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Los oiogiesos ob uoa bsogíobioo
Van corriendo dos años que unos cuan­

tos hombres de buena voluntad, pusieron 
al servicio de una idea y de sus intereses, 
su inteligencia, su trabajo y su dinero; y 
hoy, pujante y fuerte, ocupa uno de los 
puestos más preeminentes de las repre­
sentaciones agrarias.

Nos referimos a la Asociación Nacional 
de Olivareros de España.

Cuenta esta Asociación con poderosos 
medios de orden económico representa­
tivo; llega muy cerca del cuarto millar el 
número de sus afiliados, y son muchos los 
cientos de miles de hectáreas las que 
éstos representan, es decir, que la mayor 
parte de los olivareros españoles se han 
percatado de la necesidad de engrosar las 
filas dispuestos a emprender, a cualquier 
hora, la batalla en defensa de sus in­
tereses. . . X t. 1

Bien es verdad que resultados tan hala­
güeños y positivos se deben en primer 
lugar a aquel hombre que debe de tener 
un altar en cada casa del olivicultor y que 
se llamó en vida el Excmo. Sr. D. José 
Saavedra y Salamanca, Marqués de Via­
na, y con él, y al servicio de esta causa, 
pusieron su voluntad férrea unido a un tra­
bajo ímprobo de organización, hombres 
como los Sres. Valenzuela, Solis, Cáno­
vas, Cruz Valero, Cámara, Vélez y otros 
que sentimos en estos momentos no re­
cordar.

De prestado vivió, pues ni domicilio 
social propio tuvo hasta que los esfuerzos 
del primer Consejo consiguieron del Go­
bierno, no una limosna, sino^ que se le 
proporcionaran medios económicos que 
salieran de la materia prima al ser ex­
portado. , r . ,

Lucha titánica y triunfo colosal fue el 
obtenido con el aceite de semillas.

Otra conquista fué el conseguir que se 
constituyera la Comisión Mixta del Acei­
te, el Régimen de Propaganda y última­
mente el Crédito necesario para los oli­
vicultores con garantías de la aceituna y 
del aceite.

Cosas del campo.

Cr« Reales Ordenes y 
unes eememarios.

En la Gaceta del pasado día 2 aparecen 
firmadas por el Sr. Primo de Rivera tres 
negativas a pretensiones francamente per­
judiciales para el aceite de oliva. Agunos 
periódicos madrileños han roto el hilo, con 
este motivo, y en sus comentarios se ponen 
del lado de riqueza tan saneada y tan fun­
damental para nuestra economía. Sin reser­
vas de ningún género apludimos dichas dis­
posiciones que son iniciadoras, al borde 
del abismo, de una rectificación en el 
tratamiento.

Valencia, por medio de su Cámara Agrí­
cola, se rectifica ahora—con pena lo déci­
mos-solicitando «la libertad de transfor­
mación del cacahuet nacional en aceite 
comestible» y no sabemos si habrá pedido 
también que no se derogue el precepto mal­
sonante de «mezcla oficial», porque si se 
deroga y a los consumidores se les vende 
sin engaño, reparando los aceite, entonces 
se quedarán sin parroquianos. Ya, tal vez, 
en vista de la baja del de oliva, no lea inte­
resarán tanto llamarse a la parte en el con­
sumo, y dedicarán el, cacahuet al tueste, 
que es más lucrativo.

Ha estado bien, repetimos, el Sr. Primo de 
Rivera; los olivares a los quince años suelen 
costearse y a los veinte ya dan algo. Su pro­
ducto es de lo más sano y nutritivo, y además 
se exporta para traer pesetas a la casa de 
todos y hacer valer a la peseta, aunque su 
elevación dificulte la venta del mismo aceite; 
y por todas esas razones, da lástima arran­
car esos árboles ya tan creciditos. El aceite 
de cacahuet tiene que ampararse y cubrirse 
con el de oliva para salir al mercado, y no 
puede ni sólo ni acompañado, traspasar la 
frontera. Esas tierras que lo producen, las 
sembrarán de maní o de otra cosa cual­
quiera cada año a gusto del cultivador. Los 
olivos, no; los olivos han de ser permanen­
tes y merecen veneración, primero por el 
solo hecho de ser árboles, y después porque 
alimentan sin trampas, calientan generosa­
mente con su lena, y hasta alumbran toda­
vía en muehas casas apartadas donde la

Hoy hemos tenido la satisfacción, el 
orgullo, de ver instalado su domicilio 
social, en casa propia, de regio aspecto, 
que dice la prosperidad de esta Entidad 
que representa hoy la fuente más saneada 
de la economía patria.

¿Pero es que se ha llegado ya con lo 
anteriormente expuesto a lo que debe ser 
esta Entidad? Ni mucho menos. No está 
más que en el período deformación, falta 
aún la parte principal del desarrollo que 
deba de tener y que es la aspiración que 
tuvieron aquellos que la formaron.

En primer lugar es necesario ir rápida­
mente a la organización comercial, parte 
elementalísima y aspiración primordial de 
todos y cada uno de los asociados. Esta 
organización comercial debe ser, a nues­
tro juicio, bajo una base práctica, donde 
el asociado encuentre en todo momento, 
primero, una información completa para 
la venta de su producto y que la Asocia­
ción tenga medios para colocar en el mer­
cado aquel producto que el asociado 
ofrezca; segundo, es indispensable tam­
bién que esta oficina comercial propor­
cione los elementos de trabajo necesarios 
en condiciones de ventajas económicas, 
y por último, la organización de los pues­
tos reguladores tan necesarios para des­
truir campañas tendenciosas que para po­
der argumentar con hechos, que es la 
forma más positiva de hacerlo, apagando 
de esta forma esas campañas de Prensa 
que tanto daño causan a los intereses de 
la olivicultura nacional.

Para terminar, sólo dar nuestra felicita­
ción sincera y entusiasta: primero al pri­
mer Consejo directivo que fué el que tuvo 
la parte más escabrosa de organización y 
la que encauzó para llegar a los resultados 
de hoy, al Consejo directivo actual que 
sigue luchando para conseguir que la 
Asociación Nacional de Olivareros de Es­
paña sea en el porvenir, querida, venera­
da, si es posible, por los olivareros es­
pañoles, oída en todo momento por el 
Gobierno, y en fin respetada por todos.

civilización, en forma de electricidad, no 
ha llegado.

Los Sres. Busquets Hermanos y Compa­
ñía nos querían también buscar un perjuicio, 
arreglando el pimentón y el lustre del 
arroz y del café con vaselina; y también, 
no obstante la suavidad del propósito, y el 
procedimiento, se le niega, si bien dejando 
un cabo suelto en manos de la Dirección de 
Agricultura, en la cual confiamos no pasará 
por lo del lustre, gracias a la perspicacia 
del Sr. Vellando. Ese aceite de vaselina ha 
invadido los mercados españoles de una 
manera escandalosa, y campado por sus 
respetos.

A las instancias presentadas por don 
Braulio Amaro, Presidente de la Unión de 
Fabricantes de Conservas de Galicia, don 
Emilio Cabot Afonso, que preside los arma­
dores de buques pesqueros, y conserveros 
de Huelva, corresponde la tercera negativa. 
Querían estos Sres. traer aceite de cacahuet 
sin pago de derechos, para invertirlos en 
sus conservas de exportación, que saldrían 
seguramente roturadas con letras muy 
grandes, diciendo: aceite de oliva.-» (1),
pues como estos Sres. saben muy bien que 
tanto ellos como los Sres. conservadores 
portugueses sostienen su crédito debido al 
empleo de los aceites de oliva, se expon­
drían, diciendo la verdad, a no tener un 
solo comprador, porque el pescado en 
aceite de cacahuet jamás se sazona como
en el de oliva, y es lástima que ya que 
hemos perdido mucho crédito con lo de las 
mezclas, acabemos de perderlo ahora con 
los pescaditos en cacahuet.

Las tres Reales Ordenes comentadas an­
teriormente tienen que ser, por misterio de 
las circunstancias, aunque la razón nos fal­
tase, los primeros jalóles de la obra de de­
fensa que pide y requiere la riqueza oliva­
rera. Es preciso que la abundancia de 
cosecha sirva para extender por el mundo 
el consumo del aceite, que todavía es muy 
limitado; y es indispensable, a todo trance, 
C0nquiíiar el ínercaiiú £sj^añúl que, siendo 
todavía nuestro comprador principalísimo, 
está completamente perdido, y hasta per­
judicándose en su salud, los consumidores. 
Cuando 'dijimos un día no hace mucho, á 
lo que podía alcanzar ya una buena cosecha 
en España, nos tuvieron por un iluso, y 
ahora afirmamos, sin temor de equivocar­
nos, que dentro de algunos años puede re- Antonio ZURITA.

colectarse alguna vez mil millones de kilos 
de aceite, y entonces la media será del vo­
lumen de la actual. Esta riqueza tan enorme 
en manos expertas, haría de nuestra patria 
una nación poderosa, y conquistaríamos un 
nombre, debido exclusivamente a nuestros 
olivares, pues nadie podría arrebatárnoslo, 
porque la Providencia concedió a nuestras 
tierras el privilegio para dicha planta.

Con anuncios, con certificaciones de emi­
nencias médicas que digan la verdad de las 
bondades del aceite para la alimentación, 
viajantes, con créditos en el extranjero, 
abiertos y avalados por nuestro Estado, con 
dar mayores facilidades a propios y extra­
ños para que exporten aceite, y con todo 
aquello que puedan estimar de aplicación 
los hombres capacitadas y conocedores de 
nuestra economía, ha de salvarse la situa­
ción’presente, y en vez de una catástrofe 
resultará una preparación para operar con 
toda clase de seguridades en lo porvenir.

Cada día que tianscurra sin modificar 
radicalmente la contribución en la parte 
que afecta al derecho de exportar aceite, 
se agravará más y se hará más difícil la 
situación. Obligar a un extranjero que 
viene a traer pesetas y llevarse aceite a 
que se matricule dentro del epígrafe 2I a) 
Sección 2.^ de la Tarifa primera, y a que
pague, o deje a deber, que es más justo, 
unas nueve rail pesetas próximamente, es.a 
todas luces improcedente, como también 
resulta el cobrarle a un español dicha suma, 
cuando sólo se dedique a exportar. Las 
facultades de esta Tarifa son omnímodas, 
descontando el derecho a vender al por 
menor. Todo lo demás, todas las mercan­
cías, absolutamente todas, puede el matri­
culado negociarlas dentro y fuera de Es­
paña, incluyendo hasta los alcoholes. 
Encontramos muy bien que quien trafica 
pague y muy mal que sólo el derecho a 
exportar lleve en sí un lastre que se con­
vierte en gravámen para la especie.

Supongamos que un italiano viene por 
diez mil arrobas de aceite y para llevárselas 
precisa pagar, o dejar como trampa y no 
volver más, diez rail pesetas mal conjtadas. 
¿Es prudente y justa esta medida? Pues 
supongamos también que es español el que 
exporta y que exclusivamente utiliza esa 
función comercial del epígrafe de referencia. 
¿Debe aplicársele en su totalidad la tarifa?

No sabemos ni podemos calcular hasta j 
donde obligarán al Gobierno las circuns- j 
tancias críticas que atraviesa en estos mo­
mentos la riqueza de que venimos ocupán­
donos, ni tampoco se nos alcanza los 
sacrificios que tendrá que hacer para sal­
varla. Entre los trabajadores de distintas 
provincias se han de distribuir en estos tres 
meses más de doscientos cincuenta millones 
de pesetas, y los ajustes se hicieron calcu­
lando precios remuneradores. Ésta obli­
gación contraída por los olivareros, ni tiene 
espera, ni dejará de cumplirse, aunque para 
ello fuese preciso arrancar los olivos y 
vender la leña. De la aplicación del Crédito 
Agrícola ya hemos dado opinión particular­
mente, y seguimos creyendo que, dentro 
de cierta modalidad, puede ser eficaz.

Ahora, Sr. Primo de Rivera, con esa 
actividad y esa clarividencia que Dios le 
ha dado de las cosas, proceda a la creación 
de una patente que sólo surta efectos esta­
dísticos, que no cueste más de cien pesetas 
y que se expida a todo individuo, sea de 
donde sea, que quiera exportar aceite. 
Conviene, después de hacerlo, divulgarlo 
mucho en el Extranjero para acabar con 
las dudas y borrar loa malos efectos pro-
ducidos por el intento de querer acaparar 
ciertos privilegios. La regularización de la 
tarifa para los demás actos comerciales que 
comprende, puede esperar porque no en­
trará en vigor hasta primero de Enero, 
pero la patente de exportación de aceite 
no puede esperar ni un sólo día sin que 
cause grave daño. Queremos el precio co­
rriente de los países productores para 
nuestros aceites, y si hemos de conseguirlo 
es necesario salvar obstáculos y dar facili­
dades.

En una ocasión visitamos un hotel de 
Barcelona y quedamos admirados del espí­
ritu comercial que revelaban los fabricantes 
catalanes, ofreciendo gratis, completamente 
gratis, hospedaje, hasta lujoso, a los comer­
ciantes de provincias que iban a hacerles 
sus compras. De eso a ponerles la guillotina 
de las nueve mil pesetas a los que vienen 
por nuestro aceite, hay un mundo...

Recibamos afectuosamente y sin contri­
buciones a los extraños y premiemos y 
demos toda clase de facilidades a los de 
casa. Hagamos patria entre todos; el señor 
Primo de Rivera, que en estos menes­
teres está bien acreditado, puede ayudar 
mucho.

îraliiÉMMHàs

sostienen la más floreciente nación del 
mundo, y a los ingleses explotar, con 
provecho, tierras áridas del sur de Africa 
abandonadas por las secas hasta hace 
poco, y a los australianos convertir en 
campos de cultivo enormes extensio­
nes desoladas por la escasez de agua; 
esas conquistas de la ciencia y del cul­
tivo demuestran que muchas de las an­
tiguas prácticas en los secanos exacerban 
—con frecuencia—el mal en lugar de ata-
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El día 30 del pasado mes falleció en 

Monforte de Lemus D. Manuel Baamon- 
de Guitián, padre de nuestro querido 
amigo D. Roberto.

Hombre de excepcionales virtudes, el 
finado contaba con la simpatía y esti­
mación de todo aquel que tuvo la suerte 
de tratarle, gozando en la región galle­
ga de grandes prestigios.

La muerte del Sr. Baamonde ha suce­
dido a los pocos meses de perder a su 
amantísima esposa.

Para soportar esta nueva y dolorosa 
desgracia que aflige a los Sres, Baamon­
de, les deseamos la resignación cristiana 
para sobrellevar tan dolorosa pérdida.

A toda la familia, y en especial a don 
Roberto Bahamonde, nuestro buen ami­
go, les enviamos la expresión dfrnuestro 
más sentido pésame.

El más grave problema que se plantea 
a todo aquel que pretende explotar tie­
rras de secano es, ante todo y sobre todo, 
de orden hidráulico. La escasez de agua, 
la irregularidad y mala repartición de 
las lluvias, obliga a estudiar la manera 
de obtener de ellas el máximo efecto. 
Medios hay de conseguirlo. Y aplicán­
dolos racionalmente, puede el agricultor 
convertir en industria más segura y lu­
crativa la que, siguiendo sólo las normas 
empíricas de la tradición, es siempre 
aleatoria, siempre insegura y, la mayor 
parte de las veces, ruinosa.

La constante incertidumbre del labra­
dor en su lucha contra la sequía, las fre­
cuentes descepciones cuando no llueve 
o cuando llueve en demasía, pueden ser 
sustituidas por una mayor independencia 
a los caprichos atmosféricos, por una 
mayor seguridad en la remuneración a 
sus trabajos y desvelos.

Basta para ello conocer las exigencias 
en agua de las plantas; los medios de 
reducir a un mínimo esas necesidades; 
los procedimientos para recoger con ver­
dadera usura el agua de las lluvias, y 
las prácticas, afortunadamente fáciles, 
de conservarlas en el suelo desde las 
épocas en qüe por su abundancia perju­
dican, hasta aquellas otras en que, por 
faltar casi en absoluto, ocasionan ver­
daderos desastres.

El Ingeniero hidráulico levanta pre­
sas, construye diques, crea grandes de­
pósitos o pantanos donde recoger el agua 
de las avenidas. Evita así las devasta­
ciones que éstas producirían.....y cuan­
do llega la temida seca, abre sus com­
puertas y el agua fluye por sus canales 
y fertiliza los campos sedientos. Lo que 
hubiera sido causa de desolación y de 
muerte se convierte, por obra del ingenio 
y del trabajo humano, en fuente crea­
dora de vida, de prosperidad y de ri­
queza.

Pues bien; del mismo modo que la 
ciencia ha provisto al Ingeniero de co­
nocimientos para triunfar de la sequía 
por medio de las grandes y costosas 
obras hidráulicas, la ciencia, también, 
ha recogido, ha encauzado y metodizado 
las aportaciones de estudios, de obser­
vaciones y de experiencias, milenarias 
algunas, recientes otras, para procurar 
al labrador medios fáciles de conquistar 
hasta los desiertos, de almacenar en el 
espesor de sus tierras el agua disponible 
sin obra costosa alguna, de evitar su 
pérdida cuando las plantas no la requie­
ren,"y de repartirla cuando la precisan 
y el cielo se la niega.

Las leyes del movimiento del agua en 
el espesor del suelo, las que rigen la 
vida de lo infinitamente pequeños que lo 
pueblan y aquellas en cuya virtud la 
planta absorbe y transpira humedad, 
conducen a la solución.

Y estos conocimientos preciosos que 
han permitido a los norteamericanos 
transformar en menos de cincuenta años 
lo que era inmenso desierto inhospitala­
rio en fértiles tierras de cultivo, que

jarlo, y que cultivando con conocimiento 
de causa los modernos métodos son tanto 
o más económicos que los antiguos, por­
que si bien exigen labores especiales 
repetidas, ahorran, en cambio, otros 
gastos innecesario o perjudiciales. No 
acompaña el éxito a quien gasta mucho, 
sino al que gasta oportunamente con pro­
vecho.

La nueva ciencia del secano, como 
dice Macdonal, no puede fracasar, por­
que se asienta sobre principios rigurosa­
mente ciertos, sobre los pilares funda­
mentales del saber agronómico mundial.

En sus aplicaciones, sin embargo, no 
es dable sentar normas ni patrones fijos. 
Conocidas las verdades fundamentales 
inmutables, deben adaptarse a cada medio. 
Ni todas las tierras son iguales, ni todos 
los.climas idénticos. Tampoco otras cir­
cunstancias de orden social y consue­
tudinario se repiten del mismo modo al 
variar el lugar o el tiempo. Países hay 
en que la tierra no tiene valor. Se ofrece 
gratuitamente a quien se compromete a 
explotarla. Interesa principalmente 
atraer cultivadores, colonizar y conquis­
tar para el progreso extensiones inhabi­
tadas. Esos terrenos vírgenes suelen 
ofrecer un elevado potencial de fer­
tilidad.

En la, vieja Europa ocurre todo lo con­
trario. Las tierras son de difícil adquisi­
ción por su alto valor afectivo; la pro­
piedad muy dividida y diseminada en 
cien lugares distintos del mismo término, 
y los suelos esquilmados por una explo­
tación secular poco racional.

En los primeros casos, los sistemas 
extensivos se imponen. Grandes, in­
mensos barbechos cultivados con poten­
tísimos mecanismos, locomotoras agríco­
las, cosechadoras de extraordinarias 
dimensiones, aprovechamiento de la es­
piga y abandono, en el mismo campo, 
de la paja, cuanto facilite abarcar más, 
cuanto consienta reducir el precio de 
coste de la unidad, aun con mermadas 
cosechas, merced a la seguridad de obte­
nerlas y a la economía que procura la 
perfecta organización industrial, será lo 
práctico y remunerador.

En nuestra milenaria agricultura, el 
mismo camino no llevaría a igual éxito. 
Es indispensable seguir las normas fun­
damentales y trascendentes del dry-far- 
ming que condujeron a Alway, en sus 
experiencias, a conseguir cosechas re- 
muneradoras de cereales sin que sobre
sus cultivos cayera ni una sola lluvia 
desde la sementera a la recolección. Es 
necesario seguir aquellos principios que, 
según Witdsoe, salvan la cosecha del 
Utah a que se aplican, cuando la sequía 
agosta y pierde todos los sembrados ve­
cinos cultivados como de ordinario.

Pero precisa, ante todo, al tratar de 
adoptar esas normas, amoldarse a las 
características locales. Reducir la mag­
nitud de los medios poniéndolos en ar­
monía con las disponibilidades del agri­
cultor. Actuar más sobre la seguridad 
y cuantía de las cosechas, que sóbrela 
industrialización y maquinismo.

No tratar de influir más principalmente 
en él balance por lo que se ahorra, que por 
lo que se produce, sino al contrario. No 
olvidar que las tierras agotadas exigen 
cuidados especiales y alternativas de 
cosechas apropiadas para estimular la 
actividad de los millones de seres mi­
croscópicos que en el maravilloso labo­
ratorio tierra trabajan en provecho del 
agricultor, y para aumentar su ferti­
lidad, utilizando la providencial cualidad 
mejorante de las leguminosas.

Producir más y a menor coste debe 
ser el lema de todo moderno sistema.

Esas normas fundamentales me lle­
varon a estudiar los medios de mejorar 
el clásico cultivo español de cereales y 
leguminosas y a perfeccionar los métodos 
que desde hace más de once años vengo 
preconizando y difundiendo por España 
con los nombres de «sistema de líneas 
pareadas» y «método pareado» (simpli­
ficación éste del primero). Los excelen­
tes resultados conseguidos en numerosas 
explotaciones de diversas provincias nos 
alientan para proseguir en tal camino.
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2 La Liga Agraria
Y los agricultores que con consultas y 
relatos minuciosos de sus aplicaciones, 
muchas ya en grande escala, inspiran 
nuevos objetivos a nuestras propias ex­
periencias, colaboran valiosamente en 
su adoptación y perfeccionamiento pro­
gresivo.

En el sistema, se trata de hacer apli­
cación de aquellos principios básicos 
para el aprovechamiento máximo de las 
aguas de lluvia, para su retención y 
ahorro, que caracterizan el dry-farming, 
pero sustituyendo o reforzando los efec­
tos de los grandes barbechos americanos 
por un barbecho a tiras intercalado en el 
propio sembrado.

Simultaneando, por consiguiente, en 
las hojas que han de llevar cosecha, 
barbecho y sembrado, las producciones 
por unidad de superficie son mayores, 
siempre que el espaciamiento sea en 
cada caso el adecuado. Los cuidados re­
lativos al almacenamiento y conserva­
ción de la humedad no se limitan así y 
esto es esencial, a los campos sin sem­
brar, sino que, además, acompañan al 
cereal y a la leguminosa durante toda su 
vida. La labor al sembrado en primavera 
facilita el pronto alzado de rastrojos en 
verano, y a tal circunstancia y el turno 
sistemático de ambos tipos de plantas 
permite reducir y aun suprimir en mu­
chas ocasiones el improductivo barbecho 
total, aumentando la superficie produc­
tiva del país.

Labores fáciles, organismos sencillos 
y económicos, consienten, mediante una 
mayor actividad de la vida microbiana, 
alcanzar la conveniente concentración 
de los jugos del suelo, y todo esto, unido 
al aumento de humus debido a la legu­
minosa, da por resultado el acrecenta­
miento de la fertilidad y concurre a lo­
grar abundantes cosechas con menor 
cantidad de agua y a más bajo precio de 
coste.

Carmelo BENAIGES DE ARÍS.
Ingeniero-Profesor do la Escuela do Ingenieros 

Agrónomos.

LA CUESTIÓN DEL ACEITE

Un telegrama de tos olivareros 
a Primo de Rivera.

El Presidente de la Cámara Agrícola 
de Córdoba ha dirigido al Jefe del Go-’ 1 
bierno el telegrama siguiente:

«Esta Cámara Agrícola, en sesión or­
dinaria celebrada hoy, ha tomado, entre 
otros, los siguientes acuerdos:

Primero. Significar su agradecimien­
to a V. E., en nombre de los olivareros 
por el contenido de las tres Reales órde­
nes publicadas en la Gaceta del día 2, de­
negando peticiones perjudiciales al 
aceite.

Segundo. Dirigirse a V. E. en súplica 
de que a la mayor brevedad posible se 
dicten disposiciones encaminadas a fa­
cilitar la exportación de aceite, relevan­
do a los exportadores, tanto españoles 
como extranjeros, de la elevada cuota 
de contribución industrial que satisfacen 
para operar en este comercio.

Tercero. Rogar a V. E. que insis­
tentemente se persiga el consumo en Es­
paña de todo aceite que no sea extraído 
directamente de la aceituna, a fin de re­
conquistar el mercado interior, desmo­
ralizado con las mezclas y el intrusismo 
de otras grasas.

Cuarto. Manifestar a V .E. que esta 
Cámara, en vista de las críticas circuns­
tancias que atraviesa la riqueza olivare­
ra, se decide unánimemente a cooperar 
en el comercio del aceite, ofreciendo sus 
servicios gratuitos tanto a exportadores 
españoles como a extranjeros, a quienes 
se les enviarán cotizaciones diarias y 
las muestras que deseen.

Quinto. Dirigirse al Excmo. Sr. Di­
rector general de Acción Social Agraria, 
ofreciéndose en cuanto pueda ser útil 
esta campaña para la mejor eficacia y 
rápida aplicación de los auxilios del cré­
dito agrícola a los olivareros; y

Sexto. Hacer iguales ofrecimientos a 
la Asociación General de Olivareros de 
España para que utilice incondicional­
mente los modestos servicios de este or­
ganismo, procurando con ello en todo 
caso la unidad de acción.

Esta Cámara se permite opinar que el 
conflicto que tanto preocupa en estos mo­
mentos se convertirá en franca prospe­
ridad al hacerse público en el extranjero 
que a España puede venirse por aceite 
sin complicación alguna, e intensifica­
ndo también la campaña de depura­
ción de nuestro mercado y a su vez apli­
cando fácilmente el crédito agrícola.

Al saludar a V. E. con el mayor res­
peto y afecto, me permito rogarle fije su 
atención en este asunto, tan interesante 
para la economía española como fácil 
de conjurar.»

rPás sobre la importación. 
Hoy toca a....

La revista Bilbao, la cual nos propor­
ciona ocasión para reanudar nuestro tra­
bajo, que habíamos dejado por unos 
días.

Un señor cuya firma es «M» letrita no 
muy a propósito para ponerla como ini-

cial, se lanza con un gran artículo, que 
de no estar acostumbrados á los exa­
bruptos de estos señores, nos llenaría 
de indignación; pero lo hemos tomado 
tranquilamente y de la misma forma 
vamos á tratarle, con tranquilidad y 
sin las miras egoístas con que él lo hace.

Nos descubre este señor una cosa que 
no sabíamos ni la sabemos todavía, pese a 1 
sus afirmaciones, y es que poseemos una 
unión sumamente estrecha, por la cual, 
lo que no conseguimos es porque no nos 
da la gana. Yo, francamente he de dar­
le el primer mentís pues debido a nues­
tra falta de unión han hecho, siguen y 
seguirán haciendo tan poco caso de 
nosotros.

«El trigo es una carga superior a 
400 millones de pesetas anuales» y esto 
no puede consentirse—nos dice—y con­
tinúa «porque hay una economía nacio­
nal donde las producciones dependen 
unas de otras y se amortizan en un 
mismo plano económico».

¡Qué bonito es para escribirlo y para 
recoger los parabienes de la galería! De 
manera, Sr. «M» (me da miedo dirigirme 
con esta letra) que según usted, por la 
causa que apunta, no se puede consentir 
que nuestro producto perjudique en esa 
cifra que señala. Pero sus razones son un 
contrasentido; usted empieza por la eco­
nomía nacional, y ésta tiene la mayor 
defensa en nuestro producto, pues el 23 
por 100 de los españoles viven de la 
agricultura; si quita este 23 por 100, 
¿qué nos deja usted?

Tiene usted razón al señalar que todas 
las producciones dependen unas de 
otras; pero por que suba diez céntimos 
el pan no creo que se arruine y que 
ello sea causa de la carestía de todos 
nuestros productos; ya ve que es una 
subida importante, y siendo tan grande 
corresponde a cada ciudadano, por tér- 
rnino medio, dos céntimos y medio dia- 
rios, y este aumento, en una fábrica bien 
organizada de cualquier producto que 
sea, no supondrá mucho gravamen a la 
producción, y en una familia, el dejar 
de tomarse una o dos veces a la semana 
un bock o una botella de champagne al 
mes; de esta forma lo agradecería el es­
tómago y serían ciudadanos conscientes, 
ya que con su pequeño sacrificio favore­
cerían á la rama más importante de la 
nación.

Ahora bien, si como sucede, el aumen­
to en el pan es pretexto para aumentar 
sus productos en un 20 por 100, entonces 
explicado lo que usted dice; pero si esto 
no sucede, no crea que por esto viene 
la ruina a una nación, siendo tam­
bién causa para que ninguno de sus pro­
ductos pueda competir con el extranjero; 
esto no podrá ser mientras—como usted 
dice—no solamente nosotros, sino todos, 
pongamos a la altura debida las fábricas 
y talleres.

Además, si por llevar media docena 
de años en los cuales sin llegar a los be­
neficios fantásticos por ustedes obtenidos 
hemos podido defendernos y salir de la 
miseria en que estábamos, es lo suficien­
te para chillar; están en su derecho los 
que lo hagan, pero creemos que la ma­
nera de trabajar por el bienestar de la 
nación, es ayudando a la fuente de 
riqueza más importante que tenemos, y 
que en España es la agricultura, la cual, 
si pocas calamidades va pasando, llegó 
a ver cómo sus convecinos de aquel cé­
lebre trust «financiero» del Crédito se 
llevaron dineros ganados a costa de un 
trabajo, del cual no se darán cuenta, ya 
que solamente saben salir al campo a 
disfrutar; por eso no saben lo que es 
vivir siempre encorvado, aguantando 
fríos y calores, para producir lo que ne-, 
cesitamos imprescindiblemente y verse 
después tratados en la forma que lo 
hacen quienes viven a costa de nuestros 
sudores, pese a muchas cifras y números 
que ustedes hagan, poniendo a su capri­
cho el menos en vez del más.

Tampoco sabe usted de lo que trata 
cuando llega a afirmar que nuestras tie­
rras están esquilmadas, que ya no pue­
den producir más de lo que han produ- 
cids. Pero señor mío ¿piensa usted que 
la riqueza de la tierra, para los cereales, 
es igual que un filón de carbón o de hie­
rro? ¿No sabe usted que toda tierra 
vale para producir algo? Qué bien se 
habla y se escribe, pero qué poco se ha­
bla y se escribe con conocimiento de 
causa.

Ya voy creyendo que todas estas diva­
gaciones solo y exclusivamentedependen 
del medio en que se vive. En Bilbao hay 
muchas chimeneas y pienso que no todos 
los humos que ellas sueltan los absorve 
la atmósfera; creo que cierta cantidad 
de ellos entra’en alguna masa encefálica, 
dando lugar a estos atrevimientos que 
llegan a tratar de una riqueza como si 
hablasen de los próximos partidos de 
campeonato o de de las divinidades mi­
tológicas.

¿Hasta cuándo?

¿Cuándo llega el momento?

Antes de ayer, con el título «Lo que 
dicen los harineros de Barcelona» se pu­
blicaban las impresiones copiadas del 
Diario de Comercio. La cosa está mal; 
peor de lo que pensáis; no solamente es 
ese periódico, es asimismo La Industria 
Pecuaria, que en su información de trigos 
dice literalmente:

«Pero no profeticemos, y menos aún 
en cuestiones económicas y cuando la

autorización de importar está en la Ga­
ceta esperando el adecuado momento 
para convertirse en realidad.»

¿Tampoco ahora vais a hacer nada? 
Esto llega y con ello vendrán perjuicios 
para vosotros incalculables; pero en fin, 
si lo queréis así, así se hará; mejor dicho 
lo harán.

Cuando se emplee el aceite sólo, para 
estos tratamientos, se pondrá medio litro 
de aceite por cada hectolitro de vino a 
tratar.

ZOGOIBI

Olivarero, lee y entérate
Nuestro estimado colega Olivos, órga­

no de la Asociación Nacional de Oliva­
reros de España, en su último número, 
publica el artículo siguiente:

«Nuestros «amigos».

El diario de Madrid La Voz, en su nú­
mero del 1.® de Octubre, publica el si­
guiente artículo:

«Apostillas: La cosecha del aceite, 
el olivarero y el consumidor.

Los olivareros siempre están asusta­
dos. Ven una espléndida cosecha de 
aceituna; y esto, que parecía deber col­
marlos de satisfacción, los tiene inquie­
tos, en ajetreo incesante, para curarse 
en salud de una calamidad inminente, 
Y a ese ajetreo, consecuencia de aquella 
inquietud, asiste el consumidor perplejo, 
algo escamado, temeroso de que todo se 
resolverá en que él pague el aceite caro. 
Es decir, esto ya no tiene que ocurrir, 
puesto que está acaeciendo. Según las 
cotizaciones de los mercados, el precio 
del aceite oscila entre 270 pesetas y 310 
los 100 kilos. O, lo que es lo mismo, en­
tre 2 pesetas con 60 céntimos y 3 pese­
tas con 10 céntimos el kilo. Y he aquí 
que, cuando el consumidor preveía, por 
lo ópimo de la cosecha de aceituna, que 
el aceite bajaría de precio, los oliva­
reros se mueven, reclaman, gestionan, 
para sostener los precios exorbitantes, 
aunque la cosecha de aceituna sea tan 
enorme que resulte más económico de­
jarla perder.

Este punto de vista, a todo trance 
sostenido por los olivareros, es intolera­
ble. Puede ocurrir alguna vez, por con­
sideraciones de orden económico, que 
hayan de refluir en definitiva en bene­
ficio de la colectividad, que convenga 
sostener determinados precios, aun sien­
do éstos elevados. No lo negamos. Pero 
es que, tocante al aceite, viene preva­
leciendo un criterio peregrino. No faltó 
prócer—en tales manos está la latifun­
dista producción de aceituna—que de­
fendiera la necesidad de que todo el 
aceite español; cuya bondad le permite 
sostener la competencia del mejor aceite 
exótico, debería ser enviado al extran- 
jero para conquistar sus mercados. ¿Por 
afán patriótico? No; por demasiado 
egoísmo. Y para satisfacer ese egoísmo, 
al salir de España todo nuestro aceite,' 
los españoles deberíamos consumir acei­
tes de semillas. Esto es, ya que un pro­
ducto hemos sido favorecidos por la 
Naturaleza, que sean unos cuantos te­
rratenientes en gran escala quienes re­
sulten beneficiados aunque la Nación 
española haya de consumir aceites de 
pésima calidad, que estarían muy bien 
como lubricantes o como combustibles.

Esta orientación, en orden a la pro­
ducción olivarera y a la,industria oleí­
cola, no puede prosperar. Los españoles 
tienen derecho a consumir sus buenos 
productos y a que se les vendan a pre­
cios moderados, sin que dejen de ser 
remuneradores para la producción. Si 
la industria oleícola no ha sabido con­
quistar todavía mercados, o si el afán 
de lucro lleva a los aceiteros a vender 
su producción a naciones exportadoras, 
con desprecio de la marca nacional, allá 
aquélla con sus culpas en el primer caso; 
pero no puede consentirse la especula­
ción en el segundo, si antes no ha sido 
cubierta toda la demanda española a 
buen precio. No es sólo el consumidor el 
que tiene deberes para con la Nación 
que le impongan sacrificios. También 
han de entrar en el reparto de esos de­
beres los grandes fabricantes y aca­
paradores de aceites. Y en tal distribu­
ción no es mucho pedir que para estos 
últimos rija la obligación de someter el 
aceite a la ley de la oferta y la demanda 
en el interior cuando la cosecha es es­
pléndida, único modo de que pueda ser 
consumido a buen precio en los años de 
abundancia.»

** *

La Voz pretende que una buena cose­
cha de aceituna, que se está comenzando 
a recolectar, produzca una baja cuan- 
tiosa^ en los aceites de la cosecha an­
terior, pues los nuevos aún están por 
fabricar.

Hace alusión aun deseo, más plató­
nico que real, de una persona ya difunta, 
muy querida y respetada por los olivare­
ros, quien en cierta ocasión dijo que 
para mantener una clientela extranjera, 
conquistada a fuerza de trabajos y que 
aporta al país una riqueza, convendría, 
llegado el caso de un año de extraordi­
naria mala cosecha, el que los españo­
les se sacrificaran a consumir aceites 
de semillas, para mantener la continui­
dad de una exportación que nunca de­
biera interrumpirse. Esta exclamación.

que sólo representaba una opinión res­
petable, pero no general, y que se re­
fería a un caso de pura excepción, se 
utiliza para presentarla como aspira­
ción de una masa latifundista, a la que 
se supone dueña de los olivares.

Nuestros cuatro mil asociados—menos 
de la tercera parte de los olivareros es­
pañoles no pretenden, ni han preten­
dido nunca, dejar sin aceite de oliva a 
los españoles, y, por el contrario, son 
opuestos a que se fabriquen y vendan 
aceites de semillas que no se cultiven 
y cosechen en España y lleven la deno­
minación comercial que les corresponda.

Y nadie, como los olivareros, puede 
blasonar de amor al comercio libre y a 
que se cumpla con toda amplitud la ley 
única de la oferta y la demanda.

¿Qué industriales han solicitado y con­
seguido la exención arancelaria para los 
productos que se obtienen? ¿Quiénes son 
los que no pretenden mayores precios 
para sus productos que los menores que 
rijan en los mercados extranjeros?

Pero lo que es injusto a todas luces, lo 
que nadie podrá defender, sin notorio 
apasionamiento, es el que se pretenda 
impedir, no a esos latifundistas que se 
citan, buscando la ira de los humildes, 
sino a los miles de pequeños olivareros 
— y nuestras listas de socios, con el nú­
mero de olivos que cada uno posee, están 
a disposición de quien las pida—, que 
pagan sus vestidos, sus muebles, su cal­
zado y cuanto necesitan para vivir a 
precios altos, que responden a una pro­
tección arancelaria exagerada, que para 
ellos no existe ni aun en mínima propor­
ción, el que se pretenda impedir, deci­
mos, que vendan sus frutos o sus aceites 
a los precios que el mercado, libre de 
entrañas y artificiales presiones, deter­
mine en cada momento.

Por lo demás, ya saben los olivicul­
tores, grandes y pequeños, cuál es el 
trato que merecen de La Voz, trato que 
reiteradamente se viene manifestando 
y que no creemos aspire a una viva 
simpatía por parte de quienes resultan 
zaheridos sin que lo justifique motivo 
alguno.»

VITICULTURA Y ENOLOGÍA

de l«$ vinos.
Así llamamos a los malos gustos y 

olores extraños al vino (olor y huevos 
podridos, gusto a metal, olor y gusto a 
moho, a madera nueva, a casca, etc., 
etc.), que se producen en los caldos por 
negligencia o ignorancia del bodeguero, 
que descuida la debida limpieza y los 
cuidados de elaboración. Son, como 
vamos a ver, «defectos de manipulación 
del caldo», así, por ejemplo, el sabor a 
casca procede de no descupar a tiempo; 
el olor a huevos podridos (gas sulfhí­
drico), de no tener limpios los grifos, 
llaves, records, etc; el gusto a madera, 
de no preparar debidamente los envases 
nuevos, o de tener, a los que están en 
uso, muy resecos o mal conservados, 
etc. Y con enunciar las causas están 
dichos los remedios preventivos.

Además, y salvo para el olor a huevos 
podridos (gas sulfhídrico) que desaparece 
fácilmente trasegando al aire a cuba 
bien azufrada, o disolviendo en el vino 
pequeñas dosis (tres a ocho gramos por 
hectolitro) de metabisulfito potásico, es 
difícil volver el vino a su primitivo es­
tado por tratamientos curativos, porque 
éstos le embastecen y degustan, aun en 
el caso más favorable de que después 
del tratamiento desaparezca o se atenúe 
mucho el mal sabor y quede un vino 
vencible. Por estas razones, no hemos 
de anotar los variadísimos y a veces 
empíricos y aun absurdos remedios que 
se proponen como si la buena vinifi­
cación fuera compatible con toda clase 
de acciones, aun las más extrañas a la 
uva, y nos limitaremos a decir que las 
clarificaciones enérgicas disminuyen con 
frecuencia los malos gustos, y citaremos 
solamente los tratamientos con orujos 
fíeseos, con aceite de olivas y con hari­
na de mostaza, como las únicas que 
pueden emplearse, previo ensayo en 
pequeño.

Tratamiento al aceite emulsionado 
(Mathieu).

Se escoge aceite, con el menor olor 
y sabor posible, de oliva o de algodón. 
En una bombona de cinco litros se pone 
un litro de agua y 60 gramos de gema 
arábiga, se agita y emulsiona la mezcla. 
Se agregan después tres litros del aceite, 
batiendo por sacudidas bruscas para 
emulsionarlo bien. Después se echa el 
todo a una masa de vino de tres a 
cuatro veces ese volumen, agitando para 
que se mezcle. Tendremos con la canti­
dad preparada del modo que se dice, 
para tratar seis hectolitros de vino, y 
se empleará incorporándola como los 
clarificantes. Conviene que se remueva 
diariamente, y durante ocho días, el 
vino tratado, al cabo de cuyo tiempo se 
trasiega para separar el aceite. También 
se puede adicionar al vino este prepa­
rado, echándole con pulverizador, cuya 
lanza penetre al interior, para incorpo­
rarle bien.

Tratamiento con harina de mostaza.

La mostaza obra por el aceite que 
contiene (1). Es tratamiento eficaz y 
muy práctico. Se pone la harina en agua 
hirviendo, durante media hora, para 
quitarle el gusto de la esencia que le 
es propia. Se deja en reposo, y se se­
para el agua. Ese depósito que queda 
es el que se emplea para el tratamien­
to del vino, a dosis media de 40 gramos 
(de 16 gramos a 60, sólo 16 si el gusto 
y olor es poco saliente) por hectolitro, 
empleado como los clarificantes, esto 
es, echado a la vasija, agitando bien 
toda la masa al hacerlo. Se repite la 
agitación tres o cuatro veces en el día, 
después se deja reposar y se trasiega el 
día siguiente, a cubierto del aire, y se 
clarifica para separar todas las par­
tículas de harina que han podido quedar 
en suspensión.

Según el reputado enólogo Mr. Mat­
hieu, que preconiza mucho este trata­
miento, el resultado de él es excelente, 
y obra también para esos casos del vino 
con «gusto a barril». Para vinos con 
sabor y olor a «moho» (á encanecido) 
estos tratamientos son los que dan mejor 
resulado.

Tratamiento por el orujo.

Se hace pasar el vino a través de una 
capa de orujo, dispuesta en el tonel 
desfondado. A veces da aceptables 
resultados, pero el orujo y el vino que 
retiene, se pierden.

Nota sobre la vinificación *de uvas 
mildinadas, atacadas del oidium, po­
dridas, pedriscadas, manchadas de 

tierra, etc.

En todos estos casos las enfermedades 
y los enturbiamientos de todo orden, 
son frecuentísimos como es lógico es­
perar de la mala calidad del fruto. Esta 
es razón para extremar los cuidados de 
elaboración y no pedir a la uva lo que 
no puede dar. Como tantas veces hemos 
repetido, «prevenir las enfermedades» 
es de mejores resultados, siempre, que 
curarlas. Con vendimia de las condi­
ciones que indica el epígrafe, si no se 
trata el fruto como vamos a decir, las 
enfermedades del vino serán inevitables.

Casi siempre será necesario, si se 
quiere tener un vino sano con tales fru­
tos, elaborar «virgen, en blanco», efec­
tuando el «debourbage del mosto», por 
sulfitación, y poniendo especial Cuidado 
en las correcciones de acidez del mosto, 
siendo también conveniente la adición 
de pequeñas cantidades de tanino.

Si no se quieren tener vinos blancos 
ni vinos rosados, cabe adicionar al mos­
to de los frutos averiados (después de 
bourbage por sulfitación), orujos tintos 
de uvas sanas, o mezclarse con vendi­
mias sanas; pero claro es que pocas ve­
ces será factible elaborar vinos de mu­
cho color.

Si el fruto no viniera excesivamente 
estropeado, puede intentarse, con éxito, 
vinificar en tinto, pero con brevísima 
maceración de la casca, es decir, con 
descube muy rápido; para ello se despa­
lillará, se corregirá si es preciso la aci­
dez del mosto, y se «sulfitará» a dosis 
algo superiores a las ordinariamente 
aconsejables para vinos tintos (dosis 
media de 12 a 20 gramos de metabisul- 
fito por cada hectolitro), se bazuqueará 
enérgicamente tres o cuatro veces al 
día durante las primeras cuarenta y 
ocho horas, en las que por todos los me­
dios hay que procurar se declare la fer­
mentación, y al cabo de este tiempo, en 
«plena fermentación», se descubará a 
envases bien limpios y «no azufrados», 
en donde debe terminar aquélla.

Pretender elaborar en tinto por los me­
dios corrientes las vendimias averiadas, 
es ponerse en un plan de mala elabora­
ción. En esos casos el desrasponar el 
fruto, sulfitación con debourbage, y 
«descube en plena fermentación», para 
seguirla en envase diferente, es el único 
plan para ponerse en condiciones de ob­
tener un vino, si no de la calidad que 
iporresponde, al menos sano.

(De Química, Viticultura y Enología 
de P. de los Salmones y Marcilla.)

La Liga Agraria es el Órgano de 
mayor ciroulación y defensor de
los intereses agrícolas.

Mercados nacionales.

Madrid.

Aceite refinado neutro incoloro, a 33; 
extra.filtrado (cinco décimas), a 32; fino 
(primera presión, un grado), 31; superior, 
uno y medio grados, 30; corriente primera, 
tres grados, 29; id. segunda, cinco id., 28.

Todo pesetas los 11 y medio kilos.

(1) Esta harina tiene un 28 por 100 de aceite 
fijo y sin gusto especial.
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Sevilla.

Fara viejos corrientes, buenos, de tres 
grados, de 85 a 86 reales arroba y para 
nuevos de igual clase y acidez, de 67 a 68. 

Aceiíe áe oru/a,—Verde primera, a 90 
pesetas; verde segunda, a 80.

Sobre vagón Sevilla.

Jaén.

Es persistente en nuestro mercado de 
caldos la tendencia de baja y las operacio- 
des qne se realizan, están en consonancia 
con la poca demanda, máxime cuando ape­
nas si se hacen ofertas á ningún* precio.

Este estado de desanimación motivó la 
baja iniciada ya días y que se acentúa por 
los datos recogidos hoy.

Las operaciones concertadas últimamen­
te, se han cotizado:

Aceites máximun de tres grados, a 23 
pesetas los ll y medio kilos.

Aceites frescos de tres gradós, de 18 
a 18,25 pesetas.

Estos precios se entienden sobre'bodega, 
dando, por tanto, márgen de ganancia al 
productor que en otras plazas.

Córdoba.

Aceite primera, 31 pesetas arroba; ídem 
segunda, 25.

Baena (Córdoba).

En aceites encuéntrase el mercado con 
tendencia a baja, pudiendo decirse que la 
demanda es nula. Las pocas operaciones 
que se realizan cotízanse los frescos, a 22 
pesetas los 11 y medio kilos.

Málaga.

Se cotizan las clases de tres a cinco 
grados de 3Oj5O a 30,75 pesetas los 11,50 
kilos.

Los finos hasta un grado se potizan de 
31 a 32 pesetas.

Baroelona.

Aíeiíe (¿e oliva.—Corriente bueno, tasado, 
a 243,50; id. superior, a 251,75; clase fina, 
a 260,85; fd« extra, a 286,95.

Aeeiíe de orujo,—De color verde I.**, lOO 
a 104,35; amarillo 1.“, 152,25 a 156,30; 
ídem id. 2.*, 140,45 a 134,85 (nuevos).

(Sin envases).
Aoeifo de coco.—Blanco (con envase), a 

156; Cochin, a 168; Palma, a 210.
Aceite de cacakute.—De venta a 170 pese­

tas los 100 litros.

Zaragoza.

La baja de estos caldos sigue despeñán­
dose precipitadamente, y hoy ofrece Anda­

lucía las clases nuevas a 76 reales arroba 
de 11,50 kilos (cuatro reales menos que la 
semana anterior), y Bajo Aragón ofrece de 
1,90 a- 2 pesetas kilo, según ciases.

Muy pocos compradores y de cantidades 
muy relativas.

Otros mercados.

Estos precios se entienden por pesetas 
y arroba de 11,50 kilos.

Viso del Marqués, a 30; Santa Cruz de 
Múdela, a 30; Castellar de Santiago, a 29; 
Torrenueva , a 29,50; Valdepeñas, a 29; 
Moral de Calatrava, a 28; Calzada de Cala­
trava, a 29; Almodóvar del Campo, a 29; 
Argamasilla de Calatrava, a 30; Carrión de 
Calatrava, a 30; Ciudad Real, a 31; Miguel- 
turra, 30; Daimiel, 28,75; Villarrubia de los 
Ojos, 30; Herencia, 29; Fuente del Fresno, 
a 38,50; Consuegra, a 30; Madridejos, a 29; 
Camuñas, 29,50; Urda, 29,50; Tembleque, 
30,50; Villacañas, 30,50; Alcázar de San 
Juan, 30; Campo de Criptana, 30,25; Mota 
del Cuervo, 31; Munera, 30; Socuéllamos, 
30,50; Belmonte, 31; Villarrobledo, 31 ; Si­
sante, 30,50; La Roda, 31; El Bonillo, 30; 
Terrinches, 29; Infantes, 29,50; Cózar, 29; 
Almagro, 29,50; Manzanares, 30; Graná- 
tula, 28; El Provencio, 31; San Clemente, 
31, y Venezuela, 29.

Valladolid.

Granos y piensos.

Centeno, 67 reales fanega; cebada, 42,50 
ídem id.; avena, 30 id. id.; algarrobas, 66,67 
ídem ídem.

Todo pesetas los lOO kilos, con saco.

Cereales y harinas.

En esta plaza se cotizaron estos precios;
Harina selecta, 100 kilos, 67 pesetas; 

ídem buena, id. id., 66; id. corriente, ídem 
ídem, 64,50; id. segunda, id. id., 63,50.

Despojos.

En las fábricas de harinas y almacenes 
de esta capital, se venden estos residuos a 
los precios siguientes;

Tercerilla, 41 pesetas los 100 kilos; 
cuarta, 31 id. id.; comidilla, 28 id. id.; sal­
vado hoja, 30 id. ídem.

Castrojeriz (Burgos).

Tiempo propio de invierno.
Mercado muy firme.
La oferta retraída.
Se cotiza;
Trigo, los 43,24 kilos, 30,50 pesetas; 

ídem la fanega, 32 reales; centeno, los 41,40 
kilos, 15,75 pesetas; ídem la fanega, 63 
reales; cebada, los 32,20 kilos, 10 pesetas; 
ídem la fanega, 40 reales; yeros, los 41 

kilos, 15,50 pesetas; ídem la fanega, 64 
reales; avena, los 25 kilos, 8 pesetas; ídem 
la fanega, 32 reales; habas, a 64; patatas, 
a 6 reales arroba.

Torquemada (Palencia).

Tiempo de lluvias.
El mercado con pocos vendedores y 

pocas existencias.
Se ha efectuado la venta de 100 cántaras 

de vino tinto, de 17 a 20 reales una.
Precios:
Trigo, los 43,24 kilos, 20,50 pesetas; 

ídem la fanega, 82 reales; cebada, los 32,20 
kilos, 10,50 pesetas; ídem la fanega, 42 
reales; yeros, los 44 kilos, 16,50 pesetas; 
ídem la fanega, 66 reales; avena, los 25 
kilos, 7,25 pesetas; ídem la fanega, 29reales; 
garbanzos superiores, a 200 reales fanega; 
ídem regulares, a 180 id. id.; ídem medianos, 
a 150 id. id.; alubias, a 20; muelas, a 58; 
harina de primera, a 30 reales arroba; ídem 
de segunda, a 29 id. id.; ídem de tercera, 
a 20 id. id.; salvado de primera, a 28 reales 
fanega; ídem de segunda, a 27 id. id.; ídem 
de tercera, a 26 id. id.; patatas, a 8 reales 
arroba.

Cuéllar (Segovia).

En nuestro mercado rigieron los siguien­
tes precios:

Trigo, los 43,24 kilos, 21 pesetas; ídem 
la fanega, 84 reales; centeno, los 41,40 
kilos, 15 pesetas; ídem la fanega, 60 reales: 
cebada, los 32,20 kilos, 11,50 pesetas; ídem 
la fanega, 46 reales; yeros, los 44 kilos, 
17,50 pesetas; ídem la fanega, 70 reales 
muelas, a 60.

Ciudad Rodrigo (Salamauoa).

Con tiempo espléndido y una concurren­
cia grande de ganado de todas clases, se ha 
celebrado la feria de San Andrés, los días 
29 y 30 de Noviembre y l de Diciembre.

También ha sido grande la concurrencia 
de compradores y vendedores de ganado 
de cerda, que es lo más importante de esta 
feria, estando muy animado y realizándose 
muchas transacciones a 2I y 22 pesetas 
arroba.

De ganado vacuno también se han reali­
zado muchas operaciones.

El mercado tiene tal importancia que 
abastece a los de Madrid, Barcelona y 
otras provincias.

Se cotiza:
Bueyes de labor, pareja, I.500 pesetas. 
Novillos de tres años, 800 ídem.
Añojos y añojas, 500 ídem.
Vacas cotrales, arroba, 34 ídem
Idem de un año, 80 ídem
Cerdos cebados, a 2I pesetas la arroba.

Valdepeñas (Ciudad Real).

1^® trigo candeal hay poquísimas existen­
cias, estando comprando las fábricas de 
harina de ésta al precio de tasa de 53 cén­
timos el kilo, no sólo en esta localidad sino 
que también en los pueblos de alrededor, en 
los que debido a la mala cosecha tienen 
poco y será preciso alejarse a comprar a 
otros mercados, bien de Toledo, Cuenca, 
Extremadura, etc.

De vinos, cosecha grandísima, muchas 
existencias y buen precio.

Se cotiza:
Trigo, a 53 pesetas los 100 kilos; ídem 

candeal, a 53 fd. id; centeno, a 41 id. ídem; 
cebada, a 40 id. id; harina flor, 67 pesetas 
los 100 kilos

Idem primera, 66,50 id. id; ídem panade­
ra, 63 id. id.; harinilla cuartas, 38 pesetas 
los 100 kilos.

Salvado primera, 35 id. id; ídem segunda, 
31 id. id; ídem tercera, hoja, 31 id. ídem 
achaduras, 35 id. id; patatas, a 1,50 pese­
tas arroba; vino blanco, a 4 pesetas el 
cántaro.

Idem tinto, a 4 id. id; ídem vinagre 
a 5 id. id.

Zaragoza.

El tiempo con lluvias ha favorecido los 
sembrados, viéndose en los campos del 
secano en su mayoría el verdor fuerte, 
prueba evidente de que la tierra tiene la su­
ficiente sazón para que arraigue bien la 
planta.

El mercado de trigo anota estos precios:
Catalán, fuerza primera, a 54 y 55 pese­

tas los 100 kilos.
Catalán corriente, de 53 a 53,50.
Hembrilla monte y tipos similares, 

de 51 a 52.
Clases flojas y huertas, a 50 pesetas los 

100 kilos en estaciones próximas a las 
fábricas.

Las cebadas siguen firmes en la cotiza­
ción y con tendencia a mejorar.

Hoy se pagan de 33 a 34 pesetas los lOO 
kilos, con saco, y los mismos precios rigen 
para las clases buenas de la región, y de 
una a dos pesetas menos las clases flojas de 
la línea de Utrillas y Cariñena.

Las avenas muy solicitadas y pocas exis­
tencias, valiendo aproximadamente los 
mismos precios.

El maíz se paga a 34 pesetas los lOO 
kilos, y los demás piensos todos con mucha 
firmeza.

Vinos.—No hay variación. Las clases de 
la región no se cotizan porque vista la 
actitud de los productores en sostener las 
cotizaciones altas (según los compradores), 
comparadas con los mercados de la Mancha, 
las ofertas de esta región siguen siendo 
abundantes, pero por la falta de fudres no 
son mayores las transacciones.

Los precios son de 20 pesetas para los 

vinos blancos de 15,5 grados y 21,50 pese­
tas para los vinos tintos.

Toro (Zamora).
El mercado de cereales siguie su fase 

de paralización.
Los fabricantes, hasta el balance final 

del año, se abstienen de formalizar nuevas 
compras.

Pocas ofertas y pocas ventas.
Precios:
Trigo, los 43,24 kilos, a 85,50 y 86 rea­

les; cebada, los 32,20 a 44 id.; centeno, 
los 41,40 a 63’ y 64 id.; algarrobas, los 
43»24 a 68 y 70 ídem.

Durante Noviembre se han exportado 
más de 40 vagones de trigo, especialmente 
a Barcelona, y 45 de harina.

En la semana última salieroa dos vagones 
de harina para Barcelona, dos para Murcia 
uno para Alicante, uno para Vigo y uno 
para Cartagena.

También se han exportado, durante No­
viembre, unos 20 vagones de algarrobas, 
para Salamanca, Zamora y otras po­
blaciones.

El mercado de vinos, después de pasar 
una temporada de intensa animación, en la 
semana actual se ha normalizado, pagán­
dose las clases buenas a 4,50 y 4,75 pe­
setas el cántaro.

Durante Noviembre se han exportado 
cerca de cincuenta mil cántaros de vino 
tinto, para Burgos y León.

Los precios actuales tienen tendencia 
sostenida.

Patatas, a 1,75 y 2 pesetas la arroba.
Leche, 0,70 pesetas el litro.
Garbanzos coberos, a 55 pesetas la fanega,

Alcaftiz.
Ha empezado la recolección de la oliva; 

es ésta una cosecha magnífica, abundante 
y buena. Se paga a cuatro pesetas el doble 
decalitro y se esperaba vender á más ele­
vado precio.

Precios del mercado:
Trigo de monte..
Idem huerta........ 
Cebada...............
Avena ..................
Judías.. ...............
Maíz.....................
Patatas................
Aceite.................
Carbón vegetal.. 
Idem mineral.... 
Harina 1.*...........
Idem 2.*..............
Idem 1 .* (pienso).
Idem 2.“.............. 
Cabezuela.......... 
Menudillo........... 
Salvado......... 
Pulpa...................

70
65 
30
25 
167
45 
0,20 
2 
0,25 
100 
72
69,50 
28
25 
21
11 
9
9

pesetas 140 kilos,

» 180 litros. 
» » » 
» » » 
» » » 
» kilo. 
» litro. 
» kilo. 
» 1.000 kilos. 
> 100 » 
» » » 

» 60 » 
» » » 
» » » 
» 55 » 
» 40 » 
» 25 »

Toledo.—Imp. de Rafael G. Menor.

¡AGRICULTORES!
Vuestras cosechas, arrasadas 
por el pedrisco, pueden traer 

-= vuestra ruina =“

ócaba de publicarse el Tratado general núm. 2 de la interesante colección

Biblioteca. Agrícola Bopabcla
publicada por la Editorial ESPASA-GALPE 8. A. bajo la dirección de L. DE HOYOS SAINZ 

Topografía Agrícola y Agrimensura, por J. Pascual Dodero 
Ingeniero Agrónomo y Geógrafo del Instituto Geográfico y Catastral.

Un tomo de 430 páginas, con 2 65 figuras, encuadernado en tela 14,00 pesetas. ’
Todos y cada uno de los casos que pueden presentarse en la pura topografía o en sus problemas concretos de parcelación 

deslindes, trazado de caminos, obras de riego, etc., han sido tenidos en cuenta en esta obja que, si por su acentuación agrícola 
es indispensable a agrónomos y agricultores, será asimismo útilísima a geógrafos y topógrafos.

Aseguraos en la CAJA MUTUA 

fundada por la Asociación de 
Agricultores de España.

LOS MADRAZO, 13.-MADRID.

FOLLETOS GRATIS

Con dos nuevos títulos acaba de enriquecerse la Enciclopedia popular agropecuaria 

Catecismos del Agricultor y del Ganadero
Núm. 85. La fertilidad de la tierra. Núms. 148-14.9 Riqueza agrícola de España. J

Ilustrados con gráficos, mapas y cuadros estadísticos, por L. DE HOYOS SAINZ 
Estas dos publicaciones son las únicas hasta la fecha que permiten formar cabal idea de la Geografía agrícola de España 

y de sus provincias, en su doble aspecto técnico y económico,

150 Catecismos publicados Precio de cada número, 0,50 pesetas.
F*iaati ca^tálogo de las publicaciones Agrícolas a ESF®A^A-CAL^F*E: 

Madrid: Ríos Rosas, 24. Apartado 547. «CASA DEL LIBRO»: Avenida de Pí y Margall, 7.
< BARCELONA: CORTES, ©T© Y ©Q1.

■'MotoJNíafta"
Primera ñJISOCinfl del mundo 

SOCICDÁD W\RC« “EL LEÓN" 
Antiguos Establecimientos Deutsch y C.!í 

OFICINA CENTRAL; 
MARQUÉS DE VALDEIGLESIAS, 4, DÜPDO. 

MADF^ID

El mejor alimento para el ganado 
BÂGÂZO 0 TORTA DE LIRAZÁ, 
COCO, PAlilSTE Ï CACAHDET 

SOCIEDAD MARCA «EL LEÓN>
Antiguos Establecimientos Deustsch y 0.-)

OFICINA CENTRAL;

Marqués de Valdeiglesias, 4, duplicado

MADRID

MdiiuWd BgricDiQ e MsM yoíicísfis lÉCQiías 
Garteiz Rermanos, Vermo y Eompañia

INGENIEROS
Bilbao.—Diputación, 2.
Valladolid.—Avenida de Al­

fonso XII, 8 y 9.
Sevilla.—Antonio Díaz, 7.
Palencia.—Mayor principal, 99

y loi.
Rioseoo.—Ancha, l.

Segadoras Me. Cormick.—Sembradoras Hoosier-Garteia.—Arados Oli­
ver.—Arados Braáaní-Meteor.—Cribas Marot.—Aventadoras.—Cultiva­
dores americanos.—Arrobaderas.—Corta-forrajea.—Trituradores.—Pren­
sas para la uva.—Prensas para paja y forraje.—Bomba.s, etc., etc.

Máquinas y herramientas para la industria y talleres.
Exclusivos representantes en España de la legítima correa Balatá Olek.

Catálogos y prosupuestos gratis a quien los solioito.

SGCB2021
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MINERALES :: PURGANTES :: DEPURATIVAS ANTIBÏLIOSAS 

ANTIHERPÉTICAS

Propietarios:
© Hî|os de Ei. J, dia-va/ffi

Dirección y Oficinas:
Calle de la Lealtad, núm. 1^.—MAORIO

JUJLM PECH AIME
MAQUINARIA AGRÎCOUA Y VINÍCOUA

Paseo de ia Aduana, 19.—BARCELONA

4 de 2, 5 y 4 surcos, cultivadoras, sembradoras, guadañadoras, 
trilladoras, a mano y a motor, desgranadoras de maíz, aventadoras, corta-pajas, 
corta-raíces, quebrantadoras de granos.

Mangas para toda clase de filtros en tejido especial esterilizado. Bombas de 
rodas clases para trasiego de vinos y sus accesorios. Prensas y estrujadoras. 
Maquinaria y utensilios para almacenes de vinos. Aparatos de análisis.

Ppoduetos enológieos para la elaboración y mejoramiento de los vinos.

conservador, decolorante, colorante, bouquets, 
nufíy al vinophosphate, anti-agrio y anti-ácido sin rival para 
curar el acido de los vinos.

Fábricas de Abonos y Supsriosíatos
PRIMERAS MATERIAS

SULFATO DE HIERRO ÁCIDOS SULFÚRICO Y NÍTRICO

HIJOS DE MIPAT
Salamanca y Logrosán (Cáceres)

ARBOLES Y SIMIENTES

GRANJA DE SAN JUAN
Extenso Ésíablecimienfo fle ñgriculíura, flrboriculíura 
u SimieníGS 9e ío9as clases ITíás 9e 100 hectáreas

Cultivo de toda clase de árboles frutales, maderables, para sombra y 
gran escala y precios reducidos, como podrá verse por el 

cat ogo que se remite gratis a quien lo pida directamente al propietario 
de esta GRANJA. ti if

Don Alejandra Palomar, Espoz y Mina, 18—ZARAGOZA

(oMLRciAL Ibérica

apartado (SOCIEDAD ANÓNIMA) te'LEgramas

N ® 563 Calle de Alfonso XII, número 26 seruzam

MADRID MADRID MADRID

Agentes exclusivos para la venta de los productos químicos de
Seal Compañía Asturiana de Minas.
Sociedad Minera y Metalúrgica do Peñarroya.
Société Commerciale Lambert-Siviere ^Paris).
Manufacture do Produits Chimiques d’Auby (Nord) 
Sociedad Española do Tejidos Industriales.
Fábrica Chimica Arenolla (Palermo).
Compañía Azufrera del Noroeste de España (Vigo), etc., etc.

SUPERFOSFATOS 
Y

ABONOS MINERALES

<EEAL ASTURIANA»
«PEÍíARROYA.

Superfosfatos minerales.
» de hueso.
» concentrados.Escorias Thomas.

Nitrato do sosa.
Nitrato de Potasa.

Sulfato de amoniaco. 
Cianamida.
Sulfato do cobre.
Sulfato do hierro.
Azufre.
Productos enológieos.

Productos insecticidas.
» anticriptogámicos.

Cloruro do Potasa.
Sulfato de Potasa.

Abonos compuestos adecuados a todos los cultivos y a todos ios terrenos 
AGENCIAS EN Barcelona - valencia - alicante - málaga - Sevilla 

LA coruja - LEÓN - PUEBLONUEVO DEL TERRIBLE

VINICULTORES
GRATIS ofrecemos cuantos datos le interesen para la 

elaboracián de sus vinos, asi como prospecto de nuestra 
seooián de PRODUCTOS ENOLÓGICOS

APARATOS DE ANÁLISIS DE VINOS Y MOSTOS, 
MAQUINARIA PARA LA VINIFICACIÓN, 

CUBAS, TINOS, TIJERAS PARA VENDIMIAR, etc., etc,.
Presnpuesto de gastos (indicando cantidad de vino a elaborar) 
de nuestro PERSONAL TECNICO ESPECIALIZADO en esta 
clase de trabajo Si es Ud. COSECHERO DE VINO y le 
interesa con poco gasto elaborar un vino de segura y fácil con- 

?» (insultarnos ni de emplear nuestras
LEVADURAS SELECCIONADAS; asi como el FERMENTOL 

DEL MOSTO para la sustitución del yeso.

La Revista Vinícola y de Agricultura. ffiaSÓ «TeU
Mayor, 40. Apartado 107.—ZARAGOZA

FELIX SCHLAYER, S. A. - Sucesor de Alberto Ahles y C.-. - MADRID 
j4aqu¡n&ria /;^ríeola

Dirección: Príncipe, 17
EXPOSICIÓN Y VENTA:

CJírlÍo <le lo. KLeiiio, Í3S y

MA ORI n

Sucursales en Sevilla, Córdoba, Granada, Ba­
dajoz, Zaragoza, Pamplona, Palencia y Lugo

— —— ------------- ASADOS C ü B R B - S B M I Ij II A S P-© L I S ÎJ B C O S : -----
De 3 a 4 rejas, corrientes, y de 4 rejas, especiales para terrenos montañosos.

DE EXCELENTE RESULTADO PARA DEJAR AL DESCUBIERTO EL CANUTO DE LA
LANGOSTA EN TODA LA ANCHURA DE LA FAJA DE TIERRA LABRADA

Sonccsionario para Gaíaluña p Bakares: PÊDR0 PSRSS. Paseo He flduana, Í^.^-IBaRdÉCOJía

INSTdLáCIONeS MODERn^S
PARA

I

DK UAS BODKGAS KN KU CIEGO (AUAVA) 
DE LOS HEREDEROS DEL

EXeMO. SR. MT^RQUÉS OE RISeWla

DESNATADORA ALFALAVAL
I ÊI mayor grado de perfección no igualado.
I Más de 3.000.000 vendidas.

i

4'

Exposición de Burdeos de 1895.—DIPLOMA DE HONOR
LA MÁS ALTA RECOMPENSA EN VINOS TINTOS EXTRANJEROS

Exposición de Bruselas de 1910.-GRAN PREMIO
Exposición de Buenos Aires de 1910.-GRAN PREMIO DE HONOR

PÀSTEURIZADORES 
REFRIGERANTES 
MANTEQUERAS 

CALDERAS QUESERÍA 
ESCURRIDORES 

CÁNTAROS DE UNA PIEZA , 
BOTELLAS REPARTO LECHE 

CUAJO

ESTERILIZADORES 
HOMOQENEIZADORAS 

AMASADORAS 
DEPÓSITOS PARA LECHE 

EMBOTELLADORAS 
CUBOS DE TODAS CLASES 

ACCESORIOS EN GENERAL 
COLORANTES

DCniHOQ precios y condiciones, dirigirse al Administrador, Mr. G. Dubos,
1 lUIÜUU po*” Cenicero El Ciego (Alava),
zrrzLzvrzzvz; o ^1 Apoderado de la Casa, Cuesta de Santo Domingo, 5.—MADRID

MATADDQ VDT Î TMA gasolina, benzol, alcohol 
ÍyIvIvUIjM luLLillV ---  ACEITES PESADOS Y CAS ------ ’

Maquinaria y aparatos para vinicultura.
Llenadoras Encorchadoras Capsuladoras 

nitros Instalaciones para elaborar Champagne 
Máquinas y aparatos para la limpieza de botellas.

CASA METZGER, S. Â.
f Casa central: BARCELONA.-Paseo de Gracia, 76.

i Apartado de correos 226.-Teléfonos 10-76 G. y 382 G.

MADRID:

Plaza Independencia, 8.
SEVILLA:

Calle Zaragoza, 15.
VALENCIA:

Comedias, 19.

Sin competencia para usos agrícolas, pequeña indus­
tria y elevación de agua.

SE CONSTRUYEN TIPOS ENTRE 1 s/* Y 42 CABALLOS

Consumo garantizado no excediendo de 250 gramos 

de gasolina por caballo-hora.

Grupos Electrógenos “ELECTR0R“ 
Para alumbrado de fincas, casinos, conventos, etc.

Bombas de Pistón y Centrífugas Contramarchas para Noria. 
INSTALAGIONjES completas para ELEVACION de AOUA 

Pedir la lista de referencias de más de 3.000 motores Instalados.

lABDHAlfllllfl ÏE11INI1: Proven/B, «i-lBlél. 338.-S. M. BABmA

EK CICLO ¡PEDI A. -/VGE.ICOLA.
Publicada bajo la dirección del profesor G. WERY

FORMARÁ UNA COLECCIÓN DE TOMOS EN OCTAVO, PROFUSAMENTE ILUSTRADOS DE 500 A 700 pÁatwaís patva TTwr, POR SER INDEPENDIENTES ENRRE SI.-PrEMIADA POR LA AGADEMIA DE CIENCIAS ^ORALeÍ Y pSX ? pO^lÏ SOCI^^^^^^^^^

'T ^Sricola (Química del Suelo). G. André (2.“^ edición). Dos tomos
?’ 24 ptas -Qzzí/nZca Agrícola (Química vegetal) G. André. Tela, 15 pesetas 

T Pacottet. Tela, 15 pias.—yiniflcación. P. Pacottet (2.^ edición)
/na’ ptas.—Rígíene y enfermedades deí ganado. P. Gagni v R. Gouin
(2. edición). Tela, 14 ptas.-Avícnlínra. C. Voitellier (2.“ edición! Tela, 14 oese- 
Ío®'“ X Gayola (2.* edición). Dos tomos. Publicado el primero. Tela
12 pesetas. —C^ea/es. C. V. Garola. Tela, 14 pesetas. - -fíiegos y Drenaies'

ptas,—¿ffór conservas de fruía. A. Rolet. Rústica 10 oe- nifinfíFro®» 12 ptas.-?lá^r/c«Z/zzr¿7 general. (Labores y rotación de cultivos)??, 
P n?«iÁh P’'ensa,-.4¿TZ£?zzZZttrí? general. (Siembras y cosechas),

w ^’J^astíca, 12 ptas. Tela, ptas.—Alimenlación racional de los ani~ 
^fnésíicos, R. Gouin. Tela, 14 ptas.—Eníomología y Parasilología agrí- 
Qa^aaux. Rústica, 12 ptas. Tela, 14 ptas.—Enfermedades parasiíarias de 

fas plañías culíivadas. Delacroix. Rústica, 10 ptas. Tela, 12 ptas.—Enfermeda­
des no parasiíarias de las gañías ciilíivadas. Delacroix. Rústica, 10 ptas. Tela 
12 ptas. Lechería. Martin. Rústica, 10 ptas. Tela, 12 ptas.—Arboriculíura fraíal

Pf^^-~-Maíeríal viíícola. R. Brunet, Rústica, 10 pesetas' 
Tela, 12 ptas. Maíerial vinícola. R. Brunet. Rústica, 12 ptas. Tela, 14 pesetas

y Nanot. Tela, 12 ptas.-PrfZí/os v olanías forro^23 otas^TN^^'I Pias.-Zooíecniageneral. P. Diffioth. Dos^tomos. Rústicl
20 ptiT Te?a ^r'oTa?^ E. Kayser. Dos tomos. Rús-

12 Ptas -Í5^^^^^ DiWoth Rústica 10 ptas. Tela,
Diffioth Rústica 13 ncuptoc T?i« ir * ® bobinas.cotteí Rúsfica 12 otSt. Æi J i’í ’ P P^^f’-^Euardienles y vinagres. P. Pa- 
Rústica 10 Sas TíS Ÿ9'Jí ’ / de legumbres. A. Rolet.
rcwSiJS ^^inard fabricación del azúcar de
los ahormé wSadP pi&s.-/ndusíria y comercio de
Dan<3uv RúsHca Tela, 14 ptas.—Consírucciones rurales.
12 Día?' Tela 14 nif= rural. Jouzier. Rústica,
IQtSa^Tlil ^snculíura. Seltensperger. Rústica,

dominio agrícola. R. Vuigner.Rús- ÍLo® Hommell. Rústica, 12 ptas. Tela, 14 pese-
^2 ptas.- Cabras, cerdos, 

^2 ptas.—£7 manzano de sidra y la 
13ptas- Tela, t5ptas.—Sericiculíara. Vieil. Rústica, 

Tornea en Prensa.* r» r>-rr, x. - 10 ptas. Tela, 12 ptas. Hidrología agrícola. F. Diénert. Rústica, 10 ptas. Tela, 12.
Ingeniería raral. Provost y Roliefmtai^[-Mé°eoróh¿°aa¿^^^ Vmeifm'tómo °- ''' «egundo.-
y Portier, un tomo. iu mimbrera (cultivo y uplicacionesf Lerfux, unLmo.^ÔL^u^Æe'rSnW; E.' &ger,‘dra Æ'""" *

erUitore», A. 4-1-Cavile de lMallorc;a-4-9.—BARCELOINA

Campos elíseos de Lérida
GRAN CENTRO DE PRODUCCIONES AGRÍCOLAS 

Tundado por D. francisco ©idal p Godina en I864 
DIRIGIDO POR D. SIüVlO VlDfllt PHRBZ

Proveedor de la Asociación de Agricultores de España

Especialidades que recomiendan a esta antigua y acreditada Casa 

en grandes cantidades, de las especies y variedades 

más superiores que en Europa se cultivan

VMes americanas, miarlas, Sarhados y üsfaqyillBS
de inmejorables condiciones y absoluta autenticidad.

CereBles de ¡¡ran irradaecida.-Semiilas irdíBles, alíalías, remalashas, bbIbs, ele ele
Se enviarán gratis ios catálogos de las diferentes secciones que se dédira 

esta Casa a quienes los soliciten.
Dirección telegráfica: VIDAL, CAMPOS ELÍSEOS - LERIDA - Teléfono núm. 28

Cerca galvanizacia^ privilegiada

Enrejados de todas clases 
— hierro Puertas y 

fabricas

Espino Artificial Postes de 
material para Cercados

BARCELONA

RIVIERE RONDA SAN PEDRO, 58
4

FUNDADAS EN 1894 Casa en Madrid: Calle del Prado, 4

MDB ALMACHES EL AGUILA
PR^CIAOOS, 3, MMORI»

ROPAS Y ARTÍCULOS CONFECCIONADOS PARA CABALLERO 

SEÑORA Y NIÑOS

Pídanse los catálogos cada temporada.

u:
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¡AGRICULTORES!
Abonad con Nitrato de sosa de Chile. Es un abono exce­

lente para todos los cultivos. Se vende en todas las casas que se 
dedican al comercio de abonos. Informes y folletos gratis para 
su aplicación dirigiéndose al «Comité del Nitrato de Chile> 
Barquillo, 21, pral.—Madrid.
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