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SEUSCGRIPGION

£n las oficinas del periddico, donde puede hacerse
el pago personalmente, 6 en otro caso, enviando

CRONICA DE VINOS Y CEREALES

PERIODICO AGRICOLA Y MERCANTIL

libranza 6 letra de facil cobro al Sr. Administrador

de la CrRONICA DE VINOS Y CEREALES,

OFICINAS: CALLE DE ALBERTO BOSCH, NUM. 12, PRAL.

No se admiten sellos de correos ni de ninguna

otra clase.

PRECIOS: 6 pesetas semestire en toda Espafia, y

8,60 francos en el extranjero y Ultramar.

Pago adelantado.

(BSQUINA A LA DE ALFONSO XII)

SE PUBLICA EN MADRID TODOS LOS MIERCOLES

ANUNCIOS

8e reciben en la Administracién del periédico &
precios convencionales. La Crénica pE Vinos ¥ Ce-

REALES cuenta con més de guindentos corresponsales,

y es el peri6édico agricola de mayor circulacién en
Espafia, por cuyo motivo los fabricantes y vendedo-

res de maquinas, abonos, insecticidas, ete., etc., pue-
den prometerse un éxito satisfactorio de la publicidad
en la CrONICA.

DIRECTOR-PROPIETARIO: D. CECILIO S. DE ZAITIGUI Y PARA

Pago adelantado.
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NUM. 2.387

A LOS COSECHEROS Y COMERCIANTES DE VINO
El que desee comprar la mejor tabla de roble para cuberfa, dirf-
jase 4 D. Victoriano Echavarri, de Olazagutia (Navarra).

LA SALVACION DE LAS COSECHAS

COOHHETES GRANIFUGOS contra el pedrisco, fabricados con toda perfeccién

y con arreglo & los modernos adelantos.

Precio: 2 pesetas cada uno, al pie de fibrica.
Grandes talleres de pirotecnia de Francisco Borrés y Hermano, de Olleria.

Para pedidos de cohetes dirigirse 4 D. FERNANDO BERNABE, de Jativa.
Patente de invencion por 20 aifios.

POL0Y ARTESIANOY

OTRO EN EL PARDO

Al llegar con la sonda & 50 metros
de profundidad en el primer pozo que
se estd construyendo en la Real pose-
sién de El Pardo, se tropezé con una roca
de gran dureza que se oponia al avan-
ce de la perforacién, habiéndose recu-
rrido 4 diferentes procedimientos para
atravesarla, siendo uno de ellos el des-
cender hasta el fondo cartuchos de di-
namita, que se hacian explotar sin ob-
tener resultado, & pesar de que el efec-
to de la explosién se dejo sentir 4 mas
de 100 metros de distancia por la tre-
pidacién del terreno. El obstaculo con-
tinuaba, debido & que la parte inferior
del tubo se hallaba obstruida en varios
metros de altura por la arena arrastra-
da por el agua; y en esas condiciones
la materia explosiva, en vez de estar
en contacto con la roca que se inten-
taba destruir, descansaba sobre un ta-
pén de arena de 3 4 4 metros de lon-
gitud.

Ahora se emplea otro procedimiento,
que consiste en colocar dentro del tubo
de revestimiento del pozo, de 20 centi-
metros de didmetro, otro tubo de 10
centimetros, que se tratara de hacerlo
penetrar en la roca mencionada, pues
se da el singular caso de que dicha
roca tapa solamente la mitad de la boca
inferior del tubo de mayor didmetro. Si
esto se consigue, se bajara por el inte-
rior del tubo mas estrecho la carga de
dinamita, y podra verificarse la explo-
8i6n en buenas condiciones.

Con tales contratiempos y las conti-
nuas filtraciones que por defectos de
construccion tenia el tubo, filtraciones
que indudablemente aumentaron des-
pues de las explosiones, que debieron
agrietarlo en muchos sitios, era de te-

“mer que el agua desapareciese. No ha

sucedido asi, por fortuna, y sigue sa-
liendo en abundancia por encima del
suelo.

Este pozo, digno de que los agrical-
tores ¢ industriales interesados en los
alumbramientos de agua subterrdnea
lo observen y estudien para sacar de é1

- ensefianzas provechosas, ha llamado la

alta atencion de las augustas personas
qug,'rlgen los destinos de nuestra
ria.

S. M. el Rey, guiado por su amor &
todo lo que signifique amor y progreso
para el pais, se dign¢ visitar dicho pozo
el dia 21 de Mayo del afio actual; y
siete dias después, acompainado de su
augusta esposa, se presenté nueva-
mente, enterandose minuciosa y dete-
nidamente, con verdadero interés, de
las operaciones que se estaban practi-
cando y de la marcha de los trabajos.

_Al terminar felizmente la construc-
cion de ese pozo, una fuente en él co-
lgeada, lanzando chorros del precioso
liquido en todas direcciones, recordaré
constantemente la regia visita, y nos
ofrecerd un agua limpia y transparente
que desde las entranas de la tierra,
donde se encontraba tranquila y su-
mergida, al sentir los golpes de sonda
que la llaman y abren su prisién, sube
impetuosamente y derrama sobre la su-
perficie del suelo los beneficios que su
caudal representa.

A 200 metros de distancia de este
Pozo, en un sitio 8 metros mas eleva-
do, se estd construyendo ahora otro, en
el cual las tierras atravesadas son mas
Compactas, y permiten apreciar con
mas exactitud la profundidad 4 que se
encuentran las capas acuiferas.

Actualmente llevan perforados 61
metros con 20 centimetros de diame-
tro, habiéndose descubierto ya cuatro
capas acuiferas 4 19, 22, 40 y 60 me-
tros de profundidad, quedando el agua
en las tres primeras 4 niveles por de-
bajo del suelo de 8, 5 y 2 metros; por
ultimo, la cuarta capa acuffera di6

agua surtidora por encima de la super-
ficie del terreno.

Hallandose el emplazamiento de este
pozo 8,50 metros més alto que el pri-
mero, el agua de la ultima capa acui-
fera que sube medio metro sobre el sue-
lo, llegaria & elevarse en éste 9 metros.
A esta altura, pues, se encuentra el
nivel hidrostatico del pozo num. 1, co-
rrespondiente 4 la capa acuifera en el
mismo encontrada a 45 metros de pro-
fundidad. De manera que si en este
pozo prolongdsemos el tubo hacia arri-
ba, el agua subiria en su interior hasta
la altura de 9 metros sobre el terreno.

Esto, al parecer, contradice nuestra
opinién de que los niveles hidrostaticos
de todos los pozos no pertenecen & un
plano horizontal, sino que se hallan en
una superficie inclinada, proximamen-
te paralela & la superficie terrestre; pero
como en el caso que consideramos las
desigualdades del terreno son debidas &
erosiones ¢ denudaciones superficiales,
el relieve del suelo no es paralelo 4 la
direceién de las cuencas subterraneas,
en la pequena zona limitada por ambos
pozos; ademas, la experiencia demues-
tra que, en pozos poco distantes, los
niveles de la misma capa acuifera se
halla en un plano sensiblemente hori-
zontal.

Los terrenos atravesados con la son-
da en el pozo num. 2 son, 4 contar
desde arriba, los siguientes:

Espesores.
Arcilla y arena. ... 16 metros.
Avanadl averdvaiens 2
Arcilla pura,..... 1
AYENR d susiibaiee 1 (agua ascendente.)
Arcilla y arena.... 2
ATBDR o s siatale 8 8 ' (agua ascendente.)
Arcilla y arena. ... 4
ATBIA. 14 s75a8 sv'elals 15  (agua ascendente.)
Arcilla y arena.... 11
Arensi.s.ve.s dais 1 (agua surtidora.)
TOTAL.sa v 61 metros

Estos pozos, situados en la margen
izquierda del Manzanares, y los que en
la margen derecha del mismo rio se
han construido en Somosagua y Cara-
banchel de Arriba, demuestran clara-
mente el artesianismo de la cuenca,
por lo cual todas las perforaciones que
se practiquen desde El Pardo hasta la
desembocadura del Manzanares en el
Jarama dardn resultados satisfactorios,
siendo las probabilidades del éxito tan-
to mayores cuanto més proximo al cau-
ce del rio 0 cuanto mas baje con rela-
cién a éste se elija el emplazamiento.

La facultad artesiana de esta cuenca
se extendera probablemente 4 la del
Jarama y 4 la cuenca principal del
Tajo, donde este rio desemboca. Po-
seemos datos de pozos artesianos con
agua ascendente en estas dos ultimas
cuencas y con agua surtidora en un
pozo de Talavera de la Reina, préximo
al Tajo, que comprueban esta suposi-
cion.

En casi todos los pozos artesianos
construidos en las provincias de Valla-
dolid, Palencia, Zamora y Ledn, asi
como en Barcelona y Valencia, se ob-
tienen 4 diferentes profundidades capas
acuiferas que distan entre si de 15 4 20
metros por término medio.

Igual fenémeno se repite en los po-
zos de El Pardo que, & la exigua pro-
fundidad de 61 metros, han proporeio-
nado cuatro capas acuiferas.

La deduccién que de semejante fe-
nomeno pudiera sacarse es que demues-
tra la identidad de los terrenos tanto en
su naturaleza como en su formacién,
debiendo, por consiguiente, en tiempos
muy remotos, haber constituido todos
ellos el fondo de un mismo mar 6 de
inmenso lago, més tarde interrumpi-
do por la aparicion de las montafias que
circundan las cuencas actuales.

Josk MESA Y RAMOS,
Ingeniero de Caminos.
e

LAS VARIEDADES DE TRIGOS

Y CEBADAS

Terminada la recoleceidn de cereales
en la Granja de esta region, y hechos
los estados de produceion, nos ha pa-
recido conveniente darlos a conocer
por lo que se refiere 4 las semillas que
se han experimentado ¥y que conven-
dria ensayar por los agricultores para
convencerse de si conservarian las bue-
nas condiciones que han puesto de ma-
nifiesto en el afio agricola finalizado.
Estas semillas, aunque ensayadas en
pequefias parcelas, se han sometido al
mismo cultivo que la parcela grande
de ocho obradas, que es la superficie
de cada uno de los campos de alterna-
tiva de secano que estd en estudio.

Antes de continuar, hemos de lla-
mar la atencién sobre dos hechos que
no conviene olvidar, para no llamarse
después & engano si no se logra un
éxito. Es el primero lo excepcional de
las lluvias en el corriente ano: desde
el 24 de Septiembre del afio anterior
hasta la fecha, llevamos anotados 343
milimetros.

El segundo es que estos trigos me-
jorados requieren un terreno bien pre-
parado en cuanto & labores y bien abo-
nado, unico medio de ponerlos en con-
diciones similares & las en que vegetan
normalmente por lo que concierne &
estos elementos.

Se han ensayado doce variedades de
trigos extranjeros, cinco rusos envia-
dos por la Direccion y siete cuyas se-
millas existian en este centro.

De todos ellog sélo cinco, que son
Bordier Stand up, Fucense Massiff y
Lamed han.rebasado la produccion de
los del pais en la parcela grande, que
ha sido de 2.272 y 2.190 e% blanquillo
blanco y el rojo respectivamente, unas
siete cargas por obrada«de 54 dreas, y
por esta razon, nuestro interés en en-
sayarlos por si conviniera su propaga-
cion en losafios venideros. Estos trigos
extranjeros, por el orden en que van

‘enumerados mas atras, han producido
desde 2.6404 3.080 kilos por hectarea,
equivalentes 4 8 y 10 cargas por obra-
da de 54 4reas.

De las cebadas, ninguna de las en-
sayadas ha llegado 4 la producecion de
la del pais, 3.782 kilos, unas 16 cargas
en la tercera cosecha sin barbecho, y
de las avenas hay dos de otofio, la de
Ligowo y la gris de Hondan, con pro-
ducciones en grano de 2.950 y 2.150
kilos, que convendria también seguir
ensayando.

De todas estas semillas, cuyas exis-
tencias son muy pocas, porque, como
decimos mds atrds, la superficie sem-
brada fué un irea de cada clase, se dis-
tribuira un kilo, hasta donde llegue,
en riguroso turno & los agricultores
que lo soliciten.

Cada labrador llevara una clase sola
de semilla, y el donativo es puramente
personal, comprometiéndosea dar cuen-
ta, en tiempo oportuno, del resultado
obtenido.

En los locales de la Granja pueden
ver los agricultores las condiciones de
los cereales indicados, en rama y en
grano, en las colecciones que se van
formando con los productos cosechados.

Palencia y Septiembre de 1908,—EL
Ingeniero Director de la Granja, José
Cascorn.
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DE RE AGRICOLA

NUEVOS COLTIVOS

tributos cada dia mayores y por las
mil plagas que atacan & todos los ve-
getales haciendo aumentar los gastos
de cultivo para combatirlos, sin que

or esto deje de ser mermado el pro-
Ructo 4 recolectar, el cual hay que
vender 4 vil precio por las competen-
cias de la produccion extranjera, los
trust comerciales y los negociantes sin
conciencia, se impone la necesidad de
estudiar nuevos cultivos para ver si con
alguno de ellos ¢ con varios alternados
se halla el medio de hacer un poco mas
remunerador y llevadero el penoso ofi-
cio de labrador.

biernos se preocupan, como es su deber,
de buscar nuevos mercados para nues-
tros productos, intentaremos nosotros
¢ buscar nuevos derroteros volviendo la

T A AT 8 T

Agobiados los agricultores por los |

A este fin, y mientras nuestros Go-

vista hacia algunos cultivos que sabe-
mos por experiencia han de darse bien
en algunas zonas de la Peninsula.

Dejando para otra ocasion el ocupar-
nos del café y de la cafia de azucar,
vamos & dar algunos detalles sobre el
cultivo del anil, que, como las dos
plantas anteriores, aunque originarias
de extranos paises, se dan bien en todo
el litoral de la costa desde Malaga &
Valencia, y quiza pudieran ser una so-
lucién & la crisis por que la agricultura
atraviesa en aquella extensisima zona,
amenazada por la invasion filoxérica,
que destruird seguramente aquellos
vinedos.

De los trabajos de elaboracién, ma-
ceracion y beneficios del anil tenemos
alguna practica obtenida sobre el te-
rreno alla en las Islas Filipinas, donde
se eultiva, y nosotros residimos algin
tiempo. Ademas, aqui en Jativa se hizo
un ensayo en el ano 1883 en una pro-
piedad de D. Salvador Sanz Castello, y
el resultado fué completamente satis-
factorio.

Lo que precisa es obtener buena se-
milla, y esto no seria dificil por los
mismos agricultores en el supuesto de
que el Ministerio de Fomento tomase la
iniciativa para disponer que se hicieran
experiencias en las Granjas agricolas de
ésta y aun de alguna otra region de
Espana.

El anil es una planta de la familia
de las papiliondceas. Se conocen mds
de 60 especies, pero las méis cultivadas
por la materia azul que en ellas se sa-
can, son la «indigofera disperna» y la
«indigofera tintorea». La semilla de
esta ultima la expende la Casa Vilmo-
rin, de Paris, a4 1,70 francos el kilo,
que con todo gasto de cambio de mo-
neda, aduana y portes, vendra 4 costar
en Espafia unas 3 pesetas. Se emplean
de 12 a 15 kilogramos por hectarea.

Esta planta 6 arbusto perenne se
siembra en varias épocas del afio, pero
en nuestro clima, segin han demos-
trado las experiencias hechas, debiera
efectuarse en Febrero y Marzo, para
que su beneficio pudiese utilizarse
entre Mayo, Junio y Julio.

El tallo de este arbusto es derecho,
de poco mis de un metro; sus hojas
opositipencas, que es lo que constituye
su principal valor; flor papilonacea,
axilar, con olor penetrante; caliz mono-
pétalo, con cinco divisiones; vainas fal-
ciformes, cubiertas de vello plateado,
que contienen la semilla de color obs-
curo. Las hojas son las que constituyen
la riqueza de esta planta para el bene-
ficio del aiil.

La maceracién es la primera opera-
cibn que se practica en beneficio del
aiiil, { es también la mas importante
y de la que depende precisamente su
calidad. Es indispensable una perfecta
fermentacion; y para establecerla y-.
poder conseguir un buen resultado con
precisa seguridad, es necesario que la
balsa destinada 4 hacer la maceracién
no pase de cinco pies de altura, con
objeto de evitar la compresion produci-
da por el excesivo peso de las plantas
en Ealsas de mayor altura, la cual es-
tablece forzosamente una adelantada
fermentacion aumentada & consecuen-
cia de la mayor actividad del calérico
y por la dificultad de transmitirse a
través de la enorme masa que inter-
cepte su equilibrio con el aire exterior.

VICENTE TUDELA.

RIPUSIION REGONAL TALRNCIARA
en 1909.

El préximo afio se celebrari en Va-
lencia una Exposicién que sera inau-
gurada el dia 1.° de Mayo.

Las secciones que comprenderd son
las siguientes:

Primera divisibn. — Productos naturales.

1.* seceidn.—Productos del subsuelo.
2." seceidon.—Produetos del suelo.
3." seccion.—Agricultura.

4." seccion.—Frutales y frutas,

5." seccion.—Horticultura.

6." seccién.—Jardineria.

7.* seccién.—Fauna regional.

Segunda division, — Industrias.
1." seccion.— Edificacion y ornato.
2." seceién.—Mobiliario y anexos.
3.* seccion.—Indumentaria.
4.* seccion.—Varia (Musica, instru-

i mentos de precision, ete).

5." secei n.—Pai)el 6 impresos,
6." seccion.—Bellas artes.

7.* seccion.—Material y procedi- )

mientos de la mecénica.

8.% seccion.—Electricidad.

9.* seccion.—Trabajos de ingenieria
civil y medios de transportes.

10 seceién.—Productos alimenticios.

11 seccién.—Productos quimicos.

12 seccion.—Arte militar y naval. "

La Exposicién serd celebrada en un
amplio espacio de 120.000 metros cua-
drados junto al Paseo de la Alameda y
4 los cuarteles de San Juan de la
Ribera.

Aun cuando esta Exposicion ha de ser
de caricter regional, tendrin en ella
cabida todos los productos nacionales y
extranjeros que se presenten, con la li-
mitacion. de figurar fuera de concurso
los que no procedan de la regién va-
lenciana.

El alquiler de los terrenos es muy
barato. El metro cuadrado en el Pa-
lacio de la Industria y en los pabellones
del limite, cuesta solo 10 pesetas. El
metro de terreno al aire libre, 5 pesetas.

Hardn pabellén por su cuenta: el
Rey, que expondrd productos agricolas,
forestales y maquinaria; los Ministe-
rios de Fomento, de Instruccién publi-
ca, de la Guerra y Marina; la Junta de
Obras del Puerto, la Diputacién, el
Ayuntamiento de la capital, la Junta
del Pantano Buceo, y otros.

Durante los meses de Mayo, Junio y
Julio se celebrara gran numero de con-
cursos de flores, de ganados, de labo-
res, maquinarias agricolas, ete., ete.

Los fabricantes, agricultores y en
general los productores que deseen con-
currir 4 la Exposicién Valenciana fuera
de concurso, para dar 4 conocer en el
litoral de Levante sus articulos, pueden
obtener el programa y el reglamento,
dirigiéndose al Secretario del Comité,
D. José Ribera, Ateneo Mercantil, Va-
lencia. .
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El OENO-FOSFATO en las vendimias
en sustitucién del yeso.

Encontrandonos en la época de ven-
dimias, y 4 raiz de la Real orden de 23
de Julio de 1908 prohibiendo el empleo
del yeso en Espana, cuyo producto,
por noeivo & la salud, estaba ya prohi-
bido en Francia, y declarados adulte-
rados los vinos enyesados que conten-
gan mas de DOS GRAMOS POR LI-
TRO, 6 sea el DOS por MIL de sulfato
potasico (sal procedente de la descom-
posicién del yeso en la fermentacion),
y castigados severamente los expende-
dores de ellos, llamamos la atencion de
los vinicultoros sobre el empleo del
OENO-FOSFATO.

Este producto no es nuevo: viene ya
usandose desde quince afios en toda la
Peninsula, y los resaltados de suempleo
no han podido ser mas satisfactorios.

De utilidad grande en toda la re-
gion, esta indicado su empleo, especial~
mente en ésta, donde los vinos, 4 causa
del mucho azicar del mosto, fermentan
trabajosamente y con gran lentitud,
quedan de color apagado y amoratado
y clarifican con dificultad.

Los vinos deben ser cuidados y edu-
cados como los nifios: los padres que los
abandonan no pueden esperar nunca
un buen resultado de ellos.

Muchisimas veces hemos oido quejas
de los cosecheros de que en ciertos te-
rrenos los vinos suelen volverse agrios
con mas facilidad y frecuencia que en
otros. En la mayor parte de los casos
todo es consecuencia de los cuidados
que se dan al vino,

Claro esta que si se vendimia la uva
demasiado madura, ¢ si durante la 1l-
tima épocade la vegetacion de la vid ha
faltado la lluvia, habra casi siempre un
exceso de azucar que, no pudiendose
transformar por completo en alcohol y
acido carbonico en el acto de la fer-
mentacion, es materia apta para dar
luego origen & fermentaciones secun-
darias que produciran muchas enfer-
medades en los caldos, de las que la
mis comun es el perjudicial agridulee.

El Sr. Hugounengq, quimico enélogo
francés, fué el introductor entre los vi-
nicultores de este producto, el eual fa-
brica con una pureza extremada.

Los fosfatos minerales é impuros que
otrog fabricantes han intentando intro-
ducir entre los vinicultores, escudan=
dose en el precio, han dado los resulta-
dos més desastrosos.

La dosis & que debe emplearse el
OENO-FOSFATO depende del grado de
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aziicar que sostenga el mosto y de lo

seco que quiera ‘dejarse el vino. Ordi- [

pariamente, y haciéndose las vendimias
en buenas condiciones, 2560 gramos por
10 arrobas de uva, que producen proxi-
mamente un hectolitro de vino, son su-
ficientes. Esta cantidad corresponde
con 25 kilos por 1.000 arrobas de uva.

Pero si, como en el presente ano, los
mostos contienen mucho azucar, acon-
sejamos anadir mayor cantidad. Hoy
dia hay cosecheros que fofstutau sus
vendimias con la doble eantidad, y ob-
tienen un vino FINO, SUPERIOR, RE-
SISTENTE y TONICO, que con faci-
lidad alcanza mayores precios en el
mercado.

EL OENO-FOSFATO surtira sus bue-
nos efectos sobre el vino todo el tiempo
que 6éste se halle todavia en fermenta-
¢ion, la que vigoriza, consiguiendo
que todo el azicar quede convertido en
alcohol y que el vino quede claro y
limpio en pocos dias. a2

Su empleo no requiere ningun estu-
dio: cualquiera puede hacerlo, pues
basta espolverearlo sobre las uvas al
pisarlas, lo mismo como se hacia con
el yeso. i

Su precio no tiene nada de excesivo,
pues aumenta el coste del vino tan
g6lo en unos 2 céntimos por cantaro,

asto insignificante, comparado con
ag mejoras que al vino reporta.

Para resumir, y concretando en cinco
articulos las ventajas de este producto,
que deben usar todos los vinicultores,
podemos decir que:

1. EL OENO-FOSFATO da al vino
un color brillante.

Este resultado es debido 4 las cuali-
dades acidas de dicho producto.

2. EL OENO-FOSFATO clarifica el
vino con rapidez.

El OENO-FOSFATO, en presencia
del tartrato potasico que existe en el
mosto, da origen 4 una doble descom-

osicion, formandose tartrato de cal y
Fosfato potésico. El primero de dichos
cuerpos se precipita, constituyendo
parte de las heces, y arrastra consigo
todas las impurezas que el mosto tiene
en suspension, quedando por esta causa
el vino claro en muy poco tiempo y de
un modo perfecto. Al quedar libre el
vino de sus impurezas, QUEDA EN
CONDICIONES ESPECIALES DE
CONSERVACION que la practica se ha
encargado de confirmar.

3.° EL OENQ-FOSFATO aumenta la
acidez del vino y el extracto seco.

Estas ventajas, y en parte la ante-
rior, se conseguian antes con el yeso;
pero el gusto que dejaba el yeso era
acido y amargo, y el aumento de ex-
tracto- era debido al sulfato potasico,
DECLARADO ESTE PERJUDICIAL
PARA LA ALIMENTACION Y ADUL-
TERADOS LOS VINOS QUE LO CON-
TENIAN, al paso que con el OENO-
FOSFATO el gusto queda 4cido franeco
y el extracto aumenta por el fosfalo
potdsico que queda disuelto, sal alta-
mente favorable para la alimentacion,
especialmente para la formacion de los
huesos.

4.° EL OENO-FOSFATO aumenta la
riqueza alcoholica del vino.

Naturalmente que el OENO-FOSFA-
TO no puede proporcionar alcohol, por-
que no lo tiene; pero por sus cualida-
des, y muy en especial por su caracter
4cido, coloca al mosto en condiciones
altamente favorables para fermentar, y
por esta razén la fermentacién no sélo
es rapida, sino que también completa.
Esto es origen de dos ventajas: 1.* La
fermentacion es completa, y, por lo tan-
to, mayor la cantidad de alcohol. 2.* No
queda azicar por transformar, desapa-
reciendo con este el grave peligro de
muchas enfermedades ulteriores, enlre
las que sefialaremos como mds perjudi-
ciales el AGRIDULCE.

Los vinos tratados por el OENO-
FOSFATO son buscados especialmente
por el comercio, pues aparte de sus me-
jores condiciones de gusto, riqueza al-
coholica, color brillante, acidez, eleva-
do extracto, ete., se conservan mejor
que los no fosfatados, y son admitidos
en todos los mercados con marcada pre-
ferencia.

5. El OENO-FOSFATO es un pro-
ducto autorizado por la ley. No da yeso
el analisis, pues la sal formada no es
un sulfato, sino un FOSFATO, sal re-
constituyente del organismo y que en-
tra por mas del 50 por 100 en la cons-
titucion del cuerpo humano, tal como
se encuentra en la carne y el pan.:(Dis-
curso del Catedratico M. A. Gautier.)

Ademas se ha observado que con el
empleo del OENO-FOSFATO Ia brisa
queda mucho mas libre de los tartratos,
que se van al fondo, resultando, por lo
tanto, las heces mas ricas en tartratos
que la de los vinos no fosfatados.

Nos permitimos recomendar 4 los vi-
nicultores que deseen mas detalles so-
bre el OENO-FOSFATO, se dirijan 4
D. C. W. CROUS, calle de San Vicen-
te, 115, entresuelo (Valencia), quien
como Agente general en Espana de
M. HUGOUNEQ, facilitard prospectos,
muestras y cuantos datos se le pidan.

Correo Agricola y Hercantil

(NUESTRAS CARTAS)

DR ANDALUCIA
Marchena (Sevilla) 27.—Los olivos

estan lozanos en general, pero apenas |

tienen fruto; asi es que la cosecha de
aceituna sera aqui casi nula, Existen-

|
' cias de aceite hay bastantes, y aun
cuando ha tenido importante al};a, la
tendencia es de mejorar mas los precios.

Los granos también estian en alza.

Se ha cotizado: Aceite, & 14,25 pese-
tas arroba; trigos, 4 13 pesetas fanega
los fuertes y 12,25 los blanguillos; ce-
bada, & 6; avena rubia, 4 5,25; maiz de
secano, 4 10; habag, 4 9,50 las maza-
ganas y 10 las chicas.—0.

« % Sevilla 27.—Muy pocas entra-
das en el mercado de aceite, acentuan-
dose el movimiento de alza, pues se
han hecho ya ventas a4 60,25 reales
arroba.

Los granos se pagan: Trigos, de
29,50 4 30 pesetas los 100 kilos los du~
ros, de 27,50 & 28 el candeal, de 27
a 27,50 el barbilla y de 26,50 4 27 el
tremés; cebada, de 18,560 a4 19; avena
rubia, de 16 4 16,50; maiz, de 17,50
a 18; alpiste, de 25 & 29; arvejones,
de 16 4 16,25; habas, de 19,50 4 20,50
las mazaganas y de 18 4 18,50 las co-
chineras; garbanzos, de 44 4 47 los
gordos, de 34 4 35 los medianos y de
29 4 31 los chicos.

En el Matadero han cobrado los en-
tradores: Por terneras, de 1,60 4 1,75
Fesetas kilo; por becerros, anojos y era-
es, de 1,35 a 1,55; por vacas, toros y
bueyes, de 1,25 & 1,50; por carneros y
ovejas, de 1,15 4 1,32.—C.

DB ARAGON

Lecifiena (Zaragoza) 26.—La cosecha
de cereales ha sido muy satisfactoria,
rindiendo el trigo 12 simientes por una
y la cebada 18.

La demanda de trigo es muy activa,
y como consecuencia el precio ha subi-
do: empezo6 la campaia 4 40 pesetas, y
ya se ha pagado, en fabrica, 4 42.—Z2.

«*x Tarazona (Zaragoza) 27.—Ha
llovido varios dias copiosamente, con
cuyas aguas se prepara magnifica se-
mentera y encargan las muchas acei-
tunas que tienen aqui los olivos.

Los granos, y el aceite sobre todo,
estian en alza. También el cinamo esta
muy solicitado y mejora su precio, asi
como el del linoso, éste debido 4 la
corta cosecha.

El trigo de monte, de 37 4 38 reales
cahiz, y el de huerta 4 35 y 36; ceba-
da, de 17 4 18; avena, 4 14; aceite,
4 16 pesetas arroba; cdfamo, 4 12,50;
vino, & 0,30 pesetas litro. — 2.

DE CASTILLA LA NUEVA

Valdepeiias (Cindad Real) 22.—Se
celebrd con gran concurrencia el mitin
contra la ley de Alcoholes, poniéndose
de manifiesto los grandes perjuicios que
ocasiona 4 la agricultura.

Ha dado principio la vendimia, re-
sultando una regular cosecha; los pre-
cios mas caros hasta el dia son de
0,63 pesetas arroba, pero creo que la
uva tinta se pagara mds cara porque
ya se ha hecho algin contrato 4 0,80
pesetas.

Hay gran exportaciéon de vino, pa-
gédndose en la poblacién 4 7 y 8 reales
arroba, y aun mas barato, pero sin in-
cluir los gastos sobre vagén, que aqui
s cara operacion.

Los patatares dejan mucho que de-
gear. Ei) candeal, 4 48 reales.—(C.

« % Zancara (Ciudad Real) 20.—
Llegada la época de las vendimias,
conviene hacer un balance de la cam-

ana vitivinicola de 1907 4 1908 por
o que se refiere 4 los pueblos de esta
comarca, Alcazar, Criptana, Tomello-
80, Pedro-Mufioz y Zancara.

La calidad de los vinos fué buena y
la cantidad grande. Los mercados del
interior, principalmente, se han dispu-
tado nuestros ricos caldos, dejando
agotadas casi nuestras existencias, por-
que lo que queda en las bodegas ape-
nas bastard para las necesidades del
consumo hasta que lleguen los vinos
nuevos.

Conviene hacer notar que la expor-
tacion a Suiza de vinos blancos man-
chegos se ha elevado en la campana
tltima 4 bastantes miles de pipas, que
no sabemos si ha restado 4 los expor-
tadores andaluces y catalanes ¢ si ha
sido consecuencia de expansion de
nuestras relaciones comerciales con
aquella Republica.

En todo caso, este hecho demuestra
la estima que los suizos conceden 4 los
vinos blancos manchegos, siempre que
no tengan color, y dando preferencia 4
los elaborados en madera.

El precio de los vinos no ha sido muy
remunerador. Hasta finar la primavera
se cotizaron las clases superiores de 9
4 12 reales arroba; después bajaron 4 8
¥y 10, y aun 4 7 las clases mas endebles
en grado y finura.

La cosecha actual es buena, aunque
no tan grande como brotd, 4 causa de
la pyral primero y de la gran sequia
que hasta ayer hemos sufrido. Los gra-
nos de las uvas son pequeiios y duros;
y aunque algo remediara el gran agua-
cero que ayer cayo sobre nuestros abra-
sados campos, mas servird para que la
uva madure bien que para que engorde
lo debido. Para esto tal vez sea tarde.

De todos modos, repetimos, la cose-
cha es buena, y la calidad debe ser su-
perior y de alta graduacion.

La vendimia empezard en gran es-

proxima, aunque algun cosechero ha
dado ya comienzo 4 [a faena. De bode-
gas de grandes acaparadores s6lo se ha
abierto una en Alcazar de San Juan,
que compra & los precios de 40 cénti-
! mos la arroba de uva blanca y 50 la
, tinta,

cala en los primeros dias de la semana |

Py——

Estos precios son muy discutidos.
Los labradores los encuentran bajos,
porque no remuneran los gastos de
cultivo, y esto es muy exacto. A esos
precios no se pueden cultivar bien las
vifias para que de ellas se obtengan
frutos buenos y sanos. Y si los acapa-
radores siguen estrujando el limén del
pobre labrador, 4 éste no le queda mas
recurso que abandonar el cultivo 6
constituir innumerables cooperativas

ara convertirse en vinicultores; y en
a elaboracién del vino buscar algin
luero, puesto que la uva no se lo da
por la avaricia de los especuladores.-C.

«« Moral de Calatrava (Ciudad
Real) 26.—El dia 14 del que corremos,
serian lag nueve de la noche, se desen-
cadend sobre este pueblo una horrible
tormenta de piedra y agua, causando
grandes destrozos en las olivas y vi-
nas, que presentaban una excelente
cosecha. Y con este son ya dos afios
que este pueblo viene castigado con la
piedra, mermando considerablemente
sus cosechas.

Los precios del mercado son: Trigo,
4 11,50 pesetas; cebada, 4 6,25; aceite;
4 13,75 pesetas arroba; vino blanco y
tinto, 4 1,75.

La uva se cree que, no sélo por el
desastre de la tormenta en este pueblo,
sino por haber alcanzado 4 varios de la
provincia, ha de tener mas estimacion
que esperaba, creyéndose se cotizara
de 65 & 75 céntimos arroba.-—2. P. O.

«'« Villarrubia de Santiago (Tole-
do) 22.—Se terminé la recoleccion de
cereales con buen tiempo, tanto que no
se ha mojado ninguna parva; su ren-
dimiento ha sido el que de ordinario
suele haber en este pueblo, pues si es
cierto que se presentd un ano excep-
cional, los frios de Abril y la sequedad
de Mayo le redujeron & la produccion
frecuente; el trigo es de superior cali-
dad por la buena granazén que ha te-
nido y de mas peso que de ordinario,
teniendo la fanega hasta 102 libras.

Las vihas tienen buena cosecha, que
quizd se malogre en parte si continia
el temporal reinante hace cinco dias,
que todos llueve en abundancia, y tan-
ta humedad es natural que pudra la
uva, pero en cambio se ha otonado
bien la tierra, y la poca aceituna que
tienen los olivos genera mucho.

Los precios que rigen en esta plaza
son: Vino superior, 4 10 reales arroba,
en bodega; trigo, a4 52 reales fanega;
jeja, 4 48; cebada, & 26, y aceite, a4 58
reales la arroba.—4. de L.

DE CASTILLA LA VIRJA

Aranda de Duero (Burgos) 25.—El
tiempo despejado y ventoso de los lti-
mos dias de Agosto y primeros del ac-
tual favorecid %ra terminacion de la tri-
lla y bielda de cereales, cuya cosecha,
segun ya le indieaba en mis anteriores,
ha sido regular, y en algunos pueblos
buena, no tanto la de centeno y ceba-
da como la de trigo, que resulta de
mayor peso que el afiejo.

Las fiestas y ferias, que segun cos-
tumbre se celebraron del 13 al 20 del
actual, con gran animacion y concu-
rrencia de forasteros y ganados de to-
das clases, especialmente mular y va
cuno, de los que se presentaron hermo-
sos ejemplares 4 buenos precios, termi-
naron precipitadamente por los chu-
bascos y tormentas de los dos ultimos
dias que eran los de mis afluencia de
gente y de tratos, dispersando & todos
la lluvia y la piedra del domingo 20,
que causd algun daifio en el vifiedo de
log pueblos inmediatos.

El mercado de granos, abarrotado de
vendedores, cotizandose 4 los siguien-
tes precios: Trigo, 4 11,50 y 11 pesetas
fanega de 94 libras, segun clase y
peso; cebada, a 7,50 y 8; centeno,
a 8,50; avena, 4 6.

El vino en baja, ante la perspectiva
de una buena cosecha. Se acentia el
temporal de lluvias.—Z7 Corresponsal.

«* Lerma (Burgos) 24.— Reina

temporal de lluvias, con el que queda—
ran bien sazonadas las tierras para la
gsementera.

Tendencia gostenida en el mercado,
en el que rigen los siguientes precios:
Trigo, & 45 reales los 55 litros; cente-
no, 4 33; cebada, 4 36; avena, 4 16;
yeros, 4 35; alubias, & 90; garbanzos,
de 105 4 120; vino tinto, & 13 reales
los 16 litros; cerdos al destete, 4 70 rea-
les uno.—(

» » Herrera de Pisuerga (Palen-
cia) 24.—Tiempo de lluvias, que retra-
san los trabajos de la recoleccion. Ten-
dencia firme en el mercado.

Precios: Trigo, 4 45 reales los 55 li-
tros; centeno, &4 32; cebada, 4 25; ave-
na, a 16; muelas, 4 30; garbanzos, 4
140, 105 y 80; vino tinto, 4 16 reales
los 16 litros; patatas, & 5 reales los
11,50 kilos; bueyes de labor, & 1.500
reales uno; mnovillos de tres afos, 4
1.100; afiojos y afojas, 4 640 ; vacas
cotrales, 4 960; carneros, 4 70; ovejas,
4 b5; corderos, 4 40; cerdos al destete,
i 80.—C.

"y Astudillo (Palencia) 27. — Pre-
cios corrientes:” Trigo, 4 46 reales log
55 litres; centeno, a 34; cebada, 4 24;
avena, 4 19; alubias, & 90; garbauzos:
4 140; harinas, a 17, 16 y 15 reales los
11,50 kilos; patatas, & ®; vino tinto
4 16 reales los 16 litros.—C. ¢

«'» Paredes de Nava (Palencia) 27,
Tiempo bueno después de las lluvias.

Precios: Vino tinto, & 15 reales log
16 litros; trigo, 4 45,50 reales log 55;
centeno, & 33; cebada, & 24; ave-

na, 4 19; yeros, 4 33; alubias, 4 88;
garbanzos, 4 150; harina de primera
clase, 4 17 reales los 11,50 kilos.— C.

"¢ Valladolid 27.—El ferial esta
coneurridisimo; se ha presentado mu-
cho ganado, por el que piden altos pre-
cios; hay relativamente pocos com-
pradores.

Ayer entraron en los Almacenes del
Canal de Castilla 600 fanegas de trigo,
y en los del Arco otras 300, cotizan-
dose en ambos mercados 4 48 reales las
94 libras. El centeno, 4 37 las 90.—
Kl Corresponsal.

+*. Arévalo (Avila) 25.—Tiempo
variable y tendencia firme en el mer-
cado.

Precios: Trigo, 4 47,50 reales los 55
litros; centeno, & 36; cebada, & 28; ave-
na, 4 20; algarrobas, a 35; garbanzos,
a 170, 150 y 115.—C.

.2 Palencia 26.—Precios: Trigo, &
46 reales los 55 litros; centeno, a 34;
cebada, 4 24; avena, a 19; alubias, a
88; garbanzos, a 160; yeros, 4 35; ha-
rinas, 4 17, 16 y 15 reales los 11,50 ki-
los; patatas, 4 6; vino tinto, & 17 reales
los 16 litros.—C.

+*. Burgos 25.—Tiempo lluvioso y
en el mercado tendencia 4 la baja.

Precios: Trigo, 4 46,50 reales los 44
kilos el dlaga, 46 los 42,50 idem el mo-
cho y 45,50 el rojo; centeno, 4 33 rea-
les los 41,50 kilos; cebada, 4 27 los 32;
avena, 4 16 los 26; alholvas, & 28 los
44; alubias, & 90; harinas, 4 17, 16 y
15 reales los 11,50; patatas, 4 6; vino
tinto, 4 22 reales los 16 litros; carneros,
4 100 reales uno.—C.

+*« MWedina del Campo (Vallado-
lid) 26.—Hoy han entrado en el mer-
cado 600 fanegas de trigo, que se han
pagado 4 47,50 reales las 94 libras. El
centeno, & 37 reales fanega.

Tendencia firme y bueno el tiem-
po.—C,

o¥s Penafiel (Valladolid) 27.—Tiem-
po variable y en el mercado tendencia
gostenida, habiéndose cotizado:

Trigo, 4 47 reales las 94 libras; cen-
teno, 4 35 las 90; cebada, & 26 reales
los 55 litros; avena, 4 17; harina de pri-
mera clase, 4 16,50 reales los 11,50 ki-
los; vino tinto, & 9,50 reales |los 16 li-
tros.—C.

DE CATALUNA

Gerona %6.— Precios corrientes en
esta plaza: Trigos, de 28,50 4 29,50
pesetas los 100 kilos; cebada, de 21,50
a 22,50; avena, de 15 4 16; mafz, de 23
4 24; judias, de 28,50 4 31,50; habas,
de 24,50 a 28,50; garbanzos, de 50
a 150; arroz, de 45 &4 70; algarrobas,
de 17 4 18; paja, 47 el quintal métrico;
patatas, de 114 12,50; vino, de 18 4 24
pesetas el hectolitro; aceite de oliva,
de 110 & 127.—C.

+«'e Barcelona 26.—Bastante ani-
madas las ventas de cereales; diaria-
menta se reciben por ferrocarril unos
90 vagones detrigo. A continuacion el
detall.

T'rigos.— Precios sostenidos de 47
4 48,50 reales fanega los procedentes
de Castilla, en los puntos de origen, y
17 pesetas log 55 kilogramos, sobre
vagon, los de Aragdn (monte).

Harinas.—Muy demandadas y fir-
mes:; Extra blanca, num. 1, de 39,66 4
41,46 pesetas los 100 kilos; superfina
blanca, num. 2, de 37,86 4 39,08; nu-
mero 3, de 35,45 4 36,05; num 4, de
24,60 & 25.

Cebada, 4 19 pesetas los 100 kilos;
avena de Extremadura, & 21,50; idem
roja, de 19,50 4 20; lentejas de Casti-
lla, &4 36; mijo, & 22,50; habichuelas,
4 37 las monquilinas y 38 las manre-
sas y mallorquinas; habas, 4 26,50
idem las de Alicante y 25 las de Va-
lencia; habones, 4 24 idem los de Se-
villa y 24,50 los de Jerez; cafiamones,
4 36.

Algarrobas.— Se detallan los 100
kilos en pesetas: Vinaroz, de 16,07 4
16,36; Rojas, de 14,28 4 14,88; Ibiza,
4 14,28; Mallorca, & 13,09; Chipre, de
15,17 4 15,47; Gandia, a 14,88; Valen-
cia, de 15,47 4 15,77; Portugal, de
14,50 4 14,88.

Vinos.—La flojedad se ha acentuado
mas en la cotizacion de las clases blan-
cas, dando lugar 4 un aumento de ope-~
raciones.

La recoleccion de uva se esta efec-
tuando ya en importantes regiones pro-
ductoras, entre las nuestras, en espe-
cial la de Tarragona, donde la calidad
rinde un buen grado este afio.

Los precios que cotizamos no varfan
desde 3,50 4 5 reales grado y carga.

Aleoholes.—Un poco m#as encalma-
dos y con tendencia floja. Se cotizan:
De vinos rectificados, 95 a4 96°, de 152
4 153, y destilados, 94 4 95°, de 142
a143; de industria rectificado, 95 4 96°,
de 152 & 153; orujo, de 130 4 132;
desnaturalizados, 4 170 pesetas el hec-
tolitro, todo derechos pagados.

Aceites,—Los mercados productores
estdn cada dia mds retraidos, pues di-
cen faltan tres meses para llegar 4 la
nueva cosecha, y ésta se presenta mal.

A mds parece ser que muchos de
ellos han llegado 4 una inteligencia
para hacer subir los precios, todo lo
cual determina alza.

_Cotizamos en pesetas la carga de 100
kilos: Andalucia, 4 133, 135 y 137;
Ampurdin, 4 131; Urgel, 4 140; Ribe-
ra del Ebro, & 143; Bajo Aragén, 4 150
la clase extra y & 145 la corriente.

Almendras.—Se detallan: Esperan-
za de Trimcl‘a, 4 19,25; idem de segun-
da, &4

9; idem largueta, 4 19,50; Ma-

llorca escogida, & 17,75, y corriente,
4 15,75 duros el quintal (41,60 kilo?.

Avellanas.—Cosechero en sacos de
58 kilos, de 40 & 43 pesetas el saco:
idem garbillada de i:ll‘)l‘f’l;. de 44 § 46
idem negra escogida de idem, de 47 4
48; {dem mondadas de primera, de 70
472, y de segunda, de 65 &4 67.—(.

L', Tarrega (Lérida) 21.-—-_En el
mercado verificado hoy han regido log
siguientes precios: Trigos b;an(:os, de
15 4 15,60 pesetas los 56 kilos; idem
rojos, de 15,50 & 15,75; maiz, 4 10,50:
cebada, & 7,25; habones, & 12; vinog
del pais, de 10 & 11 pesetas carga
(121,60 litros); idem de Aragon, de 20
4 24; mistelas, de 38 4 40; alcoholeg,
de 1,48 4 1,50 pesetas litro; anisados,
de 8 & 14 pesetas arroba.—G.

J*, Lérida 26.—Precios corrienteg
en esta plaza: Trigo monte, clase su-
perior, los 58 kilos & 18,50 pesetas;
idem mediano, 4 18; idem flojo, 4 17,50
{dem huerta, de primera, & 17; idem de
segunda, 4 16; habones, los 48 kilos,
4 11,50; habas, los 47 idem, 4 11,25,
judfas de primera, los 59 idem, & 19;
idem de segunda, los 50 idem, & 17;
cebada superior, los 40 kilos, 4 7,50:
idem mediana, & 6,25; maiz, los 49
idem, 4 11; avena, los 30 idem, & 6,25;
centeno, los 50 idem, & 11.—Z,

DE EXTREMADURA

Almendralejo (Badajoz) 25.—Se va
haciendo la vendimia, cediéndose lag
uvas & bajos precios; las blancas se han
cotizado 4 65 céntimos de peseta la
arroba.

El aceite subid, y los tenedores pre-
tenden mayor alza, la que no aceptan
los compradores. Por esto se hacen muy
pecas ventas, fluctuando los precios
entre 13 y 13,75 pesetas los 11,50 kilos.

El vino se detalla de 3 &4 3,25 pese-
tas los 11,50 kilos.

Los granos se estan pagando como
sigue: Trigo, de 13 4 13,75 pesetas los
46 kilos; cebada, de 6 a4 6,50 los 33
idem; avena, de 4 4 4,50 los 27 idem.
Un lector de la CRONICA.

«"« Badajoz 26.—Precios: Trigo ru-
bio, de 13 4 13,50 pesetas fanega; idem
cruche, 4 estos ultimos precios; ceba-
da, de 74 7,50; avena, de 4 & 4,25; ha-
basg, de 8,50 4 9.—C.

DE LEON

Pefiaranda de Bracamonte (Salaman-
ca) 27.—Por la sequia empezaban a
faltar pastos, pero afortunadamente ha
llovido y el ganado tendrd el necesario
alimento.

Muy firme el mercado de granos. He
aqui los precios: Trigos, a 47 y 46 rea-
les los 55 litros; centeno, de 34 & 36;
cebada, 4 30; algarrobas, de 33 4 34;
garbanzos, 4 140, 125 y 110; harinas,
a 18, 17 y 16 reales arroba.

Mucha oferta de ganados y poca de~
manda: asi es que han bajado los pre-
cios.—C.

«*. Zamora 27.—Ha llovido en la
provingcia, favoreciendo estas aguas &
las uvas, pastos y sementera.

En el mercado tendencia sostenida, .

habiéndose cotizado: Trigo, 4 47,50
reales los 55 litros; centeno, 4 35; ce-
bada, & 25; avena, 4 20; algarrobas,
a 30; muelas, a 40; alubias; & 88; gar-
banzos, 4 180, 150 y 110; harinas, & 18,
17 y 16 reales los 11,50 kilos; patatas,
4 5; vino tinto, a 17 reales los 16 litros;
bueyes de labor, & 1.600 reales -uno;
novillog, 4 1.300; vacas cotrales, & 900;
cerdos de seis meses, 4 180; idem de
un ano, a 350.—C.

% Fermoselle (Zamora) 25.—He-
mos tenido un benéfico temporal de
lluvias. En el mercado han regido los
siguientes precios:

Trigo, & 47,50 reales los 55 litros;
centeno, 4 36; cebada, 4 2b; avena,

4 20; algarrobas, 4 34; alubias, 4 90;

garbanzos, 4 180, 160 y 110; harinas,
a 18, 17 y 16 reales los 11,50 kilos;
patatas, & 5; vino tinto, & 16 reales los
16 litros.—C.

DE NAVARRA

Murchante 27.—La cosecha de uva.
es de menor rendimiento que el que g
esperaba por el daiio que causé el mil-
diu. La demanda de vinos es bastante
activa, estimandose las existencias en
unog 25.000 decalitros.

Precios: Vino tinto, 4 2,20 pesetas los
11,77 litros, con tendencia al alza; acei=
te, de 15 4 16 pesetas arroba; patatas,
4 1,50; trigo, 4 5,75 pesetas los 28,13
litros (robo); cebada y avena, & 2,00;
maiz, 4 5,50.—C.

+%e Obanes 27.—Llovié bien para
la sementera y para que engorde lauva.
La cosecha de este fruto es escasa. Se
han vendido siete cubas de vino para
la provincia de Alava, quedando redu-
cidas las existencias 4 ?liez cubas.

Cotizamos: Vino tinto, 4 2 pesetas 108
11,717 litros (céntaro); tri%o, a 5,75 pe-
setas los 28,13 litros (robo); cebada, &
3; avena, a 2,75; maiz, 4 4,50; habas,
a4.—C.

«*% Estella 27. —Los mercados s
ven cada dfa mas concurridos. En el
ultimo han regido los siguientes pre=
cios: Trigo, & 5,85 pesetas los 28,13 !1-
tros; cebada, 4 3; avena, & 2,40; maiz
4 4,25; habas, & 4,15; vino tinto, 4 &
pesetas los 11,77 litros (cantaro); acel=
te, 4 19,50 pesetas arroba; patatas,
peseta.

Concurren muchas erias pequefias de

anado de cerda, siendo muy solicita=
as.—0,




GRORICA DE VINOS ¥ CRREALES

DE VALENCIA

Valencia 26.—Precios corrientes en
esta plaza de los géneros anotados &
continuacion: _

Alcoholes.—Rectificados (centros),
96 4 97°, 4 67 4 68 pesetas hectolitro,
precios gin impuestos; idem corrientes,
de 64 4 65; destilados & vapor, clase
fina, 95 4 96°, de 61 4 62; idem corrien-
tes, 94 4 95°, de 58 4 59 pesetas hecto-
litro los 100°; holandas y aleoholes para
rectificar, de 58 4 59 pesetas hectolitro
los 100°%; de orujo, de 51 4 52; alcoholes
desnaturalizados, de 60 & 65 idem
los 88°.

Vinos y mistelas.—Vinos tintos de 10
4 12°, de 8 4 10 pesetas hectolitro;
idem 1d. de 12 4 14°, de 10 4 12; idem
id. de 14 4 16°, de 12 4 14; idem rosa-
dos de 104 12° de 9 4 10; idem id. de
12 4 14°, de 11 4 13; idem id. de 14 &
16° de 13 4 15; idem blancos de 10 4
12°, de 12 4 15; idem id. de 12 4 14°,
de 14 4 17; idem 1d. de 14 a 16°,'de 17
4 20; mistelas 9/, licor por 14/, alcohol:
Planta, Moscatel y Tintas, de 32 a 40.

Heces, tdrtaros y tarératos.—Heces
de 12 4 20°, & peseta grado los 100 ki-
los; idem de 21 4 23° 4 1,10; idem de
24 4 27°, 4 1,15; idem de 28 a 32°,
41,17.

Tartaros de 40 4 50°, a 1,30 pesetas
grado los 100 kilos; idem de 51 4 55°,
4 1,35; {dem de 56 4 60°, &4 1,40; idem
de 61 4 70°, & 1,45.

Tartratos de 40 4 45° 4 1,20 pesetas
grado los 100 kiles; idem de 46 4 48°,
4 1,30; idem de 49 a 50°, a 1,35; idem
de 51 4 52°, 4 1,40.

Para mas informes y compras diri-
girse al que suscribe, Manuel Esteve
(hijo).

S ——

LA COSECIA DR LANTRIAS

No hace muchos afios que esta legu-
minosa, como se la llama en todos los

tratados de Agricultura, que de todo }

puede prescindirse menos de lag corres-
pondientes clasificaciones, era total-
mente despreciada entre nosotros. Ape-
nas si en los puntos en que con escasez
ge producia era aceptada como alimen-
to para las personas; en cuanto a las
gentes de la ciudad, no habia que pen-
sar en eso: Vele al Hospicio d mondar
lentejas, se le decia 4 los nifios cuan-
do se queria amenazarles con un gran
castigo; y la frase daba 4 entender bien
claramente la idea profesada por el
vulgo de que sélo los desventurados
hospicianos se alimentaban con aquel
manjar.

Pero hete aqui que los gabachos,
a6 sea gente del Norte que viene con
los osos y las monas», como llamaba a
todos los extranjeros un amigo mio
que se empefiaba en hacer alardes de
incultura, siendo en realidad hombre
culto, hete aqui que, de la noche 4 la
mafiana, vinieron vendiéndonos, en ca-
jitas y paquetes de muy subidos pre-
cios, harinas de todas clases con el
nombre de puré, figurando como uno
de ellos las dichosas lentejas; y cdtate
que poco despuds comenzaron & venir
comisionistas y hacerse pedidos desde
el extranjero, en tal abundancia y con
tanto afin, que la lenteja se vendia
como cosa exquisita, llegando 4 pre-
cios de veras fabulosos.

Asi ocurrid el afo anterior, en que
los labradores armuifieses y de tierra
de Penaranda pudieron vender en las
mismas eras cuantas lentejas acababan
de recoger, cobrando de 60 & 70 reales
por fanega. El pujilato de los acopia-
dores fué tal, que los productores se
velan asediados, siendo muchos de és-
tos los que hicieron sus ventas cuando
todavia el grano no estaba limpio en
los montones.

Calcilese que los logreros debieron
almacenar més de 20.000 fanegas.
Pero como también estos habiles co-
merclantes se engafian 4 veces en sus
caleulos, resulté que los pedidos del
extranjero faltaron en proporcién con-
siderable, con lo cual fracaso el nego-
€10, que representa unos miles de du-
ros de pérdida para los que habian so-
Tiado con las mas estupendas ganan-
cias.

Créese que no bajan de 11.000 cajas
las que quedan almacenadas como resto
de cesecha del afio anterior. Y hay que
advertir que, aparte el gasto de almace-
naje, la conservacion de la lenteja trae
consigo algunos digpendios; es necesa-
Tlo prepararla y tostarla con gran cui-

a0, y esta operacion resulta costosa.
Un solo almacenista de Cantalapiedra
ha traido para ese efecto una maquina
de Alemania, cuyo importe asciende &
unos miles de pesetas.

Pero lo ocurrido en el afio anterior
10 ha sido solamente perjudicial para

08 acopiadores, sino que, como es obli-
%‘ﬂdO, aquel perjuicio refluye ahora so-

te los agricultores. Estimulados éstos
Por la ganancia del pasado afo, au-
menfaron en éste grandemente la su-
perficie dedicada al cultivo de la len-
%ja; y como el afio ha sido favorable &
esta semilla, resulta ahora que la cose-
cha actual es mucho mayor que la pa-
Sada, llegando 4 caleularse ese aumen-
to en un 25 por 100; todo lo cual afiade
una nueva causa de de depreciacion al
valor del producto.

En la actualidad los labradores no
8610 no tienen ya quién les asedie con
Peticiones de ventan, sino que no en-

cuentran quién les ofrezca por la anta- L

| fio preciada semilla mas de 7 4 7,50
| pesetas por fanega, es decir, la mitad
| del precio & que la vendieron hace
un ano.

Tales son las mudanzas que se han

* operado respecto & este producto en un

corto espacio de tiempo; pero de creer
es que esa gemilla no vuelva 4 ser mi-
rada en lo sucesivo con el desdén con
que la miraban nuestros abuelos, que
ignoraban su valor positivo como ali-
mento, desconociendo los datos que su-
ministran las ciencias y la quimica mo-
derna, y, segun los cuales, la lenteja
debe considerarse como una substancia
rica en materias azoadas y hierro, en
nada inferior 4 la judia y al garbanzo.

JuAN CAMPESINO.
(Del Diario de Cdeeres.)

NOTICIAS

Precios de nuestros vinos en Paris:
Tintos de Alicante, de 40 4 42 francos
hectolitro; blancos de la Mancha, de 42
a 44 idem; blancos de las provincias de
Sevilla y Huelva, de 40 4 42 idem.

Confirmase que la cosecha de vino
en Francia es bastante inferior 4 la de
1907, Las clases créese serdn mejores.
Los vitiedos de 156, 405 y 1.020 Sei-
bel; 132-11, 343-14, 14651 y 117-3
Couderc y otros valiosos productores
directos, se han visto libres de plagas
criptogamicas, dando en general gran-
des rendimientos.
El vino de 156 Seibel, calificado de
remarcable por M. Ravat, Profesor de
Viticultura de la Escuela de Agricul-
tura de Montpellier, es cada ano mas
estimado, alcanzando doble y hasta
triple precio que los vinos comunes del
Mediodia de Francia.
En la Rioja Alta es también muy
elogiado el vino de 156 Seibel, asi como
el vigor, sanidad y fructificacion de
tan notable cepa.

Cuando las hojas de los arboles fru-
tales se ponen amarillas sin que medie
ninguna causa aparente, se cava al re-
dedor del tronco y se riega con la di-
golucion siguiente:

Una parte de sulfato de hierro en
polvo, tres de sal comn, una de alum-
bre de roca y 80 de agua.

El primer dia se riega dos veces y
una el segundo. Las raices sanas ad-
quiersn vigor, las enfermas se destru-
yen y las pocas atacadas se curan.
Iiste remedio sirve para todos los ar-
boles frutales.

Las cantidades de riego deben ser
proporcionales al volumen de la planta.

Se ha ordenado que todas las vias
férreas sean eonvenientemente inspec-
cionadas para que las deficiencias que
se noten sean subsanadas por las Com-
panias. :

El dia 25 se abri6 en Pamplona el
Concurso_agricola vasconavarro, y el
26 se inaugurd la Granja Agricola,
asistiendo todas las Autoridades, los In-
genieros y numeroso publico. La cere-
monia resulté brillante, pronunciando
discursos el Marqués de Vadillo y el
Presidente de la Diputacién foral.

Los pabellenes del Concurso son muy
notables. .

Las cinco conferencias dadas por dis-
tinguidos Profesores é Ingenieros agro-
nomos, han sido interesantisimas. De
algunas de ellas nos ocuparemos en
otro numero.

Los mercados de ganado lanar se ven
muy animados en Lérida, vendiéndose
muchos miles de cabezas para Barcelo-
na, Manresa, Gerona y otros puntos.
Ultimamente rigid la siguiente coti-
zacion: Ovejas, de 22 & 24 pesetas una;
borregos, 4 25 idem; parejas, de 284 30
idem; corderos primales, de 19 4 20
idem; corderos de seis meses, de 7 4 9
idem.

Se ha constituido en Pamplona, por
escritura del 8 del corriente, una Socie-~
dad andnima cuyo objeto es instalar y
explotar una fabrica de superfosfatos
para una produccion proxima & 1.300
vagones,

Kl capital social es de 1.600.000 pe-
setas, dividido en 3.200 acciones de
500 pesetas cada una, poniéndose en
circulaciéon por-ahora 2.480 acciones.

Recientemente se ha establecido en
Guadalajara una fabrica de conservas
de frutas, calculindose que este alio
producird 75.000 cajas. :

El viticultor Sr. Gaettano Baldi, de
Palermo, escribe 4 un viticultor francés
que en su pais se obtiene una preser-
vacion absoluta contra la podredumbre
de las wvas, que las humedades favore-
cen desarrollando la Bofrytis cenerea,
cubriendo los racimos con el polvo de
las carreteras, resultante de la destruc-
cion de las piedras calcdreas que sirven
para fijar y endurecer el piso de las mis-
mas. La cal, que forma la parte princi-
pal, si no tnica, de estas piedras, ex-
puestas todos los dfas 4 la accién del
sol, sufre una modificacion y basta para
impedir el desarrollo del hongo per-
nicioso.

Es de notar también que espolvorean.-
do 4 tiempo los melocotoneros con la
materia deserita, se han obtenido resul-
tados completos contra la enfermedad
del algarrobo, que les ocasiona la caida
de sus hojas y de sus frutos,

Las noticias recibidas de California
indican que se espera una abundante
cosecha 3@ albaricoques, melocotones,
reras y uvas; en cambio las ciruelas
1an sufrido en algunas comarcas las
consecuencias de las ultimas heladas y
su produccién sera mas reducida que
en afios anteriores; pero la calidad, al
parecer, sera superior 4 la corriente.
Los precios de las ciruelas seréan, por
lo tanto, mas elevados.

En el Puerto de Santa Marfa (Cadiz)
esta adelantada la vendimia, siendo la
cosecha buena en cantidad y clase.

Escriben de Ibiza (Baleares):

«En la actualidad, 4 cada salida de
vapor correo nitase grande movimiento
en el muelle con motivo del embarque
de almendra.

Es ya muy notable la cantidad de
dicho fruto que se ha extraido de nues-
tra isla; pero todavia es mucho el que
queda por embarcar, pues, afortunada-
mente, este afio los almendros se han
mostrado grandemente prodigos en re-
compensar los trabajos y afanes de los
agricultores.»

Como en otros muchos mercados,
también en el de esta corte han des-
cendido los precios de las carnes, que-
dando como sigue: Vacas gordas, de
1,30 4 1,31 pesetas kilo, canal; toros,
de 1,26 &4 1,28; ganado mediano, de
1,24 4 1,26; carneros, de 1,41 4 1,43
pesetas kilo, canal; ovejas, de 1,28 4
1,32; terneras; & 25,30 y 31,25 pesetas
los 11,50 kilos las de Castilla, 21,25,
22,60 vy 23,25 las asturianas y 16, 17,50
y 18,75 las gallegas y de la tierra; le-
ihlalas finos, de 1,50 & 1,63 pesetas

ilo.

La cosecha de almendra ha sido muy
abundante en Mallorea, calculandose
en unos 12.000.000 de kilogramos.
Hace muchos afios no se habian obte-
nido tan grandes rendimientos como en
el actual. Se tienen pedidos por unos
6.000.000 de kilogramos, habiéndose
ya servido 1.200.000 & los mercados de
Londres y Hamburgo. También se han
enviado unos cuantos millares de kilo-
gramos & Barcelona.

La Cimara de Comercio espaiiola en
Tanger se propone organizar un Museo
Comerecial completo en aquella ciudad,
con el fin de fomentar las relaciones
mercantiles entre Espafia y Marruecos.
Para realizar esta empresa solicita la
cooperacion de los productores y co-
merciantes espafioles, para que envien
4 la Secretaria de la Camara de Tanger
6 4 la del Fomento del Trabajo nacio-
nal, en Barcelona, nota de los precios
¢ indicaciones de todas clases que pue-
dan convenir para el mejor éxito de la
fundacion de que se trata,

Segin lag estadisticas publicadas por
el Ministerio de Comercio de la Gran
Bretaiia, el comercio de importacion de
aquel pais ha disminuido en el pasado
mes de Agosto en seis y medio millo-
nes de libras esterlinas, y el de expor-
tacion también descendié en 7 millones
de libras, comparando con los mismos
de los del afio anterior.

No se circunsecribe la baja de uno y
otro comercio al referido mes de Agos-
to, sino que, segun confesién del pro-
pio Ministro inglés, la disminucién to-
tal en los primeros ocho meses del afio
en curso aleanza las cifras de 42 mi-
llones de libras en la importacién y
30 en la exportacion. Es decir, que el
trafico total del comercio britanico ha
disminuido en los citados ocho meses
en la cantidad de 72 millones de libras
esterlinas.

Como puede suponerse la depresién
comercial repercute en otras muchas
manifestaciones de la riqueza britani-
ca, y muy especialmente en las Com-
pafiias ferroviarias y en las Empresas
navieras. Por cierto que las primeras
llevan un decenio desastroso, si hemos
de creer lo que dice el Znventor’s Mon-
th’y Manual, segin el cual, de diez
anos a esta parte, las acciones de las
Compafifas de caminos de hierro del
Reino Unido han sufrido una pérdida
grobal del 40 por 100 de su valor; 6 lo
que es igual, que la baja de las accio-
nes de las 18 Compaiiias, que cita di-
cho peri6dico, representan una depre-
ciacién de 106 millones de libras equi-
valentes 4 2.650 millones de francos.

Se ha acentuado el movimiento de
alza en los mercados de aceite. En el
de Sevilla se ha cotizado ya & 60,25
reales la arroba.

TRIGO FUCENSE

El que desee para la siembra trigo de esta va-
riedad, que tanto rinde y tan recomendable es
por todos conceptos, sobre todo por su hermosa
cabeza y por no tumbarge, aunque haya abun-
dantes lluvias en primavera, como la ha acredi-
tado este afio, puede dirigirseal Sr. Administra-
dor de este periddico.

CAMBIOS

SOBRE PLAZAS RXTRANJEHRAS

Dia 29
Parfasd lavista. covevivasvoareas 11 66
Londres & 1a vista (lib. ester.) ptas. 28 03

Madrid, 1008.—Ballly-Ballliere é Hijoa:
Callg de la Cava alta, ntins, 5.

VINOS TINTOS
DE LAS BODEGAS EN ELCIEGO (ALAVA)

DE LOS8 HEREDEROS DEL

EXCMO. SR. MARQUES DE RISCAL
Exposicién de Burdeos de 1895, —DIPLOMA DE HOMOR
La s alta recompensa concedida 4 los vinos tintos emiranjeros

VINO EN SU PESO
PRECIOS EN LA ESTACION DE CENICERO || 2° ANO | s.er ARO [ 4.° ARO farodimags
Pagotas Pessias Poselas Eilos
Barrica de 225 litros con doble envase| 230 280 350 300
Barril » 100 » id. 110 130 180 140
Idem » 7 » id. 85 100 120 112
Idem » 50 » id. 50 70 85 80 1
Idem » 256 » id. 35 40 45 40
Caja con 25 botellas. ......ocovuvaen » » 50 60
Idem s 12 . fd; s ssiiaashi=ale st » » 25 26
Idem » 25 medias botellas......... » » 32 30
Pedidos. Pueden hacerse al Administrador en Eleiego (Alava), M. G. Dubos, dirigiéndols

1as cartas por Cenicero, 6 al apoderado de la casa en Madrid, D. Emilio Dominguez y Pérez
Cuesta de Santo Domingo, nam. b, principal izquierda. \ _
Pago. Al contado, al hacer el pedido, en letra & ocho dias vista sobre Madrid.
Advertencla. La procedencia legitima de estos vinoe se acredita con 1a marca antes citada,
que va siempre puesta en las barricas y barriles { en sus dobles énvases, en lag ca%n.a para bo-
tellas, en las cdpsulas, corchog, etiquetas, y eu e plomo que sellara la mglh de alambre gua
envuelve 4 la botella y & la media botella. En los corchos va marcado el alio del vino.—Todos
los envages se envian Precintadoa_ ) ; _ q
Se admiten las botellas y las medias botellas vacias abonando al consumidor pesetas 0,25
or cada una,con tal dequedevuelvan las mismas con sus fundas y sus cajas.—No se admiten
o8 envases vaciosdel vino en barricas y barriles. Tampoco se remiten etiquetas con esta clase
de pedidos. - i
Aviso muy imporitante 4 los consumidores.

Exigir slempre intaota la malla de alambre que precinta 4 Ia botella y & la media hotslla.
Fijense muy especialmente en nuestra marca concedida.

A 1 0S VINICULTORES
Y NEGOCIANTES EN VINOS

En la fibrica de tonelerfa mayor de D. Miguel

\l \ 1\ [riarte ¢ Hijo, establecida en Tafalla (Navarra) y o

! premiada en varias exposiciones, seconstruyen ra- &

1! pidamente y con madera superior de roble purifi-

cado, las mejores cubas, conos 6 tinos, asi para ela-

S +% borar como para consgervar los vinos y depositar

%5 @ & sguardientes, alcoholes y aceites, & precios tan su.
mamente econémicos, no conocidos.

BIBLIOTECA DE <LA COOPERACION*
RIVAS MORENO

Volumen 1. —ZBodegas y destilerias cooperativas. Prologo del Sr. Janini. .....ieiias. 2 pesetas.
- W.— Zecherias y queserias coopsrativas. Prologo del Sr. Alyarado..... .. .y 2 -
- lL—ZLa Cooperativa Agricola en el extranjero. Prologo del seiior Vizconde

e (T e R o e A N T 3 —
= IN—F Obrerode Lertil . «vasssnsseiiossenssasstessaseassssnessssiass 2 —
- V.—Las Cajas rurales.cosesos soessaasaionsnasstsssssisusssrsssrasens 4 —

CENTRO VITICOLA DEL PANADES

VIDES AMERICANAS

70O hectdreas de viveros ¥y planiaciones.
FUNDADAS EN 1889

JAIME SABATE

DIEECTOR-PROPIETARIO
Villafranca del Panadés (Provincia de Barcelona).

Cultivos mejor organizados y més importantes de Europa. {
Para la préxima campana de 1908-1909 tiene esta Casa puestas en vivero

8.780.439 Plantas injertadas de todas las viniferas de Espaia
sobre los mejores pies americanos.
1.455.000 Estaquillas para barbados.

Sus 52 hectareas con 165.000 pies madres en pleno desarrollo producirdn este
ano la fabulosa cantidad de

%.000.000 de estaquillas injertables.
6.000.000 de estaquillas para vivero.

Exportacién & todas las regiones viticolas del mundo.

Talleres de injertar visitados por 8. M. el Rey D. Alfonso XIII.

Proveedor efectivo del Patrimonio de la Real Casa.

Desfondes de tierras 4 gran profundidad, con maquinaria & vapor, propiedad de

esta Casa.—Roturaciones y plantaciones & forfait (destajo).

Casa de absoluta confianza, recomendada por todos los Ingenieros agrénomos.

Capital invertido en viveros y plantaciones, y diversos locales y talleres:
500.000 pesetias.

GARANTIA DE AUTENTICIDAD.—Los Sindicatos, Sociedades de Agricultura,

Cémaras Agricolas, Ayuntamientos, Viveros oficiales y Agrupaciones de Propie-

tarios.—Pago después del brote, es decir, & fin de Junio, cuando por la hoja se

haya comprobado la rigurosa seleccion y absoluta pureza de las plantas.

Pidanse precios en toda época del afio, asi como el Catélogo ilustrado, con la

descripeién de los viveros y plantaciones, garantias excepcionales que se ofrecen,

notas de adaptacion y afinidad é instrucciones para plantar.

Direccién telegrafica: SABATE-VILLAFRANCA PANADES
VINO DE ARAGON

En el pueblo de Calatorao (Zaragoza) hay disponibles para la venta las si-
guientes partidas, pertenecientes todas & un propietario:

1.2 partida de 210 alqueces de 120 litros cada uno y 17 /5 grados naturales.
2. — 300 id. id. id. 18 1y id.
3. — 180  id. d. . 171, 13527,
4% — 130 id. id. id. 17 g id. vendida.
5. — 1256 id. 1d. id. 18 id. id.
6% — 60 id. id. id. 18 id.- ' 4d,
B 150  id. id. id. 18Y 1d.
82 — 180 id. id. id. 18 1id. vendida,
9.* — 180 1d. id. id. 19 id.
10N — 166 id. id. id. 17 1d.
POTAL s sans 1.680 alqueces.

Se garantiza el grado natural. 5
Para mas informes dirigirse & D. Gregorio Uson, de Calatorao (Aragon).

CAMPOS ELISEOS DE LERIDA

~GRAN CENTRO DE PRODUCCIONES AGRICOLAS
DIRECTOR-PROPIETARIO

D. FRANCISCO VIDAL Y CODINA

Comisario de Agricnltura, Industria y Comercio de la provincia de Lérida
proveedor de la Asocincién de Agricnltores de Espafin

Arboles frutales delodas clases, los mds nuevos y superiores que en Espaiia se conocén.— Arboles
maderables, de paseo y de adorno.—Plantas de jardineria; magnificas colecciones de rosales, clave-
Uinas, crisantemos japoneses, eic., eto.; todo culttvado con el mayor esmero y G precios econbnicos.

Semlllas do todas olases de plantas de fiores, HORTALIZAS Y FORRAIERAS de absoluta oosfilasza

_ ESPECIALIDADES QUE SE RECOMIENDAN, DISPONIBLES EN GRANDES CANTIDADES

Albaricogueros.—Variedades las més exquisitas propias para la exportacién,
Almendros Desmayo.—Clase muy productiva que resiste mas gque otras las heladas tardias.
Olivos Arbequines.—FProducen el acreditado y finisimo aceite de Urgel.
Peral T .—Excelente variedad de verano & propdsito para la exportacién en verde y para
confitar.
VIDES AMERICANAS (roRTA-ITNIERTOS)

(3randes existencias de laa euz:cieu y variedades puras de América y de los hibridos franco-ameri-
canos y américo-americanos mas acreditados, que solucionan Ia reconstitucién del vifiedo en los te-
rrenos més dificiles donde la vid europea se cultiva.—Injertos de soldadura perfecta, de variedaden
para elaboracién de vino y de uva de mega,—Se practican loa auflisis de los terrenos, gratis.

CEREALES DE GRAN RENDIMIENTO

Bsta Casa garantiza la absoluta autenticidad de los géneros que expende.

| Se enviardn los Caldlogos epeciales de precios corrientes, gratis, por ¢ correo, & quien los pida.
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4 ORONICA DE VINOS ¥ @EEREALRES

" CASA ESPECIALISTA

MAQUINAS AGRICOLAS Y VINICOLAS

VENTA EXCLUSIVA DE LAS
Sembradoras SAN BERNARDO

Trilladoras RUSTON
Pidan catdlogos especiales

ALBERTO AHLES Y COMPANIA

BARCHLONA, Paseo de la Aduana, 15 y 17, MADRID, Aleald, 68,

woxor CRONICA 16 VINOS ¥ CERBALES s on

La Crénica aparece todos los miéreoles, y cuenta treinta y un afios de existencia;
publica interesantes articulos, estados de precios, unas 3.000 correspondencias agrico-
las al afio y otros utilisimos trabajos.

Més de 500 corresponsales informan & este periédico de la cotizacién de los pro-
ductos agricolas, estado de las cosechas, etc. Se manda un nimero & los que lo

idan.
= Precios de subscripeion: SEIS PESETAS SEMESTRE en toda Espafia, y 8,50 fran-
cos en el extranjero y Ultramar.—Dirigirse al Administrador, calle de 4dlderio Bosch,
nikmero 12, principal (esquina d la de Alfonso X11), Madrid.—PAGO ADELANTADO.

 VIVERUS Y PLANTACINES D VIDES AMERIGARAS

INJERTOS

Treinta variedades de uvas tintas, blancas y selectas de mesa, injertadas sobre Rupestris Lot, Ri-
paria >< Rupestris, Aramén >< Rupestris mim. 1, Mourvedre >< Rupestriz 1.202, Aramoén >< Rupestris
Ganzin niim. 9 y Chasselas >< Berlandieri mim. 41 B,

——-._.____""“lu

ARADO GIRATORIO
AGRICULTORES: ne uséls otro arado que el arado Giratorio sistems «PALACINo

CON PRIVILEGIO EXCLUSIVO

(Los falsificadores serdn perseguidos por la ley)

Es el mejor, mis ligero, miis fuer-
te y mis barato de los conocidos
hasta el dia.

Para que nadie pueda llamarse &
engafio se da fi prueba.

ﬁ‘ambién se remiten COatélogos &

. O Tes0
Idem RUD SACK quienlondoms. L v especialidades, !PT ok
Segadoras DEERING IDEAL sentantes en los puEBIOI en que no Dirsstor-Gerents

los haya déndoseles un tanto por co-
misién.

Los pedidos & Eusebio Palaotn, sutor y constructor, Huesca, calle de San Lorenzo,
Al que presente un arado de mejor manejo, més itil y mfa barato, se le regalan
200 pesetas.

En Strassbirg (Alsacia) se alquila
en la calle Mayor, en punto céntrico,
préximo 4 la Catedral, un local que
se presta maravillosamente para esta-
blecer una bodega de vinos, por no
existir en la cercanfa ningin estable-
cimiento andlogo.

Ofertas bajo R 1630 4 Haasenstein y
Vogler, Strasshurg, en Alsacia (Ale-
mania),

COSECHEROS

S1 querédis conservar vuestros vinos
4 cubierto de alteraciones y enferme-
dades, usar el Conservador X, producto
inofensivo y de positivos resultados,
Se envia Catilogo general gratis de
productos enoldgicos, esencias, ete., et-
cétera, 4 quien lo solicite, y se concede
la representacion 4 buenos agentes.
Dirigirse 4 D. José Gonzalez, de La
Solana (Ciudad Real).

MAQUINARIA MODERNA

PARA LA FABRICACION DE ACEITES FINOS Y CORRIENTES
DESHUESADORA, TRITURADORA Y REMOLEDORA
Sistema SALVATELLA

VALLS HERMANOS

INGENIEROS Y CONSTRUCTORRg

TALLERES DE FUNDICION Y CON
Fundados en 1 854:s i |
1f; oalle de Campo Sagrade (antes 19)
(ENSANCHE, RONDA DE SAN PABLO)
BARCELONA
Premiados con 26 medallas d. Oro,

Plata, 8 GQrandes diply
honor’y 2 de Pr D omas @

D. AGUSTIN VALLS BERGES, INGENIERo

Maquiuaria § Instalaclons .
plotas, segin los ditimos m?.:?.'.,
para
Fébricas y molinos de aceites pa-
Ta pequefias y grandes cosechag
Prensas hidréulicas, de engn:
nes, de molineta 6 palancag, §
brazo, caballerfa 6 motor !
Fhbricas de fideos ¥y pautés ara
sopa, movidas por caballer y
por motor.
Fibricas de chocolates, en peque-
fia y grande escala, movidag &
Fﬁl;)ra_zo, I:]m: Eah.ulieria 6 motor,
Ticas de harinas i
de molinerfa. 7 WU e
Prensas para vinos, bombas, no-
rias, etc., guillotinas, ete,
Miéquinas de yapor, Motores, Tur-
binas, Malacates, Transmisio-
nes, etc. :
Especialidad en prensas hidriall-
0as y de todas clases para todag
las aplicaciones, con modelog de
sus sistemasprivilegiados. Nume.
rosas referencias.

Direccibn para telegramas:
VALLS.—Campo Sa.grado,
BARCELONA
Teléfore mim. 595

Deshuesadora para elaborar aceites finos.

Trituradora para moler gran cantidad de aceitunas.

Remoledora para remoler los orujos por aceites corrientes.

Bombas especiales para trasegar aceites. Tres nimeros distintos; que rinden 50,
90 y 250 litros por minuto, movidas & brazo,

Prensas hidriulicas y de otros sistemas.

Y VINICOLA
JUAN PECH AINE

MAQUINARIA AGRICOLA

Fl‘,_‘:_

19, Paseo de la Aduana, 19.—BARCELONA
Filtros y mangas de fabricacién espe-
cial, sin competencia,—Bombas de hu{'oa
gistemas, prensas y estrujadoras, con &
sin separador de escobajo.—Tubos de alta
presion, de goma, forrados de alambre al
exterior.—Manguera ideal, fabricada es-
pecialmente para el trasiego de vinogy
aleoholes.—Kstuches postales con cajade
madera, carton 11 hoja de lata.—Cajas pa-
ra mandar muestras, con frascos detodoa
tamafios.—Bdsculas centesimales, mon-
tadas sobre cuatro pies.— Accesorios para
bombas y articulos de bodega.—Clarifi-
cantes, Antifermentos, Colorantes tani-
nos, Acido tdrtrico, Termdmetros y Alco-
hémetros, Alambiques Sallerén y Euho-
léscopos legitimos de Malligant. 7

Anti-agrio, producto especial, para com-
batir la acidez de los vinos.
RESULTADOS POSITIVOS
Se necesitan corredores, representantes y
depositarios con buenas referencias.
Nota. Para evitar la falsificacion de
mis mangas, filtrosy bombas conocidas en
E} mundo entero, exigir la marca demi
Jasa, - :

Flitros para la refinacién de aceites.

Estrujadoras para las uvas.

Trituradoras para cemento, por corteza de pino y encina y para grandes y pe-
queiias fabricaciones.,

Para datos, pedidos y presupuestos, dirigirse & su constructor

BARBADOS.—ESTACAS INJERTABLES.—ESTAQUILLAS PARA VIVERO

.i Rupestris Lot ¢ fendmeno Riparia><Rupestris 101-14, 3.306 y 3.309; Aramén ><Rupestris nime-
’ ros 1 y 9; Mourvedre >< Rupestris 1.202; Berlandieri >< Riparia 157-11; Chasselas>< Berlandieri, nii-
| mero 41 B.

| VENTAS AL POR MAYOR Y MENOR EN BUENAS CONDICIONES MARCELINO SALVATELLA
TORTOSA

SE GARANTIZA LA AUTENTICIDAD DE LAS PLANTAS
Taller de méaqguinas.

EXPORTACION A TODAS LAS PROVINCIAS FILOXERADAS
Carlos Alvarez de Toledo, propietario-viticultor.

Villafranca del Bierzo (LIEON)

LA MARAVILLA ESTOMACAL LOPEL OLMEDILEA

es el medicamento que més pronto cura el DOLOR DE ESTOMAGO, quita los
vémitos y acedias y excita el apetito.

E. L. GUARDIOLA

DON JUAN VILLARRASA, NUM. 2—Valencia.
Depésito del material legitimo VERNETTH.

Los desfondes profundos y econémicos se logran ficilmente con el material
Vernette, con ayuda de malacates accionados por caballerfas 6 por vapor.—Nu-
merogas referencias en Espaiia.

Los primeros peritos cientificos
y los principales vinicultores reco- .

ta la riquese alcoholica del vino:
2.°, enriguece el vino con una S
reconstituyente, que entra por mds
de 50 por 100 en Lo constitucion del
cuerpo hwmano, tal como se encuei-
tra en la carne y el pan (Discur=
so del catedratico M. A. Gautier);
3.°, aumenta la acides del vino yel
extracto seco, tal como lo hizo €l
yeso, pero sin dejar el sabor amar-
goy la impresion dspera que carit-

terizan los vinos enyesados; 4.% 44 ‘

ARADOS CORTA miendan el empleo del '
| e | viiieros. C H\J%RF:{ E}?T? F h sarmientos. OENO %,eo SFATO r
\ BL ANTIRREUMATICO LOPEZ OLMEDILLA = p EVERNETTE g | Ao
0, - ey = 0 YT en los vinos de la vendimia, en susfi=
| cura los retiimas y dolores nerviosos tan pronto como se usa, sin producir ninguna | BISURCOS s tucion del yeso.
’- molestia en la piel. - — HORCATES Privilegio HUGOUNENQ, @10
f == AW bado por la Academia de Medicing
b *n 3 " . BINADORAS am— — — de Paris en 1888 y por el Comilé
| Ungiiento vexicante para Veterinaria. i T e A consullivo de Higicne de Fransia
= o : : ArRes e ARADOS en 1889, por las siguientes rasones:
| Sus resultados son tan positivos que siempre ha respondido & su aplicacién. BRABANTS BEZIERS & timon. 1.°, ¢/ OENO-FOSFATO aumei-

Depoésito general, casa del autor LOPEZ OLMEDILLA, en Belmonte (Cuenca),
y MARTIN DURAN, Tetuén, 3, Madrid.

ABONOS MINERALES ¥ PRODUCTOS QUIMACOS

La Sociedad general de Industria y Comercio posee, entre otros negocios, la explo-
tacion de las méds importantes fabricas nacionales de superfosfatos y abonos minerales

El material Vernette legitimo vence 4 todas sus imitaciones por su marcha dulce
y dulmc&t‘;n de sus piezas. Trabaja todavia cuando ningtin ofro sistema penetra
en el suelo.

Pidansenos catdlogos de toda clase de maquinaria agricola, vinicela, eto.

1 compuestos, dcidos sulfiiricos, anhidro y comercial, 4cidos nitricos y clorhidricos, sulfa- T o0 s i 1d0S;, '
d liceri ial f suticas. colodién v demés product ui- =T 8.2 5 g 83 2 fin al vino un coloy de brillo intenss,
| to‘a © S0sa, glicerinas comerclales y larmaceuticas, y P ctos q — BSE E8¢ £ [ 5.2, 1o que es uno de los punios
micos. QO g E= 828y 3 mas importantes, el fosfalaje cli-
Oa o - -] O ==l b . g I .
Féabricas en Elorrieta, Zuazo y Guturribay (Vizeaya); en El Caleyo y Avilés (Astu- P 8 I.,E.c!\. SSg8 L [* ;’é’iﬁ“ gfiﬁqmﬁwdy f;’;f;;"”f 2’5 *
VS . - e c @ SEE e B (4 beno, mpidiéndole de ;
rias); en Bonanza y Trafaria (Portugal). = 0 55 3 SEEE b voloerse mals, asi como lo demuss=
' Dirfjanse los pedidos: o B.8.2 gg°2 M tran los miltiples ensayo8 hecptgs
! 3 i —Edi 38 S 8.c.H = e en los 1ultimos anos por los vitl=
Gran Via, I, BILBAO,—Villanueva, II, Apartado 340, MADRID,—Edificio del Banco Asturiano, OVIEDO o §2a RS54 g be cultores. ae o descansinenc s
.E -] b = = 'S » . q .
! =l 2 ,ggnl K] agﬁ"'é - ;: Jorar sus vinos, y de los c;allesd‘qe— |
| F 2wl £ 5882 T s nemos las apreciaciones a dis-
GRANDES CULTIVOS DE VIDES AMERICANAS - s T S e R
:O38 A 3Fs3q & vino FOSFATADO no da yes0 !
i MABGIA. OMBRA.S (75 o E i .,::Ed k= § S ;2 andlisis, pues la sal formada no &8 '_
| Director -~ propietario, ,.‘.3; ﬂ ﬁ b §:T4r;!1 g3z UJ % }‘: oy 3"”‘?"65{&3 ?;‘BSFF?EEC? Ts?f;
' —— S S S 2o g jendo e =
o Lt 5.9 3% B pa sienda ’
FIGUERAS (GERONA) % K § | 28 g 28 & 8 3 e accidn sobre la sal contenida nabi-
‘ al 2 AH EE88 S HE53 g g [ ralmente 6 eiadide al fi:z,-n.g en fj
' ; : 4 : L - ] H aEHEFE R 2585 momento de su fermentacion, 1
Clasa la més antigua y la més acreditada de Espafia para la produceién de injertos, barbados y estacas, adaptables 4 0 % 2o . 5583 < [y o _ LR )
todos los terrenos ygqueji:n grande escala se cultivan en estos criaderos de Figueras. - ® m (-] O H 28 o 3 ,E;; S8 )] 2 \g Aumen g{.g ido ng disminuye ndo, puesy
Casa fundada en Francia en 1880, con Sucursales en Figueras en 1886 y en Santovenia (Valladolid) en 1903. ,.‘6 o = g eHe8 & 53373 0 5 o SU ;g_,;n(drrfz 4 i
UNICA CASA premiada con cuatro medallas de oro y diploma de honor. i ® — H £ 2 g«:’ﬁ g 53°8 g @ a Se desean ?jry:re.ma-!a_n!ea‘ ;m_?};?:s
gl dd 50 LgElE iR et g
_ - < oA Eg gi 8 = ;E g 10 i pectos y demés detalles, dirigirse
GRAN ESTABLECIMIENTO DE ARBORICULTURA Y SEMILLAS Blua ©an sslfigdaefl o B | Then am i ok B
0582 = e R @ = e K
s E Qg 'E : E.‘éa‘a’igi 3 TE 24 ™ 8 E paiia.
A :;-; |og a B 83 (o] % —
e | gpen- ES e o So L= e b
7] g Q H Be25,3 < THEm @ L&
9 DV od|2sH g 9828 ¢ g[8
o 2 b
ZARAGOZA S| gull3zidiaiisiep ak
gl - BEg gL 2 2SS
€C) « ©Tl3ssSgad S8ea T g8
v . 5 & B2y 4 5 H30 Y
Inmenso surtido de Albaricoqueros, Almendros, Cerezos, Ciruelos, Manzanos, Melocotone- E o e _g §: °¥g83 ¢ 2 e @ e
ros, Morales, Nogales, Perales, efc., ete. _ . g ° g - §§§£E T 8 i3S é »
Arholes forestales y de adorno.— Acacias, Arceg, Barniz 6 Ailantus, Castaiios de flor, g|ud 5] 'f g§§ 21 5 E%:s*; A e
Catalpas, Platanos, Tilos y otros. { 4 = g 8|2 sER d & 5B :é] 0
Arbustos de hoja caediza y persistente, Rosales, Esparragos, planteles de Acacia de tres ol 3 g gu'g’? S8 agg 3% | b |
ptias, Olmos, Evonimus, etc., efc. = 8 9| sB4]dR o073 ol NIBLE ¥
Semillas de hortalizas, forrajeras y pratenses. % (ol ) E g,_-%% P E _:.:E% 5 i DISPO |
= P go 5 ol iy .
| [ENVIO DEL CATALOGO GRATIS A QUIEN LO PIDA o| =% 8 g.g o%,g-g g gg > M E _
I : £) | ne o Bie Bod . !
| — 0| ¥2%Asy =328 i |
| j = T Sealsa AddIE R
f 0
| Agapito Balmaseda, hijo de Manuel Balmaseda. o S %2 AR

. Fabricante de vinos y aguardientes. Exportador de aceites, patatas y coreales,
MALAGON (Ciudad Real). {




