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CRONICA

SUSGRIPAGION

Enclas oficinas del periddico, donde puede hacerse

PERIODICO AGRICOLA Y MERCANTIL

el ‘pago personalmente, ¢ en otro caso, enviando
libranza 6 letra de faeil cobro al Sr. Administrador

de la CroNICA DE VINOS Y CEREALES.

OFICINAS: CALLE DE ALBERTO BOSCH, NUM. 12, PRAL.

No''se admiten sellos de correos ni de ninguna

otra clase.

PRECIOS: 6 pesetas semestre en toda Espafia, y
8,50 francos en el extranjero y Ultramar,

Pago adelantado.
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S EuMER

SE PUBLICA EN MADRID TODOS LOS MIERCOLES

(RSQUINA A LA DE ALFONSO XII)

S n1c17 * DIRECTOR-PROPIETARIO; D. CECILIO S. DE ZAITIGUI Y PARA

DE VINOS Y CEREALES

ANUNCIOS

8e reciben en la Administracién del periédico &
precios convencionales, La Crénica D Vinos Y Cr-

REALES cuenta con més de guindentos corresponsales,

y es el periddico agricola de mayor circulacién en
Espafia, por cuyo motivo los fabricantes y vendedo-

res de mfquinas, abonos, insecticidas, ete., etc., pue-
den prometerse un éxito gatisfactorio de la publicidad

en la Crénica.

Pago adelantado.
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Aiio XXXI

Miércoles 22 de Enero de 1908. ||

NUM. 2.35I

A LOS COSECHEROS Y COMERCIANTES DE VINO :
El que desee comprar la:miejor tabla de roble para cuberia, diri-
jase & D. Victoriano Echavarri, de Olazagutia (Navarra).

VIDES AMERICANAS

.Gran surtido en VARIEDADES de autenticidad garantida.
. Barbados, estacas injertables y para vivero.—Precios modicos.

Fernando Bernabé.—JATIVA

TORMACIOR DAL V1N

Extracto de la conferencia dada en el
Instituto Agricola Catalan de San
Isidro el dia de la clausura de la
Exposicion de frutos otoiales, por
el quimico enologo D. Federico Be-
nessat, sobre la formacion del vino.

Figurando en dicha Exposicion, en-
tre otros frutos otonales, la uva, el se-
fior Benessat se ocups‘del importante
producto que de ella'se obtiene, ¢ sea

del wino, bajo el punto de vista de su

formacion.

Dijo-que si bien el vino y los proce-
dimientos generalmente seguidos para
su elaboracion son de todos conocidos,
pocos, muy pocos son los que se fijan y
dan ‘cuenta de la manera como se forma
el vino, lo que no deja de ser curioso y
por demés interesante.

Traté de hacerlo comprender, expo-

niéndo 'de. una manera nueva, clara y

sencilla el proceso por el cual el mos-
o6 zumo de uvas va transformandose
hasta eonvertirse en vino.

Hizo notar que con: la palabra vino
no se designa un liquido de composi-
cion fija y.definida, pues lo mismo se
llama. vino al que tiene de 5 4 6° al-
cohélicos, como alguno de los Vosgos,
Cher y Savoie, que al que tiene 227,
como algunos licorosos; lo mismo al
que es muy tinto que al que no tiene
color; lo mismo al dulce que al seco;
teniendo, no obstante, todos los vinos
llamados naturales una cosa comun, el
origen, ¢ sea la manera de formarse, ya
que todo vino ha de ser el producto de
la fermentaciondel zumo de woa fresca;
por mas que; por extension se denomi-
nen vinos otras bebidas fermentadas.

- Dijo que en el estricto sentido de la
palabra ne hay vinos naturales, toda
vez que la uva por si sola, dejada en la
cepa, no darfa vino, sino que sé pudri-
ria O secaria para soltar la semilla y
reproducir la especie, que es el chjeto
principal: 4 que, estin destinados por
naturaleza los frutes. De manera que
ha sido mecesario que el hombre, que
s¢ aprovecha de. tantos otros frutes
para distintos objetos, colocara tam>
bién la uva en determinadas eondieio~
nes para poder obtener el vino.

El estudio de dichas condiciones
constituyeé la Enofecnia, 6 Arte de ha-
cer el,yino, y en este sentido podria
también admitirse que cuanto mas ar-
tificial, no sofisticado, mejor serd nn
vino, ya que el verdadero arte enold-
gico consiste, no en falsificar, sino en
elaborar eon la mayor puleritud 'y per-
feccion posible.

Describio la estructura y composi-
cion del grano de uva, haciendo notar

ue dentro del mismo estdn contenidos

odos, los elementos ¢ materiales que
después de elaborados formaran el vino,
y en:la parte exterior, sobre el grano
¥ separados por la piel, estin los tra-
bajadores encargados de transformar
el zumo dulce de 1a uva en vino, 6 li-
quido _que 4. medida que pierde azicar
va adquiriendo alcohol,

Los principales trabajadores destina-

08 & convertir el azacar en alcohol,
que queda en el liquido y acido carbo-
nico, que pasa & la atmosfera asi que
el hombre rompe la piel del grano que
les separa de los materiales, se llaman

acharomyces elipsoideus, y son unos
microscopicos hongos que se distin-
guen con el aumento de 500 diametros,

conocidos generalmente con el nombre

de fermiento, pot ser los principales’

agentes de'la fermentacion, Como pue-
den apomﬁjaﬁar a éste otros fermentos
que dificulten el trabajo del fermento
vinico, se ha ideado el procedimiento
de vinificacion, ‘edterilizando los mos-
tos' y' sembrando levadiiras | seleccio-
nadas.

“Hizo notar también el Sr. Benossat
que la Providencia, que'todo 1o ‘ordena
ien, hace aparecer el fermento sobre
el grano de uva, tan s6lo cuando ésta
empieza d madurar, ¢'sea cuando ‘con-
tiene mas: 6 menos azicar, que es el

material que‘dieho fermento: tia de‘des-

"
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doblar en el aleohol y acido carbonico.
La presencia del Lacharomyces en la
uva antes que el azicar no tendria ob-
jeto.

3 Y que s6lo aparece el fermento en el
grano de uva cuando puede ser util, y
no antes, puede probarse de la siguien-
te manera:

Si se lava un racimo de uvas cuando
esta verde y el agua sucia se vierte en
una digolucion esterilizada de glucosa,
no'‘fermentard aunque esté 4 una tem-

eratura conveniente, mientras que si
E otra disolucién de glucosa, en idén-
ticas condiciones, se le afiade el agua
procedente del lavado'de uva madura,
6 un poco de la piel de la misma, en
seguida se desarrolla una franca fer-
mentacion.

Cuande el hombre al pisar la uva
mezcla el fermento con las substancias
fermentescibles, empieza la fermenta-
cion, 6 sea un trabajo mixto quimico-
fisiologico de mutrieién y reproduccion
del fermento, 4 la vez que de elabora-
cion de materiales; trabajo tan activo,
cuando las condicienes lo favorecen,
que se nota por un ruido especial, ele-
vacion de ftemperatura y ‘desprendi-
miento de carbonico. Estos fenomenos
s6lo aeaban cuando el elemento prin-
gipal del mosto ha sido transformado.
Entonces es cuando puede decirse que
estd formado el vino. Entonces; tam-
bién, aquellos obreros que han trans-
formado el azicar en aleohol, acido
carbénico y algo de glicerina y succi-
nico, cumplida su mision, son victimas
de su obra y pasan & formar parte de
las heces del vino.

Aquel liquido, que por ser dulce

contribuy6 @ su nutricion y reproduc-
cion, estd desnaturalizado, lo habran
convertido en un liquido alecohélico que
ha de causar su muerte; de la misma
manera que el hombre que viviera en
un aposento herméticamente cerrado,
respirando un aire puro, & medida que
1o respirara lo impurificarfa de tal suer-
te, que aquel aire, que al principio se-
ria elemento de vida, por contener
oxigeno, lo transformaria en una at-
mosfera de dcido carbénico que ocasio-
narfa su muerte.
"Record6 que para que el vino se for-
me, asi como  para que se conserve y
mejore, es indispensable la observan-
cia de determinadas reglas, cuyo con-
junto son el objeto de la Enofecnia, 6
Arte de hacer el vino: arte mediante el
cual se logra obtener vinos buenos ¢
regulares hasta con uva mala, puesto
que da reglas para ensayar los mostos
que han de transformarse en vinos, y
corregirlos cuando no tienen la com-
posicion conveniente para dar buenos
caldos.

Asi, cuando un mosto, procedente de
uva ‘verde  averiada, no' tiene del 14
al 20 por 100 de aztcar, y del 7 al 10
por 100 de écido, que son las mejores
proporciones de dichos elementos para
que se verifique bien la formentacién,
deberd corregirse el mosto, aumentan~
do ¢ disminuyende dichas substancias
hasta darle composiciéon normal, 6 la
més en armonia con la claseé'de vinos'
que se desea obtener.

Para conocer la cantidad de azicar 6
grado de dulce de; los mostos, se em-
plea generalmente el mustémetro de
Salleron 6 un areémetro pesamostos,
como los de Cadet; Guyot, ete., por
mas que dista mucho de ser exacto este
procedimieato, toda vez que por bueno
que sea el densimetro, solo puede indi-
car:Ja densidad del: liquido, mas no la
naturaleza del cuerpo disuelto; asi, lo
mismo da densidad 4 un liquido el azi-
car que, los dcidos, los alcalis y todo
cuerpo disuelto. De aqui que muchos
vinicultores se equivoquen, creyendo
que tiemen mostos muy azucarados,
cuando en realidad lo que creen que es
aziaear es acido, y por esto el vino no
corresponde 4 la fuerza aleohtlica que
deberian tener, segun indica el pese-
MOSLO8. '

Cuando conviene saber con exactitud
la riqueza sacarina de un mosto, hay
que reeurrir 4 los procedimientos qui-
micos.

Para 'conocer la acidez total de los

mostos, lo mismo que la de los vinos,
existen varios procedimientos- senci-
llos, basados en el empleo de una so-
lucion alcalina 6 Licor acidimétrico, 6
de unas pastillas de bicarbonato de sosa
dosificadas, de tal suerte que cada pas-
tilla neutraliza una cantidad dada de
acido. Por el numero, de pastillas em-
pleadas en neutralizar una cantidad de-
terminada de mosto, se sabe el grado
de acidez del mismo.

Para obtener mostos muy azucara-
dos, indicé como preferible, cuando es
posible, retardar la vendimia, dejando
secar algo los racimos en la cepa, des-

ués de aplastar ¢ retorcer el peduncu-
0, como se practica para obtener la
mayor parte de los grandes vinos.

Admiti6 también el Sr. Benessat el
asoleo, y sobre todo la adicién & los
mostos pobres de una cantidad de azi-
car, no melazas, 4 razon de 1,700 gra-
mos ‘por grado y hectolitro.

Declarose enemigo de la tan genera-
lizada costumbre de hervir parte del
mosto, porque con dicha operacién, si
bien aumenta relativamente el aztcar,
en igual proporcion aumentan losgaci-
dos, que generalmente estin ya de so-
bra en los mostos poco azucarados.

Dicha operacion tiene ademas el in-
conveniente ‘de destruir parte del fer-
mento, tan necesario en los mostos ri-
cos, lo que con frecuencia da lugar a
vinos mal fermentados que quedan dul-
ces y con gusto 4 cocido.

Por manera que si se tiene en cuenta
la disminucion en la cantidad y la ca-
lidad de los caldos hervidos y el gasto
que aquella operacién ocagiona, se verd
que no es la econémica y util que ge-
neralmente se cree.

Enumer6 también los principales me-
dios para corregir la acidez de los mos-
tos, y dijo que mediante la correccion
pueden obtenerse & voluntad mostos
de composicion tal que, sujetados 4 la
temperatura de 18 a 30°, fermenten
franca y completamente y den vinos
buenos, limpios de paladar y de facil
conservacion.

Terminada la fermentacién tumul-
tuosa, que es cuando el liquido puede
ya llamarse vino, para que se mejore y
se conserve deben practicarse una serie
de operaciones, comunes unas 4 todos
los vinos, y otras especiales, segun los
propdsitos del vinicultor, como es el
debourbage ¢ defecacion de los mostos
antes de que entren en fermentacion
por medio del sulfaroso.

La primera y muy descuidada de las
operaciones comunes 4 todas, después
de colocados los vinos en los envases,
es la de rellenarlos con frecuencia para
que no quede el espacio ¢ vacio que se
forme & consecuencia del enfriamiento
del liquido y la pérdida del carbonico.

Es operacion muy conveniente por-
que, de no hacerla, una vez perdido el
carbonico, elemento conservador, pasa
el aire 4 ocupar aquel espacio y em-
pieza facilmente el desarrollo del mi-
coderima vini O floves del vino, 4 las
que pronto sigue el del micoderma
acety, que, facilitando la oxidacion del
aleohol, transforma el vino en vinagre,
cuya operacion empieza siempre por la
superficie del liquido.

Otra operacion mas importante de lo
que muchos creen es la de los trasie-
g0s, especialmente el primero, que tie-
ne por objeto separar el fermento muer-
to 'y las principales impurezas que,
permaneciendo en el seno del liquido,
podrian desmejoratlo y aun echarlo 4
perder.

Aconsgjd que antes de verificar los
trasiegos se proceda al ensayo del vino
para saber si esta propenso a alterarse,
como sucede cuando la vendimia ha
sido practicada en malas condiciones
como este ano, en cuyo caso los vinos,
aunque salgan transparentes del en-
vase, al poco tiempo de estar en con-
tacto con el aire se ponen turbios y
toman mal color, desarrollindose la
enfermedad que los franceses llaman
casse, alteracién cuyo desarrollo al
principio puede evitarse, pero que una
vez desarrollada es casi imposible de
corregir sus efectos, pues el vino estd
desnaturalizado.

Para saber si un vino esti propenso

‘4 la casse, 10 mejor seria un analisis

microscopico pars ver si en el liquido
O'en las heces esta el germen de la
misma, pero puede suplirse con una
operacion muy sencilla: se seca una
cantidad de vino, 'se deja veinticuatro

" horag en contacto con el aire y se ob-

gerva si sufre alteracion; si no se alte-
ra, podra trasegarse; si se altera, habrd
necesidad de corregirlo antes del tra-

siego. Este ensayo convendria practi-
carlo siempre que tengan que mezclar-
se los vinos para hacer un solo tipo.

No pudo entrar en mas detalles, in-
dicando, no obstante, que los trasiegos
son de tanta mayor utilidad cuanto el
vino haya experimentado mas tiempo
la temperatura mas préxima 4 0°; toda
vez que.el frio es el gran depurador de
los vinos, de tal suerte que un vino de
poca graduacion, despojado de sus im-
purezas por el frio seguido de un tra-
siego, se obtendra mas puro, brillante,
y se conservard mejor que otro alcohd-
lico que no haya experimentado la ac-
cion del frio.

Tan benéfica es la accion del frio an-
tes de los trasiegos, que con ella puede
prescindirse de la clasificacién y filtra-
cion de muchos vinos antes de ser em-
botellados.

Por lo adelantado de la hora terminé
dando una sucinta idea de la manera
de conocer el valor comercial de los
vinos.

Dijoque comercialmente en los vinos
hay que tener en cuenta tres elemen-
tos principales: el alma, ¢ espiritu de
vino; el cuerpo, 6 extracto seco, 6 con-
juntode todos los componentes del vino
que no sean agua y alcohol; y el ves-
tido, ¢ adorno constituido por los ca-
racteres organolépticos, color, olor, sa-
bor, brillantez (1).

Que conviene saber apreciar dichos
elementos, ya que en el vino, como en
las personas, las apariencias pueden
enganar, de tal suerte que hay vinos
bien presentados que en realidad poco
valen, mientras que otros de condicio-
nes excelentes y valor intrinseco, pero
mal presentados, s6lo son apreciados
por los inteligentes. Hay vinos de Je-
rez, llamados todavia mostes, que s6lo
los inteligentes comprenden lo que po-
dran llegar 4 ser.

Enumerd los distintos procedimien-
tos para apreciar el grado alcohdlico
de los vinos, dando la preferencia 4 los
fundados en la destilacién, como los
alambiques de Sellerén ¢ de Urgellés,
sirviendo, no obstante, el ebulliometro
Sellerén, el Malligand, Benevolo, ete.

La dosificacion del alcohol seria to-
davia mas exacta si se neutralizaran
los vinos antes de destilarlos.

Para dosar el ezfracto seco puede
servir el enobardmetro dé Houdard, por
ser procedimiento rapido, pero gene-
ralmente se exige la obtencién del ex-
tracto por evaporacion del alcohol y el
agua mediante el vacio ¢ el basiomaria.
Cou el aparato al vacio de M. Enrique
Lasne, que es sencillo, se obtiene el
extracto 4 60° en dos horas.

Para apreciar el color de los vinos, el
comercio se vale de tacitas de metal
blanco 6 de losaparatos llamados eolo-
rimetros. Por dichos procedimientos
s0lo se conoce el tono é intensidad del
color, mas no su naturaleza, que es lo
que principalmente conviene saber para
poder afirmar si un vino es 6 no puro,
maxime hoy que hasta los vinos llama-
dos blancos se coloran con fropeolinas
y otros derivados de anilina, que han

L venido 4 sustituir al caramelo.

Para reconocer la naturaleza del co-
lor de un vino y afirmar que es propio
de la uva, aunque puedan hacerse al-
gunos ensayos sencillos que pueden ser
de utilidad en algunos easos, general-
mente no bastan y hay que reeurrir al
analisis quimico.

Sobre este punto tan trascendental
y conocido por el Sr. Benessat, no pudo
extenderse, por no abusar de la aten-
cion del auditorio.

NURSTRD CONRREID O MEICH

El Cénsul de Méjico en La Coraiia ha
dirigido & los exportadores de mercan-
cias de aquella ciudad la siguiente cir-
cular, que tiene verdadera importancia
para el comereio:

«Mi Gobierno se ha enterado de que
en este y en otros puertos de Espana,
los exportadores, en ocasiones, no em-

(1) Lostreselementos, alcohol, extracto seco
y color y aroma, son los que generalmente tiene
en consideracitn el comerciante para la compra
de los vinos comunes, mas no para la de vinos
generosos, algunos de los cuales se pagan & pre-
cios fabulosos que ninguna relacién tienen con
dichos elementos aislados. Asi el Johanisberg,
el Chatean Iquem, tipo de los vinos de licor
franceses, y sobre todoel Tokai, se pagan & pre-
cios tan elevados, que el conferenciante ha te-
nido ocasion de probar Tokai, del Coude An-
drassi, que no llegaba & 16° alcohélicos y costa-
ba 90 francos botella de litro.

barcan la mercancia que destinan 4
Méjico por falta de cabida en los barcos
que tocan en los puertos espafioles con
destino 4 los de la Republica, 6 que,
por lo menos, los mismos exportadores
tienen que hacer sus solicitudes de em-
barque con mucha anticipacion, perju-
dicindose de igual manera que los
consignatarios, los comerciantes meji-
canos y espafoles, tanto porque no tie-
nen fecha fija para embarcar, cuanto
porque se ha dado el caso de que por
causas imprevistas y de ultima hora la
mercaneia queda en tierra.

Asi, pues, el Gobierno mejicano, con
la mira de adoptar, 4 ser posible, las
medidas oportunas que eviten tales per-
juicios, y con el deseo de aumentar el
comercio entre Méjico y Espana, ha
acordado que los Consules en este pafs
indaguen los siguientes puntos:

1. Qué 'ecantidad de mercancia se
puede calcular deje de embarcarse por
las dificultades expuestas.

2.° Qué perjuicios ocasionan estas
dificultades 4 los comerciantes espafio-
les y mejicanos.

3.° Si hubiese siempre seguridad de
embarque, jel exportador aumentaria
sus remisiones 4 Méjico? Y ante esa
seguridad, sino tiene negocios enaquel
pais, 3los emprenderia en lo futuro?; y

4.° En su concepto, cuiles serian
los medios practicos aplicables & zanjar
estas dificultades.

Como la sola opinién de este Consu-
lado no geria tan completa como lo se-
ran en conjunto las de las personas in-
teresadas, conocedor de la iniciativa
comercial de usted y seguro de que
apreciara los nobles fines de mi Gobier-
no, no he dudado en dirigirle esta eir-
calar eon la encarecida suplica de que,
si mo tienie inconveniente, se sirva dar-
me por escrito su autorizada opinién
acerca de los puntos enumerados, para
que este Consulado la haga llegar a la
Secretaria de Estado de mi pais y la
tenga presente en el estadio que se ha
emprendido para resolver lo que pro-
c¢eda.n

AVICULTURA

Es llegada la época en que la galli-
na empieza & dar Al[‘OduC-tU, por lo que
de absoluta necesidad es que ésta reci-
ba reparadora alimentacion, 4 fin de que
con ella. tome los indispensables ele-
mentos para que sin debilitarse, antes
bien fortaleciéndose, dé abundante pro-
duceién y ésta sea lo mas constante
posible.

Para obtener gran resultado de un
buen gallinero, no debe ser en manera
alguna indiferente al avicultor la ali-
mentacién de sus aves, ni en cantidad
ni mucho menos en calidad.

Se sabe que por efecto de la poea hi-
giene y de la mala calidad del alimen-
to, la gallina enferma, y de aqui esas
epidemias que quedan en cuadro & re-
pleto gallinero, y de la alimentacién
deficiente, el menor producto. Por esto
nos permitimos dar en el presente ar-
ticulo & los aficionados y avicolas al-
gunos consejos, en la completa seguri-
dad de que han de quedar contentos
aquellos de nuestros lectores que acep-
ten el consejo poniéndole en préictica.

Hace tiempo que los*avicultores en
grande emplean una substancia que
hasta la fecha fué un secreto, y que
atn hoy los franceses venden en Espa-
fla como especifico, para evitar males &
las gallinas. Hste producto, si bien es
verdad que tiene una accion especifica
sobre la economia de todo animal, deja
desde hoy de ser un secreto, porque
todo avicultor pueda por si y ante sf
prepararlo y darle, no solamente 4 sus
aves de corral, sino que también a todo
animal doméstico que desee engordar,
pues es la base de alimentacién para el
engrase intensivo de las aves y de to-
dos los animales.

No puede ser el producto ni mas co-
nocido de todos, ni mas abundante en
nuestras casas; y si antes de hoy fué
despreciado, de hoy en mas serd apre-
eiado en cuanto vale por los grandes
servicios que esta llamado 4 prestar,
domésticamente hablando.

Saben nuestrosa vicultores que en la
crianza de aves deben abundar las pie-
drecitas caledreas, para que las galli-
nas las ingieran 4 medida que de cal
necesiten.

Recomiendan muchos avicaltores
matar cal para que con esa lechada es-
pesa mezelar los granos & fin de que
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las gallinas tomen con ellos cal en
abundancia, para facilitar la formacion
del casco del huevo y para el estimulo
de la postura.

Otros recomiendan poner hierro (sul-
fato de bierro) en los bebederos de vez
en cuando para que las gallinas tomen
dia h,’l'l'llglllt!-‘*?&.

Autor hay que“pide perdén 4 sus
diseipulos y lectores porque no les dice
el secreto de la alimentacion de ‘sus
aves, tanto de las'que tiene destinadas
a la produceion de huevos ecomo de las
que tiene sometidas al engorde fuerte
Y répido para la venta al consumo in-
mediato.

Y nosotros, que no hemos perdido de
vista asunto tan'impértante, tenemos
la_satisfaccion de poner en conoci-
miento de nuestros amados lectores el
fruto de nuestras investigaciones y es-
tudios, para que & la vez que nosotros
obtengan hermosos ejemplos avicolas
y graudes productos del gallinero.

Esta reconoeido el carbon como des-
infectante y decolorante, y todo médico
prescribe earbon, ya de Billot, ya otros
carbones, para los enfermos del estd-
mago y de los intestinos, pues ayuda
a la digestion.

La ciencia aconseja el fosforo como
tonico excitante del sistema nervioso y
estimulante general; por esto le pres-
eribe, ya en forma de fosfatos ¢ de gli-
cerosfatos para los organismos débiles
y danemicos.

El carbonato, de cal es, hoy, y fué
siempre, empleado como astringente y
antiacido, por lo que neutraliza los
efectos purgantes de los fosfatos.

Pues bien, todos estos efectos y to-
das estas indicaciones las podemos lle-
nar con un solo producto, que, sin cos-
farnos, en casa nos le proporcionamos,
y con el utilizaremos lo que antes des-
preciamos ¢ arrgjamos & la esportilla
de la basura.

¢Que cual es este producto tan reco-
mendado y recomendable?

Son los huesos, que quemados en el
hornillo de la cocina, nos proporciona,
primero calorias que podemos utilizar,
y después carbon, fisforo.y cal, en
forma de carbonatos y fosfatos de cal-
cio que, pulverizados, podemos sumi-
nistrar con los amasijos 4 nuestros ani-
males, y con especialidad & nuestras
productivas aves. ;

De la alimentacion deficiente, sélo
gasto se puede esperar. De la alimen-
tacion reparadora y en alto grado di-
gestiva y nutritiva, grandes produactos.
Demos, pues, 4 nuestras aves, porque
avicola es este escrito, de dos a tres
gramos diarios, de los huesos quema-
dos y bien pulverizados, en la principal
comida, y sin que por esto dejemos de
darles el alimento en grano, animali-
zado y de verduras para la produccion,
y obtener hermosos ejemplares, asi
como para el pronto desarrollo de los
polluelos, ventaja de grande. consider
racion, ya por darles pronto @ la venta
en condiciones de obtener buen precio,
ya para las hembras que dejemos para
reponer, porque se adelantaran uno, y
hasta dos meses en dar producto.

Para el cebamiénto intensivo deben
repetirse las dosis progresivas y cre-
cientes, observando siempre la gallina-
za de estas aveg, que es la que nos dird
el estado del individuo y el grado de
asimilacion de este excelente y por to-
dos conceptos utilizable producto, que
no son mas que carbonatos y fosfatos
de cal con garbdn, tan admirablemente
compensados, como de general utili-
dad, y por lo que hay que admirar en
ellos, como en todo, 4 la Divina Provi-
dencia por ser su fautora.

AURELIANO DEL VALLE Y MARCOS.
Carrién, Enero de 1908.

TLGARILAIN CRNTIC

Procedimiento [isico-mecdnico para la
extraccion del aceite de olivus.

La visita & esta capital, de paso para
las Canarias, del Sr. Vizconde de Eza,
celoso Director general de Agricultura;
sus enfusiastas.palabras en pro del en-
grandecimiento cultural de nuestra
amada patria, tan ardientemente de-
seado por nosotros; sus propositos de
fornentarlo debidamente ereando Gran-
jas y Escuelas encargadas de vulgari-
zar los modernos procedimientos usa-
dos en tecnologia agricola, nos sugie-
ren la idea de countribuir, dentro de
nuestra limita [isima esfera, 4 esa ex-
tension de conocimientos, publicando
en el Diario algunas notas, seguros de
que el buen proposito, la buena volun-
tad que nos alienta, servirdn 4 discul-
parnos y suplirdn las deficiencias que
108 son inherentes.

Por otra parte, la especial alusién del |
Sr. de Kza al mélodo Acapuleo, lla-. |

mado & reemplazar, en Elayotecnia, &

del aceite de olivas, una de las més in-
teresantes industrias nacionales, nos
proporciona ¢l tema de este primer tra-
bajo, en el que expondremos breves
noticias acerca de la nueva forma de
elaboracion oleicola, desecubierta re-
cientemente, después de continuados

lag aceitunas, Tm lleva en su parte in-
terna un arbol giratorie, provisto de
una serie de paletas eneargadas de tri-
turar aquéllas, reduciéndoles 4 pulpa y
separando los huesos totalmente mon-

dados, y, 4 los dos tercios de.su fondo, ¢

una rejilla metilica, sobre: la: cual se
reune la pulpa oleosa (vianda), enlaza-
da con un recipiente colector del ‘a¢di-
te y una bomba aspirante.

Para hacer la extraccién recarga el
cilindro, se pone en moyimiento el eje
de paletas, con una velocidad de seis
vueltas por minuto, hasta deshuesar
los frutos, y conseguido esto, sin inte-
rrampir el giro de las paletas, se hace
funcionar la bomba parg disminuirla
presion 4 medio kilogramo, en cuyo
caso el aceite fluye al coleetor en ean-
tidad igual 4 un 40 por 100 del conte=
nido en las celdillas frutales. ;

Terminada esta primera operacion se
procede a obtener aceites de clases in-
feriores, hasta agotar por completo las
viandas, lo cual se logra agregandoles
agua, hirviendo. y vapor. acuoso sobre-
calentado, y fraccionando conveniente-
mente, segun su - calidad, el liquido
olenso que pasa al coleetor.

Los beneficios de este nuevo método,
admirablemente sintetizados porel dis-
tinguido Catedratico .de la Moncloa,
Se. Pequeno, pueden resumirse en -las
siguientes conelusiones;

@), Supresion de las muelas; empie-
dros, galgas 6 volanderas. 2

..b) Obtencién. del. aceite de pulpa
sin mezcla de las pequeias porgiones
del de almendra que lo. enranecian y
alteran.

lejos de producir materia grasa, la ab-
sorben una vez triturados.

@) Supresion de los capachos, enca-
pachaduras’ y: de lag presas, siempre
costosas.

¢/ Economia considerable de fuerza
motriz y de mano de obra.

/) Ohtencion del 40 por 100 de acei-
te aromatico y fino, llamado: frescal,
cuando con las prensas apenas se -al-
canza el 20 por 100,

g) - Fraccionamiento ! facil y econd-
mico del 60 por 100 del aceite restante
para obtener caldos de segunda, terce-
ra y cuarta calidad.

&) Aumento de cosecha en 5.0 6
por 100. por mayor poder extractivo de

poderosas,

/. Obtencién de orujos pulposos li-
bres de huesos partidos, que estropean
la dentadura de los cerdos que:lo con-
sumen; y

g/ Libertad & los pequefios olivi-
cultores de la tirania de los molinos
maguileros, permitiéndoles instalar fa-
bricas para aprovechar las eosechas-de
aceitunas que recogen en sus eampos.

F. TELLEZ.
Cidiz, 7 de Enero de 1908,
s TR P PRSI
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[NOESTRAS CARTAR)

DE ANDALUCIA

Sevilla 18.—El mercado de aceites ha
estado animado toda ‘la ‘semana; las en-
tradas y las ventas han sido importan-
tes, acusando firmeza 1og precios. El
aceite nuevo: ge cotiza hoy de 394/, &
39%/g reales arroba. Por ferrocarril ‘se
han expedido muchosvagones.

En el Matadero han'eobrado los én-
tradores: Por terneras; de 1,754 2 pe-
setas kiloj por beeerros, afiojos’y era-
les, de 1,70 4 1,80; por vacas, toros 'y
bueyes, de 1.40 4 1,60; por carneros'y
ovejas, de 1,65 a 1,75.

En alza los granos, quedando como
gigue: Trigos, de 304 30,50 pesetas los
100 kilos los duros, 28 4 28,50 el ean-
deal y 27,50 4 28 el barbilla; cebada
del pais, de 19 & 20; avena, de 16,50
4 17,560 1a gris y 14 4 14,50 la rubia;
maiz, de 23'4 24; arvejones, de 17,50
4 18; altramuces, de 15 & 16; habas, de
23 a 23,50 las mazaganas y 20,50 4 21
lag cochineras; alpiste, de 26 a 30; gar-
banzos, de 50 4 60 los gordos, 40'a 45
los medianos y 34 4 38 los chicos.—C.

«'s Baza (Granada) 18, —Los acei-
tes nuevos resultan de excelentes con-
diciones, habiendo empezado 4 vender-
se 4 38 reales arroba.

Ha llovido mucho. El trigo fuerte &
49 reales fanega y el’candeal dé 43 a
44; la cebada, de 256 4-26; el maiz do-
rado & 30 y el blanco 4 33.—C.

«'y | Ubeda (Jaén) 18.—Las llnvias
han sido abundantes y los sembrados

! estin superiores. Por las aguas no ha

terminado la recoleccion de la aceituna,

que es buena. _
Precios: Aceite fresco, & 8,50 pesetas

la arroba (11,50 kilos); lanas sucias, 4

76 blancas y negras; trigo comin del
paig, de 11,754 12 pesetas fanega; ‘ce-

bada, 47,50; avena, 4 6; habas, & 11; ;

ar, | garbanzos, de 25 4 30 los blandos y 18
las antiguas précticas de fabricacion |

a 22 los duros; vino tinto, 4 4,25 pese-

| tas la arroba de 16 litros; blanco, 4 4.

|
|
i
!
:

ensayos, por los Sres. Acapuleo, Quin-
| mucho fruto de no sufrir grandes con-

tanilla y Arredondo. )
El aparato empleado por dichos se-

fiores se compone de un eilindro hari-. /

zontal (despulpador), donde se colocan

Un lector de la CRONICA,

DE ARAGON

Angiies (Huesca) 17.—La cosecha de
aceituna ha sido por aqui casi nula,
pero el olivo estd muy lozano, y es de
esperar que en el presente afo rinda

tratiempos.
El estado de los sembrados es mag-
nifico.

¢) Integridad, de los huesos que,

estos aparatos sobre las prensas mas |

[—

Precios: Vino nuevo, con 12, 13y
hasta 14° de aleohol, de 22 4 25 pese-
tas el nietro de 160 litros, hablendo
sido'regular.la extraccidny aceite; & 60
pesetas los 50 kilos; trigo, 4 42 pese-
tas cahiz; centeuo; & 32; eebada, a 203
judias, a 72.—2. ' b2

«"s Zaragoza 18.—Buenos los cam-
pos ¥y con abundante humedad, pues
viene lloviendo mucho. Encalmado el
mercado de granos y harinas.

Precios: Trigdeatalanf monte, de 44
4,45 pesetas, cahiz de; 179,36, litros;
idem hembrilla, de 40,50 4 41,50; idem
huerta, de 37,50 4 38,50; cebada, de 17
4 19 pesetas el cahiz de 187 litros; ha-
bas, 'de 26 4 27; maiz, dé 28 4'29;
avena, de 15 4 16; harinas, de 41,50
a 42,50, 38,5039 y 33 4 34 pesetas
saco de 400 kilos;, por primera fuerte,
entrefuerte 'y segundas respectiva-
mente.

Las ventas de vinos son activas en
Ateca, Campo de Carifiena y otras co-
marcas de’la provincia, acusando fir-
meza los precios.—@.

DE CASTILLA LA NUERVA

Valdepefias (Cindad' Real) 16.—Hay
una exportacion muy activa de vinos
4 13 reales arroba, pero creemos que
tan gran salida no podra sostenerse un
par de meses. » !

Los campos hermosisimos, ofrecien-
do una gran cosecha de cereales, aun-
que’los precios no bajan.

De aceituna hay una buena‘'cosecha
como no se ha conocido hace muchos
anos, pero en este pueblo no se cultiva
el olivo en grande escala. El aceite se
ofrecé 4 40 reales arroba, con tenden-
cia 4 la baja.

Ha llovido mucho y ya deseamos
‘tiempo frio.—M. R.

+«*« Almorox (Toledo) 19.—Reégu-
lar extraccion de vinos & los precios de
10 a4 12 reales arroba, segun clase;
quedan bastantes existencias. _

Buenos los campos, pero hay que
quitar la mucha hierba que tienen. La
cosecha de aceituna ba sido escasa en
este término. Pocas existencias de gra-
nos, detallandose: Candeal, a 13 pese-
tas fanega; centeno, a 10; cebada, 4 9;
algarrobas, a 11; pinones con.cascara,
a 25; patatas, 4 1,75 pesetas arroba;
cerdds cebados, a 12; ovejas viejas,
a 15 pesetas una; bueyes de labor, de
400 4,500; novillos, de 300 4 350; afio-
jos, de 125 a 150; vacas cotrales, de
250 a 300.—C.

"« Calzada de Calatrava (Ciudad
Real) 15.—Tiempo excelente, muy, tem-
plado, impropio de la actual estacién en
esta region: solo un dia de los pasados
sefiald el termoémetro un. grado, bajo
cero, y 4 la vez la tierra muy saturada
de humedad de las benéficas lluvias al
finalizar el ano iltimo; asi es.que los
sembrados ostentan exuberante vege-
tacion, muy excepeional en esta época
del ano, unido 4 la:abundancia de
hierba que aseguran la alimentacion
de los ganados por el.invierno, si no
se suceden temperaturas bajas eomo
actualmente se experimentan en ofras
regiones.

En plena recoleccion de:la aceituna,
con un rendimiento- mayor que el
calculado, pere menor el producto ob-
tenido de su elaboracién. por unidad,
con relaciona, otros afnos, debido indu-~
dablemente 4 la gran cantidad de agua
de vegetacion que contiene el fruto;
obteniéndose hoy, de la fanega de
54 kilogramos, 21 libras de aceite libre
para el cosechero. :

Candeal, & 46 y 47 reales fanega; ce-
bada, & 27; aceite, 440 y 41 reales
arcoba vino, a'8 reales arroba de 16
litros.—M. 4. M.

+*5 Daimiel (Ciudad Real) 15.—
Estamos en plena recolsccion de acei-
tawa, con resultados de una cosecha
regular.

El tiempo viene favorable para los
gembrados, y si no hay heladas tardias,
serd/un’buen afo.

Hay muchas *existencias y buenas
clases de vinos, pero reina calma en el
mercado, siendo muy poco el movi-
miento.

o

Precios que rigen: Candeal, 411,75
pesetas fanega; jeja, &4 11; centeno,
a'9; tites, 4 '9,50; cebada, 4'6,75; ave-
na, & 5,50; panizo, 49,75; anis, 4725;
vino'tinto, 4 2,18 pesetag arroba; idem
blanco, & 1,75; vinagre, &1,50; aceite;
4 12; patatas, 4 peseta; queso, 'd 305
habichuelas; 44 25;'lana, & 15; cebo-
lHas, 4 0,50.—%. M. )

DE CASTILLA LA VIRJA

Villada (Palencia) 18, —Precios co-
rrientes: Trigo, a 46,50 reales fane-
ga; centeno, & 34; cebada, 4 26; alu-
bias, & 88; garbanzos, de 120 a 200;
harinas, 4 16,50, 15,50 y 15 reales
arroba; patatas, a 5; vino tinto, 4 16
reales cantaro; carneros, 4,100 reales
uno; ovejas, a 60; corderos, 4 50; le-
chazos, 4 20; bueyesde labor, 4 1.100

reales uno; noyvillos, 4 1.000; anojos, |

a 800.
Tendencia sostenida y buenos los
sembrados, asi como el tiempo.—C.

clase, 4 17 reales arroba; yino tinto, |

4 13 reales cantaro.

,l

«*. Valoria la Buena (Vallado-
lid) 19.—Se han becho partidas de vino
tinto 4' 13 reales cantaro, giendo de
buena ealidad los nuevos ealdos.

Firmes los siguientes precios de los

bk articulos que se citan: Trigo, a 50 rea-

les fanega; centeno, 4 35; cebada, 4 30;
avena, 4 23; algarrobas, 4 38; muelas,
4 48; alubias, a 90; garbanzgs,.a J60;
harinas, 4 18, 17 y 16 reales.arroba;
patatas, 4 6,50; cerdos cebados, & 80;
idem alidestete, 70 reales uno.—0.

«*4 Valladolid 18.—Ayer entraron
en los Almacenes del Canal de Castilla
200 fanegas de trigo y en los del Arco
otrag 150, cotizandose en ambos mer-
cados d 50 reales las 94 libras, con ten-
dencia firme. De centeno.se. vendieron
100 fanegas, 436 reales las 90 libras,
precio que acusa pequena alza.

La cebada se detalla 4 29 reales fa-
nega; avena, 4 23; algarrobas a 40;
yeros, 4 41; habas, 4 46; maiz, a 48;
lentejas, 4 50.Las harinas,-a 19,18,
17 'y 16 reales arroba por extra, primes
ra, segunda y tercera clase respectiva-
mente; patatas, 4 7.

Buenos los campos.—C. :

o« Burgos 18.—Tiempo de hielos,
que son ahora convenientes: para que
los sembrados no se adelanten dema-
siado. - Ans

En el mercado se nota firmeza, ha-
biendo regido los siguientes precios:
Trigo, 4 48,50 reales fanega el alaga,
a 47 el mecho y 46,50 el rojo, centeno,
a 34; cebada, a 29; avena, 4 20; yeros,
4 48; alholvas, 4 42; alubias, & 100;
garbanzos, de 120 4 200; harinas, 4 17,
16 y 15 reales arroba; patatas, & 6; car-
Tieros, @ 90 reales uno; ovejas, &4 70;
corderos, a 30.—(. :

+* Palencia 18.—Debido 4 la su-
presion del impuesto de consumos se
vende aqui buen vino tinto 4 14 reales
cantaro. i 4

Buenos log.sembrados y el tiempo, ¥
tendencia, sostenida en el mercado «e
granos y harinas, habiéndose cotizado:
Trigo, a4 48 reales las 92 libras; cente-
no, a 36 las 90 idem; cebada, 4 26 rea-
les fanega; avena, a 25; yeros, 4 47;
alubias, a 90; harinas, 4/17,:16 y 14
reales arroba; patatas; 4 6.—C. .

« "« Rioseeco (Valladolid) 18.—=Ayer
entraron en esta plaza 200 fanegas de
trigo, que se cotizaronm 4 47,50 veales
las 94 libras. La cebada se pagé'da 27
reales fanega, y la harina de primera
clase, a 16,75 reales arroba. Tendencia
sostenida, :

Bueno el tiempo.—¢.

v*« Medina del Campo (Valladolid)
17.—En el mercado de hoy han entra-
do 300 fanegas de ‘trigo, que se han
pagado con firmeza & 48,50 reales las
94 libras. B A0 .

El centeno se ha cotizado'd 34 reales
las 90 libras. :

“Buenos los‘campos y-bueno también
el tiempo.—(C. i

+"% Arévalo (Avild) 18.—En el mer-
cado de ayer subio el trigo & 49 reales
las'04 libras. :

El centeno se cotizd 4 35 reales fa-
nega; cebada, & 30; avena, 4 23; alga-
rrobus, 4'40.—0. '

«"» Belorado (Burgos) 17.—Tiempo
de hielos, buenos los campos y firmeza
en el mercado, habiéndose cotizado:

Trigo, & 49 reales fanega el alaga,
48 el mocho y 47 el rojo; centeno, 4 34;
cebada, & 28; avena,'a 23; yeros,; 4 42;
alubias, & 94; garbanzos, de 130 4 160;
harina de primera clase, 4 18 reales
arroba; patatas, 4 6; carneros, 4 90 rea-
les uno; ovejas, & 70; vino tinto, con
derechos de consumo, 4 22 reales can-
taro_,f—(}. :

DE CATALUNA

Pobla de Segur (Lénidae 18, —Termi-
nase la siembra, que se ha tenido que
hacer tardia per causa de las grandes
inundaciones. Sin embargo, los: cam-

pos :ge; presentan bien, y si la. prima- §

vera acompana, puede haber buena eo-
secha. 4 :
Estda terminando la recoleccion de
aceituna, habiendo sido muy escasa.
En el mercado se cotizan los precios

- siguientes: Trigo, & 17 pesetas cuarfe-

ra (54 kilogramos); centeno, 4 12; ce-
bada, 4 9,00; avena, & 8; maiz, a 14;
Jjudias, a 21, yeros, 4-15; patatas, 4
1,25 pesetas arroba; huevos, é 1,25 do-
cenaj; vino, de: 30 a 33 pesetas carga,
segun clase; aceite, ;17 pesetas arro-
ba.—C. P.

«*« Tarrega (Lérida) 19.—~Hn el
mercado verificado hoy' han' regidolos
siguientes precios: Trigos blancos, de
16 416,25 pesetas los 55 kilos; {dem
rojos, de 16,504 16,75 ecebada, de' 64
6,50 pesetas euartera; habones, de 11,75
4'12; almendras eon céscara, 4 15; vi-
nos del pafs, de’12 413 pesetas earga;
idem' de Aragon, de 224 24: mistelas,
a/45; aleoholes, a 1,50 pesetas - litro;
abnisadgs, de 6,50 4°13 pesetas ' arto-

==y

o Lérida 18, ~Precios de los gra-
nos en esta plaza: Trigos de monte,
de 17,764 18 pesetas 1os 55 kilos: {dem

{ de huerta, & 16,30; habones, 4 12 pe-
"s  Poiafiel (Valladolid) 18,—Pre- i setas los 48 kilos; habas, a 11,75 los
cios del mercado de ayer: Trigo, de 49 | 47, {59'(’3{1'!1 superior, a 9,25 los 40; ave-
4, 49,50 reales las 94 libras; centeno, | 18, 27,25 los 30; mafz,a 11 los 40; cen-
4,33 las 90 idem; cebada, 4 30 reales { teno, a 11 los 50; judias, 4 29 y 25
fanega; ayena, a 24; harina de primera |

]

.’_

los 50,
Los campos van mejorando.—(.
« « - Valls (Tarragona) 19.—Precios

Tendencia , sostenida: El asiiecto de ultimos: Vino tinto, & 20 pesetas.los
tiempo § 120 litros; almendras mollar, en gra-
no, 4 46 pesetas el saco de 10 kilos;

los campos es . halagiiefio y e
bueno.—C.

idem comun, en cdseara, 4 15 pesetas
cuartera; avellana, & 30 geaetaa el saco
de 10 Kilos; algarrobas, 4 5,50 pesetas
el quintal catalan (41,60 kilos); trigo,
4 15 pesetas cuartera; cebada, 4 7;
mafiz,” 4'9; habichuelas, & 21; garban-
208, a 20.—Un leclor de lo CRONICA.

»"+  San Andrés de Llavaneras (Bar-
gelona) 18.—Debido sin duda & que los
vinos nuevos han resultado débiles de
color y con bastante menos alcohol que
de ordinario, vienen pocos comprado-
res; se cotizan 4 206 pesetas carga
(121,60 litros). _

‘Combo viene lloviendo abundante-
mente y con’ frecuencia’y no Ha hecho
frio, los sembrados estdn muy desarro-
Ilados; al verlos nadie diria que esta-
mos én mnero.

Las algarrobas dan lugar & buenas
ventas, 4 5,75 pesetas el quintal (40,60
kilos), con tendencia al alza.—C.

DB EXTREMADURA

Hoyes (Caceres) 18.—No se ha cono-
cido un ano de tantas lluvias. Aqui, que
las cosechas suelen malograrse por la
sequia, témese se pierdan ahora por las
excesivas humeédades. Las tierras no
pueden: cultivarse por encontrarse én-
charcadas, y por esta misma causa se
viene haciendo la recoleccion de acei-
tuna con sumo trabajo.

Precios corrientes: Aceite, 4 16 pe-
getas cantarp; trigo, ‘4 13,25 idem fa-
nega; centeno, a4 10; cebada, 4 9; al-
garrobas,a T1; garbanzos, 4 30; patatas,
a 1,25 pesetas arroba.—C.

«'» Plasencia ' (Cdcered) 18,—Pre-
eios: “Trigo, de 54 ‘& 55 reales fanega
de 60 litros; centeno) 4 44; cebada, de
34 4 35; cerdos al destete, 4 40 reales
uno; idem de seis ‘meses, & 100; idem
cebones, 446/ reiles artGba.— 4.

“DE LEON'
Villalpand o (Zamora) 19, —Como

viene lloviendo mucho falta bastante
gue sembrar, No he conocido tempo-

-rada de més agua.

Precios: Trigo, 4 46,50 reales las 94
libras, & cuyo tipo se han contratado
algunos centenares de fanegas; cente-
no, & 40; cebada, a 27; yeros, a 46; al-
garrobas, a 38; alubias, a 98; garban-
Z08, a 200, 160 y-120; harinas, & 18,
17,50 y 17 reales arroba; patatas, & 6;
vino. tinto, & 17 reales-edntaro; idem
blanco, a 16; cerdos al destete, & 100
reales uno; lana blanca fina, 4 53 rea-
les arroba; pieles de cordero, 4 144 rea-
les docena; idem de cabrito, 4 240.—C.

« % Salamanca 18:—Buenoes los
campos y buena la ganaderia.

Preeios: Trigo, 4 48,50 reales fane-
ga; centeno, 4 34; cebada, 4 29; avena,
a 22; algarrobas, 4 40; guisantes, 4 48;
garbanzos, de 120 & 210; harinas, 419,
17 y 16 reales arrobaj patatas, a 7; bue-
yes de labor, & 1.500 reales uno; novi-
llos, & 1.800; cerdos al 'destete, 4 68;
vino tinto, de 22.4 24 reales cantaro en
almacén.—C.

DE MURCIA

La Roda(Albacete)15.—Tismpo blan-
do'y de lluvias, eon lo que estos cam-
pos se hallan verdes y hermosos.

Buena extraccion de patatas, que se
detallan 4 0,90 pesetas la arroba, dsi
como de vinos nuevos de 7’4 7,25 reales
los 16 litros: om '

Precios de otros articuloss Candeal,
de 494 50 reales la fapnega; ¢enteno, 4
33; cebada, 4 26; azafran, 4 160 reales
la libra de 460 gramos. '

Para'més pormenores 'y ¢ompras di-
rigirse ‘al Corresponsal que suscribe,
Cdndido Pérez.

« % Moratalla (Murcia) 16.—Si la
cosecha de vino fué muy escasa debido
& la filoxera, en cambio la'de aceituna
es abundantisima 'y de superior clase.
Por dichos motivos baja ‘el aceite y se
sostiene 6 sube el viuo.

Baenos los sembrados.

Precios: Aceite, de' 10,50 412 pesetas
arroba’; vino tinto, & 3,50; trigo,a 12,50
pesetas fanega; cebada, 4 6,50; avena,
a4,50.—R.

‘DE NAVARRA

Murchante 18.—Los sembrados estan,
muy frondosos y en algunos puntos
parece Han echado los' ganados para
mermar la extraordinaria vegetacion.

Como la tierra estd himeda se ha
hecho mucho hondalan para plantar
vid americana.

Precios: Trigo, de 5,75 & 6 pesetas
robo (28,13 litros); cebada, & 3; ‘maiz,
45,503 vino tinto, 4 2,25 pesetas can-
taro (11,77 litros); aceite, 4 18 pesetas
arroba. :

Después' del ‘temporal de lldvias ha
refrescado bastante. Conviene siga el
frio para conterer el desarrollo de los
sembrados.—C. 2t
*_ 'Estella 18.—Precios corrientes:
T,.l‘fga, 4 b,7b pesetas robo (28’,1‘3 li-
tros); cebada, 4 3,25; avena, & .2,38;
maiz, 4 4,50; habas, de 4,50 & 5; ais-
col, 4 3,75; vino tinto, 4 3 pesetas call~
taro (11,77 litros); aceite, a 17,79, peser
tas arroba. i 0

Los sembrados estdn magnificos.—C.
*, Villafranca 19.—La cosecha de

* :
remolacha azucarera es muy buena;

todavia no ha telarminado el arranque
dicho tubéreulo.
deM:fymsaltisfactorio el estado de los

Ee?ﬁégdﬁévimieﬂm en el mercado ¥y
ocas existencias de granos y.caldos.
recios:, Trigos de 5,50 4 5,75, pesetas

robo (28,13 litros); cebada y avena, a
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2,25; mafz y habas, 4 5; alubias, de 12
4 16; yino tinto, de 2,25 4 2,50 pesetas

. céntaro (11,77 litros); aceite, 4 19 pe-
- setas arroba.—(C.

DE VALENCIA

_Pedralva (Valencia) 18.—Los nuevos

' vinos resultan aqui de superior calidad,

teniendo, en general, 15° de alcohol.

. Sin embargo, se ceden & los bajos pre-

cios de 1,20 a 1,25 pesetas decalitro.

EL olivo ha dado este afio gran ren-
dimiento, y la abundancia ha hecho
bajen los'‘precios; cotizase el aceite
fresco de 10 411 pesetas arroba.

El estado de los-‘campos es satisfac-
torio.

Cotizanse las algarrebas 4 1,50 pese-
tag afroba, con mucha firmeza.—0Un
lector de la CRONICA.

%, ‘Orihuela (Alicante) 18.— Las
lluvias ltimas han sido muy benéficas
para los campos, cuyo estado es bueno.

Precios: Trigos del pais, 4 55 pesetas
cahizi cebada,” 4°21; maiz y habas, 4
4,50 barchilla; algarrobas, a 2 pesetas
arroba; lana blanca sucia, 4 12; pimen-
ton molido, de 12 4155 aceite, & 8,50
los10 kilos; patatas, 4 6 pesetas quin-

. tal; ciflamo en rama de primera clase,
" 4 50; harinas, 4 43, 38 y 37 pesetas los

100 kilos, segtn la clase; carneros, de

L 204925 pesetas uno; ovejas, a 20; ca-
' bras, de'754 100; cabritos, 4 5; bueyes

de labor, de.500 a 600; novillos, a4 200;
cerdos al destete, 4 20.—0C.
« %" Valencia 16.—Precios ¢orrien-

. tes en esta plaza‘de los géneros anota-
. dos & continuaeion:

Alcokoles.~~Rectificados Ecentros),
96-4-97°,-a~66-pesetas™ hectolitro, sin
impuestos; idem corrientes, 4 63; idem
destilados & vapor, 95 4 96°, 4 59; idem
corrientes,. 94.-4 .95°, & 56; holandag y
aleoholes de orujo, a 49 pesetas los 100%;
idem desnaturalizados, a 74 los 88°.

“A0Vinos'de'10°412°, de 9 4'11 pesetas

hectolitro los tintos, 10 4 12 los. rosados

“y'T14 13 los blancos; idem de 12 & 14°,
'de10412, 12414 y
. tivamente; idem de 144 .16°, de 12 &
~149 14416 y' 154 17; mistelas, 9/10
‘liecor por 14/15 alcohol, de 3214 40

13 &:15, respec-

por planta, moscatel y tintas.
., Heces, de.12 & 20°; & 1,10 pesetas
grado los 100 kilos; fdem de 21 & 23°,

“a 1,20; {dem de 24 4.27°, 4.1,25; idem
“de 28.a 32°,,4 1,30,

Tartaros, de 404 50°; &4 '1.38 pesetas

~grado los' 100 kilos: fdem de 51 & 55°,

a 1,43; idem de 56 4 60°, a 1,48; idem

de 6144 70°4 1,53, '
Tartratos, de 40 4 45°, 4 1,33 pesetas.

grado los T00 kilos; idem de 46 4 48°,

va-1,38; idem de 49 4 50°, 4 1,40; idem

de 514 52°; 4 1,43.

‘Para’ mas informes y eompras diri-
girse al, que suscribe, Manuel Este
ve (hijo). ;

+*« Enguera (Valencia) 16.— Gra-

‘eias 4 Dios que una vez en este pueblo

han dado algun resultado los consejos
que sobre agricultura se les da, des-
pués de oir al Ingeniero agréonomo don
Antonio Moylinx, de la Granja de Va-
leneia, que meses anteriores di6 tres
conferencias tratando del cultivo, y
una tarde sobre el campo labro éste
con varios arados; se han hecho en los
campos sobre 10.000 hoyos para plan-
taciones de olivos é higueras y plante-
les de almendros que mas tarde se in-

“jertaran de Marcona, que es la clase

que méis rendimiento da en este con-

~torno. "Algunos ya han adquirido el

arado Vernette vinero; lo creen todos

.ventajosisimo, pero se lamentan de
\que necesitan mucha cebada para sus

bestias. . _

Se esta elaborando el aceite, siendo
la cosecha abundantisima, y debido &
la buena clase que agui se recolecta,
tan pronto sale de las prensas lo ex-
portan & Valencia y otros puntos 4 bue-
NOS precios.

El estado del campo, debido 4 la pe-

quena lluvia que ha habido estos dias,
es bueno.
.+La fabricacién de mantas y pafios en
estos dias paralizada, eomo en afios an-
teriores sucede, pero. todos creen que
sera un ano bueno. :

Los precios corrientes son: Lana ne-
gra, 4 18 pesetas arroba; idem blanca,
a'19;' borras, sin ‘existéncias; vino, 4
peéseta’ cantaro; trigo, de 3,50 & 4 pe-
setas barchilla, segtn clase; cebada,
& 2; algarrofas, 4 2,25; patatas, & 1,50;
aceite, de 10,60 & 11 pesetas los 10,500
k11084_’M| A [}
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... NOTICIAS

. En la Laguna (Canariag) han acor-
dado importar aves insectivoras para
que defiendan las cosechas de las pla-
gas'de insectos.

Muy “plausible es'el acuerdo, pero
para que de el resultado que se persi-
gue es preciso castigar & los que cacen
tan ttiles aves. -

.En Valdepenas, Ateca, Campo de Ca-
riiena y otras comarcas de la Mancha
y Aragln, es grande la extraccion de
vinos con destino principalmente al
consumo interior, pues al extranjero
¢ exporta poco.

Del estado de los sembrados segui-
mos. recibiendo muy gratos informes
& %odas las regiones de la Peninsula.

© .10 haber serios contratiempos seré
grande la cosecha de cereales, A pesar
de tan buena prespectiva, los precios
de. los granos estan muy sostenidos,

Segin informes del Consulado de
Espana en el Canadé, varios comer-
ciantes  espafoles de vinos ban sido
vietimas de un tal M. Charlebois, quien
habiéndoles heécho pedidos, y después
de haber aceptado sus letras, se ha ne-
gado 4 pagarlas 4 su vencimiento.

M. Pradére-Niquet, Cénsul de Fran-
¢ia’ en Mannheim, dice que en dicha
regién y otras de Alemania, son de-
mandados preferentemente los vinos
que -contienen mucha acidez total y
mucho extracto seco. Los vinos cuya
riqueza alcohélica fluctia entre 12 y
14° grados y son importados con desti-
no al coupage, s6lo pagan en las Adua-
nas deaquel imperio 15 marcos por hec-
tolitro, 6 sea 18,75 francos, mientras
el derecho de los demés vinos es de
24 marcos, 0 sean 30 francos.

Sigue el desastre en el negocio na-
ranjero. La ‘exportacion del dorado fru-
to desde que empezo6 la campaia en la
region valenciana hasta el 4 del pre-
sente mes, ha sido de 1.458.312 cajas.

Los precios en Londres, Liverpool,
Manchester, Hull, Bristol, Hamburgo,
Amsterdam y demas pueblos consu-
midores de Europa, continuan siendo
ruinosos para los exportadores.

En el Congreso internacional de Qui-
micos que se celebrard en Paris en
Marzo proximo, figura una seccion de
Enologia, cuya organizacién ha sido
confiada & M, Mathieu, Director de la
Estacién Enologica de Beaune. Todas
las cuestiones de actualidad relativas
4 los vinos, aguardientes y alcoholes
de vino, seran estudiadas en ‘dicho
Congreso, no séle  por los quimicos,
si que también ‘por los productores y

rnegociantes, t1ue seran invitados & to-

mar parte en los trabajos del indicado
Congreso.

La adhesién es gratuita y debe diri-
girse 4 M. Silz, Secretario general,

Boulevard de’Magenta, 156, Paris.

Hemos tenido el gusto de! recibir los
Estatutos de la Asociacion Forestal de
la villa (de Castrogeriz y sa partido,
constituida con arreglo a la ley de 30
de Junio de/1887.

Dichos Estatutos fueron aprobados
en la Asamblea general celebrada en
aquella villa el I5 de Diciembre ulti-
mo. En la misma sesién fué elegida la
Junta directiva de tan utilisima Aso-
ciacion y nombrado por aclamacién
Presidente honorario, como iniciador y
propagandista del benéfico pensamien-
to, D. Francisco de Vega de la Iglesia,
Abogadodel 1lustre CoTegio de Burgos.

Buena falta hacen en Espana asocia-
ciones que se cuiden de la repoblacién
forestal, la plantacién, conservacién y
desarrolle del arbolado. :

En Diciembre 1ltimo se exportaron
por el puerto de Valencia los siguien-
tes litros de vino:

482.201 para Francia; 429.666.para
Italia; 298.203 para Cuba; 288.160 para
la Argentina; 257.320 para Holanda;
185.738 para Inglaterra; 161.290 para
Alemania; 139.949 para Canarias; para
Urnguay 81.090; 23.615 para Japén;
13.450 para Dinamarca; 8.046 para Bél-
gica; 14.518 para Fernando P6o; para
Marruecos 3.800; 3.648 para Noruega
y 100 para Oran. Tetal, 2.390.917 li-
tros.

El Sr. Zulueta, Diputado por Villa-

franca del Panades, visit6 al Ministro

de Hacienda para pedirle que resuel-
va favorablemente el recurso elevado
contra el Ayuntamiento de Barcelona
creando patentes de 25 céntimos por
hectolitro de vino, puesto que ellocons-
tituye un nuevo impuesto de consumos
sobre el vino. 4
El Sr. Osma prometid éstudiar el
asunto y.resolver como proceda.

Dicen de Sanlficar de Barrameda:

«La desgravacion.—Con motivo de
esa ley referente 4 los vinos, al empezar
el ano han quedado sin curso numero-
sosbarrilesde vino que tenian despacha-
dos las bodegas deésta y que no podian
viajar sin la gufa de alcohibles y 8in
subsanarse otros inconvenientes de la
nueva ley. :

Despues de conferenciar con el sefior
Delegado de Hacienda y otras autori-
dades, serdn despachadas esas mercan-
cias, evitandose 4 nuestro comercio
vinicela la:traba que lo imposibilita.»

Quémese la grama.—~Esta herbacea
(Triticumrepens)'y la graminilla /Cj-
nodom, dactylon), que tanto se le pare-
ce, la.cual, 8110 es peor, 00 es menos
dafiosa que aquélla, deben combatirse
sin tregua durante los trabajos de la
remocion de:la tierra. Desde que em-
piezan las labores con.los arades hay
que hacer cuantos esfuerzos sean posi-
bles para librar 4 los'campos de estas
perniciosas hierbas.

Sobre todo, al efectuar las tltimas
labores antes de la siembra de lag plan-
tas de escarda, es necesario insistie con
el extirpador, y aun con el azadén, en
aquellas partes que estén completa-
mente invadidas, 4 fin de que sean mas
faciles las labores sucesivas durante la
vegetacion «de; las plantas sembradas.
Pero es absolutamente indispensable
convencerse de la neecesidad de ir re-
cogiendo' y ‘destruyendo en el fuego
minuciosamente toda rafz 6 rama que
con el extirpador 6 con lag manos se
halla arrancado del teérreno. Si asf no
se hdce, todo"trabajo serd estéril.

Mﬁzclndaa en el estiércol, si éste no

ha permanecido durante mucho tiempo
pudriéndose en el estercolero, no po-
dremos estar Seguros de haber destrui-
do completamente la vitalidad de estas
dafiosas hierbas.

Basta que se dejen sin extirpar algu-
nas raicillas de estas hierbas pernicio-
sas para que vuelva & poblarse el cam-
po que se limpié con tanto trabajo.

Se estd generalizando mucho la cos-
tumbre de proceder 4 la limpieza y des-
infeccién de los drboles y arbustos en
invierno. Los resultados conseguidos
son excelentes, haciendo con esmero
las operaciones de desinfec¢ion que en
algunos casos deben ir precedidas de
otros trabajos complementarios.

Cuando las plantas estin muy re-
viejas, después de quitar con la poda
todas aquellas ramas que se consideren
perjudiciales ¢ inutiles, conviene pasar
un guante metalico para quitar lag cor-
tezas desprendidas, los liquenes y las
excrecencias que puedan albergar los
gérmenes de futuros parasitos,

Después de hecha esta limpieza, ¢

rescindiendo de ello si la situacion de
os arboles no lo exige, se procede 4
las pulverizaciones, empleando diver-
sos insecticidas, como el zofal, el solu-
tol, el lisol y otros. De este tultimo se
estd haciendo una activa propaganda,
y se recomienda como de una eficacia
absoluta las disoluciones al 4 por 100.

Realmente estos trabajos preventi-
vos son, en términos generales, los
mas eficaces y los mas baratos; y por
coincidir su aplicacion con las épocas
de pocos apremios en los trabajos agri-
colas, pueden hacerse con la minucio-
sidad necesaria para conseguir el éxito
que se desea.

Los vinos en Dinamarca.—E| Parla-
mento danés, segin dicen de Copenha-
gue,se propone rebajar las tarifas aran-
celarias para los vinos importados.

En la Escuela Practica de Agricul-
tura, de Barcelona, se han sembrado
este afo, y han nacido bien, los trigos
rusos donados por el Rey D. Alfon-
8o XIII, asi como el llamado Montjuich
del pais. Ademds estan sembradas las
variedades de trigo barbudo, de grano
grueso, Fucense, Richelle blanco pre-
coz, herison sin barbas, y Chamorro de
Pamplona, habiéndose hecho la semen-
tera con buen tempero.

Las experiencias se fundan en estu-
dios de abonos, siembras al minimum
y al miximum y estudio comparativo
de produecién de unas variedades con
otras, principalmente en los trigos ra-
sos con el del pais.

De algodén han muerto las plantas
que quedaban, habiéndose procedido al
arranqueé de todas ellas, por lo que no
podra apreciarse el resultado en el pre-
sente ano.

La Camara Agricola Oficial del Bajo
Llobregat, en la Asamblea general re-
glamentaria celebrada, adopt6, entre
otros, el siguiente acuerdo:

Reclamar que sea reformada la ley.
de Caza en sentido mds restrictivo que
la actual, garantizando el derecho del
agricultor al pleno uso y dominio de
sus tierras.

El Sr. Gonzilez Besada prepara, en-
tre otros, varios proyectos de ley, uno
muy importante sobre las plagas del
campo, otro sobre concentracion par-
eelaria 'y otro sobre profeccién a la
marina mercante.

EL Sr, Gonzilez Besada ha sido muy
felicitado por estos proyectos, que tie-
nen una grandisima importancia.

Los Sres. D. Manuel Aguirre, de Ciu-
dad Real; D. José Costi, de Almodévar;
D. Pedro Fisac, de Daimiel, y D. Isaac
Merlo, de Valdepenas; agricultores y
ganatfgros premiados en el concurso de
la regién agrondémica de la Mancha y
Extremadura, han hecho cesion de las
cantidades concedidas 4 las Asoeiacio-
nes agricolas de sus pueblos respecti-
VOS, que en unos servirdn para su defi-
nitiva instalacion, en otros para la ad-
quisicion de maquinaria y en algunos
quiza figure como primera partida para
el establecimiento de Cajas rurales.

El 4cto realizado por tan ilustres do-
nantes no ha de avalorarlo nuestro
aplauso; pues él s6lo dice mucho mas
que cuanto nosotros pudiéramos decir
aqui para enaltecerlo.

—_—

SE. VENDEN Fiore soocrans piupe-.
trasiego, ‘azadas y 2 vertederas giratorias,—

Dirigirse 4 D. César Sanz, Ingeniero, Casala-
rréina (provincia de Logroiio).

VINO FINO DE RIOJA

Se venden 140 bordelesas de la cosecha de
1903. Para precios y demés condiciones diri-
girse al cosechero D. Mariano Montilla, Casa-
larreina (Logrofio).

REPRESENTANTE EN BILBAD

desea representar una casa de. aceites de oliva
de das provincias de Jaén y Cérdoha, otra de
vinos de It Mancha y provincias de Alicante 6
Valencia, y otra de cereales de los centros pro-
ductores de Hspaiia.

Dirigirse 4 Pablo Tapia, Bilbao,
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CAMBIOS
SOBRE PLAZAS EXTRA_NJIB.AB
Dia 21

Paris & lavista. ....... Laansdoias . 14 60
Londres # la vista (lib. ester.) ptas. 28 85

Madrid; 1908.—Bailly-Bailliere 6 Hijos.

.. Galle de la Cava alla, niim. 5.

VINOS TINTOS
DE LAS BODEGAS EN ELCIEGO (ALAVA)

DE L0O8 HEREDEROHS DEL
EXCMO. SR. MARQUES DE RISCAL
Exposicién de Burdeos de 1895, —DIPLOMA DE HONOR
La wmis alta recompensa concedida & los vimos tintos emtranferos

| VINO EN SU 58D u
PRECIOS EN LA ESTACION DE CENICERO | 2° iﬂo S.er ARO | 4. fﬂo "f"'“:md“
Passtas Pasatar Posclar Kilos
Barriea de 225 litros con doble envase| 230 280 350 300
Barril »100 » id. 110 130 160 140
Idem '3 T » id. 85 100 120 112
Idem » 50 » id. 60 70 86 80
Idem » 25 » id. 35 40 45 go
Caja oon 25 botellag. ...covvvennans > > 50 2g
Idem » 12 fd. sesecinineses Tos » » 26 - u
Idem » 25 medias botellag......... » > 32

: hacerse al Administrador en Eleiego (Alava), M. G. Dubos, dirigiéndole
nupgg.ﬂ:.: poﬁuégzgcer;f 6 al apoderado de la lcgsa. en (hlda.dnd, D. Emilio Dominguez y Pérez
J ; Domingo, num. §, principal izquierda, ;
buPa:;: deAglac?:gta;;nﬁ acer el pedido, en letra & ocho dias vista sobre Madrid. Ay

Advertencia. La procedencia legitima de estos vinos se acredita con la marea antes citada,
que va siempie puesta en las barricas y barriles y en sus dobles envases, en lag cajas para bo-
tellas, en las capsulas, corchos, etiquetas, y en el plomo que sellara la malla de alambre que
envuelve & la botella y & la media botella. Ademas, e? ltasdathnetas ge pone el afo & que co-

.—Todos los envases se envian precintados. _
rresﬁapggg:i:alnvli:: bota?la.asy las mediag botellas vacias abonando al consumidor pesetas 0,25
or cada una, con tal de que devuelvan las mismas con sus fundas y sus cajas.—No se admiten
08 envases v’acioa del vino en barricas y barriles, Tampoco se remiten etiquetas con esta clage

de pedidos.
Aviso muy importante 4 los consumidores.

Exlglr siempre intacta la malla de alambre que precinta a la botella y a la media botella.
Fijense muy especialmente en nuestra mMarca concedida.

A + 0S VINICULTORES
Y NEGOCIANTES EN VINOS

S En 1a fibrica de tonelerfa mayor de D. Miguel
{ Iriarte é Hijo, establecida en Tafalla (Navarra)

premiada en varias exposiciones, seconstruyen ra-
pidamente y con madera superior de roble purifi-)
cado, las mejores cubas, conos 6 tinos, asi ‘{Jsrn ela-
borar como para conservar los vinos y depositar
aguardientes, alcoholes y aceites, & precios tan su-
mamente econémicos, no conocidos,

HIBRIDOS PRODUCTORES DIRECTOS.—Campaiia de 1907-1908.

Entre los produetores directos que han hecho sus pruebas con éxito, figuran en primera linea los
tintos 156 y 405 Seibel, Pajaro Azul y 132-11 Couderc, y los blancos de este hibridador 146-51,
343-14 y 272-60. Estos siete hibridos pneden ya aconsejarse para el gran cultivo por su produccion
en cantidad y clase, f' no temer la filoxera ni las plagas criptogimicas. X » K

156 y 405 Seibel son resistentes & la sequia, y deben plantarse en tierras de .medla fertilidad
cuando menos y que no excedan del 36 por 100 de cal. 156 da vino renmrcal;h;. de fuerte y hermoso
color rojo, rico'en extracto seco, alechol y acidez, y de gusto muy franco, habiendo agradado extra-
ordinariamente el elaborado en 1906 por la Estacién Knoldgica de Haro. 405 rinde superior vino
clarete, .

132-11 Coudere es casi indemne & la filoxera, soporta el 50 por 100 de cal, puede cultivarse hasta
en terrenos superficiales secos y, cuscajusos{ es gran productor de buen vino, pero este no ignala &
los'de 156 y 405 Seibel, El ampelégrafo Malafosse ha dicho que 182:11 destropa & la retama yel
espino. Su adaptati6n esté limitada por la madurez de la uva, que en Francia es de tercera vendimia,
En los cascajos de Cuzeurrita (Rioja Alta) sazona & la vez que el tempranillo, y 156 Seibel veinte
dias antes. Péjaro.Azul estfl considerado como el ristico de los risticos; i la uuarts_hrr_m ha producido
en Cuzeurrita 12 ehntaras de vino por obrero (200 cepas) en tierrd de mediana ealidad. :

146-51, 343-14 y 27260 Couderc, son altamente resistentes & la filoxera, el calcireo y las cnp.uS-
gamas, de frutos tan selectos como las mejores viniferas y de extraordinaria fertilidad, especial-
mente 146-51 y 343-14. Hste iiltimo es de madurez muy precoz. "

74 17 y 117-3, otros blancos de Coudere, son vigorosos, resistentes y de uvas deliciosas; pero para
obtener buena produceidn hay que podarles largo.

Precios de los sighientes hibridos.—Barbados; 156 Seibel, Pijaro Azul y 132-11 y 74-17 Coudere,
& 125 pesetas millar; 146.51 y 348-14 Coudere, f 190 idem id.— Esfacus: 156 Seibel, Péjaro Azul y
132-11, 74-17 y 117-8 Coudere, & 55 pesetas millar; 146-51, 343-14 y 272:60 Couderc, i 75 idem id.;
405 Seibel, & 170 idem id. No se servirin pedidos menores de mil plantas. _Lﬂs precios thEdus son
sobre vagén en Inin, sin que los consignatarios tengan que abonar embalaje, portes i la frontera,
reconocimiento sanitario y demés gastos de Aduana. ;

Para més informes y pedidos dirigirse al Sr. .Administrador de la Croxica pE Vixos ¥ CerEaL®s,
calle de Alberto Bosch, 12, principal. Madrid,

e
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CENTRO VITICOLA DEL PANADES

Viveros y plantaciones de VIDES AMERICANAS
Los mds importantes de Europa.—Fundados en 18S9,
54 hectdreas de vies madres y 15 hectdreas de viveros.

JAIME SABATE

DIRECTOR-PROPIETARIO
Villafranca del Panadés (provincia de Barcelona)

3.000.000 de injertos y barbados.—4.500.000 de estaquillas.

Talleres de injertar, visitados por S. M. el Rey D. Alfonso XIII.—Exportacién & todas _
las regiones viticolas del mundo. {

Selecciones perfectas.—Autenticidad garantizada.

Casa de confianza, recomendada por todos los Ingenieros Agrénomos.

Pidase ¢l catdlogo general ilustrado,

SOCIEDAD VITICOLA
para facilitar la recomstitucion de los vifiedos con los NUEVOS HIBRIDOS PRO-

DUCTOR DIR ECTOS, RESISTENTES 4 la filoxera y 4'las enfermedades crip-
togamicas SIN TRATAMIENTO.

Sin injertar, sin sulfatar y sin azufrar, seguridad de tener buena vifia, buena
cosecha y buen vino.

Hace ya once afios que se cultivan los Nuevos hibridos productores directos
en los Campos de experiencia de Cardedeu (Barcelona), los cuales se componen
actualmente de

100.000 Cepas hibridos productores directos en produccion
2.000.000 Barbados de hibridos productores directos en los viveros,

siempre 4 disposicidn del piiblico que desea visitarlos.

Dirigir toda la correspondencia al Administrador de la SOCIEDAD VITICOLA,
en CARDEDEU (Barcelona).

Se piden representantes.

CAMPOS ELISEOS DE LERIDA
GRAN CENTRO DE PRODUCCIONES AGRICOLAS
DIRECTOR-PROPIETARIO
D. FRANCISCO VIDAL Y CODINA

Comisario de Agriculturs, Industria y Comercio de la provincia de Lérida
proveedor de ln Asocincidn de Agricultores de Ispafin

Arboles’ frutales de todas clases, los mds nusvos y superiores gue en Espaiia se conocen.—.drboles
maderables, de paseo y de adorno.—Plantas de jardineria; magnificas colecciones de rosales, clave-
{linas, crisantemos japoneses, eic., etc.; todo cultiado con el mayor esmero y G precios conomMcos.

Semlllas do todas olases de plantas de flores, HORTALIZAS Y FORRAJERAS de sbsoluta conflanza
ESPECIALIDADES QUE SE RECOMIENDAN, DISPONIBLES EN GRANDES CANTIDADES

Albaricoqueros.—Variedades las mas exquisitas propias para la exportacion.

Almendros Desmayo.—Cluse muy productiva que resiste mas que otras las heladas tardins.

Olivos Arbequines.—Producen el acreditado y finisimo aceite de Urgel. .

Peral Te .—Excelente variedad de verano & propdsito para la exportacién en verds y para

confitar,
VIDES AMERICANAS (PORTA-INIERTOR)

Grandes existencias de las especies y variedades puras de América y de los hibridos franco-lameﬂ-
canos y américo-americanog mEs acreditados, que solucionan 1a reconstitucién del v:ﬂzdo en e%s (tie-
rrenos més dificiles donde la vid europea se cultiva.—Injertos de _lg]dadum perfecta, de wim ades
para elaboracién de vino y de uva de mess,—Se practican los anélisis de los terrenos, gratis.

CEREALES DE GRAN RENDIMIENTO

Esta Casa garantizs la absolute autenticidad de los géneros que expends.
Se enviardn los Caldlogos especiales de previos corrientes, gravis, por ¢l correo, G quien Los pida.




ORONICA DE VINOS Y @EREALXS

—X

CASA ESPECIALISTA

MAQUINAS AGRICOLAS Y VINICOLAS

VENTA EXCLUSIVA DE LAS

Sembradoras SAN BERNARDO
Idem RUD SACK

Segadoras DEERING IDEAL

Trilladoras RUSTON

Pidan catdlogos especiales

BARCELONA, Paseo de la Aduana, 15 y 17 MADRID, Barquillo, 26

wnxor CRONICA 08 VINOS Y CEREALES e xo0

La CrOnica aparece todos los miéreoles, y cuenta treinta y un afios de existencia;

publica interesantes articulos, estados de precios, unas 3.000 correspondencias agrico-
lag al afio y otros utilisimos trabajos.

Més de 500 corresponsales informan & este periédico de la cotizacién de' los'pro-

dpdctos agricolas, estado de las cosechas, etc. Se manda un nimero & los que lo
pidan.

Precios de subseripcidn: SEIS PESETAS SEMESTRE en toda Espafia, y 8,50 fran—
cos en el extranjero y Ultramar.—Dirigirse al Administrador, calle de A/Jerto Bosch,
nilmero 12, principal (esquina d lo de Alfonso X11), Madrid.—PAGO ADELANTADO.

VIVERUS T PLANTACIONES DE VIDEY ANERIGANAS

INJERTOS

Treinta variedades de uvasg tintas, blanecas y' selectas de mesa, ipjertadas sobre Rupestris Lot; Ri~
paria >< Rupestris, Aramén < Rupestris nim. 1, Mourvedre < Rupestris 1.202, Aramén>< Rupestris
Ganzin mim. 9 y Chasselas >< Berlandieri num. 41 B. '

BARBADOS.—ESTACAS INJERTABLES.—ESTAQ”D’ILLAS PARA VIVERO

Rupestris Lot ¢ fenémeno ntm. 9; Riparia>< Rupestris 101-14, 3.306 y 3.309';' Aramdn > Rupestris
ntmero 1; Mourvedre >< Rupestris 1.202; Berlandieri >< Riparia 157-11; Chasselas >< Berlandieri, nii-
mero 41 B.

SE GARANTIZA LA AUTENTICIDAD DE LAS PLANTAS

EXPORTACION A TODAS LAS PROVINCIAS FILOXERADAS

Carlos Alvarez de Toledo, propietario-viticultor.

Villafranca del Bierzo (LIEON)

LA MARAVILLA ESTOMACAL LOPEL OLMEDILLA

es el medicamento que mds pronto cura el DOLOR DE ESTOMAGO, quita los
vémitos y acedias y excita el apetito,

BL ANTIRREUMATICO, LOPEA OLMEDILLA

cura los reiimas y dolores nerviosos tan pronto.como se usa, sin producir ninguna
molestia enla piel. -

El liguido para los sabaiiones LOPEZ OLMEDILLA

hace desaparecer los sabafiones asi'que se usa, siendo su aplicacién muy agradable.

Deposito general: Farmacia de E. LOPEZ OLMEDILLA.—Belmonte (Cuenca).

ABONOS MINERALES ¥ PRODECTOS QUIMIGOS

La Sociedad general de Industria y Comercio posee, entre otros negocios, la explo-
tacién de las méds importantes fabricas nacionales de superfosfatosy abonos minerales
compuestos, dcidos sulfiiricos, anhidro y comercial, dcidos nitricos y clorhidricos, sulfa-
tos de sosa, glicerinas comerciales y farmacéuticas, colodién y demds productos qui-
micos.

Fébricas en Elorrieta, Zuazo y Gutuiribay (Vizeaya); en El Caleyo y Avilés (Astu-
rias); en Bonanza y Trafaria (Portugal).

Dirfjanse los pedidos:

Gran Via, |, BILBAO.—Villanusva, i, Apartade 340, MADRID.—Edificio del Banco Asturiano, OVIEDO

GRANDES CULTIVOS DE VIDES' AMERICANAS
MARCIA OMBRAS

Director - propietario,

FIGUERAS (GERONA)

Casa la més ‘antigua y la més acreditada de Espafia para la produceién de: injertos, barbados y estacas, adaptables 4
todos los terrenos y que en grande escala se cultivan en estos criaderos de Figueras, .

Casa fundada en Francia en 1880, con Sucursales en Figueras en 1886 y en Santovenia (Valladolid) en 1903.

UNICA CABA premiada con cuatro medallas de oxo y diploma de honor.

GRAN ESTABLECIMIENTC DE ARBORICOLTURA Y SEMILLAS

CARLOS RACATUD

ZARAGOZA

Inmenso surtido de Albaricoqueros, Almendros, Cerezos, Ciruelos, Manzuanos, Melocotone-
ros, Morales, Nogales, Perales, ete., ete.

Arboles forestales y de adorno.— Acacias, Arces, Barniz 6 Ailantus, Castatios de flor,
Catalpas, Pldtanos, Tilos y otros.

Arbustos de hoja caediza y persistente, Rosales, Esparragos, planteles de Acacia de tres
puas, Olmos, Evonimus, efc., ete.

Semillas de hortalizas, forrajeras y pratenses.

ENVIO DEL CATALOGO GRATIS A QUIEN 1O PIDA

Agapito Balmaseda, hijo de Manuel Balmaseda.

Fabricante de vinos y aguardientes, BExportador de aceifes, patatas y coreales,
MALAGON (Oiandad Reaul).

ARADO GIRATORIO
AGRICULTORES: no uséis ofro arado que e] arado Giratorio sistema «PALACIN»

CON PRIVILEGIO, EXCLUSIVO
(fios falsificadores serdn perseguidas por la ley)

Es 6l ‘mejor, més ligero, mfs fuer-
te y mis barato de los conocidos
hasta' el dfal

Para que nadie pneds lamarse &
engafio se da f prueba,

ambién se remiten Catélogos &
quien los desee. ;
: Para ld venta se necesitan repre-
3 : sentantes en los pueblos en que no
s los haya dindoseles un tanto por co-

misién.

Los pedidos & Eusebio Palactn, autor y constructor, Huesca, calle de San Lorenzo,
Al que presente un arado de mejor manejo, més fitil'y més barato, se le regalan
200 pesetas.

Una casa bien relacionada en el Sur de Alemania desea entrar

en relaciones con casas exportadoras de primer orden de Espaiia
para la

_VENTA DE UVAS FRESCAS
Ofertas bajo L. 2.196 &
HAASENSTEIN & VOGLER, A. G. KARLSRUHE

MAQUINARIA MODERNA

PARA 1A FABRICACION DE ACEITES FINOS-Y CORRIENTES
DESHUESADORA, TRITURADORA Y REMOLEDORA
Sistema SALVATELLA

Deshuesadora para elaborar aceites finos

Tritaradora para moler gran cantidad de aceitnnas.

Remoledora para remoler los orujos par.aceites corrientes.

Bombas especiales para trasegar aceites. Tres nimeros distintos, que rinden 50,
90 y 250 litros por minuto, movidas & brazo.

Prensas hidriulicas y de otros sistemas.

Flitros para la refinacion de aceites.

Estrujadoras para las nvas,

Trituradoras pars cemento, por corteza de pino y enéina y para grandes y pe-
queiias fabricaciones;

Para datos, pedidos y presupuestos, dirigirse & su constructor

MARCELINO SALVATELLA
TORTOSA

Taller de maquinas;

E. L. GUARDIOLA

DON JUAN VILLARBASA, NUM. 2—Valencia.
Depédsito del material legitimo VERNETTE,
Los desfondes profundos y econémicos se logran facilmente con el material

Vernette, con aynda de malacates accionades por caballerfas 6 por vapor,—Nu-
merosas referencias en Espaiia.

ARADOS HARR UE CORTA
i C S ,
viieros. ’ € NERNETTE ~ _ sarmientos
BISURCOS T~ b Sl L
s CATE
BINADORAS T
100, ARAD®S
BRABANTS BEZIERS & timon.

Elmaterial Vernette legitimo vence 4 todas sus imitaciones por su marcha dulce

y duracién de sus piezas. Trabaja todavia cuando ningtn otro sistema penetra
en el suelo. ) :

Pidansenos oatdlogos de foda oldse de maquinaria agrioola, vinicola, eto.

ERRESSSSSE RS LSS SEFSSESSRERFAFS S SR
CONSULTE  USTED

LA VIGESIMATERCERA EDICION DE L&

Guia Gomestiar o Manam

Y SU PROVINCIA

PARA 1907
Publicada con datos del ANUARIO DEL COMERCIO

(BAILLY-BAILLIERE)
Y se convencera de ques

No hay quien la iguale en la ezactitud de sus Datos.
Y que con_ ella puéde conocer Madrid y su; provineia
son minneiosidad, porque contiene:

Parte oflcial. —Monarqufa espafiola.— Real Casa,—
Qonsejo de Ministros. —Querpos Qolegisladores: Senado,—
Qongreso de los Diputados.—Querpo diglomatico: Espaniol.
—Extranjero,—Consejo de Estado,— Minisierics: De Esta-
do.—De Instruceidn Piblics y Bellis Artes,—De Fomen~
t0.—De la Gobernacién, — De Gracia y-Justicia, = De
@uerra.—De Hacienda,—De Marina,

Parte demoriptiva.—Befis pr ros HamrawTes:

Por oxden alfabético de spellidoe,
De profesiones,
De Comercie
é Industria,

Lista general de sefias de los habitantes de Madrid, olasis
fieada por orden alfabético de calles y por niimeros de casas.
Provincia de Madrid, — También contiene todos
loa pueblos de ls provincia de Madrid, con la indicscitn
del ndmero de habitantes de cada uno, distanciss 4 la os-
beza do partido, estacién del ferrocarril, pataciones de telé=
os, earterias, asi como NOMBRE y 'APELLIDOS de
ODOS los HABITANTES, con indicacién'de las profe«
siones, comercio ¢ industria que ejercen,

NOVEDAD DE GRAN UTILIDAD
La edicién del afio actual estd impresa en excelente |I>lpol
-Indiano, por.lo que, & pesar/de haber sumentado el nds

mero de datos 6 informes, ha permitido disminnir su peso ¥
volumen, loque facilitard su copstants manejo,

PIIEOIOI 5 PESETAS
De veats: Builly-Baiilibes é Hijos, Rditores, Plass de
] Buntz Ane, 10, i r-“.LM. Fopt s

VALLS HERMANOS

INGENIEROS Y CONSTRUCTORES

TALLERES DEFURDICION Y CONSTRUCCION
F wldudasl en 1864
I, oalls de Campo Sagrado (antes 19)
(ENSANCHE, RONDA DE SAN PABLO)
BARCELONA
Premiados con 268 medallas de Oro,
Plala, 3 Grandes diplomas de
honor y 2 de Progreso, por sus
especialidades.
; Directer-Gerents
D. AGUSTIN VALLS BERGKS, INGENIERO

Magulaaria é Instalaclones oom-
pletas, segunm los iltimos adelasies,
para
Fébricas y molinos de aceites pa-
ra pequefias y grandes cosechas.
Prensas. hidriulicas, de engra-
nes, de molineta 6 palancas, &

brazo, caballerfa 6 motor.

Fébricas de fideos y pastas’ para
sopa, movidas por caballeria y

or motor,

Fibricas de chocolates, en peque-
fia y grande escala, movidas &
brazo, por caballerfa 6 motor.

Fabricas de harinas y sus anejos
de malinerfa, 0

Prensas para vinos, bombas, no-
rias, etc!, guillotinas, ete.

Méquinas de vapor, Motores, Tir-
binas, Malacates, Transmisio-
nes, ete.

Especialidad en prensas hidrdull-
cas y de todas clases para todas
las aplicaciones, con modelgs de
sus sistemas privilegiados. Nume-
rosas referencias,

Direccién para telegramas;
VALLS.—Campo Sagrado,
BARCELONA
Teléfone nim. 595

MAQUINARIA AGRICOLA
Y VINICOLA
. JUAN PECH AINE

19, Paseo de la Aduana, 19.—BARCELONA

Filtros y mangas de fabricacion espe-
cial, sin competencia,—Bombas de todos
sistemas, prensas y estrujadoras, con 6
gin separador de escobajo.—Tubos de alta
presion, de goma, forrados de alambre al
exterior.—Maunguera ideal, fabricada es-
pecialmente para el trasiego de vinos y
alcoholes.—Estuches postales con caja de
madera, carton 1 hoja de'lata, —Cujas pa-
ra/ mandar muestras, con frascos detodos
tamanos.—Bédsculas centesimales, mon-
tadas sobre cuatro pies.— Accesorios para
. bombas y articulos de bodega.—Clarifi-
cantes, Antifermentos; Colorantes tani-
nos, Acido tartrico, Termémetros y Alco-
hémetros, Alambiques Sallerén y Eubo-
Hdscopos legitimos de Malligant.

Anti-agrio, producto gspeeial, para com-
batir la acidez de los vinos.

RESULTADOS POSITIVOS

Se necesitan corvedores, yepresentarites. y
depositarios con buenas referencias.

Nota. Para evitar la falsificacién de
mis mangas, filtros y bombas conocidas en
e(a)l'muudo entero, exigir la marca de mi

Jasa, ’

Los primeros peritos cientificos
y los principales vinicultores reco-
miendan el empleo del

OENO-FOSFATO

en los vinos de la vendimia, en susti-
tucién del yeso,

Privilegio HUGOUNENQ, apro-

bado por la Academia de Medicina
de Paris en 1888 y. por el Comité
consultivo de Higiene de Francia
en 1889, por las siguientes razones:
1.°, el. OENO-FOSFATO. aumen-—
ta, o riqgueza. aleohdlica’ del wino;
2.°%, enriguece el vino conw’ una sal
reconstituyente, que entre por mds
ae 50 por 100 én'le constitucion del
cuerpo humano, tal como se encuen-
tra en'la carne y el pan (Discur-
g0 del catedratico'M. A. Gautier);
3.° aumenta la acider del vino y el
extracto. seco, lai como, lo hizo el
yeso, pero sin dejar el sabor amair-
| 90 3y la smpresion dspera gue carac-
lerisan los vinos enyesados; 4.° da
al vino un color de brillo intenso;
1'b.% 1o'que es uno de los' puntos
més importantes; el fosfataje cla-
rifica ‘enérgicamente y consérva el
vino, impidiéndole de. torcer 6. de
volverse malo, asi como lo demues-
tran los miiltiples ensayos hechos
en los ultimos aiios por los viti-
cultores, que no descansan en me-
jorar sus vinos, y de los cuales te-
nemos las apreciaciones & la' dis-
posicién de los interesados; 6.%, €/
wvino FOBFATADO no-du yesoal
analisisy pues legsael formada no €s
un sulfato, ‘sino wn FOSFATO,
siendo ¢/ OENO-FOSFATO sin
acezon sobre la sal contenida nati-
ralmente 0 aftadida al vino en el
momento de su jermentacion,. 1o
aumentando ni dismanuyendo, pues,
su cqntidad.

Se desean representantes con bue-
nas referencias en ias principales
poblaciones vinicolas.—Para, pros-
pectos y demés detalles, dirigirse
4 D.'C. W. Crous, San Vicente, 115,
Valencia, Agente general en
pana, !

VINOS

Caballeto de hjena reputacién que vi-
sita desde hace diez'diios clientela al por-
mayor con vinos espafioles, desea repre-
sentar importante casa d la comision.
Ofertas ‘Hasta’ fin’' Diclembre bajo H
#3738 P Haasenstein'& Vogler, Hannover,

Alemania.




