SUSCRIPCION

En las oficinas del periédico, donde puede hacerse

el pago personalmente, 6 en otro caso, enviando

libranza ¢ letra de facil cobro al Sr. Administrador

de la Croxica pE Vixos ¥ CEREALES.

No se admiten sellos de correos ni de ninguna

otra clase.

PRECIOS: 6 pesetas semestre en toda Espafia, y

8,50 francos en el extranjero y Ultramar.

Pago adelantado.

DIRECTOR-PROPIETARIO: D. CECILI0 S. DE ZAITIGUI Y PARA

SE PUBLICA EN MADRID TODOS LOS MIERCOLES

OFICINAS: CALLE DEL MARQUES DEL DUERO, 3, SEGUNDO

(A la entrada del Paseo de Recoletos)

RONICA DE VINOS Y CEREALES

PERIODICO AGRICOLA Y MERCANTIL

ANUNCIOS

Se reciben en la Administracién del periédico &

precios convencionales. La Caéxica pe Vivos ¥ Ce-

REALES cuenta con més de guinientos corresponsales,

y es el periddico agricola de mayor circulacién en

Espafia, por cuyo motivo los fabricantes y vendedo-
res de maquinas, abonos, insecticidas, ete., ete., pue-
den prometerse un éxito satisfactorio de la publicidad

en la CrONICA.

Pago adelantado.

Ano XVIII

| Miércoles 4 de Septiembre de 1895 |

NUM. 1704

LA AGRICULTORA EN CASTILLA

Hay que ver muy de cerca las desven-
turas y privaciones por que pasa el agri-
cultor para poder apreciar el alcance de
la terrible crisis que afecta 4 la fuente
principal de riqueza con que cuenta nues-
tro pais.

La poca estimacién de los productos y
los escasos rendimientos de las cosechas
han obligado 4 los agricultores & entre-
garse en brazos de la usura mas despia-
dada, siendo hoy muy contados los que
disponen de renta suficiente para pagar
los tributos y los réditos de las sumas to-
madas & préstamo.

Estas consideraciones generales que va-
mos haciendo, lo mismo pueden aplicarse
& Castilla que & cualquiera otra regién de
Ia Peninsula, pues el mal de que tanto
nos dolemos tomé hace tiempo cardicter
epidémico, y hoy no hay un solo labra-
dor que no sufra las consecuencias del
contagio.

En Valladolid han fracasado las mejo-
res iniciativas por culpa de la accidn ofi-
cial y de la iniciativa privada, pues nadie
hizo lo que podia para que se llevaran 4
la préctica proyectos muy laudables en-
caminados & remediar los infortunios de
la agricultura.

La granja modelo, la granja escuela
experimental, el laboratorio vinicola v
otros proyectos de innegable ut li!!:ui.
dieron aqui motivo para que se hablara
de ellos cuatro dias, pero después se rele-
garon & completo olvido.

No hay que creer por esto que son en
Castilla refractarios & los progresos agri-
colas, pues tanto en arados como en sem-
bradoras se vienen usando los modelos
mis perfeccivnados. Maquinaria més cos-
tosa son muy conltadoes [os labradores que
pueden compraria; pero si existieran sin-
dicatos agricolas, estas y otras dificulta-
des que resultan inyencibles para el indi-
viduo, las salvaria en el acto la colecti-
vidad,

No hay que hablar & los labradores cas-
tellanos de que haciendo los cultivos con
m4s esmero y utilizando en la forma que
la ciencia agronémica aconseja lus abo-
nos minerales y lus riegos, alcanzaran
mayores rendimientos; porque esa es em-
presa que reclama divero, y ellos no lo
tienen uni encueniran quien ge lodé, como
no sea con réditos ruinosos 6 mediante un
conirato de retro que los ponga 4 las
puertas de la miseria.

Posible serd que algin incauto de los
pocos que ya van quedando se acuerde de
los pésitos como remedio &4 estas desven-
turas. A quien tal crea, le diremos que
efectivamente hay en la provincia de Va-
ladolid 111 pdsitos con unas 70,000 fane-
gas de trigo y algo mas de 800.000 pese-
tas en mealico; pero estas cifras estin co-
piadas de los datos oficiales, que en este
caso puede afirmarge sin incurrir en
exageracion, que mienten mas que la
Gacela.

En Castilla, lo mismo que en Aragin y
que en todas las provincias de Espana,
el capital de los podsitos sélo sirve para
alimentar los malos apetitos de cuatro ca-
ciques locales.

Se calcula que hay en la provinecia de
Valladolid 612 yuntas de ganado caballar,
10.421 de mular y 3.335 de vacuno; en
total, 14.369.

Muchos son los agricultoreés que para
labrar sus tierras nada mas que en condi-
ciones regulares, necesitarian doble nii-
mero de yuntas y de criados de los que
ahora tienen.

Si la industria agricola no da més de
un 4 6 5 por 100 de beneficio en buenas
condiciones, dirase 8i no es el colmo de
la locura el pretender que por caminos de
perdicién llegue el sgricaltor & buen fin.

El rutinarismo tiene & su favor lo poco
6 nada que se hace para div

| la ina
LIFar ia ins-

truccidn agricola.

Muy laudable seria que se reformara la
carrera de Ingeniero agrénomo; pero tan-
ta 6 mayor eficacia que A4 esta medida
concedemos & la creacidn de escuelas de
peritos y capataces agricolas en las capi-
tales de provincia,

Hace pocos dias se han publicado algu-
nos datos estadisticos referentes 4 la pro-
duccién de cereales en ia Peninsula. No-
Nos merecen gran credito esas estadisti-

cas; pero como desgraciadamente no hay
otras mejoras, 4 ellas haremos referencia.

Se calcula que la produccidn total de
trigo en la Peninsula es de 33.143.000 de
hectolitros. Ocupa Valladolid el segundo
lugar en la estadistica con 2.104.000 hec-
tolitros.

Otra estadistica tenemos & la vista, y en
ella aparece Valladolid con 1.400.747 hec-
tolitros. Cada hectdrea de siembra da
cerca de 10 hectolitros de trigo.

La cosecha de cereales resuita muy des-
igual este afio en Castilla, Las tierras
fuertes dan grandes rendimientos, y muy
mermados las ligeras.

El ganado lanar no esth en correspon-
dencia con la importancia que en esta
comarca tiene la agricultura. Se calcula
que hay unas 300.000 cabezas.

Pasun de 80.000 las hectireas dedicadas
4 viniedo. Varia mucho el niimero de ce-
pas que se ponen en cada hectirea, pero
de ordinario son de 900 &4 1.200. Se cose-
chan 700.000 heetolitros de mosto por tér-
mino medio.

El vitiedo esth muy combatido por dife-
rentes plagas, siendo la de oidium la que
viene causando mayores dafos,

La filoxera se propaga con gran rapi-
dez en la provincia de Ledn, tanto que
son muy contados los términos municipa-
les donde no hay algin foco. En las pro-
vincias limitrofes no se han heeho los tra-
bajos de defensa que las circunstancias
exigian, y ya empiezan & tocarse las tris-
1es -.f(]Ilﬁ!’_'l:lll"lii'_'i:!.:": q'll"'.‘. todos l'.“-IJf‘iI!}l.'lll'llj.':.
El poco vifiedo de Asturias esth plagado
de filoxera, y hace cinco dias se recibi6
en la Secrelaria del Consejo provincial de
Agricultura de Valladolid una comunica-
cién, en que manifestaba el Alcalde de
Roales que hubia indicios bastantes para
creer que la filoxera habia invadido algu-
nos vifiedos en aquel término municipal.

Podran no confirmarse tan tristes an-
gurios, pero hay que estar convencidos de
que la filuxera causard la ruina de nues-
tros viticultores en plazo relativamente
corto, pues ni la aceidén oficial ni la ini-
ciativa privada hacen nada que pueda
contener la propagacidn del devastador
insecto.

En Castilla los vinos blancos son los que
més se elaboran. listos cosecheros tienen
la ventaja de poder mandar sus caldos 4
la Montana, Asturias y Galicia, sin gran-
des gastos de arrastre,

A pesar de todo, la vinicultura no esta
aqui en mejores condiciones que en los
demas centros productores de Espafa.

Insisto una vez mis en que los peque-
fios agricultores deben limitarse & culti-
var bien para vender el fruto con la ma-
yor estimacion posible.

La vinicultura es una industria que re-
quiere capital y conocimientos que ellos
no tienen.

El pensamiento de establecer grandes
depdsitos, requiere un estudio muy dete-
nido que ahora ne podemos hacer,

Sobre la mesa tengo las muchas notas
que he recogido referentes &4 la cuestitn
de tarifas, importacién de trigos de Rusia
y América, fabricacién de harinas y otras
cuestiones de gran interés; pero este ar-
ticulo resulta ya demasiado largo, ¥y en
los sucesivos iremos examinando con el
necesario detenimiento los asuntos que
con mas interés solicitan hoy la atencién
del pais agricola,

Rivas Mogrexo.

Valladolid, Agosto de 1895.

NUBSTRA EXPORTACION

4 Franeia

Durante el finido Julio, Espafia ha en-
viado & Francia por diferentes aduanas de
la Repiblica 231.091 hectolitros de vinos
ordivarios y 10.007 de licor, que suman
en conjunto 241.098 hectolitros. De éstos
han ido al consumo francés 171.327, que

unidos 4 los 1.143.595 de los seis prime-
ro: meses, suman 1.314.922 hectolitros,
valorados en 43.136.000 francos. En igual
mes de 1894 puestra exportacion fué de
163.915 hectolitros, lo que hace una dife-
rencia en contra de Julio de 1894 de hec-
tolitros 77.183. Italia durante el citado
mes de este afio ha exportado 4.821 hec-
tolitros, contra 7.387 que envid en igual
mes de 1894,

En el mismo espacio de fiempo Argelia

ha exportado & Francia 178.610 hectoli-
tros de vinos; Portugal, 237; Tiinez, 8.631,
y otros paises (ordinarios y de licor), hec-
tolitros 18.308.

La exportacién de nuestras frutas ha
alcanzado en el mencionado Julio del 95
la cantidad de 1.009.100 kilogramos, que
unidos & los 35.606.700 llegados los seis
primeros meses del ano, suman Kilogra-
mos 36.615.800, valorados en 7.922.000
francos. El mismo mes del 94 exportamos
1.005.600 kilogramos, con lo cual resulta
una diferencia & favor de Julio de 1895 de
3.500 kilogramos.

Durante el mes de Julio proximo pasa-
do han llegado de nuestra nacién 255.300
kilogramos de aceite, y se han librado al
consumo 152.000, que unidos & los kilo-
gramos 2.328.400 llegados los seis prime-
ros meses del afio, suman 2.480.400 kilo-
gramos, cuyo valor se estima en 1.934.000
francos. En igual tiempo, 6 sea del 1.° de
Enero al 31 de Julio de 1894, nosotros
exportamos 2.240.200 kilogramos, 6 sean
240.200 kilogramos menos que en los siete
primeros meses de 1895,

En Julio de 1894, nosotros exportamos
66.000 kilogramos, de lo que resuita una
diferencia en mas para el mes de Julio de
este anou de 189.300 kilogramos; Italia,
durante el mismo mes, ha exportado &
Francia602.700 kilogramos contra858.700
que envié en Julio de 1894. En lo que
va de afno ha exportado dicha nacidn
5.918.400 kilogramos menos que en 1894,

En legumbres hemos exportado duran-
te el séptimo mes de este ano 153,900 ki-
logramos, que, unidos & los 1,545,400 lle-
gados los seis pasados meses, suman
1.699.300 kilogramos, queé se valoran en
598.000 francos, contra 88,800 kilogramos
que enviamos en 1894,

El valor total de la exportacién espaiio-
la & Francia durante los siete primeros
meses del afio actual, siempre segin las
estadisticas francesas, es de 97.669.000
francos, y la de esta nacién & nuestro pais
se ha elevado, seglin su manera-de cal-
cular, & 66.137.000 franeos, resultando un
beneficio & nuestro favor de 31.532.000
francaos,

Desde el 1.° al 31 de Julio,ambos inclu-
sive, han venido por el puerto de Cette
30,207 hectolitrus de viuos ordinarios y
4.714 de licor, habiendo pasado al consu-
mo 33.600 heciolitros.

Duranté los siete primeros meses del
ano, 6 sea del 1.° de Enero al 31 de Julio
de 1895, las importuciones & Francia se
han elevado & 2.112.673.000 francos y sus
exportaciones & 1.882.374.000 francos, por
lo que resulta una diferencia en contrade
dicha nacién de 230.299.000 francos.
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EL. COMERCIO CON UILA

En su sesidn de 29 de Julio, el Consejo
federal suizo aprobé el Mensaje de la
Asamblea federal respecto al convenio
con Francia. Hacia mediados de Noviem-
bre de 1894, el Embajador de Francia en
Berna, Sr. Barrére, hizo proposiciones en
nombre de su Gobierno, manifestando
que estaba dispuesto a tratar, con el Con-
gejo federal, las bases de un arreglo co-
mercial entre ambos paises. Las primeras
entrevistas se celebraron en Diciembre
de 1894; pero, en vista de las dificultades,
el arreglo no se efectud hasta el 25 de
Junio del presente afio. Dicho convenio
no tiene ‘el caracter de un tratado de co-
cercio, pues constituye un modus vivendi,
segln el cual la Suiza y la Francia, des-
pués de reducida la tarifa minima fran-
cesa, se tratan sobre- el pie de Ia nacidn
més favorecida durante un tiempo inde-
terminado.

La tarifa minima francesa hasido re-
duocida en los articulos siguientes: leche
condensada, 8 por 100; queso, 20; made-
ras serradas, 50; extractos varios colores,
25 & 33; seda para coser y bordar, 25; teji-
des de algodén impreso, 15; tejidos de
Lilos tefiidos, 15 4 18; algoddn y lana, 50;
seda, de 20 4 40; tejidos de seda negra,
50; tejidos de seda de color, 40; bordados
de algodén, 30; relojes ordinarios, 6; relo-
jes de oro y complicados, 33 & 50,

Los demés productes de Francia sufren
poca 6 ninguna reduccion. Aan con estas
concesiones & favor de Suiza, y con'las
cuales Francia cree poder conquistar el

mercado suizo enfero, me parece dificil
que obtenga este resultado, porque desde
la ruptura comercial del 94, Suiza se ha
acostumbrado & comprar en los demas
paises los principales articulos, que antes
le enviaba Francia.

Del cuadro siguiente resulta, en efecto,
que la recuperacién completa del merca-
do suizo no le es tan cierta, y que el Go-
bierno francés tenfa sus razones para
mostrarse reservado en la apreciacion de
las ventajas que le pueden resuitar del
nuevo arreglo:

VINOS IMPORTADOS EN SUIZA

1880 1892 1894

De Francia, hects. 271,132 245928 25.198
De Italia......... 297.250 500.320 275.446
De Espafia....... 100.370 166.473 412.347

En 1890 Francia enviaba & Suiza185.000
quintales de azlicar, mieniras que en 1894
Austria envié 430.000 quintales. Para los
cueros, Alemania y América reemplazan
igualmente & Francia. Los tejidos de lana
se reciben de Alemania. Las obras y ob-
Jetos de hierro, de Alemania y Bélgica.
Los jabones, de Inglaterra. Los papeles,
de Alemania. Para las maquinas, la Suiza
fabrica casi la totalidad ella misma. En
cuanto & lo que serefiere & la importacidn
de vinos, se ve que Espafia domina el mer-
cado, y muy dificil le serd & Francia vol-
ver 4 conquistar el mercado suizo, porque
cada dia se acostumbran mésa los vinos
espanoles, los cuales, por sus buenas cua-
lidades y sus precios baratos, no tienen
hoy rival,

Ni Italia puede competir con Espaiia
porque sus vinos no poseen las mismas
cualidades. Estoy convencido de que si
los negociantes espafoles sirven con-
cienzudamente, este producto encontrard
slempre una gran salida en Suiza. A estas
observaciones personales, afnadiré que
Suiza ofrece también una gran salida para
lus aceites de oliva, 4 condicién de que
esta mercancia se ofrezea en las condicio-
nes de la que se elabora en Francia.

A veces me he preguntado también qué
razones puede tener Espana, que se en-
cuentra en mejores disposiciones que nin-
ghn otro pais, para no tratar de hacer
negocios con el abaco y cigarros de la
Habaua, que se venden en gran cantidad
¥ cuyo comercio se halla euteramente en
manous de negociantes alemanes,

Me parece que siendo este producto de
origen espafol, tiene su lugar marcado
en el comercio de exportacién espafiola.

Elarreglo comercial entre Suiza y Fran-
cia ha sida adoptado por las Camaras fe-
derales el 15 del corrriente.

ENRIQUE SPAHLINGER,
Vigeoonsul de Espafia.

1, RAGINE OF LS TRATA

Desde Marzo fiitimo se halla constituida
en Francia la «Sociedad de Induostriales y
Comerciantes», que trabaja por hacer pre-
valecer en la nacidn vecina, en el orden
econdmico, el régimen de los tratados de
comercio, inauvgurado en 1860, y que por
manera tan prodigiosa ha contribuido al
desarrollo de su riqueza en el transcurso
de treinta anios. Esta la Sociedad bajo los
auspicios de altas personalidades del co-
mercio y de la industria, y cuenta en la
actualidad con méas de 500 miembros,
cuyo niimero aumenta de dia en dia.

En los momentos presentes un delega-
do de la misma Sociedad se dispone 4 vi-
sitar las principales poblaciones del Me-
diodia de Francia, y prepara la opinién
recordando eu la prensa cuales han sido
los resuitados del régimen antérior y del
que ultimamente ha prevalecido.

«Contra lo que muchos esperaban de
buena fe—dice uno de los trabajos & que
hacemos referencia—el régimen aduane-
ro establecido en Francia por la ley de 11
de Enero de 1#92, no ha propercionado a
nuestra agricultura todos los beneficios
que se prometia, y se ha ocasionado un
perjuicio considerable & nuestra indus-
tria, hasia ayer todavia tan prospera,

Asi, se da el caso, para no cilar mas que
un €jemplo, de que en los 100 millones de
francos de exportacién 4 Suiza que hemos
perdido anualmente en 1893 y 1894, de
resultas de la elevacién de los derechos
de Aduanas aplicados por uno y otro pais,
nuestra agricultura entra por parte igual

en esta cifra de pérdidas realmente consi-
derable, 6 sea, que la una y la otra se han
perjudicado en 50 millones anuales,

En Espafa nuestras exportaciones de
productos agricolas, vinos finos, cognacs,
rones, conservas alimenticias, ete., han
disminuido igualmente en grandes pro-
porciones, lo mismo que en otros paises,
desde que éstos nos aplican sus mas ele-
vados derechos de Aduanas en oposicidn
4 los que nosotros tenemos para los pro-
ductos que nos vendian,

La Sociedad de Indunstriales y Comer-
ciantes de Francia procede, pues, con
miras de interés general al seguir la sen-
da felizmente abierta por la Unién franco-
suiza, y que ha de conducir muy pronto
4 que se reanuden las relaciones comer-
ciales con un pais amigo del que nada ha
debido separarnos nnnca.»

La prensa del Mediodia de Francia cree
que por igual, industriales y comercian-
tes, han de secundar el movimiento, y esta
corriente de opinién, después de los des-
engafios que el nuevoYégimen ha produ-
cido, y después también de la inteligencia
comercial con Suiza, hace confiar en
que dentro de plazo breve han de mejo-
rar también las relaciones comerciales
franco-espanolas.

g

ARTE D lh\.'l\'li.lb;ﬂil{ L0 VINOS
artilicialmente

A todo el mundo le gusta el vino viejo;
pero en esta época en que se vive al va-
por, no tenemos tiempo de esperar y de-
seamos beber vino viejo gin darle el tiem-
po necesario para que envejezca.

Para conseguirlo ha sido necesario em-
plear procedimientos artificiales, con ob-
jeto de sustituir la accion de los anios,

En vn articulo muy interesante que pu-
blica M. Villen en la Revue de chimie in-
dustrielle, expone los procedimientos de
que se pueden servir para ello, sin temor
de que resulten nocivos. El vino viejo re-
sulta bueno, porque & medida que pasa
el tiempo va perdiendo todas las materias
extrafias y se va haciendo cada vez mbs
transparente. Una parte del dcido tartrico
se precipita bajo la furma de tartaro y
otra se combina con el alcohol y produce
los éteres tartricos que determinan olor,
Los dem#s Acidos que contiene el vino al
contacto del alcohol se eterifican, y con-
tribuyen & formar igualmente el olor sui
generis que forma lo que se [lama en fran-
cés bougquel. Esta eterificacidn, que nece-
sita muchos afios pura que sea completa,
4 causa del alcohol y los écidos que se
encuentran muy diluidos y en muy pe-
quefa cantidad, se realizaria mucho mas
rapidamente si el vino estuviese concen-
trado.

Segin M. Berthelot, para una misma
dosis de alcohol la cantidad de éter pro-
ducida es proporcional 4 la dosis de acido
libre que existe después de la fermenta-
cidn. A veces los vinoes extraidos de uvas
demasiado maduras carecen de ellos, La
oxidacién producida por el oxigeno del
aire facilita singularmente el desenvol-
vimiento del aroma obrando sobre los
éteres formados y los aldehydes.

La oxidacion produce otro efecto, que
es de los més importantes, sobre el tanino
que contienen los vinos, contribuyendo &
hacerlos menos Asperos, menos AmMAargos
y méhs suaves; y como las materias colo-
rantes de los vinos pertenecen 4 la familia
de los tauninos, Y éstos se t_ii‘:‘CUlllin)nm}
por la oxidacion, de ahi que el vino pier-
da el color & medida que envejece.

En resumen, el envejecimiento de los
vinos se debe 4 dos causas principales:
primero, el tiempo que permite la eterifi-
cacion de los Acidos y del alcohol; segun-
do, la oxigenacion lenta gue oxida el ta-
nino, la materia colorante, los aldehydes
¥ los éteres.

Para suplir la accidn de los afics, se en-
vejece, es decir, se 1 dan las mismas cua-
lidades del vino viejo por medio de la luz,
bajo cuya influencia las materias colo-
rantes naturales se oxidan y se transfor-
man. Para obtener este resultado se su-
mergen las cubas lamparas incandescen-
dentes; pero este medio es poco préctico,
¥y darfa por resultado, si se queria emplear
en grande escala, la transformacion com-
pleta de los aparatos vinfcolas hoy en uso.

La congelacidn envejece también el ving

»

i

=

e e Cp

?3



http://cerea.es

CRONICA DE VINOS Y CEREALES

———

sin alterar la forma del douguet. Si vivie-
ramos en Siberia, 6 si el invierno fuera
entre nosotros perpetno—lo cual no guie-
ra Dios suceda en modo alguno—no cos-
tarla gran trabajo envejecer los vinos,
pero es verdad que entonces no tendria-
mos vinas.

Pero 4 falta de una femperatura sibe-
riana, basta con tenerlo sometido & una
constante de seis 4 siete grados bajo cero,
empleando para ello una méquina frigé-
rica, durando cierto tiempo y procurando
que la superficie del liquido esté cubierta
por cristales de hielo.

También se le puede aplicar al vino un
tratamiento con el mismo objeto, que
puede calificarse de homeopético, por la
semejanza que tiene con el célebre afo-
rismo de similia similibus curawiur, y
consiste en la aplicacidn del calor, ya sea
empleando para ello estufas con corrien-
tes de vapor 6 simplemente al bafio de
Maria. El procedimiento de la estufa es
antiguo y se reduce 4 colocar las pipas 6
las botellas en una con calor moderado
durante un tiempo més 6 menos largo.

Este aparato emplea mucho tiempo para
obtener el resultado que ha sido sustituido
por ofros que funcionan por medio de
corrientes continuas de vapor 6 al bafio
de Marfa. La temperatura que conviene es
1a de 60,70 grados con enfriamiento rapi-
do al abrigo del aire.

La electricidad, 4 la que somos deu-
dores de tantas maravillas, también en-
vejece el vino, lo mejora y lo conserva
muy bien,

La manera de eleelrizar los vinos es
muy sencilla. Se emplea un electrizador
compuesto de una cuba de madera, con la
cual estan dispuestas verticalmente una
serie de placas de cobre doradas separadas
entre si por bandas de caucho. La cuba
debe estar herméticamente tapada, y &
través de la cubierta sélo pasan los dos
hilos conductores; estando las placas co-
rrespondientes & los pares en comunica-
cién con el polo positivo, el vino entra
continuamente por la parte inferior de la
cuba y sale por la superior. Una serpen-
tina, por la que debe circular agua ca-
liente 4 la temperatura de 20,25°, debe
mantener esta temperatura constante.

Con un ampere hora basta para cada
100 litros de vino.

También se emplea la eterizacidn y ozo-
nizacion, pero su aplicacién resulta en
extremo delicada y poco practica.

Estos procedimientos que indica Villen
son indispensablemente superiores 4 los
que se emplean por los industriales de
manga ancha, y que siendo exclusiva-
mente quimicos dan por resultado la mez-
cla de substancias extrafias y nocivas 4
los vinos.

Como quiera que sea, el antiguo pro-
cedimiento para envejecerlo en toneles 6
en botellas es siempre superior 4 cual-
quiera otro, salvo que exige en el que
quiera emplearlo dos cualidades que es
muy raro encontrar juntas, fortuna y pa-
ciencia. Exige buenas bodegas, frescas
en verano y calientes en invierno, limpias
y enarenadas, como existen aiin en dis-
tintos puntos de la Peninsula en que la
produccion vinfeola constituye el princi-
pal ramo de riqueza. Sin embargo, no
creemos esté de mas saber que sin recurrir
4 los procedimientos quimicos, se puede
envejecer el vino enfridndolo, calentin-
dolo 6 electrizdndolo.

REJUVENECIHIENTO

DE LOS MELOCOTONEROS

El melocotén 6 melocotonero es un ar-
bol extraordinariamente productivo, que
se desarrolla bien en cualquier terreno;
pero cuando se le deja crecer sin hacer en
¢l algunas podas de vez en cuando, se le-
vanta muy rapidamente y se debilita en
el tronco.

Uno de estos arboles produce en buenas
condiciones por espacio de seis 1 ocho
aflos; pero si se le deja desarrollarse por
su propia cuenta, las ramas superiores se
van cubriendo de tallos, que dan mucha
hoja, forman una especie de plumero al
extremo de un largo mango, y en condi-
ciones tales dan muy poco fruto, ademés
de que muere pronto si no brotan algunos
nuevos botones del tronco 6 cerca de la
base de los grandes ganchos.

El buen jardinero cuida siempre de ir
cortando todas las ramas de estos botones
para facilitarles el desarrollo y que lle-
guen & formar pronto un érbol vigoroso.,

Estos botones no brotan, sin ‘embargo,
en todos los melocotoneros.

Eu su ausencia el agricultor puede re-
currir, para reemplazarlos, 4 un medio
muy sencillo y seguro, por el cual los ér-
boles viejos se convierten en un afio en
arboles rejuvenecidos y vigorosos, capa-
ces de dar abundante cosecha de riquisi-
mo fruto.

Este medio, que nada 6 bien poco cues-
ta, es el injerto que se practica cuando
la savia esta en circulacion, y se hace
generalmente en dos partes opuestas de
cada gancho, para asegurar una repro-
daceion por lo menos, todas las cuales
formaran la ramazén del 4rbol cuya cepa
ge quiere renovar.

El injerto puede ser de pia 6 de escu-

dete, aunque este ltimo es el que con mas
frecuencia se hace en esta clase de arbo-
les, cnidando de cortar la rama por enci-
ma de ellos cuando ya han prendido.

Igualmente se deben ir quitando de la
rama, desde que se hace el injerto, todas
las dem#As yemas que van saliendo, con
objeto de que la savia se dirija 4 aquellas
cuyo buen desarrollo se desea.

Al afio signiente cuando la savia ha
empezado & subir, se cortan por su inter-
seccidn con el tronco todas las ramas dé-
biles que no se han injertado.

También se quitan algunas de las ye-
mas que brotan de los injertos prendidos
4 fin de que echen menos rama y no sean
presa del viento que podria desgarrarlos.

Se puede injertar el drbol con su misma
clase, més variada, 6 tomar escudos de
ofros més vigorosos y de mejor calidad.

Debe cuidarse con especialidad del vi-
gor de la planta, pues es muy 1til, si no
necesario, cuando se trata de arboles ani-
quilados que se han de reconstituir en
fértiles, resistentes y productivos,
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De Andalucia

Montilla (Cérdoba) 2.—La cosecha de
vino es casi nula por el mildiu y otras
plagas. Por esto sube el precio de aquel
articulo, pagéndose hasta 32 y 33 reales
arroba.

Ll aceite se cotizd con flojedad 4 33 rea-
les arroba.

Los granos se detallan: Trigo, de 30 4
34 reales fanega; cebada, de 18 4 20; es-
caila, 4 16; habas, & 26; alpiste, 4 40; gar-
banzos, de 50 4 60.—Un Subscriptor.

«*« Obejo {(Cordoba) 1.°—La cosecha
de cereales ha sido mala. El estado de los
ganados es satisfactorio.

Precios: Trigo, de 30 4 34 reales fane-
ga; cebada, & 20; habas, de 26 & 28; gar-
banzos, sin precio; aceite, de 32 4 33 rea-
IES ?Lr}ruba, con tendencia & mayor baja.—

#+%% Baena (Cdrdoba) 2.—Precios co-
rrientes: Aceite, 4 34 reales arroba; trigo,
de 30 & 34 idem fanega; cebada, 4 19; es-
cafia, 4 14; habas, & 24; garbanzos duros,
& 50.—B. P.

4% Bonares (Huelva) 1.°—Se termind
la recoleccion de cereales, siendo su ren-
dimiento fatal, como le tenia dicho; y &4
pesar de lo poco recogido, menos se hace
de ventas, aun siendo bajos los precios.

El vlivo ha quedado con poco fruto.

Las vifias bien sulfatadas ostentan todo
su fruto; no asi las que no fueron trata-
das bien y &4 tiempo con el caldo bordelés.

De vinos quedan pocas existencias, sin
haber variado nada los precios.

Ha empezado la venta de uva para el
verdeo al precio de 5 reales arroba, y creo
no baje de dicho precio para abastecer #i
la Mina de Rio Tinto, que es una de las
pinz:;s que mas consume, y Como nNo en
todos los pueblos gozan de la buena clase
que hay en este, por eso empez6 la venta
temprano,

De vendimia nose ve movimiento hasta
ahora; s6lo se ha arrendado Ila celebre
bodega de La Palma, del Sr. Verdier, por
un francés; pero se ignora si hara vendi-
mia 6 no; verdad es que estd recibiendo
muchos hocoyes.

Los precigs que rigen son los siguien-
tes: Trigo, de 404 42 reales fanega; ceba-
da, de 20 4 22; habas, de 30 4 32; avena,
de 14 4 16; escaia, de 14 & 16; aceite, de
40 4 42 reales arroba; vino, de 7,25 4 7,560;
vinagre, & 8,25.— 5. M.

De Aragon

Alloza (Teruel] 1.°—Hace dias termina-
ron por completo los trabajos de la reco-
leceion de cereales. La cosecha ha sido
mala y la de uva serd corta, porque los
racimos son muy pequefios. Las frutas y
hortalizasz dejan también que desear por
la gran sequia de los meses 1ltimos.

Quedan bastantes existencias de vino,
y como vienen pocos compradores, se ce-
den las mejores clases 4 3 reales can-
taro.

El trigo 4 28 pesetas cahiz, y la eebada
de 14 & 15.— % Corresponsal.

De Castilla la Nueva

Valdeolivas (Cuenca) 1.°— Terminé la
recoleccion de cereales, con resultados
muy medianos, en toda esta comarca,

La cosecha de almortas y garbanzos
nula, y si no llueve muy pronto sucederd
lo mismo con la de judias y patatas, prin-
cipal alimento de este pais; la de uva pro-
mete ser buena, y la de oliva también
regular.

A pesar de lo mala que ha sido la cose-
cha de cereales en todo este pafs, estos
tienen un precio muy bajo, debido & que
escasea mucho el dinero 'y & que los po-
bres labradores tienen que enajenar sus
frutos 4 cualguier precio para el pago de
tan fuertes tributos como pesan sobre la
agricultura, para no ver que se los em-
bargan y subastan 4 precios todovia mas
despreciables.

Precios rigen los siguientes: Trigo, 4
28 reales fanega; cebada, & 18; centeno,
4 22; avena, 4 14; vino, 4 8 reales arroba;
aceite, & 36 idem.—J3. A

+*« Madridejos (Toledo) 1.°—Se esta
terminando la recoleccién de cereales, la
cual, como ya indiqué en mi anterior, ha
sido sumamente corta, siendo muchos los
labradores que casi desde la era se des-
hacen de la cosecha, por tener tomado
dinero hace bastante tiempo & cuenta de
aquélla, encontrandose hoy sin cosecha
ni su importe, y teniendo en pie los in-
numerables gastos gque necesariamente
ha de ocasionirseles en el comienzo y
transcurso del nuevo afio agricola.

Son muchos también los que no sélo se
verdn imposibilitados de satisfucer lasg
cargas del Estado, sino que ademés de-
jaran de sembrar por falta de grano para
ello.

En esta plaza los precios que rigen en
la actualidad son: Trigo -candeal, 4 34
reales fanega; idem jeja, & 31; cebada, sin

operaciones; avena, & 12; centeno, 4 25;
aceite, & 38 reales arroba; vino, 4 6; pa-
tatas, 4 4; azafran, & 90 reales libra.—
L. G.

.*, Villarrubia de Santiago (Toledo} 1.°
Terminada la recoleccion de cereales con
tiempo inmejorable. El rendimiento de
cebada ha sido inferior en un 50 por 100,
y el de trigo en un 30. Las clases bue-
nas.

Desearia saber en qué consiste gue ha-
biendo sido corta la cosecha y habiendo
subido el arancel, hayan bajado los pre-
cios.

Los labradores apuradisimos, pues no
hay transacciones. No comprendo cOmo
se va & pasar el afno.

Esta ruina se acentuard cada dia mas,
interin no se lleven & la practica las con-
clusiones aprobadas en las reuaniones de
agricultores y vinicultores, en particular
la de Vendrell.

Para consuelo del contribuyente, ya se
anuncia el arriendo de las cédulas per-
sonnles.

Precios: Trigo, de 32 & 34 reales fane-
ga; cebada, 4 16,50; vino, & 8,50 reales
arroba. Nominales los de los dos primeros
articulos.—M. de L.

+%. Valdepeiias (Ciudad Real) 1.°—Con-
tintia sostenida la exportacién de vinos.
Los precios acusan firmeza.

A continuacion anoto los corrientes:
Vinos tintos y blancos del 93, de 10 4 12
reales arroba; tintos nuevos, de 9 &4 11;
blancos idem, de 9 4 10; aguardientes,
anisados de 26°, 4 34; alcohol, de 40 & 60;
aceite, 4 36; lanas, & 50 las blancas y 45
las negras; patatas, & 4; candeal, de 30 &
32 reales fanega; jeja, & 30; cebada, de
16 & 17; azafran, de 140 4 144 reales la
libra.

Para compras y ventas dirigirse & don
Carmelo Vasco y Gallego.— 4l Corres-
ponsal.

%« Villanueva de la Jara (Cuenca) 1.°
En ésta ha terminado la recoleccién de
cereales, dando por resultado una media
cosecha de los afios normales, lo mismo
de trigo que de las demés semillas.

La cosecha de uva también es mediana.

Con tan corias producciones y los rui-
nosos precios de todos los frutos, el pais
atraviesa horrible crisis. Ademés, hay
poca demanda.

Se vende el trigo 4 30 reales fanega;
cebada, a 16; frijoles, & 30; vino, &4 4 rea-
les arroba.—2. S.

De Castilla ia Visja

Madrigal de las Torres (Avila) 1.°—Una
vez terminada la recoleceidon de cereales,
puede ecalificarse de muy mala. La cose-
cha de vino, 4 juzgar por los racimos que
hay dafiados y lo corrida que esta la uva,
se cree no serd abundante.

Precios: Trigo, & 32 reales fanega; al-
garrobas, 4 22; centeno, 4 27; garbanzos,
de 110 4 140; iana, a 38 y 40 reales arro-
ba; vino, 4 8 y 9 reales cantaro.—Z/ Co-
rresponsal.

« % Piedrahifa (Avila) 1.°—A la feria
ha concurrido mucho ganado de todas las
clases, pero las ventas han escaseado, pa-
gandose como gigue: Novillos, 4 1.400 rea-
les nuno; erales, & 650; vacas, 4 1.000; car-
neros, 4 80 los mis superiores; ovejas,
A 46,

Descontentos los ganaderos por ser tan
bajos los precios de las reses.

il trigo, & 34 reales fanega; centeno, a
24; cebadn, & 25; algarrobas, a 20; gar-
banzos comunes, 4 58; patatas, 4 2,50 rea-
les la arroba.

Tiempo caluroso.—EI Corresponsal.

«*¢ Arévalo (Avila) 2.—En la fltima
semana han regido en este mercado los
siguientes precios: Trigo, & 3b reales fa-
nega; centeno, 4 26; cebada, 4 24; alga-
rrobas, 4 25; garbanzos, 4 160, 130 y 100.
El Corresponsal.

Burgos 1.°—La recoleccién de cereales
viene haciéndose con buen tiempo. Los
rendimientos son cortos en general. Los
precios de los granos muy bajos. He aqui
los corrientes: Trigo, de 33 4 34 reales
fanega; centeno, & 27; cebada, & 24; ye-
ros, &4 32; harinas, 4 14,13 y 11 reales
arroba.—#Z1 Corresponsal.

"% Torrelavega (Santander) 2. — Pre-
cios de esta plaza. Maiz, 4 40 reales fane-
ga; cebada, & 26; alubias, & 60; harinas,
a 13,50, 13 y 11,50 reales arroba; patatas,
4 6 idem; bueyes de labor, 4 1.200 reales
uno; novillos de tres afos, 4 1.100; afo-
jos y anojas, 4 460; vacas cotrales, 4 900;
cerdos al destete, 4 90; idem de seis me-
ses, & 200.—0n Subscriptor.

s & Villalén (Valladolid) 1."—La cose-
cha de cereales resulta més corta de lo
que se pengd.

El mercado poco concurrido por estar
los labradores en la limpia del trigo.

Precios al detall: Trigo, 4 33,50 reales
las 94 libras por el afiejo y 32,50 por el
nnevo; cebada nueva, a 19 reales fanega.

Por partidas se ofrecen algunos miles
de fanegas & 35,50 reales sobre vagén en
Villada; pagan & 35, & cuyo precio se han
ajustado ltimamente 4.000 fanegas. — /&
Corresponsal.

+*: Medina del Campo (Valladolid) 1."—
En el mercado de hoy han regido los si-
guientes precios: Trigo, 4 33,50 reales
fanega al detall; centeno, de 34,50 a 35;
cebada, de 22 50 4 23; algarrobas, de 23
& 23,50; garbanzos, de 100 & 140; vino
tinto, de 10 4 11 reales céntaro; idem
blanco, de 8 4 9.

Al mercado de ganado lanar entraron
unas 10.000 cabezas, cotizdndose: Ovejas,
de 40 4 44 reales una; carneros, de 50 4
54; cansinos, de 42 4 44; corderos, de 24
& 26,—FE! Corresponsal.

%+ Palencia 1."—Desde hace unos dias
han vuelto los fuertes calores. El mercado
de anteayer estuve bastante concurrido,
)or més que no han terminado los traba-
Jos de la recoleccidn.

El trigo nuevo se cotizd de 32 4 34 rea-
les fanega, y la cebada, de 20 4 21.— &/
Corresponsal.

De Cataluiia

Villafranca del Panadés (Barcelona) 1.°—
Tengo el gusto de darle 4 continunacién
nota de precios de los géneros siguientes:
Harina primera blanca, de 14,25 & 15,25
pesetas los 41,60 kilos; primera regular,
de 12 4 13,50 idem id.; primera fuerza,
de 14,25 & 16 idem, id.; segunda, de 15 &4

17 los 100 kilos: tercera, de 12,50 4 14,50
idem: cuarta, de 12 4 13 idem; salvado,
de 2,60 & 3 los 100 kilos; salvadillo, de 3
4 3.50 {dem; menudillos, de 34 3,50 idem,
geqiin clases; vinos tintos, de 8 & 11 pe-
setas los 121,60 litros, segin clases; blan-
cos, de 12 4 15 idem; para la destilacion,
de 60 & 65 céntimos el grado de alcohol
que confenga. !

La exportacién de vinos en esta plaza
sicue su marcha regular, y 4 pesar de los
muchos vifiedos invadidos por la filoxera
q'llf’ tenemos en esta comarca, no []I'_II' eso
mejoran los precios de los caldos.—Z#. B.

¥, Barcelona 1.° Los trigos se deta-
llan con flojedad como sigue: Candeal de
Castilla, de 23,75 4 24.32 pesetas los 100
kilos; idem de la Mancha, de 23,18 4
93.63; idem de Aragdn, de 2227 4 23,63.

La cebada esth de 8,754 9,28 pesetas
hectolitro la de la comarca, 4 10 la de la
Mancha v de 8,92 &4 10 Ia del extranjero.

El maiz es solicitado de 13,21 4 15,25
pesetas hectolitro, segin procedencia,
excepto el de Cincuantini que vale &
17,92.

Los vinos preparados para embarque se
cotizan de 19 &4 20 duros pipa con destino

| 4 Cuba, y de 254 30 para el Plata. Opera-

ciones escasas.

Firmes los aleoholes, valiendo los in-
dustriales de 78,50 4 84 pesetas el hecto-
litro, con casco; los de vino y de orujo,
de 63 &4 64 y 46 4 48 respectivamente, sin
casco.

Los aceites estin firmes por ser cortas
las entradas, pero asi que aumenten ba-
jardn algo porgue la cosecha se presenta
bien en general.—&I Corresponsal.

De Extremadura

Céaceres 1.°—Precios: Trizo, 4 31,50 rea-
les fanega; centeno, 4 23; cebada, a4 22,
garbanzos, & 125, 85 y 70 reales arroba;
patatas, & 7 idem; aceite, 4 43 idem cin-
taro; bueyes de labor, & 1.060 reales uno;
novillos de tres anos, 4 760; afiojos y ano-
jas, 4 660; vacas cotrales, a 740; ovejas, 4
33; idem emparejadas, & 66; carnercs, &
32; corderos, 4 24; cerdos al destete, & 40;
idem de 6 meses, & 60.— & Corresponsal.

«%. Zafra (Badajoz) 2.—El mercado de
cereales se ha animado; se hacen bastan-
tes ventas.

Precios: Trigo, 4 34 reales fanega; ce-
bada, 4 18; avena, 4 11; habas, 4 28; chi-
charros, & 36; garbanzos, 4 72 los blandos
y 56 los duros; aceite, & 37 reales la arro-
ba; vino, & 11 idem.—Z? Corresponsal.

«% Villalba (Badajoz) 2.—La cosecha
de aceituna serh escasa por haberse caido
de los olives mucho fruto. La de bellota
serd casi nula por la plaga de oruga.

La de vino promete ser buena, La de
meldn y sandia es abundantisima.

Mucha oferta de granos y regular de-
manda de cebada.

Precios: Trigo, 4 36 reales fanega; ce-
bada, 4 15; avena, & 12; habas, 4 24; chi
charros, 4 36; garbanzos blandos, 4 100;
idem duros, 4 68; aceite, 4 48 reales arro-
ba; vino, 4 12; lanas, 4 46.— 4. 7.

# % Hinojosa del Valle (Badajoz) 1.°—
El vinedo estd fuertemente invadido por
el oidinm, Por esta plaga, la cosecha de
vino, que prometioé ser abundante, sélo
serd de mediana 4 regular.

Las cebadas y avenas son bastante so-
licitadas.

Precios: Trigo, 4 33 reales faneza; ce-
bada, 4 15; avena, & 14; habas, 4 26; gar-
banzos, 4 80 y 60; aceite, 4 44 reales arro-
ba; vino, & 12.— 7%/ Corresponsal.

De Ledn

Cantalapiedra (Salamanca) 1."—Se va ani-
mando el mereado, porque la recoleccidn
toca A su término. En la dltima semana
se ha operado con regular actividad & los
siguientes precios: Trigo, de 33.50 a4 34
reales las 94 libras; centeno, 4 24 las 92
idern; cebada y algarrobas, de 22,50 4 23
reales fanega; harinas, & 15, 14y 11 idem
arroba por primeras, segundas y terceras
clases respectivamente.- -7 Corresponsal.
*+« Alba de Tormes (Salamanca) 2.—
Precios: Trigo, & 33 reales fanega; cente-
no, & 26; cebada y algarrobas, 4 24; rar-
banzos, de 70 & 110.—Z7 Corresponsal.
: Béjar (Salamanca) 1.°—A conti-
nuacion anoto la cotizacidn de este mer-
cado: Trigo bueno, & 35 reales fanega;
centeno, a 28; cebada, 4 24; garbanzos, 4
160, 120 y 80; patatas, & 4 reales arroba.
On Subscriptor,
. _Fermosella (Zamora) 2.—Tocan 4
su termino lus faenas de la recoleecién con
medianos resultados. Se ha cosechado
menos de 1o que esperdbamos, porque la
granazon fué deficiente por los excesivos
calores,

_La cosecha de vino podra ser regular
si llueve pronto.

Precios: Trigo, & 32 reales fanega; cen-
teno, & 27; cebada, & 24; garbanzos, de 80
4 90; harinas, & 13, 12 y 11 reales arroba;
vino tinto, de 6 4 7 reales cantaro; aguar-
diente comin, & 20; idem anisado, a 39;
aceite, de 60 & 64.—EY Corresponsal.

-
* %

-
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De Navarra

Pamplona 1.°—Precios de este mercado:
Trigo bueno, 417 reales robo (28,13 litros);
idem morcajo y centeno, 4 15; cebada, 4
11; avena, & 9; alubias, & 48; habas, 4 12;
muelas, & 19; harinas, 415, 14 y 13 rea-
1&{:5 la arry ba; pataias, &4 4; aceite, & 60;
vino tinto, con derechos de consumos, &
10 reales cantaro (11,77 litros),—EZ Co-
rresponsal.

De las Riojas

Abales (Logrofio) 1.°—La cosecha de ce-
reales ha sido una de las méas pobres que
hemos conocido, & pesar de no haber te-
nido que lamentar los efectos de la pie-
dra. El trigo ha rendido tres fanegas por
una de tierra por regla general, y en
igual proporeién la cebada, avena y los
yeros. Con esto y el bajo precio del vino,
facil es comprender que marchamos al
pelo.

Los vinos buenos se ceden de 5 & 7 rea-
les cantara, y por los medianos ofrece el
comercio & 3,60, siendo poca la demanda.
Las existencias no exceden de 36 cubas,
pero Dios sabe cuando se venderin.

Algunos montafieses que bajan con tri-
go, lo venden & los panaderos 4 32 reales
fanega. La clase es superior, habiendo
trigos que pesan 938 libras por fanega.

Los patatares, segin le dije en mi an-

—

terior, nacieron bien, pero con la sequia
tan larga que llevamos, se resienten bas-
tante. Puede decirse que no ha llovidg
desde la primera quincena de Junio has-
ta el 20 de Agosto, en que descargd upa
tormenta mucha agua y alguna piedra,

He recorrido varias vifias, y puedo ase-
gurarle que el dafo es insignificantea,
Aquéllas estan todas algun tanto invadi-
das por el oidium; si toma incrementg,
lamentaremos pérdidas de importancig.
Las uvas adelantan en su madurez,

Tiempo de mucho calor y sin rocios,—
P A.

¥, Hermosilla (Logrofio) 1.—Quedan
s6lo unas 25 cubas de vino y se cotiza con
rezular movimiento de 7 a 8 reales can-
tara.

Las vifias estin frescas & pesar de |a
sequia. El oidium se ha presentado, y si
toma desarrollo no sé en qué parara lg
cosecha, pues la enfermedad se ve en to-
dos los viniedos. En el término de Valpie-
rre ha destruido la piral la mitad 6 més
de la cosecha. Esta no pasara de regular
en la comarca. Las uvas estan enverando.

La coseha de cereales ha sido una de
las m#s cortas que hemos conocido. Los
labradores que tienen que pagar rentano
han cogido ni el grano necesario para di-
cho objeto. ;C6mo podran sembrar, satis-
facer los tributos y alimentarse? El esta-
do del pais es muy aflictivo.—LZL. I.

¥4 Haro (Logrofo) 27 Agosto.—Hace
cuatro dias que me encuentro en ésta,
donde le ruego me dirija el periddico.

Antes de salir de Laguardia se inicid
un gran movimiento de vinos blijUS, con
destino 4 Francia, pues en los dos tltimos
dias de mi permanencia en aquella villa
se hicieron, por dos comisionados con re-
gidencia en esta, 10.000 cantaras de vino,
de 4.25 4 4,50 reales una.

Las clases superiores van subiendo muy
paulatinamente.

El miércoles pasado, 4 las cuatro de la
tarde, nos visitd una nube de granizo,
que hizo bastante dano en terreno de esta
jurisdiceién, y, segtin me enteraron 4 mi
paso por El Ciego, ha causado en este
pueblo grandisimos danos.

La cosecha de cereales muy escasa,—
V. q. 4.

+*« Huéreanos (Logrofio) 2.—De cerea-
les ¥ legumbres se han obtenido pocos
rendimientos. La cosecha de vino serd
corta, porque ha habido mucho sapo (pi-
ral) en las vifias, sin que conozeamos nin-
gun remedio eficaz contra tan terrible
ingecto. También se presentd el oidium,
pero en este pueblo no hace serios dafios,
Iil fruto va adelantando.

De vino quedan unas 10.000 cantaras,
detallandose 4 4,50 y 5 reales.

El trigo se cotiza, de 34 & 35 reales fa-
nega; la cebada, de 20 4 21, y la avena
de 14 4 15; las patatas,de 44 4,25.—F. 1,

« % San Asensio (Logrono) 1.°—LEl tiem-
po muy caluroso y ameoazindonos con
tempesiades.

Ll vifiedo estd tan adelantado, que hace
dias se expiden uvas & las plazas de Haro
¥ otros puntos, pagindose en aquélla 4 9
reales la arroba,

La venta de vinos estd adelantada, ha-
biéndose medido en la altima guincena
de Agosto unas 14.000 cantaras, de 6 4 7
reuales por regia general.

En el pueblo de Briones, segiin me di-
cen, hay atin 300 cubas, siendo el precio
mas corriente el de 6 reales. La cosecha
sera inferior 4 la de lostiltimos anos.—#&%
Curresponsal.

+"% Cuozcurrita(Logrofo)1.°—Continda
animada la contratacion de vinos, ope-
randose tanto en tintos como en claretes.
Kl precio de estos tltimos ha mejorado,
pues tres cubas de clase superior se han
pagado 4 10 reales la cantara (16,04 li-
tros); las buenas y regulares se detallan
de 6,50 4 8,50. Los vinos tintos se ceden
de 6 4 8, segin la calidad.

Las existencias no bajaran todavia de
70.000 cantaras.

_El tiempo muy caluroso y el fruto dela
vid adelanta rapidamente en su madura-
cién, por lo que es posible pueda comen-
zar la vendimia en la (ltima decena del
corriente mes. Si no hay contratiempos,
la cosecha serd buena en cantidad y de
inmejorable clase.

En el inmediato pueblo de Tirgo hay
disponibles unas 30 cubas de vino, estan-
do encalmadas las ventas desde hace dos
semanas en que se ajustaron tres cubas
de clurete 4 9,25 reales la cantara. Los
propietarios cederian & precios arreglados
aquellas existencias con objeto de vaciar
todos sus envases antes de la vendimia.

lin Sajazarra se cotiza de 6 4 8,50 con
reguiar demanda. El vinedo de dicho
pueblo estd muy cargado de fruto y en la
proxima vendimia sera sin duda alguna
el de mayor produccién de las Riojas.—
Bl Corresponsal.

+"% Ollauri (Logrofio) 1.°—El fruto de
la vid va perfectamente, sin que el oidium
haya hecho dafios de consideracion. La
nube de piedra que tantos estragos causd
en el término municipal de Casalarreina
no llegé & este. La venta de vinos es ahora
nula; solo se exirae lo ajustado anterior-
mente, La situacion de los agricultores s
aflictiva, y si Dios no lo remedia no sé
donde iremos 4 parar. 2

La cosecha de trigo ha sido escasisi-
ma.—Aif, L,

De Valencia

Fuente la Higuera (Valencia) 1.°—Pre-
cios de los principales articulos que se
producen en esta comarca: Vino, 4 3 rea-
ies cantaro; aguardiente, 4 24 idem; acel-
te, a 42 reales arroba; trigo, 4 140 reales
cahiz; cebada, & 60 idem; miel, 4 24 rea-
les arroba; patatas, 4 3 idem.—J. C.

£%% Alcoy (Alicante) 2.—El mercado
de vinus va cambiando de aspecto, ha-
ciendo todo esperar que lus vinos nuevos
sean en su mayvoria exportados 4 Francia.
En varios pueblos de la provincia hacen
importantes compras los negociantes, ¥
los precios han subido de 3 & 5 pesetas
por hectolitro. 5

Las destilerias han tenido también que
elevar el precio; aqui se venden ya cull
dicho objeto |as clases inferiores 4 3 y 4
reales cangaro.

Con las lluvias que han caido se han
repuesto mucho los vifedos.

Los trigos se detallan de 12 & 13 reales
barchilla.—{/'a Subscriptor.

——




CRONICA DE VINOS Y CEREALES

LA PRODUCCION DE MAIZ

3

Los siguientes datos que publica uno de
nuestros colegas de los Estados Unidos, y
que repreducimos por considerarlos de
interés para los agricultores, instruyen
sobre la manera de hacer que el maiz dé
mavor rendimiento. El asunto se ha ve-
nido estudiando en aquel pais desde hace
mas de duce afios, y por fin se ha llegado
& las conclusiones que expresan los datos
4 que nos referimos, y que son como
sigue: ) : :

Se barbecha la tierra 4 su tiempo, como
de costumbre, y llegada la época de la
siembra, se vuelve &4 pasar el arado-y la
pul'.-crizunlq_nrn, tras la cual va, no ya el
arado, sino el marcador. Este hace rayas
de dos pulgadas de profundidad solamen-
te. v de tres a cuatro pies de distancia
una de otra. El grano se deposita en ellas
4 mano ¢ con sembradora & doce pulga-
das de distancia, y después de taparlo, se
pasa el rodillo para apretar bien la tierra,
siempre, por supuesto, que no esté muy
mojada. I e el momento en que nace el
maiz, y con él la hierba, se comienzan las
escardas; pero no necesitamos decir que
para hacerlas no se emplee el arado, sino
el cultivador, que equivale & un azadon.

El eultivador va quebrando y remo-
viendo la costra de la tierra, y la hierba
se pasa con f[recuencia por los espacios
que quedan entre raya y raya, hasta que
la altura permita que pasen sin lastimar-
se los caballos 6 bueyes que tiren del cul-
tivador. Aunque se barbechen profunda-
mente, el cultivo, como se ve, es superfi-
cial. Téngase esto muy presente y no se
amontone tierra contra las piantas.

Desde el momento que éstas han creci-
do y echado raices de considerable mag-
nitud, el cultivador no debe penetrar ni
dos pulgadas, sino simplemente romper
la costra y matar la hierba.

Ultimamente, en las estaciones agrond-
micas se¢ ha descubierto que, teniendo
cuidado de cortar las espigas desde el
momento en que éstas aparecen en cada
tercer linea, es decir, & lineas alternadas,
el aumento total de las cosechas es de un
25 por 100, Separado el producto de las
lineas de aquellas en que se cortaron las
espigas, es de 50 por 100,

NOTICIAS

De los informes recibidos en el Minis-
terio de Agricultura de Fiancia sobre el
estado de los vinedos, resulta que la cose-
cha de vino de 1895 no excedera de 25 mi-
llones de heectolitros. Esta produceidn es
inferior en 15 millones 4 la de 1894 y en
25 millones de hectulitros 4 la de :

Ha ya mas de mes y medio que la Cro-
RI1CA DB Vinos ¥ CerBaLES, en vista de la
lamentable sitnacidn e los vinedos de
Francia, caleuld el enormigimo déficit que
hoy arrojan lus interesantes datos reuni-
dos por |a Administracion de la vecina
Republica.

Ya nadie duda de que la actual cosecha
es una de las mas cortas que se registran
en Francia desde hace treinta afios, asi
como es unanime la creencia de que aquel
considerable déficit sera cubierto con
nuestros vinos y los de Argelia. Con este
objeto se preparaunaactivisima campaia,
faltando vapores para conducir 4 la colo-
nia francesa y 4 Lspafia el sin niimero de
envases vacios que el comercio desea ex-
pedir.

No es, pues, de extrafiar que el alquiler
de las pipas haya subido en poco tiempo
desde 2 hasta 5 céntimos por dia.

La vendimia ha comenzado en el Me-
diodia de Francia, pagindose las uvas
desde 12 & 14 francos los 100 kilos, euyos
precios, con relacion & los del afio pasado,
revelan una mejora de mas del 50 por 100.

Los vinos de la anterior cosecha se ago-
tan rapidamente con alzas importantes.

Sigue mejorando el aspecto de los mer-
cados de vinos en las provincias de Ali-
cante, Valencia y otras adeluntadss de la
Peninsula.

Las buenas clases de 1894 quedan muy
reducidas en Alicante, habiendo subido
de 2 & 5 pesetas por hectolitro, y las de-
fectuosas son acaparadas por las destile-
rias &4 doble precio en no pocos pueblos
que anteriormente,

También en Cataluiia se acentiia el mo-
vimiento. La cosecha es inferior en canti-
dad 4 la del ano pasado, tanto en Catalu-
fia como en el antiguo reino de Valencia.

Segin esta prevenido, es estos prime-
ros dias del corriente mes remiten los in-
genieros agronomos, 4 la Junta consul-
tiva agrondomica, la estadistica de la cose-
cha de cereales y leguminosas de sus
respectivas provincias.

Se ha dispuesto que los certificados de
origen sigan admiuéndose, hasta el 31 de
Octubre para las procedencias de Europa,
y hasta el 31 de Diciembre para las demas
procedencias. !

Los certificados se expenderidn en |a
misma forma que hasta aqui.

La pertinaz sequia, la gran c:mti.lu_el de
oruga que se ha desarrollado en poco tiem-
po, los hielos y los pedriscos, han mer-
mado covsiderablemente la cosecha de
los viftedos del campo de Utiel, principal
riqueza de aquella comarca.

Las nubes de piedra que descargaron
en la auterior semana, alcanzaron por
desgracia & mayor niimero de pueblos de
los que en un principio se crey d.

A los términos que en el niamero ante-
rior citamos como fuertemente castiga-
dos por las tormentas, tenemos que enu-
merar los ientes:

Atienza, Millana, Nombradas y Miedes,
en la provincia de Guadalajara. ¢

En Miedes el granizo cubrié el suelode
una capa de media vara de altura.

Acenchel, Ibdes y Monreal de Ariza, en
Aragén; Albunol (Granada), Moratglia
(Murcia), La Roda (Sevilla), Vélez Malaga
¥ San Martin de Unx (Navarra).

También la huerta de Murcia ha sufrido
mucho,

Un rico agricultor de California, gran
propietario en el distrito de China, donde
osee un millar de hectireas de tierras
aborables, se ha hecho construir un enor-

me arado, que funciona con motor de va-
por, en tanto que puede aplicarle otro
electrico, como se hace ya en ciertos pun-
tos de los Estados Unidos.

La maquina que nos ocupa tiene 5 me-
tros 15 centimetros de altura, y pesa
16.200 kilogramos, manejandose sin difi-
cultad por medio de un fuerte cabrestan-
te, sobre el cual se arrolla un cable meta-
lico. Su consumo no alcanza & dostoleda-
das de carbon por dia, lo cual hace que
este arado sea 4 la vez original, econémi-
co y capaz de hacer mucha labor.

Pero tiene el inconveniente de que son
pocos los propietarios que pueden utili-
zarlo, porque son escasos 1os que tienen
tantas hectareas de terreno.

Los ganaderos de la provincia de Ali-
cante se quejan de la erisis que atraviésa
esta riqueza, antes tan poderosa y ahora
en plena decadencia, 4 lo cual ha contri-
buido mucho la venta de los montes pii-
blicos. El precio de las lanas, que en otros
tiempos retribuia 4 los ganaderos de to-
dos los gastos de la cria del ganado la-
nar, ahora no llega & la tercera parte de
su antiguo valor.

Los comisionistas franceses que se ha-
llaban en Aragdn, han ido en su mayo-
ria 4 Burdeos, 4 fin de cambiar impresio-
nes con sus principales para la campaiia
vinicola préxima, que promete ser muy
animada por el enormisimo déficié que
arrojara la cogecha de vino en la vecina
Republica.

El Ministro de Hacienda ha redactado
en Santander el reglamento y modelos
para el servicio de reciificacién de las
cartillas evaluatorias, y ha dispuesto que
todo el personal de ingenieros agrénomos
destinado & Granada se halle en sus pues-
tos el dia 2 de Septiembre en que comen-
zarén los trabajos.

El Presidente de la Cimara de Comercio
de Alicante ha elevado una solicitud al
Ministro de Kstado llaméandole la aten-
¢ion acerca de la necesidad de gestionar
un derecho fijo sobre la importacién de
nuestros vinos en Francia, dando como
limite aleohdlico 15 grados, inico medio
de evitar la adicidn de agua en los vinos
destinados 4 la exportacidon, cuya mezcia
se hace actualmente con el objeto de bus-
car los derechos bajos que corresponden
& los vinos de poca graduacion.

El estado de los olivares es satisfactorio
en general, &4 pesar del mucho fruto que
se malogro & raiz de la florescencia.

Eo las provincias de Jaén y Sevilla
promete ser abundandante la cosecha de
aceite,

Iin la de Cérdoba serd buena, excepto
en algunos términos como Cabra, Priego,
Lucena, Aguilar, Montilla y La Rambla,
en los que no llegara 4 regular.

Iin Cataluna, Valencia y Murcia hay
esperanza de una buena produceion.

i las provincias de Chceres, Badajoz
¥ Huelva, es considerable el [ruto des-
prendido del arbolado; pero si llega 4
completa sazon el que conserva, todavia
puede pasar de mediana la coseha. Esto
mismo puede decirse de muchos pueblos
de la Mancha.

En breve se publicard un importante
Real decreto relativo a los ingenieros
agrénomos.

En Galicia reina gran disgusto con mo-
tivo de la exclusidn que se ha hecho de
sus puertos en la cuestion de las tarifus
reducidas con que se ha beneficiado 4
otros del Cantabrico.

El Alcalde de La Corufia ha telegrafiado
al Ministro de Fomento, y tambien al se-
fior Linares Rivas, para que éste interpon-
ga su influencia con el Sr, Bosch,

La CaAmara de Comercio practica ade-
més activas gestiones,

La recaudacion obtenida por el Tesoro
durante el mes de Julio Altimo acusa una
baja de mas de tres millones de pesetas
comparada con la de igual mes del afio
anterior.

En general, la primera parie del afio
actual ha sidoalgo més favorable para el
comercio de vinos en la Gran Bretana é
Irlanda que lo fueron los dos altimos afos,
y hay esperanzas de que en el otofio € in-
vierno préximos continie esta tendencia
favorable.

Los claretes espafioles van con lentitud,
pero constantemente adelantando en cré-
dito en este mercado. La demanda por el
Jerez también ha mejorado, si bien los
precios contintian mucho mas bajos de lo
que fueron hace quince 6 veinte afios,
cuando estos vinos gozaban decidida-
mente el favor del piablico inglés. Las
ventas, en puiblica subasta, de importan-
tes lotes de vinos jerezanos, que se han
venido efectuando en lo que va de aio,
han contribuldo indudablemente 4 exten-
der el comercio de dichos vinos en este
mercado, pero al mismo tiempo son las
que mantienen en los precios los tipos ba-
jos que en general ahora rigen.,

Eutre los vinos franceses continda la
depresién en los champagnes, & los que
hacen ruda competencia los Moselas es-
PUINO0s08, que aungue no compitan en ca-
lidad con las marcas francesas clésicas, ni
su estilo sea el mismo, son mucho mas
baratos y constituyen un excelente suc-
cedéaneo de aquélios, por 1o menos para
muchos consumidores.

I%n cambio, los vinos blancos franceses
no espumosos de estilo Graves, ven au-
mentar su demanda y adquieren mas fa-
vor en el plblico ingles que en anos an-
teriores,

Las Aduanas brithnicas acaban de dic-
tar una disposicién de bastante transcen-
dencia para el comercio de espiritus. Se-
gin la nueva orden, el contenido de los

scos que encierren liquidos espirituosos,
stinados 4 la venta y counsumo en el
Reino Unido, se determinara por los em-
pleados de Aduanas, precisamente por
peso y no por volumen, como se :‘m ft‘lll'vl_l)
practicando hasta ahora; pero los llqni-
dos espirituosos destinados & la exporta-
cién 6 reexportacion, se aforaran por vo-
lumen 6 por peso, & eleccion de los inte-
resados. !

Todos los docks, almacenes 6 depdsitos
donde se tengan liquidos espirituosus, es-
tan obligados & tener las basculas ¢ apara~

tos de pesar correspondientes y contras-
tados por la Administracién.

Como lo esperabamos, nuestra exporta-
cidn de vinos & Francia sigue aumentan-
do. En Julio Giltimo hemos enviado & di-
cha macién 241.098 hectolitros, contra
163.915 en igual mes de 1894. El aumento
es, pues, de 77.183 hectolitros.

Dicho movimiento es de creer sea mu-
cho mayor en lo sucesivo, especialmente
asi que se haga la vendimia y el resultado
de ella confirme plenameute nuestra apre-
ciacién sobre el gran déficit de la actual
cosecha en la vecina Repiblica.

Dicen de Francia que las filtimas llu-
vias han retrasado bastante los trabajos
de la recoleccidn de cereales y que los
rendimientos son deficientes. Por esto ¥
la activa demanda de la molinerfa estan
en alza los precios.

En Inglaterra el mercado se mantiene
también firme y los negocios completa-
mente encalmados.
 Las noticias de las cosechas son poco
favorables, tanto respecto & la cantidad
como # la calidad.

Muy firme la tendencia del mercado
aleman sobre las probabilidades de una
disminucién bastante importante en la
cosecha con respecto 4 la del afio tiltimo.

Las estimaciones oficiales respecto de
la cosecha de Hungria estan siendo recti-
ficadas, estimdndose gque la recoleccion
sera superior 4 la del afio pasado, aunque
de inferior calidad.

Mas adelantada la recoleccién en Aus-
tria y paralizado el negocio.

En Rusia, segtn los datos oficiales, la
produceion sera inferior al afio tltimo.

Con estas noticing, por la disminucion
sufrida por las cuntidades en el mar, se
ha hecho un alza en los precios & comien-
zo de la semana, reaccionado fuertemen-
te después bajo el pretexto de una mejora
en el tiempo. De todas suertes el mercado
cierra mejorando.

De los listados Unidos, segtin las noti-
cias ultimas, pocos negocios. Los precios
cierran flojos, aunque se espera mejora
por efecto de las noticias sobre la cosecha.

La tendencia, pues, es mas bien favo-
rable en la mayor parte de los mercados,

Ya son tres las Diputaciones provin-
ciales que en Francia han acordado soii-
citar del Gobierno negociar un tratudo de
comereio con Espans. Pronto, sin duda,
el ejemplo tendra imitadores en otras co-
marcas. iNo podrian auxiliarse esas ini-
ciativas por nuestros agentes y aun por
nuestra prensa?

En toda la costa cantibrica es escasisi-
ma este ano la pesca de sardina, hasta el
extremo de no poder servir los pedidos
que se hacen de Francia y del interior de
lispana.

En la acreditada libreria de D, Fernan-
do Fé, Carrera de San Jerdnimo, niim. 2,
se ha puesto 4 la venta la segunda edicidn
del interesante folleto de D. Fernando
Lépez Tuero, intitulado Zeoria moderna
conbraria d la influencia de la vegelacion
en la produccidn de las lluvids locales.

La congelacion del pescado.—La ciencia
ha conquistado 4 la Naturaleza, y ha de-
mostrado, entre otras cosas, que para
conservar el pescado no es necesario sa-
larlo ni sumergirlo en vinagre ni alcohol.
in lo futuro, en vez de sal se adoptara la
congelacion, y en Sanduski, poblacién
del Estado de Ohio, es doude se ha esta-
blecido por primera vez esta nueva indus-
tria, que promete dar excelentes resul-
tados.

El pescado congelado empieza 4 tener
demanda considerable en el mercado y en
la cocina, y parece que no ha de tardar
en ser palpable la competencia que hace
al salado,

Hace cosa de tres afios, un comisionista
establecido en Sandusky, Mr. J. A. Stoll,
que se dedicaba a |a compra y venta del
pescado al por mayor, empezo 4 hacer
experimentos con el sistema de congela-
cion, y no tardé en convencerse de que la
maquina de hacer hielo habia de produ-
cirle buenas utilidades,

El ano pasado acabd de trazar todos sus
planes, y hoy tiene ya una fabrica en
operacion, dandoen elia trabajoa 25 hom-
bres. Iil plantel es bastante grande para
congelar cada afio 20 toneladas de pesca-
do fresco, pero ahora se trata ya de doblar
la capacidad.

El sistema que se ha adoptado en el es-
tablecimiento es muy sencillo é intere-
sante. El pescado, al llegar 4 la fabrica en
las lanchas, se lleva al cuarto de limpieza,
donde se abre, descabeza, limpia y clusi-
fica para echarlo después en tanques de
metal anticorrosivo. Los tanques, después
de lienos, se llevan'al cuarto de enfriar,
en el cual hay multitud deserpentines de
salmuera en circulacion, que reducen a
cero la temperatura del aposento. A las
veinticuatro horas se saean los tanques y
se llevan al depdsito subterraneo, armado
tamhbién de serpentines como los anterio-
res, por los cuales circula un fluido refri-
gerante que hace bajar la temperatura a
18° F. bajo 0. El pescado alli depositado
se endurece de tal manera, que cada pie-
za parece, mas queun producto de comes-
tible, un trozo de madera sumamente frio.

Cuando se saca para el consumo, hay
que tenerlo al aire durante varias horas
para que se calienfe un poco y se pueda
Q‘Eii}l[’}lro

is bien sabido que la carne congelada
ge conserva en buenas condiciones para
el consumo durante mucho tiempo, y se
calcula que el pescado pueda durar en
iguales condiciones diez afios,

La ventaja de este sistema es que el
in‘:h_‘.!if.lu se conserva iresco y que pcrmitc
ofrecer en venta durante todo el afio aque -
lias variedades que sélose pescan en épo-
cas determinadas.

CAMBIOS

SOBRE PLAZAS EXTRANJERAS
Dia 3

Paris £ la vista............ sl 6 an et AR

Londres, & la vista (lib, ester.) ptas.. 29 66

Mgdrid, Sucs. de Cuesta, Cava-alta, 5

wARC,

VINOS TINTOS
DE LAS BODEGAS EN ELCIEGO (ALAVA)

Advertencia.

rresponde el vino.
Todes los envases se envian precintados,

de pedidos.

o * DEL
ON O
CED EXCMO. SR. MARQUES DE RISCAL
VINO EN SU | Aquscdiente] ;£ i
L= e e=l1lo X ; {
PRECIOS EN L\ ESTACION DE CENICERD || 2° ARO | Ser ANO | 4.° ANO | Charente i““_‘““““i
| _{nd&u |  Pesotas i_?;:n!al Pesetas Kilos 'I
' Barrica de 225 litros con do le envase.| 230 20 | 350 z | 300
| Barril  » 100 » id. 4110 130 | 160 f-. » . f 140
|Idem » B » id. . 85 100 | 120 » | 112
: Idem » S0 » id. 60 70 85 » 80
{Idem » 25 » id. ’ H 40 45 » 40
{ Cajacon 25 botellas. .....co0veeesn » ! » 50 » 50
{ldem » 12, §d. ...... A e s ol » | E . 5l 36 . 25 |
| Idem » 25 medias botellas,......... » ! » 32 » ! 30
iIdem » 6 botellas.....cvvnuueavens » | » v _ 18 | 13 l

Pedidos Poeden hacerse al Administrador en Elciego (Alava), M. G. Richard, dirigiéndole
las cartas por Cenicero, 6 al apoderado de la casa en Madrid, D. Emilio Dominguez v Pérez,
Cuesta de Banto Domingo, nam. 5, principal izquierda. 4

Pago. Al contado, al hacer el pedido, en letra & ocho dias vista sobre Madrid,

La procedencia legitima de estos vinos se acredita con la marca antes citada,
que va siempre puesta en las barricas y barriles y en sus dobles envases, en las cajas para bo-
tellas, en las cipsulas, corchos, etiquatas, y en el plomo que sellard la malla de alambre que
envuelve & la botella y 4 la media botella. Ademds, en las etiquetas se pone el afio & que co-

Se admiten las botellas vy las medias botellas vacias abonando al consumidor pesetas 0,25
ror cada unsa, con tal de que devuelvan las mismas con sus fundas y sus cajas,.—No &2 admiten
o0s envases vacios del vino en barricas y barriles, Tampoco se remiten etiquetas con esta clase

WORMS, JOSSE & C*

Linea regular de vapores directos para Burdeos
Rousn y Paris

Balidas de Pasajes todos los sibados. Se
admite también carga con trasbordo en Bur-
deos para el Havre, Hamburgo, Breme, Lon-
dres, ete.

Para precios y condiciones dirigirse & los se-
fiores Worms, Josse & Cie. en Pasajes.

(GUIPUZCOA)

VINOS FINOS TINTOS DE MESA

DE DIFERENTES CONCHAS

BODEGA DE POBES
OLLAURI (Rioja, por Haro, a 4 kilomelros
de la estacion y 4 de la de Briones)

Diploma de honor en la Exposicién nagio=
nal vinicola de Madrid de 1877; medallas de
oro en las Universales de Paris de 1878 y
Dublin de 1892,

Para pedidos y noticias dirigirse 4 su pro-
pietario D, GALO DE POBES, en Madrid, Se
rrano, 22, 6 4 su Administrador en OLLAURI,
D. Manuel Lumbreras y Ortiz.

Segadoras de nuevos sistemas pricticos

y perfeccionndas al suelo espafol, Los
agricultores que las emplean (que son
yanumerosos en Espafia) no gastan en
in siega la sexta parte que & brazo. Todas
las piezas estin numeradss, y si alguna
se rompe, Be ‘\fre‘glﬂ. en gegulda con sus-
tituirla,—Pedir cartillas explicativas a
los depositarios Larrea, Landaluce y
Compaiifa—BILBAO,

BODEGAS
del Marqués de Reinosa, Conde de Autol
en AUTOL (Logroiio)

Vinos finos de la Rioja elaborados por el
sistema de Medoe.

Pedidos y noticias & D, Gerardo Manso: Ma-
drid: Plaza de Santa Barbars, 5.

CONOS O TINOS

Se venden en Criptana (Mancha) 3 co-
nos de 8.000 arrobas de cabida cada uno,
¥ 2 de 4.000 arrobas, de madera de pino,
cellos 6 aros de acero y con solo un afio
de uso.

Dirigirse & la Sra. Vinda de Pablo Po-
wies, Irabrica de licores.—BILBAQ.

OCASION

Aparato de destilacion continua, sistema
Egrot, nim. 4, de cobre reforzado. Funciona
por medio de vapor 6 por fuego directo. Des-
tila 10.000 litros Jdiariamente. Ha funcienado
quince dias. Mejor que nuevo, ya que ha sido
}ll‘ljbﬂ.!lo.

Para precio y detalles dirigirse & los seiiores
Cusi Hermanos, Figueras (provincia de Gerona).

Llamamos la atencion & nuestros suscrip-
tores sobre el anuncio que insertamos en ls
plana correspondiente A [os pinicullores, para
hacerles conocer el Desacidificador por exce-
lencia que da tan seguros resultados contra
el ayrio y deido de lus vinos.

Se desean comprar algunas CAL-
DERAS DE COBRE, USADAS, para des-
tilar orujo.

Dirfjanse ofertas con indicacién de
cabida y precio al Sr. Administrador
de esle periddico.
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AVENTADORAS

Premiadas en cuantos certamenes agricolas
han sido presentadas

Con s86lo tres hombres pueden despa-
jarse al dia 140 fanegas de trigo y casi
el doble de cebada, perfectumente lim-
pio para la venta. (Se garantizan). Son
transportables, de facil manejo y dificil
descomposicidn.

Para mas pormenores, pidanse pros-
pectos 4 la fibrica de artefactos agrico-
las de los

SENORES JORGE MARTIN E HIJOS

(PROVINCIA DE VALLADOLID)

ALAEJOS
COGNACS SUPERFINOS

GRANDES DESTILERIAS MODELOS

Sistema Charentals

JIMENEZ ET LAMOTHE
Malaga — Manzanares

VINOS SUPERIORES DE MESA
de EUSTASIO SIERRA propietario de gran-
des vifiedos en Aleson Rioje), ¥ de la bodega
«La Salud».
Sucursal y depdsito en Santander, & donde
deben hacerse los pedidos.

BODEGA DE ZAITIGUI

EN
CUZCURRITA (Rioja)

Vinos jines tinlos y clarctes. Aguardientes
de vino y de orujo.

MEDALLA DE PLATA en la idltima Ex-
posicion Universal de Paris.

Para pedidos y noticias, dirigirse & D. MA-
NUEL 5. DE ZAITIGUI, en Cugeurrita (pro-
vineia de Logrofo), ¢ al Sr. Director de la
CroxicA DE ViNos Y CEREALES, calle del Mar-
| qués del Duero, niim, 3, Madrid,

h ] Y T L B 3 | D
A LOS VINICULTORES
Y NEGOCIANTES EN VINOS

En la fabrica de toneleria mayor de D, Mi-
guel Irisrte é Hijo, establecida en Tafalln (Na-
v.rra), g construyen rapidamentsa y con ma-
dera superior de roble purificado, las mejores
cubas, conos 6 tinos, asi para elaborar como
pura conservar los vinos y depositar aguar-
dientes, aleoholes y aceites, a precios tan su-
mamente econdmicos, no conocidos,

TONELERIA BORDELESA
DE FRANCISCO M. JIMENEZ
Labhastida (Rioja)

Especialidad en bordelesas construldas
con maderas de Austria, Bosnia y de Amé-
rica, segin precio.

Barrileria para exportacidn de vinos d
América.

SEGADORA UNIVERSAL

La brillante campafia que estin hacien-
do las segadoras de este nombre en Na-
varra, Extremadara y Castilla, demuestra su
superioridad parael agricultor espafiol.

La mas simple. . 2 ruedas dentadas,
La mas ligera,. . 260 kilogramos.
La mas barata,. . 400 peselas.

ELIZALDE Y COMPANIA (BURGOS)

El que desee comprar la
mejor tabla de roble para
euberia, dirijase 4 D. Vieto-
riano Echavarri, en Olaza-
gulia (Navarra).

GRAN ESTABLECINIENTO

DE

Arboricultura, Floricultura
Y SIMIENTES
de L. RACAUD, Ahorlicultor
Montemolin Y Paseo de Torrero (Zaragoza)

GRANDES PREMIOS DE HONOW Y DE MNERITO EN
VARIAS EXPusICioNES. —Cultivos especiales en
grandes cauntidades, de drboles frutales y de
adorno.—Arboles varios para paseos y carre-
teras.

Planteles de olmo (véase dlamo negro), aca-
¢ia comin, de tres puas y otros varios para la
repoblacién de montes, sotos y orillas de los
rios; arbustos de hoja caduca y perenne.

Trazado y plantacién de parques y jardines.

Plitanos extra grandes para paseos publicos
donde se dasee disfrutar prontamente de bue-
na sombra.—Tamafio y precios por corres-
pondencia, _ 3l

Exportacién para todas lasprovincias de Es-
paiia y del extranjero.—Conflanza y esmero
en sus envios.—Remite sus catdlogos francos
por correo 4 quien los pida.

BOCOYES

Bocoyes de roble americano de 600 litros de
cabida, & 35 y 40 pesetas uno; idem de 500,
i 46; medios bocoyes de 330, 4 24; Lordalesas
de roble de Bosnia de 225 4 225 & 18; {dem de
roble americano de 225, & 16; medias pipas de
210, & 19; cuarterolas de 102, 4 10,

Sobrzvagin en Biltao
Direccidn: Taller mecénico de Zuricalday

Echevarria y Compaiiia, BILBAQ,
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'CRONICA DE VINOS Y CEREALES

OBRAS DE UTILIDAD

Cultivo y beneficio del tabaco en Espaiia y en Ultramar, por
D. Melitén Atienza y Swroent, Comprende: su historia:
variedades; clima, terreno, labores, abonos, simientes,
Elqntacidn. cultivo; enemigos, maduracidn y eorte de la

7 hoja: eapadnras; casa de tabaco, apilonamiento y elasi-
ficacién; cabecear y embetunar; manojear, enterciar ¢
embalar; manufactura del tabaco; cigarro puro, cigarri-
llo; picadura; tabaco en polvo, rapé, andulio, breva, pa-

B lito; cigarro puro, rapé y picadura en hebra, al cuadra-

0; usos é inconvenientes del tabaco, ete. con 18 graba-
dos, 2 50 pesetas en Madrid y 3 en provincias.

Tratado de paza, por Hidalgo; 3,50 pesetas en Madrid y 4
én provioecias,

Cultivo de la cafia de azicar y demds plantas sacarinas, y
fabricacidn y refinacién de los aziicares, con 32 grabados,
4 pesetas en Madrid y 4,50 en provincias,

Manual completo del herrero y cerrajero: contiene los mds
modernos procedimientos del arte en sus aplicaciones 4
la cerrajeria y herreria de construeccién, de taller, arme-
ria, romaneria y megdnica, por Garcfa Ldpez. Un tomo
con 114 grabados, y por separado un dlbum con 16 gran-
des y excelentes laminas, conteniendo dibujos variados
Ldel mejor gusto artistico de balaustres, antepechos,

lcones, y toda clase de obra concerniente 4 la cerraje-
ria y herreria, 7 pesetas en Madrid y 8 en provincias,

Los vinos espaiioles en la Exposicion Universal de Chicago;

Manual del tintorero, 6 arte de teiiir toda clase d» tejidos ¥

fieltros, nuevos y usados, seguido del arte del quita-

manchas, por D. Marcelino Garcia Lipez, con los proce-

dimientos mds recientes y précticos, Un tomo en 8°
con grabados, 3,50 pesetas en Madrid y 4 en pro-

vingcias.

Manual practico de la fabricacién de toda clase de pan, por

D. Gabriel Gironi.—lin esta obra se trata con detalles
¥ dutos practicos del conocimiento de las harinas; del
amasaio 4 brazo y mecanico; preparacién de la levadnra;
hornos ordinarios y modernos; pirdmetro=; iltimos pro-
cedimientos de panificacion; fabricacion del pan blanco,
moreno, de centeno, de flor, de Londres, de Paris, del
Norte, de Viena y otros de lujo; termina esta utilisima
obra con la fabricacidn de galletas y pastas de difsren-
tes clases, Un tomo ilustrado con 37 grabados, 3 pese-
tas en Madrid y 4 en provineias,

Tratado del ganado lanar y cabrio, por D. B. Aragd.—En

esta nueva obra, la mas completa que exists, se estu-
dian las principales razas de ovejas y cabras, y las pric
ticas convenientes para criar, alimentar y cebar las re-
ses A fin de obtener leche, carne y lana en condiciones
ventajosas; las enfermedades y curacidn de las reses, y
otras particularidades utilisimas 4 ganaderos y agri-
cultores, Un tomo de 380 paginas, ilustrado con 7| gra-
bados, 7,50 pesetas en Madrid y 8,50 en provineias.

LINEA DE VAPCRES SERRA Y COMP.* DE NAVEGACION LA FLECRA
SERVICIO SEMANAL DE VAPORES-CORREOS ENTRE
SANTANDER Y LA ISLA DE CUBA

Guido, de.... 5.500 tons,

. 9.500 tons.

Alicia, de. ... 4.500 tons. | Serra, de..... 3.500 tons. | Pedro, de... 3
Gracia, de,... 5.000 — Leonora, de.. 4500 — Ernesto, de... 5000 — L_"ngo.“ie----- :1.500 -
Franeisca, de. 4.500 — Carvltna, de. 3.600 — Enrique, de.. 4.500 — Federico, de.. 3.500 —

Salen de Santander todos log miércoles para Habana y Matanzes, Suntiago de Cuba, Cienfuegos, C?“d‘?ﬂﬂﬂ. Sagua
la Grande, Guantanamo, Trinidad de Cuba, Manzanillo, Gibara, Nuevitas y Ualbarien. Los vapores nombrados &
continuscidn, U otros, serdo despachados como sigue, admitiendo carga y pasajercs para -

Habana, Matanzas, «Manzanillos, «Casildas, Santiago de Cuba y Cienfuegos, Alicia, el 4 de Septiembre.—Ha-
bana, Matanzas, Cdrdenas, Santisgo de Cuba y Cienfuegos, Francisca, el 11 de id —Habana, Matanzas, Santiage
de Cuba y Cienfuegos, P:dro, el 18 de id.—Habana, Matanzas, Santiago de Cuba y Cienfuegos, Fuenaventura,
el 25 de id. .

El magnifico vapor Guido, convenientemente habilitado, admite pagnjews de 3.% clase a los precios siguientes:
Habana, 180 peselas; Matanzas, 170; Santiago de Cuba, 210, Cienfuegos, 195, i, Al ;

Las literas estdn situadas en el centro del buque bajo el puente, donde el movimiento es apenas perceptible,
Asistencia médica gratis. Esmerado trato.

Lixea DE Puerto Rico.—Servicio quincenal de vapores-correos entre Santander y la Isla de Puerto Rico, por log
grandes y magnificos vapores nombrados IDA. BENITA, RITA, PAULINA ¥ MARIA.

El 11 de Septiembre saldri el vapor espaiiol Maria, admitiendo carga y pasajeros, sin trashordo, para los puertos
de San Juan, Humaeao, Arroyo, Ponce, Mayagiiez, Aguadilla y Arecibo. 1 )

Los sefiores cargadores pueden dirigir su mercancia al cuidado de la Agencia para gu embarque, debiendo si-
tuarla en Santander el dia anterior al sefislado para la salida de cada buque.

Manual del secretario espaiiol, 6 nuevo estilo de eseribir to-
da clase de cartas y sus respuestas, modo de extender
que se mencionan los expositores y clases de vinos pre- Elagarﬁs, letras, etc. Un tomo en 8.° 2,50 pesetas en
sentados, Una peseta. adrid y 3 en provineias.
Las anteriores obras se hallan de venta en la libreria de Hijos de D. J, Cuesta, calle de Carretas, nim, 9, en Madrid,
de donde se remiten & provincias, francas de porte y certificadas, acompaiiando al pedido su importe en libranza del
Tesoro.

Con cada remesa deberd acompafar nota del mimero de bultos, sus marcas, numeracién, peso bruto y neto,
valor, destino y consignacién, indicando si ha de asegurarse de riesgo maritimo, el coal puede hacer esta Agencia
con la mayor economia.—Para solicitar cabida y para mas informes dirigirse & 5u COnSIgnAtAro

D. Francisco Salazar, MUELLE, 5, SANTANDER

cualidades y reconocimientos analiticos, por D, E. Abela,
Interesante folleto de 48 paginas, con varios estados en

—

NUEVAS MAQUINAS PARA LA MOLIENDA DE LA AGEITUNA

CON PATENTE DE INVENCION POR VEINTE ANOS

DESHUESADORA, TRITURADOKA Y REMOLEDORA SALVATELLA

Premiado con Medalla de oro en las Exposiciones de Tarrasa y Tortosa, y con diploma de honor en la Exposicién
Agricola de Tremp de 1892 y en la de Mildn (Italia)

Este sistema ha sido adoptado por varios cosecheros, y existeun buen niumero de ellas colocadas, y cada

dia son més apreciadas las ventajas de estas maquinas. Ocupan menos espacio que los rulos antiguos, exi-

gen menos (uerza, son econémicos sus precios, dan mas rendimiento y su trabajo es esmerado. *

DEPOSITO
DE

| R | MAQUINAS AGRICOLAS Y VINICOLAS

GRAN

Arados.— A ventadoras.—Guadafiadoras.— |
Rastrillos, = Cribas, — Corta-raices. = Corta- |
pajas,=Desgranadorasde maiz,—Prensas para
paja.—Trilladoras,—=Bombas para todos los §
usos.=Prensas para vino y aceite.—=Alambi- S8

ues,=Filtros.=Calderas para estufar,=Toda §*
clase de articulos para la elaboracién y comer-
cio de vinos,—Bdasculas.=Tijeras para podar
€ injertar, ete.

. - bBb pesetas { Pulverizador EXCELSIOR.........

MPAGO nmim. 1. 45 » Aparatos de traceifn...... ........

—_ - nim. 2. 35 » i Fuelles para uzufrar,...... Debfa 12 »
ALBERTO AHLES- Pasco de la Aduana, 15, Barcelona

Antigua Sucursal de la casa NOEL de Parfs

En la misma Casa hallardnu: Aparates para suslituir los esportines de esparto, Maquinas & vapor, Malacates, Es-
trujadoras para uva, con 6 sin separacion del escobajo (premiadas en varias exposiciones), Prensas para vinos y aceites,
Norias para riego y todo lo concerniente a dicho ramo.

Para datos, pedidos, presupuestos de instalaciones, dirigirse 4 su constructor

MARCELINO SALVATELLA

Taller de méiguinas, Ensanche del Temple, frente al Parque, TORTOSA

A LOS VINICULTOREN

Desacidificador por excelencia

Este producto es efleaz, sin gé-
nero alguno de duda, y especialmen-
te contra el agrio y acido de los vi-
nos. Su uso es conocido desde hace
infinitos afios. El resultado es per-
fecto y completamente inofensive
pare la salud, como lo prueban los
analisis practicados por diferentes
quimicos.

El preeio es 10 pesetas 45 kilos®
con esta cantidad hay suficiente para
desacidificar 400 arrobas de vino @
gean proximamente .400 litros, r

Pulverizador NOEL..:vvvuvenenn..
— RE

13?3 pesetas
Maquinaria Agricola, Vinicola é Industrial

MORATONA GENIS Y C.*
PRINCESA, NUMERO 53, BARCELONA

BOMBAS, FILTROS, I’RENE-{S, ESTRUJADORAS y otros articulos
de bodega.

AVENTADORAS, SEPARADORAS de granos, DESGRANADORAS de
maiz, ;]'H]I..I,AI)I_IR.-\S, SEGADORAS, CORTA-PAJAS y otros aparatos
agricolas,

b_‘\_i.‘ql,!t'll\'.-xﬁ ¥ CALDERAS de vapor de gas y de gasolina.
PULVERIZADORES contra el mildew.
El «RELAMPAGO», de Vermorel; el « DELORD».
Concesionarios en Espana
de las ESTUFAS de desinfeccidn y PULVERIZADORES antisépticos
siztema Geneste y Herscher, privilegiados.
Se alquilan LOCOMOVILES y BOMBAS para agotamientos.
Se remiten prospectos al que los pida.

MILDEW

ANTRACNOSIS
HIELOS TARDIOS

Imstruceiones pricticas para comba-
Lir estos tres enemigos de la vid, pu-
blicadas en Mayo de 1833 por la CRO-
NICADE VINOS Y CEEREALES,

_Precio de cada ejemplar, 26 cén-
timos de peseta.

ALAMBIQUES DEROY

Nuevos Tipos de Aparatos
para DESTILAR y RECTIFICAR

«DEROY FILS AINE

Constructor, 73,76,77, Rue du Thédtre, Parls
MEDALLA 4 DRO,Exposicion Universal Pariz 1889

Pedir prospectos enviando un se-
llo para #u remision a la Sra, Viu-
dade D. Antonio del Cerro: plaza de
Isabel 11, nim. 1, segundo, Madrid.

GUIA PRACTICA del Destilador,

Catalogt & informes en Castellano, saviados gratis

WAREIN FILS & DE FRANCE

ESPECIALIDADES PARA DESTILERIAS
de granos, patatas, remolachss y melazas de vinos.

COLUMNA PARA DESTILAR, PRIVILEGIO COLETTE
destilando los vinos mas esperos ¥ no obetruyéndose nunca,

RECTIFICADOR ESPECIAL PARA VINOS
; produciendo cada veinticuatro horas 500 litros de alcohol superior 4 97°

Precio todo completo: 5.000 francos

Los primeros peritos cientificos y los principales vinicultores recomien- *
dan el empleo del

r
FOSFATO-BI-CALCICO PURO
EN LOS VINUS DE LA VENDIMIA EN SUSTITUCION DEL YESO

Privilegrio HUGOUNKENQ, Aprolado por la Academin de
Medicing de Purls en 1533, y por el Comulé consulbivo de. Higiene de Francia
en 1889 por las siguientes razones: 1.°, el FOSFATO Bl CALCICO PURO aumen-
ta marcadamente la riqueza aleoholica del vino; 2.9, eurujuece el vino con
unu.-sal reconstituyente, que entra por mas de 50 por 100 en la consiitucién
del cuerpo huwano, tal cono se eucuentra en la carne y el pan (Discurso
det catedraiico Mr, A. Gawlter); 3.°, sumentu la acidez del vino y el extracto
8eco, tal como lo hizo el yeso, pero sin dejur el subor amargo y la impresién
fspera que caracterizen los vinos enyesados; 4.% dnal vino un eolor de brillo
inienso; 3.°, 10 que es uno de los puntus mas mmportautes, el tosfataje cla-
rifica enérgicamente y conserva el vino, impidiéndols de torcer 6 de volverse
mulo, asi como lo demuestran los multiples ensuyos hechos en los viltimos
anos por los viticultores, que no descansun en mejorar sus vinos, y de los
cuales tenemus lus nprecinciones a la disposicion de los interesados; 6.° el
vinu fostatudo no precipita mas gque el vino sin yeso, a la influencia de los
reactives generslmente enipleados, siendo el FOSFATO BI LALCILU PURD, sin
accion sobre la sal coulenids paturalmente o uhadida al vino en e momien-
to de su fermentaciin, 1o sumentando ni disminuyendo, pugs, su cantidad.

Sz desean representanies con buenas referencias en las prncipal:s publacio-
nes vindco.as. —Para prospectos y demas detulles, virigirsea D, C. W. Crous,
calle Emblane, 3, Valencia, Agente general en Espafia.

A. VANDYCK g1 ("
: iR
IMPORTADORES DE VINOS Y AGUARDIENTES

"‘DOMINION HOUSE,

110, Fenchurch Street.—LONDRES E.C,.

LILLE, FRANCIA
I

Encdrganse de la venta 4 la comisién de
vinos y aguardientes y garantizan la reali-
zacién ripida, y en buenas condiciones, de |f
las mercancias que se les confia,—Comisién
moderada.

ADELANTOS INMEDIATOS

ESCRIBIR PARA MAS INFORMES

e——e e

T L

'ii'ﬂﬂi
I
|||

|

|

1=|

T
it

i
|

il o

EX N BARCELONA 5.

APA }...-'S.TU.S
DE DESTILAR Y DE RECTIFICAR

ALCOHOL A 40° SIN REPASAR

CAMPOS ELISEOS DE LERIDA
GRAN ESTABLECINIENTO DB ARBORICULTURA Y FLORICULTURA

. Director-Propietario; D. FRANCISCO VIDAL Y CODINA
Comisario de Agricultura, Indusiria y Comercio de la prowincia de Lérida,
Proveedor de la Asociacion de Agricultores de Espaia.

Cultivos en grande escala para la E iém. iali
e e pal‘qugs. a Exportacién. Especialidades para la
Frutales de todas elases, los mis superiores y nuevos que en Espaiia se
conocen,
Arboles maderables, de paseo v adorno.

APARATOS PARA LA CONSERVACION DEL VINOD

Catdlogos é informes, franco.

1889, Dos medallas de oro.
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Exposition universelle Anvers 1804, Grand Prix international,
L_X

universal

Plantas de jardineria: todo cultivado con el mayor esmero y & precios su-
mamente econémicos.

| VIDES AMERICANAS
de producto directo y para porta injerts de garantizada legitimidad, Vasto

VALLS HERMAROS

INGENIEROS CONSTRUCTORES
TALLERES DE FUNDICION Y CONSTRUCCION
Fundados en 1854
19, Calle de Campo Bagrado

VIMCULTORES

Diploma de honor, 1886; Exposicidn

campo de experiencias destinado exclusivamente & este importante ramo,

Transporte en tarifs especial por todas las lineas férreas de Espafia,
Se enyinrd el Catalogo de este afio gratis por el correo & quien lo pida,

m&m&m&ﬁ&mﬁ

{ la agricuilura y para la

SUGESORES DE AMADOR PFEIFFER

Ingenteros y consiruc=
tores dz magquinas para

tndusiria; premiados en
cuantas krxposiciones
han concurrido, con di-  ——w==
plomas de honor, meda- ==

las de oro, de plata, de
bronee, elc. BARCELONA

Especialidad, con los iltimos adelantos, en

Fabricas y molinos para aceite, movidas & vapor, por caballerias ¢ 4
razo.

Elaboracion de vinos, con todos sus aparatos modernos.

(ENSANCHE, RONDA DE SAN PABLO)
BARCELONA
Premiados con 24 medailas de Oro,

Plata, 3 Grandes Diplomas de
honor y 2 de progreso, por sus

especialidades.
Maquinaria é Instalaciones com-
pletas, segin los ultimos adelantos,
para 1

Fabrieas y molinos de aceites pa-
ra pequeias y grandescosechas.
Prensas hidriaulicas, de engra-
nes, de molineta 6 palancas, 4
brazo, caballeria 6 motor.

Fabricas de fideos y pastas para
sopa, movidas por caballeria y
por motor,

Fabricas de chocolates, en peque-
fis y grande escala, movidas 4
brazo, por caballeria 6 moter

Fabricas de harinas y sus anejos
de molineria.

ENOSOTERO

PARA

CONSERVAR Y MEJORAR LOS VINOS
SIN EMPLEAR
ALCOHOL, YESO NI OTRAS DROGAS
El vino con enosotero ja-
mdas se vuelve agrio y siempre
MEJOr Q.

Unicos representantes en Espaiia:
J. Unach y Compaiiia, Moncada, 20,
Barcelona. En Jadrid, Capracio Gu-
tiérrez, Horno de la Mata: Valencia,
Hijos de Blas Cuesta; Zaragosa, Ra-
mon Jordan; Mdlaga, Juan B. Ca-

nales, y en todos los puntos que in-
dica el prospecto.

OPUSCULO

los productos de la tierra,

B T T P, L L, L B L, B M L

todos diimetros v formas,

CAL HIDRAULICA, Clase superior, de Zumaya
Dirigirse & los Sres. Hijos de Arregui, de Azpeitia (Guiptizcoa).

Elevacion de aguas pare grandes y pequefios riegos, por varios siste-
mas, con fuerza & vapor, & gas 6 gasolina, & viento y 4 mano,

Bombas contra incendios, movidas & fuerza de brazos, las mis sélidas
¥ de mejores resultados conocidos, de varias dimensiones

Arades y demss aparatos para la elaboracion de las tierras.

Segadoras, Trilladoras, Aventadoras y demds aparatos para beneficiar

Molinos y Fabricas completas de harinas, movidas con fuerza de vapor
¢ hidrauhien, con tooos los adelantos mas modernos y perfeccionados;
aparatos para limpiar los trigos §y para cerver las harinas, elevadores,
ro-cas sin fin y demas accesorios para dicho ramo,

Tomas 6 valvulas para vapor 6 agua y de paso. Completo surtido de

Fundicién de hierro y construccién de toda clase de miquinas,

Prensas para vinos, bombas, no-
rins, malacates, ete., guilloti-
nas.

Méaquinas de vapor, Motores &
gas, Turbinas, Malacates, ete

Especialidad en prensas hidrau-
licas y de todas clases para to-
das las aplicaciones, con mo-
delos de sus sistemas privile
giados. Numerosas referencias.

DAreccion para ielegramas:
VALLS.—Campo Sagrado,
BARCELONA
Teléfono nim. 585
R e e

SOBRE LAS PLAGAS DE LA VID
conocidas con los nombres de mildiy,
antracnosis, erinosis, brown-rot, black-
rot, dry-rot, mal negro, podredumbre, cla-
dosporium, septosporium, septogylindrium
y aigunas enfermuedudes de la vid que
interesa distinguir de las invasiones
purasitarias, por el
LR. D. F. GARAGARZA

Catedratico de la Universidad Central,
Jefe del Laboratorio guimico municipal
te Madrid, ;

Precio: uNA pEseTA. Los pedidos al
Sr. Administrador de 1a CrONICA DE Vi*
508 Y CEREALES.
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