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PRECIOS DE SUSCRICION:

—

En Espafia 6 pesetas por un semestre,
10 en el extranjero y Ultramar.

No se admiten mads clases de sellos que
los de correo de Espafia.

Pago adelantado

PERIODICO MERCANTIL DE NOTICIAS Y ANUNCIOS

SE PUBLICA EN MADRID LOS MIERCOLES Y SABADOS

OFICINAS, PLAZA DE ORIENTE. NUM. 7. 2.°

PUNTOS DE SUSCRICION:

Para suscricion y correspondencia di-
rigirse al Administrador del peridédico
Plaza de Oriente, niim. 7. 2.°

Anuncios y comunicados 4 precios con-
vencionales.

ANO VIII

Miércoles 16 de Setiembre de 1885.

NOMm. 804

EL MERCADO DE PARIS

Llegado & esta hace unos dias, paso &
indicarle algunos datos de es'a plaza.

Los negoeios van em calma, las exis-
tencias pocas, los precios firmes, los vi-
nos de color muy raros.

Las clases superiores se pagan de 55
& 60 francos los 15°. procedentes de Hues-
ca y Rioja (con dificultad); los vinos re-
gulares de Castilla y Navarra, 52 francos;
los de Valencia, de 46 & 48 francos, y los
de Cataluiia, & 38 id., d& estos dastanle
demanda.

Los blancos, de 33 4 35 francos (pora
animacion). Compran lo absolutamente
negesario y todos esperan los vinos nue-
YO8,

En conjunto la cosecha préxima no se
presenta mejor que la anterior ni en ca-
lidad ni eantidad en Francia. El Medio-
dia sufre de epidemias ¢ inundaciones,
dard menos vinoaun que el afio pasa-
do y de clase bastaute mediana. El cen-
tro de Francia ser4 abundante en vinos
frescos (blancos), y el Este, es decir, la
Borgoia, = cosecha sera de mejor cali-
dad, pero de cantidad préximamente la
misma,

La Italia recogerd una cosecha escasa
¥ de calidad regular.

La Dalmacia y Portugal abundantes.

De Espafia se dice que en Rioja, Na-
varra y Aragon habré poco vino y me-
diano.

En las Castillas, clase y cantidad ma-
dias.

De Cataluiia, Valencia y Alicante vie-
nen las noticias més helagiiefias, y pa-
rece sera el Med terrdneo el que mas jue-
go dé y donde el gran movimiento se
concentrara,

Las noticias politicas poco podran per-
turbar un mercado bien en calma, los
comentarios no pasan de la conversa-
cion particular. Animados todos y de-
seando ver concluidas con aquel pais
unas relaciones que ningun beneficio
nos han dado con detrimento de los ver-
daderos intereses del pais.

Se ofrecen ya los vinos nuevos de Va-
lencia (4 expedir), & 50 francos el hectd
litro en Paris sin muestras y como espe-
culacion. Las casas de Benicarlé esperan
recibir vinos nuevos en Paris 4 fin de
Setiembre,

Esto produce una reaccion en contra
de los vinos viejos de clase media, cada

dia mas dificiles de colocar y una bsja |

gsera pocsible en Castilia.
ToymAs Ruiz pe VELASOo.
Paris 10 de Setiembre de 1885,

e
CONDICIONES
PARA LA FABRICACION

DEL VINO.
Entramos desde luego en el curso de
nuesiro objeto, estudiando las condieio-
nes indispensables 4 la fubricacion del
vino de uva. Sinel o

do de

e nocimiento profun-
estas oondiciones no es posible
proceder con exactitud, y nos encontra-
remos atados de piés y man-s & las exi-
g£encias muchas veces absurdas de la ra
tina.

Por lo tanto, para cualquiera que ha-
ya estudiado la fermentacion en préctica,
seré facil agrupar los hechos averigua-
dos y establecerlos como prineipios. Sa-
bido es que toda fermentacion alecohélica
exige azicar, agua, fermento, aire y
cierta temperatura. Hemos visto que la
produecion alcohélica se halla en propor-
cion directa con la cantidad de azicar
que se encuentra en un mosto dado, y
sabemos tambien que las materias albu-
minoides solubles coneurren 4 la multi-
plicacion del fermento y 4 su actividad;
pero tambien es sabido que despues de
la primera fase de la fermentacion, des-
pues del periodo aleohdélico estas mismas
materias albuminoides conducen direc-
tamente & la alteracion del vino. Apli-
cando metddicamente estos datos, po-
dremos darnos cuenta exacta de lo que
imports hacer para obtener un buen vi-
no sano, agradable y de gran conserva-
bilidad. La naturaleza y calidad del vino
dependen de la uva y de los procedi-
mientos de fabricacion.

La uva variando con las localidades,
el suelo, el clima, la exposicion, las ce-
pas y los fendmenos meteorolégicos, re-
sultan una multitud casi infinita de vi-
nos de diversas cualidades.

Tanto més madura esté la uva, tanto
més haya sufrido la aceion generosa de
los rayos del sol, tanto més azucarada
serd, suministrard 4 la fermentacion més
alechol, y por lo tanto ser& més conser-
vable.

La madurez del fruto debe, pues, lla-
mar en primera linea nuestra atencion.

La uva contiene muchas veces un ex-
ceso de agna. Este exceso de agua no
constituye una fal'a en el mayor niimero
de eircunstancias, pero puede acontecer
con ciertss variedades en ciertos anos y
bajo la influencia de ciertos climas que
la proporcion de aziicar sea tal que no
puede desdoblarse en totalidad por la ac-
cion del fermento y quede un exceso no-
table en el vino. 3jDebera extenderse los
mostos que ofrecen esta particularidad y
rebajarlos & un grado de densidad tal,
que toda la aziicar pueda cambiarse en
alcohol, ¢ deberdn trasformarse en vinos
dulces, llamados comunmente vinos ge
nerosos? Esta otra cuestion mas comple-
ja toca el interés comercial por una parte
y por otra puede produvir ciertos repro
ches de falsificacion, que seria conve-
niente exsminar,

Por otra parte si la uva no se encuen-
tra en un estado de madurez suficiente,
contiene acidos libres cuyo sabor puede
ser bastante sensible para que sea nece-
sario suprimir, 6 por lo menos disminuir
su energia. Estos mismos acidos coantri-
buyen & mantener en disolucion, des-
pues de la fermeutscion alecohdlica las
materias albuminosas, cuya saccion es
perjudicial 6 nociva & la cunservabilidad
del vino. Es cierto que ellas fuvorecen la
sacarificacion de ciertos principios antes
y despues de la fermentacion,

pero un
vino gue las contenga en demasiada can
tidad, deja de ser sauno, agradable y s
Lalla dispuesto & experimeatar alteracio-
nes tan rapidas como profundas.

La naturaleza 6 clase de cepas y la
constitucion particular del fruto ‘deben
tambien tenerse en cuenta, tanto respec-
to al fermento natural de la uva y de las
materias azoadas, como de los principios
gomosos y el tanino que pueden gncon-
trarse con més 6 menos abundancia y
cuya proporeion no deja de ejercer una
influencia notable sobre el val.r real del
vino destinado & bebida.

*
» %

Sobre la madurez de la woa.—Todos los
précticos estan conformes en que para
que un vino sea generoso y rico en alco-
hol es precisamente indispensable la ma-
yor madurez posible de la uva. Este prin-
cipio es incontestable en el concepto de
que por la madurez del fruto, las mate-
rias gomosas y la destrina del mismo han
desaparecido y trasformado en glucosa,
que da origen al aleohol bajo la accion
del fermento. Los acidos libres se tras-
forman igualmente, y nada queda més
que la proporeion necesaria para dar al
mosto ese sabor agradable, eonocido por
todos. Sin entrar en ¢l ex4men de las
opinfones Hipotéticas de algunos eserito-
res, diremos solamente que si el azicar
se cambia subre todo en alcohol, las
materias gomosas dan principalmente
origen & productos lacticos en presencia
de los cuales no hay que pensar en la
conservabilidad del vino, 4 ménos que
concurran circunstancias particulares,
tales como la presencia simultAnea de
uua cantidad considerable de aleohol.

Ofrece por lo tanto gran interés el
conseguir una madurez tan completa
como sea posible, pues que es de esta
manera de la que dependen los resulta-
dos ventsjosos de la fermentucion, cual-
quiera que sea el objeto definitivo que
no8 propongainoes.

Se nos podra decir sin duda que las es
taciones y la temperaturs media estin
por encima de nuestro poder, y confesa-
mos voluntariamente nuestra impotencia
en un gran numero de casos; sin em-
bargo hay cuidados cuiturales y precan-
ciones & bencficio de las cuales se pue-
de, si no siempre, asegurar la madursz
de la uva, por lo menos avanzarse nota-
blement=. La vifia en buen esindo y en
la que se practica un retorcido racional y
que su exposicion es buena, puede ganar
mucho por un desfuliamiento metédico,

una quiccena de dias de adslanto sobre |
" las otras. Este primer punto esth demos-

trado.

No es el color el que debe servir de
guia al objeto, més bien la certeza ad-
quirida por la experiencia de que la uva
no produce més aziicar y que pads gana
sobre la cepa.

Contrario 4 la opinion profesada en

tiempo de Chaptal, hoy sabemos gue el |

mucilago (cuerpo dulce) no ejerce in- |
fluencia marcada sobre la fermentacion: |

es 4 la alblimina soluble y ul fermento or-

ganizado & quien perienece enferamente |

esta influencia, la primera sirviendo de
nutricion al segundo, y éste de agente
sctivo d» la tragsformacion del azicar.

Pero si las gomas y los mucilagos no

son fermentos, pueden ecambiarse en
azucar por las reacciones naturales que
se verifican durante la madurez, y es del
més alto interés el conducirlas al estado
de azicar fermentecible alcoholizable,
puesto que por esto sélo se saca una
gran parte aprovechable y nos desemba-
razamos de los inconvenientes que esos
principios pueden causar posterior-
mente.

Por término medio los grados de calor
necesarios para madurar bien las uvas,
ge eleva desde la florescencia hasta la
madurez & 2.300,

La apreciacion de la densidad del jugo
de la uva no da tempoco una indicacion
suficiente para medir el azticar, 4 causa
de la presencia de materias extrafias muy
variables, tales como sales minerales
orgénicas ¢ mitas y lassustancias albu-
minoides, cuya cantidad punede variar
mucho, segun multitud de circunstan-
cias.

Nada es tan seguro como recurrir a4 un
ensayo prévio, valiéndose de la sacari-
metria quimica 1 éptica, de lo cual nos
ocuparemos més adelante.

Sin embargo, sabido es que la densi-
dad del mosto varia entre 8 y 15 grados
de Beaumé en las uvas qus no han sido
desecadss ni sobre la cepa ni despues de
cortadas. Abstraceion hecha de las mate-
rias extranas sl szicar, esta densidad
corresponde 4 una riqueza sacarina de 14
a 28 por 100.

Pero en esto vemos limites extremos
bien mareados, pies que en ciertos aios
hay mostos que no contienen mas que i
4 8 por 100 de materias solubles, en tan-
to gue en otros ha llegado hasta 34 por
100 la rigueza sacarina, y que este grado
puede elevarse todavia mucho en las
uvas que maduran en 10s paises calidos
6 en las ue se les somete & noa deseea-
cion més 6 ménos prolongada.

Segun las observaciones mas conclu-

| yentes, la densidad de los mostos corres-

ponde & la madorez de la uva, & la can-
tidad del szlicar y al valor cousecutivo
del vino. Varia de 1,080 (peso de litro) 4
1,120. El término medio de 1,075 repre-
genta el de los mostos que suministran
los vinos de pasto, y mienfras Im#as se
aproxima & los limites extremos, mas ve-
mos acentuarse los defectos del vino 6
sus cualidades y riqueza alcoholica.

Es evidente, que en muchos casos y
para los paises donde la uva madura di-
ficilmente, nos vemos obligados a cortar
el racimo antes de upa madnrez que en
vano se esperaria, El momento de esta
operacion debe ser agnel, como ya hemos
dizho, en que la uva nada gana sobre la
cepa. Algunas veces tambien importa
coger el fruto antes de su madurez com-
pleta, cuapdo se desea sobre todo uh!g-
ner bouguet y aroma 1nés bien que ri-
queza alcohoOlica. Otras veces tambien, y
con ¢l objeto de evaporar el agua de los
racimos, 4 fin de obtener vinos dalces,
se signe el procedimiento de los anti-
guos, dejando secar la uva, ya cortada
en sitio conveniente. Estas diferentes
circunstancias hacen gue no pueda esta-
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blecerse como principio invariable para
fijar la época de la recoleccion de la uva,
pero que dependiendo del objeto que ca-
da cual desea, como tsmbien del clima
Y condiciones variables, queia por lo
t:fntu.Sometida & lo que ensefia la expe-
riencia,

Est= razonamiento de una l6zica 4 to-
da praebs, no impide, sin embargo, que
Do s tomen las medid«s y medios nece-
Sarivs para asegurar el valor sacarino de
los mostus y su verdadera riqueza por
las indicaciones de Ia densimatria y de la
sacarimetrin quimica 1 dptica.

Chapial da [ps signos siguientes como
indicio de In madurez: 1.° Lus pediinen-
los del racimo toman un color moreno.
2.° El racimo se pone péndolo. 3.°Lu uva
pierde su dureza, la pelion'a se pone del
gada y trasparente. 4° La uva se des-
prende facilmente al wenor esfuerzo. 5.°
El zumo de la uva es s broso, dulce, es-
peso y fitante. 6.° Las pepitas de la uva
€slén vacias de sustancias glutinosss.
Ni la caida de las hojas pi la podredum-
bre, son indicius de madur z, 5i bien que
estas circunstancias exigen algunes ve-
ces que se adelunte |a vendimia por te-
mor & la excesiva humedad 6 & las
lluvias,

Francamente coufessmos nuestra des-
confianzu en la mayor parte de estos
SIgnos empiricos, los cuales tienen al-
gun vslor si se encuentran reanidos, y
cada tno de ellos aisladamente poco 4

nada significa. No hemos visto mas que
uno que por la constsncia parece temer
algun valor; ests es el color gue toma el
manujo vascular umbilical que parie del
pediculo para irradiarse en el pareuqui-
tin e rojo 4 violk-
ceo m=s & ménos pronnnciado en las

uvas negras llegadas 4 1 maduresz, v es
m

ma, 3i Hnpre toma un

148,
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lipaoidea de pe-

quefias dimensiones atravesado en su

longited por un st profundo que le
divide en dos Idbulos d siguaies. En una

extremidades se encuentra el gér-
men que representa la centésima parte

de sus

®

del peso to*al del grano, y constituido
casi enteramente de materias sebiceas.
La otra extremidad presenta un ligero
manojo de filamentos casimicrosedpicos,
los cuales, asf como el surco, encierran
alguna cantidad de polvo, que general-
mente se fija tambien por la primera ca-
pa 6 epidermis.

Bujo la epidermis se encuentra una
segunda capa, el pericarpio, y despues
otra tercera llamada endotarpio, bajo la
cual esth el contenido ¢ grano propia-
mente dicho, tegumento sélide ligera-
mente moreno, llamado texta y despues
la almendra del grano.

Se encuentra ésta comprimida por una
membrana embrionaria incolora, rica en
una sustancia especial & la que Mr. Mé-
ger Mburiés ha llamado cerealing, la
cual ejerce mucha influencia en el gusto
y blancura del pan, y gue debe ser eli-
minada con los tegumentos superiores
del grano 6 salvado.

El sulvado representa cerca del 18 por
100 d~1 peso total del grano 6 sea con el
gérmen el 19 por 100 de materias que no
sulamente no pueden trasformarse en
harina, sino que deben ser aisladas, si se
quiere obtener una buena calidud de
aquellia,

Laalmendra, cuya totalidad puede ser
convertida en harina propia para la pa-
{ nificacion se compone, segun Mr. Méger
Mouri¢s, de tres partes distintas, que
| son, partiendo del centro del grano, las
| sizrnientes:

s U o) comjunto, poco ennsistenfe de
| granulaciones feculentas, muy blancas,
| pero poco nutritivas,

| 22 Unacapa intermedia algo dura.
1 -

|

|

3. O.ra delzada perif

ca, dura,

azoada, nulritiva, casi exclusivamente

de gluten.

i Hé aqui, sezun Mr. Paligot, el rendi-
| mienfo de estas poreiones; cooforme al
'i analisis quimic
| VO TR e W R 14'00 partes.
Wimiagn’, . et o 099 »
T e e B A R 12°:0 3
ATbhianiing s 1*80 »
Pextrina. .t e 7,20
Muterias grasas ..., 1:20
Sales minerales. ... 1°GD »
Byt T T ISR A e Sl 1407 .
TuTAL 98'74 partes
| En la trans a b 3 dislin-
| b} i 105 11 i ) iediode
I 1¢ oliend leg c | \

woposito para la penificaci

i mis cantidad de agna.

agricultura: el avise

s probables, comc

fargon de equipajes, unas combinsacio-
nes de banderas que indican el tiempo
probable y que el campesino ve desde el
campo quelsbra, sino que en las esta-
ciones se izan ignalmente sobre grandes
méstiles para ser vistas 4 distaucia, ha-
biéndose multiplicado, solo para este ob-
jeto, el niimero de estaciones que pues-
tas en comunicacion telegrafica con los
observatorios centrales, anupcian al
campesino las medidas que debe tomar
sobre todo en las heladas, que es el tiem-
po més temible en aguellos paises. No se
ha limitado & esto solo sino que en los
paises donde abundan las fabrious se han
empezado & colocar enormes silbatos de
vapor, ¢nyo estentéreo sonido slcavza de
8 & 10 kilémetros, anuneisndo por com-
binaciones especieles los tiempos que
amenazan & la agricultura.s

Un horroroso ciclon cansd estos dias
grandes estragos en el término del pue-
blo de Altafulla (Tarragons).

Por visjeros procezdentes de aquella
localidad, se sabe gue la violencia del
huracan fué tanta que arrancé de cusjo
la mayor parte del arbulado, causando
inmensos perjuicios en los vifiedos.

El aceite se cotizaba el lunes en Ma-
laga & 35 rs. la arroba en puertas, y 4 37
en bodega.

Dice La Derecha:

«Con muy raras excepeciones, casi to-
| das las comarcas viticolas aragonesas se
| hallan invadidas por la peroidspira 6
mildeto, y noes lo peor que disminuya
en cantidad la proxima cosecha, sino
que se dejarn sentir sus efectos en el vi-
no, lo cuul traeria una doble pérdida.
Una revista recomienda & sus lsctores
qie procuren ddelautar la vendimia de

las cepas atacad

s, antes de que los raci-
mos estén muy maduros.
Los mercados solo tienen interés para

los que posesn ann exisiencias de bue

ciases, pues llegan sus pretensiones
Ainzon,

no quieren

la exageracion, como en
que segun =e nos ha dicho
a.‘-‘.-:f—-r ni Qli GO !'l*.‘-'.'“f:» [li-'l'i"__i 103 J_l‘:] iil['-_!;';:_‘

cuando hace dos meses parecia exéesivo

el precio de 47 pesetas.»
La desaparicion de la epidemin coléri-

ca en Argoou se huee notar por un fe-

J (B8 E: Dran -
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10 e ustu e, a
Lahado ianar, caorio,
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‘ De moio que el producto medio anus! es
le 5,67 por 100.

us

tierras por 320.000 mi-

llones de reales, y obtiene de producto
38.000 millones; producto medio anual,
8,42 por 100,

Inglaterra: valor de las tierras, 250.000
millones de rs.; producto anual, 36.000
millones; tanto por 100 medio anual,
6,84,

Alemsania: valor de las tierras, 100.000
millones de reales; producto anual,
36.500 miilones; tanto por 100 medio
anual, 5,88.

Italis: valor de las tierras, 200 000 mi-
lones de reales; producto apual, 14.200
millones; tanto per 100 medio anual,
4,20.

Estas cnatro naciones representsn por
gf solas los 34 del capital en tierra de
Europa, 6 sea 970000 millones y la mi-
tad ce la renta anual, 6 sean 122.700 mi-
llones, siendo el tanto por 100 medio
anual de las cnatro, 8 83.

El astrénomo Sr. Yagiie anuncia para
este mes abundantes Huviss que ocasio-
narén grandes avenidas en los rios y al-
gun pedrisco, sintiéndose frio en la ter-
cera decena en muochos puntes, y termi-
naré lloviendo y repitiendo las tronadas
con granizo y piedra.

En Canar (Granada) descargd hace po-
cos dias una espantoss tormenta que ha
destruido por completo la cosecha. La
sierra y la vega son hoy un inmeuso
erial.

En Rens y pueblos de su comarca se
ha dado ya principio de una manera ge-
neral 4 lag operaciones de la vendimia én
muy boenas condiciones.

Los buques despachados en el puerto
de Tarraguna el dia 10, conduci-ndo vi-
no fueron para Liverpool y escslas vapor
Solis, c. Manterola, con 21 pipas, 12 1|2,
21 14 vino y 500 sacos avellsns; para
Noeva-York corheta austro-hiiogara Jo
sipa M., c. Aotonio Marochim, con 3 pi-
pus, 8 112, 356 1:4, 779118, 20 1\2'y 2 1|6
vino, 1.320 sacos almendra y 15.000 ks.

regaliz.

Han terminado en Medioa del Campo

lag fériss con una spimacion cumo no se
hahia conocido desde mnehos afnos & es-
ta parte.

.:1 lag corridas de povillos asistisron
mhs de 12 000 ¢

En el | L
cia ha sido nume I, Y 8 transs 10-
nes recistradas son de gran importan-
cia, En el cab r vy ssnel no
aparecen en s ) nzando
linicamel e 350; pe las
de lans 00 A

Ha m i la con !
na lss o 3 vE con
e2n | f 2 et ) ‘, r .iR

¢ios

| dia 9 zaTon en la es n vili-
cols v enole Turragona lus opes
T8I 5 de la v i n los ensayos

icias de Vinarogz, los alma-=

blacion &€

L Vit  Buel
;12'1!‘:4; dispnestos 4 |§--:;l'.' jar A 108 tri-
vnales laracion alguna, &
\.' intos 56 1 aqos.
l
i e .11
Han sido premiados con medalis de

icion da Amberes los Vi=

oro en id

nuestro (]ﬁi‘.’ﬂ-io

a Camara.



http://medioanual.es

CRONICA DE ¥INOS Y CEREALES

A la par que le damos nuestra enhora-
buena cumplida, creemos conveniente,
citar algunos hechos prra que sirvan de
estimulo 4 nuestros cosecheros de vinos.

El 8r. CAmara adquirié la propiedad
titulada Negredo en Palenzuela (Palen-
cia) converfida en monte improductivo
y con sus afanes y desvelos ha llegado 4
cosechar los vinos comun, moscatel y
medoe que han sido premiados; ademés
para los que dicen que una cosa es es-
cribir en los periddicos y dar consejos,
y otra ser agricnltor, les haremos obser-
var que el Sr. Camara perienece & la
clase de periodistas,

LA CAZA DEL

——

CIERVO EN ESCOCIA

En los pais®s meridionales de Eureps,
la gran caza ha desaparecido casi por
completo. Apenas si en los Pirineos que-
dsn elgunos osos, generalmente peque-
fios, y raras gamuzas. El venadoy el
corzo tambien tienden & dessparécer, ¥
hasts el mismo lobo va retrocediendo
hécia lo més intrincado de las montafias,
4 medida que auments la poblacion de
los valles, airaviéndose sdlo & descender
hasta ¢éstos en la época de las
nevadas,

zrandes

En los Alpes, dondela gamuza, mucho
mayor y mas ézil que en los Pirineos,
mantenia una numerosa poblacion de
cazadores, este gricioso animsl se ha
ido refugiando en las mhs riscosas altn-
ras, dondé es muy dificil darle alecance,
En Inglatérra ya no queda lobo alguno,
pues esta
mernte exterminada.

especie canina ha sido total-

El hombre ¢s o] mfis poderoso agente
modificador que existe sobre la’ tierra.
Talando los bosques, trasforma el clima |
¥ le hace impropio para infinidad de ani-
meales, Hubo u tiempo qne él'rinneeron-

te, el elefunte, el hipopdtamo, habitaban
suropa y, vor lo tento, Espana. La de-
como la de otros grandes
ATy S G | i et BaT i et
Ctuadrupedos, ha eoineidido eon la apari-
C1om del hombre
Tritoe e N 1
Unicer | Norte de Ruropa
existe aun la en grande escala. En
D '] . ) -
husia, en Suecis y en Noruera, la del
1 1 '
080, el lobo y los animales que ostentan
hermosas pieles de ine ymparables eolo-
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te h ¥ cumsiderables extensiones de {ie-
Trn :
ITas luculiss, copoeidas con el nombre
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rios alg i 1 extas tierras pa id
2 precios 1 pte eélevados
we crlcuala que cn la cazado va-
Ge 1.000 & 1.200 pess i
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sgue, en
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ClETY 5, se alguils

Anaduse 4 esto 1o que cut «ta& la hospita- |
Rdad o A > >

wuad gque el dord cazudor dispensa A4 sus

amigos, |

5.000 pesetas para sueldos de

guardius, eta., 10.000 pa alleri

288; 40.000 Dars el munt, o' Ta
. v pelia cl LRDL ug la

‘i-“*'-f!. Ysellesard 4 Ia 1 suma de
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1<0. 000 pesetas para una i da

toria.

Huy en Escocia un cent
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enar

chimillonario americano, tien

el deer forest, de Glenstrathfuv: r, que
Yeupa 20.000 hectéress del condado de

Y buena

Inverness, y paga por é] 143.750 pesetas.

Bass y Allsopp, los célebres cerveceros,
pagan por otro 75000 pesetas anuales.
El mas grande de rodos pertenece 4 lord
Breadalbane, tiene 28 000 hectareas y ha
sido alquilado 4 lord Dadley en 112,500
pesetas. Lady Matheson posee dos deer
forest que suman en junto 35.000 hecta-
reas. Kl dugue de Westminster tiene
alquilado por 50 000 pesetas 4 =u cuiiado
el dugue de Sutherland el de Reay, en el
condado de Sutherland, En restimen,
500.000 hectéreas de tierra escocesa es-
tsn consagradss & la cuza dél ciervo,
siendo muertos todes los afios unos 5.000
de estos animales, los dos tercios de los
cuales en los condados de Cromarty, Ic-
verness y Ross.

ORENSE 11 de Setiemb-e.

Muy senor mio: Sin neticias de imy
tancia que esmunjcar & Vd. durante el
pasado mes por el poco movimiento que
seé viene Observandu en nuestrus merca
dos, twmo hoy la plama para dar 4 los
le:tores ue lu. CRONIOA slguncs datos
subre los precius

corrientes y el aspecto
que presentsn nuesiros cawpos y vi-
nedos.

Verificada yala recoleccion de la pa-
taty, ofrece agricultor grandes espe
ranzas por su abuodanecia,: gran tamufio
ralidad, especialmente en la
montans, E centenotambien no ha de-
fraudado los caleulos de nuesiros lubra-
daores, sin que se pueda calificar
abundante la cosecha recolecrada, ¥
maiz ofrece muy ;

purtos en donds

g
al

li!‘
el
buen asproto e los
las tormentas no han
shatido un tercio ] vardes can=s
cual La sucedido en la rivera del Mifio y
0ros pa 1tus

de-las
1

Asimismo la habichuela b'anca pro
mete grandes res los por su buena
clase y abundagein, no puliendo deeir
lo mismo respecto & los vifiedos, cuyo

aspecto e’

istante designal, aun cuanido
echa no 5

udars las esperanzas

epietarios. En |

i 114
AeLras Hu 38 { exi3
tenoias, 210 mis ainte
riores, sogteniéndouse el precio de la olla
!
de 36 cuartillos 2 21 rs., sin que la ex-
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radores,
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yraba huce quinee dias, hoy se es'a co

rando & 142 rs, libra.—J. (.
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ALMODOVAR DEL CAY¥PO (Cindad-Realj 12
de Seliembre,
$.Pocas noticias puedo dar & Vd. de esta,
pues como Vd. sabe esta comarca por
anHs 1 otras caus»s estd paralizada, asi
que me limituré tan solo & resenarle los
precios de algunos artieulos.

Candeal, & 46 rs, fanegs; cebada, 4 25;
ceLteno, & 35; vino, & 17 rs. chniera;
aguardienta, & 54; vinagre, 4 15; aceite,
& 35; harina de primera, 4 18; lana casi
fina, & 66 rs. arroha; ordinarin, 4 64.

La cosecha de vinu hasta ghora se pre-
senta inmejoruble. —C. V. ¢ P.

NAVA DEL REY (Valladolid) 8 de Seliembre,

Trabsjosamente y con algunas pérdi-
das, & causa del temporal iluvioso se ha
ido dando cima & [as tareas de la reco-
lecciun g Que en 80 mWayor parte esian ter
minadas.

Su resultado, lejos de ser halagiisiio,
deju busiunte que desear, lo cual no sor-
prendera si ge recuerdun las infinitas ca
lamidudes que&n mas 0 menos proporgion
8¢ han repartido por todas purtes. Aqui
ha causado principsimente la merma en
la cosecha de cereales, el exceso de llu-
viug y frivs primnuverales, que suafrieron
las tierras ligeras 6 mny- wabsjadas, y
en menor escala la piedra gue nos visito
ires veces €3 pucos dias, cuando ya la
slegra iba vencida.

R-salido de todo: que los colonos en
su wayur parcte no han dogrudo recoger
lo suficiente para pugar rentas, y los la-
Dradores -propiclarios que cuollivan con
imas “smero, no hag legsdo 4 una cose-
cha tnedissa '

Elestado del vifiedo es menos lisonje-
ro sun, puesto que de los cortos rendi-
mienlps que prometia ans brotacion ras
quitien ydesigual, hay que dedocir la
baja de nna cuaria parte de
que arye baio
el oidinm,
en demins

iHubra q

trariedad

Ia
P8
$ A . . -
pledra ¥y 10 gne se

e et

8

1eza & mauife

€sCAS08 I

acispa para los o 1
Las cortas existencias de vino que fie-
ne esfa bodega se citizan da IS,
chntara de 16 .04 litros, :
f.a cebada se paga &4 24 r3, fanegr ¥
s d-daSY "o
el trigo, a 42 58 M.
LA BANEZA (Leon) 8 de Seliembr

res

patatas, 4 2 50 rs. arroba; lana, 4 54—
Un suseritor.

MEDINA DEL CAMPO (Valladolid) 13 da Se
tiewbre,

Esta terminéndose la recoleecion, 4'lo
gue el tiempo ayuda mucho pues esté
muy bueno.

El mercado ha tomado m#s animaecion,
asi que eq este liltimo entraron ueas 2 000
favezas de trigo qne se vendieron de 40
440,25 la fanega; el centrno, de 27 &
27,25; la cebada, de 25 4 26; y' entraron
400 fupegis; las algarrobas, de 25 4 26,

S« ofrecen trigos sobre wagon, de 41
& 44; pero las tiltimas’ ventas hechas lo
han sido de 40,25 a 43.— 4. B.

VALLS (Tarragon ) il de Seliembre,

La cosecha de uva sera escusa y nose-
ra lo peor esto, sino quela calitad no serh
lo buena que fuera de desear, efecto del
mildew que ya ¢l ano pasalo nos casti-
&6y «ste'ha vaelto & hacerlo, habiendo
ademaés contribuido 4 ello el gusano de
la vid que este afo se ha desarrolindo
bastante.

8- esth recoleclando 1as avellanas ob-
servandose que los terrenos de secano
son los que dan mas fruto y mejor.

Lus aliarrobas mal y las olivos perdi-
dos, viéndose muy poco frutoen ellos.—
On suseritor.

Litzmiamos la dlenclon sonre ol annnoio 4
los viniruitores quie insertamos en la plana 0o-
rrespondienis, parwar an preducte eficaz, Sik
genero alguno de duda contra sl agrio ¥ dvido
inos, reu o la véntaja de que 8@
gilsrno 83 completamente inofensivo a

los nien

NOC NE .-,’-:"-:'I
ENOFILO DE AMIEL
Este preparado, sinigual para ls clarifica-

cion natural, perjesta é infulible de loda ciase
de vinos. viunaxres, agaardientes, sidras y cer=
vezas, ba side recomendado ¢on elcacia same
par todus las prio Jipales revisias vinicolas'de

o Ll‘ll. .
La experiencis ha demastrads que el Endfile

de Amiel es ¢l mas = OLUTO, | mas activo y el

bursto de lus clacificantes: 1.7 porjue pro=

ras

duce 56 6 veoes menos liza que los claras de
haevo v lis gelalitias'mas depy il s por
JI.I‘l_ liga Stelido uas pesada, mias eapesa,
mas l'l)u.-[ cht ¥ menos voluminosa, uo I.‘E-
mionta 6 po vosive a4 suabir ea el vino: 3.%

#mo de este clarificants dal

porgque un kilog ; _ L
prezio da 16 pesetss sostituye @ 70U 1 800 cla=
ras de hueves 0 3 § kildgramos ¢2 gelabina, que
cueilan ae J0a 4 pe-elas; por.jas I.uﬁ«!:}-
colura ni debilite fo mas minimo al vino, 5.7
trasmite el menot gusto g olor exiranus 01

parque ann enando se mie 2 in barrica ue
cont éne. el vino clariieado, é te3a clarifica ds
taya necesidad

por si s las #4 horas, sin qae
de reul rificaclo; 6.9, porqae sa puter respon=
de doh damente dosa mas perfecta; wweaidad,
pae al analists v escrupi-
loso. ¥ se ver(que esid ex de todas esas

ncias insalubres que #l3nias veces se em-
Jdean en estacl.se de prepar.dosy 7.7, pargue
el vina resisie por mis dessis meses ¢l cojilacia
ne h:y necesidad
jle esa perio-

puede sowele

nia

tar
W=tail

dal clavificante, es deg ry, que

shsoluta de trasegar el vine dura

do de tiempoy8.°%, porg e esel slar ioaun ke que
major e Lh paraious ¥illo Slaras CHarves
zas  destinados ala experticion; 9.° purgae
g2 congerva por el bempo, dw misine, Gl silio
hamed 19 880, v 10, perges; previeus @
impide todas lss enfenmedades (el ¥no :

4 plicacion,—Para una barrica de 40 arrod 18
ocho cuchiaradas medidas al riasd, ‘.‘. LETELS o L8
Lol ara |la manera de usir L ciarican.e sa
epcnen.ra denrot de cada bole.

Procins.—Ntm. {. Bote de 1 kilégramo, |6
pesatas; 1d. de 500, gramos, 8 [id-ul, Niwm. =
fespecial para vinos oy tartios 1103 0 de
muache color), 10 ¥ 8 1|¥ peselas yeGliva-

““;;--f}.u--h-.in" al sefior A flfj‘fliil‘i'-!"'-'-'-"'ar de la
Crdxics nE ViNosy CereArnes, Plaza de Urien-
te, num. 7. 2.° Madrid, a ompafsndo el immpor-
ta do aquellos en librauza del gire mutue, le-
tra de facil sebro O sellos de sorr es, peroe cer-
arla en esle ullimo caso para gae

tiicando la
no spfra extravio

RIS

(Fraucia)

S
r
-
=
=

echeros y noga-
. sloha

fuformn» 4@ los sefiores co
cinmiles, que admite viuos a la veaa ¢
plaza.

Para I

)3 pormenores Necs:arios esoribir 4

UTENSILIOS DE BODEGAS
Bombas, magainss, tililes de tonslero, ele,
H. KEHRIGN
Calle N. Dame, &5, Burdeos (Francia.)
El pro<pecio de la casa se manda gralis F1

cuantos le pidan.

Imp. de EL. LIBERAL, Almudena, 2.




Julius G. Neville

CRONICA DE VINOS Y CEREALES

Compaﬁia, ORIEL CHAMBHES LiVBl‘pOﬂl '

————

SUCURSAL Y DEPOSITO: JULIUS G. NEVILLE, PLAZA DE PALACIO, 11, BARCELONA

Molinss harineros pa-
ra toda clese de granos
¥ diversidad de produc-
tos. — Trilladoras con
aparato de machacar pa-
ja, limpiadoras, segado-
ras y toda clase deapa- s
ratos para la agricultu-
ra.—Maquinas y calde-
ras de v por de todos
sistemas y ‘de grande
economia en el consumo
del combustible.

Los envios se hacen
directamente de Ingla-
terra 0 Alemania 4 cual-
quier puerto de la pe-
ninsula.

Se mandan catdlogos
franco 4 quien los pida.

Bombas de RRiego
DE "TODAS - CLASES

H, TRASI

para vino, aceite y vinagre

DESPACHO EN MADIRD: JULIUS G. NEVILLE, PUERTA DEL SOL, 6.

BOMBAS D!

Insta'aciones comple-
tas de filbricas de al.
cohol, aztcar, alinidon
chocolate. — anulnaﬂz
para la explotacion de
minas, rails, wagones,
cables de acero, abaci, y
cafiamo, bombas, ete.—
Tornos cilindricos, cepi-
lladoras y demds méqui-
nas herramicntas para
talleres de construcecién
Y toda clase de magnira-
ria para labrar madera,

Unico representante
de los Sres Davey rae-
man y Jompadia. Col-
chester. —Constractores
esp ‘cialistas ae mdqui-
nas y calderas de vapor,
premiados con medalla
de oro en las exposicio-
nes internacionaies de
I 6ndres, Amsterdam),
Calcuta y otras

(+]

Nuevo testimonio sobre trilladoras, locomdviles, ete. Castellé de Ampuriss, 1.° de Agosto de 1884.—Sr. D. Julins G. Neville, Barcelona.—Muy sefior mio: No puedo
ménos de manifestar & V. que la trilladora gue se sirvié remitirme en cumplimiento 4 mi pedido en el mes de Mayo iiltimo, hace un trabajo excelente y més satisfactorio
de lo que esperaba por la rapidez y limpieza que sale el trigo y demas granos sin encontrarse ni uno solo que esté partido ni aplastado. No quisiera mencionar el resulta-

do que dan las méquinas de esta especie de ntras fabricas, por no conocerias,

brica y quedé tan pas

DEPOSITO GENERAL DE MAQUINAS AGRICOLAS

americanas, francesas, alemanas y de Bélgica de

Agustin Eyries
ACERA DE RECOLETOS, 6, VALLADOLID

Prensas y pisadoras de uva
MABILLE

sislema universal de palanca miltiple
Estas prensas han obtenido los ma vores ho=

; nores y los primeros premios en todas las ex=-

“A\. posiciones de Europa y América en donde se

3 han presentado.

d- 350 medallas de p'ata y oro y 10 diplo-

mas de honor.

oy Bombas No¢l para trasiegos de toda clase de li-

quidos. riegus, incendio, etcélera.,, 150 medallas,
{'= _ primer premio en Llodas las exposiciones, incluso en
#20= la Universal de Paris v Regional de Valladolid de
4880, y de olros [abricantes.—Hay ademas otras cla-
ses superiores y especiales para pozos, elc.

Arados Howard los mejores conocidos para vi-
¢ fiedo v toda clase de labor.

J Fraguas Portatiles, sencillas y completas para
casas de labor y talleres; ocupan solo un metro superficiil’'y su fuelle es de
gran polencia,—Filtros veloz de Mesot + compadfiia, clarifican instan-
laneamente toda clase de liguidos por turbios que sean. asi que las heces del
vino, conservando & ésle lodas las buenas cualidades del que ha salido
claro de la vasija.—Malacates.—Molinos harineros movidos por caballe-
ria 0 vapor.—Cascadores y aplastadores de pienso movidosa manoy
caballeria 6 vapor.—Trilladoras movidas 4 mane y con caballeria 6 va-
por.—Rastras y desgramadoras —Aventadoras y acribadoras de
cereales, etc., para era y panera, desde 320 reales en adelanle,—Tijeras de
podar de todos tamainos, desde 4 hasta 60 rs.—MAaquinas de vapor.—
Basculas, pesas y medidas conlrastadas del sistema decimal,—Caideras
de vapor nuevas y de ocasion.— & lambjque Salleron para delerminar con
exaclilud la fuerza alcoholica de los vinos, aguardientes v licores.—Hay ade-
mas un sin fin de olros articulos que seria prolijo enumerar. Sin aumento
de los precios de fdbrica se manda traer cualquier maquina g 1e se pida si no
esluviese en este depésilo. Se remiten calilogos gratis.

-

e

MAQUINAS AGRICOLAS |

SEGADORA ELIZAL DE. Invenfada expresamente pa-
ra Espaiia, y preferida & las extranjeras por su estremada |
sencillez, ligereza y solidez.
BULDADORA, La de mayor aceptacion en el pais.
l]CO RTA-PAJAS. Instrumento prictico para abreviar la
trilla.

ALMACERES 0E 1A COTE-D'OR

en DIJON (Francia)
BODEGAS ESPACIOSAS

VENTA DE MERCANCIAS
depositadas, oon responsahililad de recaudasibn,
AD LANTOS SOEBRE VINOS
60 0/0 del valor, com buenas eondiciones.
Birigirss 4 M, ROBERT, director de Ia Sociedad, sa BLION.

FERRANDO ¥ Pl

CONSIG A 10N -COMISTUN TRANSITO

CETTE (Francia)

Dicha casa ofrece sus servi-
cios en las condiciones admiti-
das en esta plaza, & los exporta-
dores espefioles que quieren
realizar sus vinos en este im-
portante mercado, facilithndoles
piperio para sus remesas y dan-
do por correspondencia cuantos
informes se pidan.

Y TRl
iiifL MAVANTE!!
Interesante y provechoso & todos.—Es-
cuela de vinificncion.— Guin del fubri=
cante da jabones y varias industrias
priicticas y medidas modernas por don

Jogé Lopez Camufias.

Esta nueva y gran obra del 1885, de
conocide fama, edicion 8.° mejorada y
corregida con 584 piginas y grabados, es
de aplicocion prictica y provechosa para
los cultores, el comercio, propleta-
redores, ngrimensores, conserjes
de casines, consumistas, fabricantes v es=
pendedores de vinos, aguardientes, jabos
licores y toda clase de bebidas y hee
y lo IE:L‘jor de cuanto ha dado 4 luz
ompetente. practico y reconocido au-
Es un verdadero maestro préactico en
jue evita grondes pérdidas y se
mucho dingro esplotando las in-
# la maestrin y dltimos ade-
xplics; ¥y ensefin & plantar y
as, hwcer curar, adulterar ¥
, aguardientes, licores, vi-
cervezns, pasas, bebidas gaseo-
rescos helodos, asfaltos, jahones,
. medir tinajas, eubas, pipas, coe
08, pozos y toda clase de vasijas, etcétes
ele.

El autor, remite ejemplares & vuelta do
correo, i quien maende suimporte e 13
2ta= O 13,50 en sellos y el «Norte eno=
l6gico» qua wale 5 pesetas. por 8.4 los
que compren KL DIAMANTE, precics
muy baratos dada su i[]ll-l'-]':lilll‘i'.'l Y reco=
nocida dad. Los pedidos 1r:|j-_'r esta
gobre: Provincia de Cindad-Real, Sefior
D. Joké Lopez Camufias, Ferro-carril,pie
mero 8, Manzanares.,

PIDANSE PROSPECTOS A

Elizalde y C.* — Burgos.

}
|
|
|
|
|
|
|
|
|

|
l
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GANGA

A dos leguas de Logrofio, entre Fuenmayor y Nalda, v por no poder aten
der 4 ella, se vende una buena hacienda compuesta de fincas urbanas: en és-
las, dos bodegas con su correspondiente velezo y prensa de uva donde
cuden &4 prensar los mayores cosecheros del pueblo. Tiene, ademas, lierras
blancas, vifias, olivos, excelenles arboles frotales, ganado lanar para abonos
¥ mular para labores del campo con todos los 1ililes necesarios,

Sus caldos y frutos han sido premiados en diferentes exposiciones naciona-
les y extranjeras, y hasta la fecha tiene casa abonada para la exportacion de
s0s caldos,

Informardn en la administracion de Bl Semanario Riojang. San Blas, 6, ter
cero, Logrofio, y en las oficinas de la Croxica pE Visos ¥ CEReALES, Plaza

de Oriente, 7, segundo, Madrid.

MAQUINAS i TAPLS

SR,

y llenar Botelfas ;
SISTEMA E.GERVA!
PRIV. 8. 6; D, 6.

38 Jfedallas

::I-‘.l].
PLATA Y BRONCE
\ 1* Premio
8 BURDEOS 1882

)

s .4 e . e S A ———— . 3 2t

0, Cours Judaigue

a0 5y 30,
CAUDESBAN-BURDEOS

pero & le puedo decir que entre lcs admiradores de ésta hay uno que posece una de vtra fa-
mado de ésta que dijo queria poseer otra de la casa que es V. su dignc representante. Quedo de V. afmo. 8. 5. q. b.s. m., Firmads, Cayetano Llorens.»

‘NI OIDIUM. NI MILDEW

ni piojillos, ni aranaoelas, ni hormigas. Contra ellos e! mineral de Apt sulfati=
zado es de resultados seguros, garantidos por millares de alestaciones Espa-
fiolas y Francesas, reunidas en una libreta que se mandara coutra un sello
| de 15 cénlimos de peseta.

No se conteslara a ninguna carla que no contenga dicho valor.

Se necesilan represenlantes aclivos con referencias,

Engenio Anglés. Balmes, 6, Barcelona.
R. LOPEZ DE HEREDIA

HARO: (Rioja)
Maquinas agricolas, vinicolas é industr ales

Especialidad en articulos para bodegas y almacenes de vinos

Unico sub-agente para la provincia de Logroio de las Ze-
Jiadoras econdmicas privilegiadas y 1,£GIA FENIX privilegiada.

A los vinicultores

Les interesa conocer el admirable especifico que hace desaparecer com-
plelamente el agrio y acido de los vinos blancos y lintos; asi como las dife-
rentes aplicaciones que liene para 'a vili y vinicullura.

Pedir prospeclos, enviando sello para su remision
rro.—Calle Mayor, num. 45, Madrid,

4 D. Manuel del Ce

LLA SIN PAR
belfadora y acribadora

LA REINA

ha sido modificada de tal mode
que merece el dictado Sin Par
(que empig«a este anuncio.

Para salisfacer los deseos de los
- grandes labradores hemos cons=
truido este afio dos tamailos ma-
vores que el de costumbre, l0s
cuaies pueden ser movidos a ma-
no 6 con molor desangre 6 de
vipor. g

{.L‘IS p&:iillnﬁ a \Gl.‘!ﬂl\l F\'
RIES, depdsito de maquinas agns
colas. Acera de Recoletos, n.” 5
Valladolid,

Partsk

MAQUINAS VINICOLAS £ INGUSTAIALES
Moratgna, Genis, Bacona y Buréah
CALLE DE LA PRINCESA, 53

Barcelona

Bombas Fafeur, sin rival I'i:llr:
{ el irasiego de vinos por su solide
y resultados. ,
Filtro para vinos con mangas
: de tejido especial, pru':le;.'.lal_ilmos
Mangas especiales para Vil
= blancos y aguardientes. 4
Maquinas ¥ bombas de vapor
de varios sistemas, para riegos y abasto de poblaciones. ieci
3 g [ aftla % 0 : ecl-
i Bomlas de rosario para riegos, fuentes publicas, cales y otros estab
| mientos especiales; para familias y para grandes profundidades. 4
| Prensas y estrujadoras para uvas con separador del escobajo y sin €L

Ebulliometros y olros diversos instrumenlos de vinos. : de 1a Ferie
| Instalaciofies de toda clase de maquinaria. Molinos con muelas de
¥ olros.—Se remiten catdlogos y presupuestos.




