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y para las Justicias de la Provincia 12 reales por trimestre. f \

PARTE OFICIAL.

Gobierno Superior Politico de la 
Provincia de Logroño.

Las Justicias de los pueblos de esta pro* 
▼incia procurarán por cuantos medios les 
sujiera sácelo la captura de It a mon Ma<> 
nanos y Joaqnin ('alvo eonliuados en la 
Lficigad» de prcbldlartoï estacioiiada' eu I3r~ 
Ciudad Avila y de la que desertaron en 
la noche del día del corriente, y en 
caso de ser liubidos los remitirán á mi 
disposición con la seguridad uccesaria. Lo- 
gvoíío 24 de Lucro de 18i0.—Hudrigo 
Casllañna.

/ Señas de los fugados»

Ramon Mañanos;—Edad 50 años, es* 
tatura 5 pies y dos pulgadas, pelo y cejas 
castaño, ojos negros, nariz abultada, boca 
pequeña, barba id., caraid., color moreno. 

dloaquin Calvo.—-Edad 20 años , esta* 
tura o pies y una pulgada , pelo castaño, 
«jos id. nariz'regular, barbu id., cara lie* 
Da, Color trigueño.

Comisión principal de arbitrios de Amor
tización de la provincia de Logroño.

Por providencia del Sr. Intendente de 
rentas de esta provincia, se anuncia el 
remate para venta de las tineas que se 
t presarán, el cual se ba de celebrar en 
las^asaa Consistoriales de esta ciudad el 
<lx»6 de llarzo próximo de once á (luce 
«e su mañana, ante el Sr. |). A’icente 
vidal Saavedra Jueí de I." fnslaiicia de 
1» iui«m;( y Escribano D. rrancisco da* 
Vier Biiirïoz cou asistencia del comisiona* 
do principal de arbitrios de amortización 
« persona que le represente y Froenra* 
dor Síndico.

^n la villa de Hadarán pertenesieutes

al suprimido Monasterio tie Ji alb ane da.

Rs. vn
A

Pnniepa lUerte compuesta de 
cuarenta y siete fanegas diez ce* 
lemines de tierra blanca, v ocho 
obradas de viña de inferior cali* 
dad, produce anualmente la ren* 
ta^ de quince fanegas seis cele-*

----------- , 
tas ¿Te cenada: fue tasada en diez 
y nueve mil trescientos retenta y 
ocho rs. y capitalizada en 5C,73ü**>2 

Segunda suerte compuesta de 
eiucuCuta fanegas diez celemines 
de tierra blanca , una beca de 
pan trillar y Cuatro obradas de 
Vina! produce anualmente quince 
fanegas scia celemines de triga 
puro, y otras tantas de cebada: 
fue tasada en diez y ocho mil 
ciento setenta y seis rs. y_capi* 
talizada en 56,4^3—3

Tercera suerte compuesta de 
cincuenta y dos fanegas ôuçc 
celemines de tierra blanca y dos 
obradas de viña, produce en 
renta quince fanegas seis csle* 
mines de trigo poro y otras tan* 
tas de cebe da fue tasada en d<ez 
y seis mil veinte y nueve rs. y 
capitalizada en . 5(),75^--*2

Cuarta suerte compuesta de 
cincuenta v dos fanegas cuatro 
cetemineü líe tierrá blanca y dos 
obradas de viña: produce anual* 
mente quince fanegas de trigo 
puro y otras tantas de cebada:, 
fue tasada en quince mil ocho* 
cientos diez y nueve i cales., y 
capitalizada Cu 3C,75c»--2

Estas fincas se bailan arrendadas por 
un año que vencerá en Agosto del cof- 
liente, y no sé bailan gravadas con ci.r« 
ga de ninguna clase;

Lo gue se anuucia al publico para su 
conoeimiento para gue los gue guisran 

interesarse en la adquisición de las espre 
sudas fincas á cndttti al punto designado 
en el dia g bora que queda hecl.o me
rito. Logroño 2a de Enero de 1840—• 
El Comisionado principal.---José JJomin^

AGRICULTURA.

Concliige la Memoria escrita por R. Pru 
deneio Trebijatio, sobre la multiplicación 
y censerbaciou del olivo.

DE LA RECOLCCCiOX DE LA 
OLIVA.

Si en todo genero de fruta es nece
sario cogerla madura para que adquiera > 
todas sus buenas Cuai¡dade.v, ¿cuanto mao 
la oliva en la ijue si se coge antes de 
tiempo se sacrifica no solo la calidad del 
aceite, sino también la mayor parte de el? 
Sin embargo bay mucho abuso en est», 
parte, siendo muy notable el de coger- 
aun mismo tiempo la de las especies, que. 
maduran un mes mas tarde que las oleas, 
Bien se por una triste espcriencia, que en 
leí sisteiha de agricultura que tenemos en 
la mayor par’e de nuestra España, de es
tar las heredades dispersas en una juris
dicción este lisa, son impracticables .mil 
cosas que couocçniosjmu^buenoa- y-m«i 
útiles. "Euatido las Tüañdadas de mugeres 
y muchachos á pretesto de espigar j co
gen muchas veces los olivares, que es
tán sin principiar, no seré yo el que a- 
Conscje á los coeccheros qitc salteando los 
olivos, dejen ftras los que están sin ma
durar. Al contrario estoy por los que cuan* 
do Cogen una cosecha antes de perfección 
por miedo de ({lie ios ladrones y ganados 
acaben Con ella diCen: delinalel menos'’ Pera 
donde los olivares están situados junto á 
algún cortijo, ó casa decampo, ó son tan 
grandes (pie merecen la pena de jwuer 
nn guarda, (este puede estar tralca jando 
al laísmo tiempo en el olivar) e^ pn error
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el .no coger ca«la especie, scgnn va nio^o- 
rarwlo^ pues sí -tíe hace asi con las cere
zas, peras, melocotones, y ótras frutas, y 
aun se tendría por loco al que se empe
ñase eti cogerlas todas ana tiempo: ¿ en 
que consiste que siemlo sin disputa la o- 
li^a la H»as preciosa de todas se mira con 
esta indiferencia? Vo lo diré; en falta de 
icAesion, y de hacer esperimeulos. zlnion- 
tobase la oliva, llévase al trujal, da poco 
ó mncliü aceite, y nadie para la couside- 
racioo cu lo que puede consistir. Si cuan 
olivar se cogiese la mitad de. las hileras 
según el método común, y la otra mitad 
sepan va madurando la oitva^ 

whidiëfe 
el aceite que dab^u m<i« y estoy se
guro de que se tendría Inieii cnidado de 
cogerlas maduras , anmjne la recolección 
costase algo mas. También lo» cosecheros 
fiue tienen los olivos dispersos, pueden re. 
mcíliar algo el mal no cogiendo la oli
va*" hasta que maduren los tardius, pues 
aunque causen algún 1*'® pájaros en 
la que ya está madura, no tiene uingttna 
comparación con la grande perdida (juc su
fre el propietario por coger la que no ha 
llegado á sazonarse. Aunque por causa de 
las heladas se arruga la oliva, y no llega 
á madurar algunos anos, es necesario co- 
gérfa en lodo el mes de Enero ; pues lie 
víalo que hahieuJola dejado mas larde con 
cT objeto de que madurase , se puso lUs- 
tro-a y negra,* pero llevada al trujal no dio 
liada de aceite , al paso que la que ‘ se - 
cojió á su debido tiempo aunque icca y 
sumida dio la mitad que cu un año régu
lai^; lo que proviene de que cuando loa 
dias íeinpladb's de febrero ( en otro» pai- 
•cA iiiiiH foitp.oipj» sucederá^ antesJl, liacen 
subir la nueva savia, Jeiaparece cTaceite, 
no «luedaodo en la oliva sum uu licor que 
parece tinta»

Antes de coger la oliva del árbol, se 
debe aplicar tola la que hay cu cisne» 
íiq «ala generalineute esta verde, dañada, 
y enterregada por-las lluvias y asi sa de
be poner aparte, pues este aceite solo sir
ve para luc^; y »» sé mezcla con ' la oli
va buena desmerece su calidad. La oliva 
debe cogerse á mano cubriendo con man
tas de cañauio fuerte todo el suelo cui
dando ésten bien unidas para que loa peo
nes estéu con seguridad, y puedan hacer 
uso de las dos manos,* se necesitan caba
lletes para coger los olivos pe(|uenos , y 
las ramas bajas de los grandes ; y para 
las altas escalas (¡ue son dos escaleras de 
una- altura mediana uuidas en el estroino 
»u|>erior, de modo que puede estar al ai- 
re^ V de escaleras altas que se arriman á 
las ultimas ramas con un cordel para (pie 
lio se corran. Encargo (|ue los olivos se 
cojan de 4 fuera tn^jenantó seá posible por 
que las ramas de eiios^ si «e-tUbUu 
cía riba ó al centro, se rompen al ins
tante particularmente la» de segnuda y 
tercera clase; y de ningún modo aunque 
se tiren á lo estcríur, o bacía abajo. Tam
bién se evita cou esto que el árbol no se 
cargue mucho de gente, que es causa de 
qne se rompan muchas ramas principales 
dejando desiigurado el olivo, que pierde 
su simetría, y hermosura; y el dueño el 
fruto que debía traer, y lo que es mil 
vectírt peor, el grande riesgo que tienen 
los peones de tr&ctuiarse , y dislucurse 
brazAts, ó piernas^ de lo que hay lodos 
Jo* Utas funestos egcmplarcí. Las ramas

■1 
mi» espuesta» á desgajarse son las que 
llamamos pegadizas; estas se conocen en 
que «o son redondas en su base como 
las otra», sino aplastadas en la parte supe
rior que pega el árbol. Esto consiste cu 
que cuando va medrando la rama encuen
tra en aquel sitio madera seca, que iio 
puede coinnñicarlc ningún jdgo , y por 
consiguiente no se une à ella |X»r Ja cor
teza como en las demas jiartes. El re
medio está, cu que cuando los podadores 
deó'pncs de haber corlado las ramas vie
jas, y que no traen friilo, cuiden deque 
los nuevos retoños que dejan para rcuo- 
var el^oliyp estén colocados cu un sitio, 

-^e seTaffe mui sano y bien cubierto 
de corteza fresca. Por loque llevo dicho 
uo se cnticuda (pie no se ha de subir al 
árbol absolutamente, porque aunque es me
jor coger de alueru cuanto sva posiJilc, 
siempre debííu estar arriba algunos peo
nes jiara apurar ios centros, y las ra-, 
nías (pie uo pnedeu los de atuera. Los 
olivos mui altos, como son los de-Ja pri
mera clase, 8C deben atar con sogas una» 
ramas á otras para que los peones no 
tengan peligro alguno.

Cuando cae* grande» escarchas en la 
recolección deda oiiva^ no se debe coger 
esta hasta que entre «d dia; "porque es un 
árbol tan vidrioso que. sws vraiuaá se cas. 
can ai instante. Annes peor c-gerJos 
cuando- «stan cargado» de agua de lluvia 
ó nieblas, pues el daño es mayor cayén
dose las hojas, y flecándose las ramas. En 
lodo» estos casos debe emplearse la gen
te en coger la oliva que esta en el sue
lo hasta qhc se deshaga la helada y caiga 
el agua cou el viento. Sino hay ocupa- 

deben llevar azadones pa- 
74 TZuípíaF Trázáiiw 7^ “tabaf tlWí a (nítvW 
con (jue se abonen los olivos, ó cabar 
estos; y por ultimo mas vale que este» 
sin haœr nada una ó do» horas si falta 
labor, que el hechar à perder los oli
vo».

Había pensado «o hablar sobre el mé
todo de varear los olivos, jiues me pa
recía que* el desprecio érala mayor rcín- 
tacioú que podia hacer de elj pero como 
se usa en muchas proviucias , he creído 
c mvenieute provar que cuniido hay una 
«ledraMa ó buena cosedla de oliva, que 
P' caS veces falla en uu olivar bien cuida
do, (Si mas económico cogerlas a niuuo- 
que este método bárbaro y destructor, por 
el que eslrópeando, y despedazando mu
chas olivas se pudre su pulpa con mucho 
detriiuenlo del aceite en sii cáulídad y 
cualidad; y hedía á tierra con los repe
tidos palos los tiernos retoños en (pie es 
tan depositadas las esperanzas de las fu-, 
turas cosechas. ¿í)e que sirve que el la
brador se esmere con repéfidas labores, 

uhouos en hacer brotar por to
das parles al olivo esto» pretiosos renue
vos, si cou el palo rompe la mayor pa»"- 
te de ellos? Ademas, como no sea lacíl 
apurar todas las olivas, (|uc no están en 
las estremidades de las ramas, como su
cede cuando .se cogen á mano que nin
guna (¡ueda ; viene despues cl espigador 
el cual aumenta el daño, pues que como no 
economiza los patu.s^ que acaso el peon 
no dió por no destruir tanto el olivo, da 
veinte palos, para volcar cada oliva que 
quedó.

Aunque es cierto que con el palo echa 
i tierra un peón lua» olivas que dos , ó

tres á mano ; también se «eeesítaH doé 
pcrsoiiîTS para cada uno de los peones a- 
piirado'res , ponpie con la violencia del 
golpe lás arrojan á grande distancia fue
ra de las mantas; y cuando las olivas se 
cogen á mauo caen aplomo sobre ellas, 
de modo que uua cuadrilla de diez á do
ce hombres tiene bastante con un mu* 
chacho pura recoger las .que carn al tron
co, V fuera de las mantas. Si los olivo» 
uo tieueu podones , como sucede cuando 
está bicu egccutada Ja limpia, y están cu- 
bievlos de largos renuevos, es (:stiaordina- 
ria la cantidad de oliva que cogen lo» 
peones pncslus sóbrelos caballetes, y esca
las- usando «fe-las dos manos, y ordeñando 
(así se dice en este país) los reunevlis, 
que es cogerlos entre los dedos pulgar é 
indice y correr pretando suavemente la 
muño lo largo de ellos arrancando asi de 
uua sola vez veinte ó treinta oliva» que 
tenga el renuevo. Si como llevo dicho 
hay una regular cosecha, y está el amo 
bien prubisto de maulas, caballetes y de
más enseres, coge cada |icoh al día desde 
uua hasta fanega y media de oliva. Du
do que cojan mayor caotidzd cada una 
(le las persona» (jue se empica» para apu
rarla á palo»,

DE LA ESTRACCIOX DEL 
AGEifE.

Recogida» las olivas y limpias ,çon es
mero, lo que en ninguna parle se ‘gcc.i- 
ta mejor (jue en el campo tiranduhs en 
las maulas, couto el aire, que reine, se 
llevan á casa. Si .se han de lograr actiic», 
húeuos, y esquisitos sin que tengan mal 
gusto y se ciiraucicn, es preciso no union- . 
limar la» ohvas, sitió téndéfÚs 
cuarta de grueso cu uu sitio ventilado y 
elevado; esto es que uo sea sobre el sue
lo nalura!, sino uu piso de madera , ó 
cuartouadu de yeso; para que no feruieu- 
teii, y á lili de lograr este objeto se 
móveráu etda tres, ó cuatro días lusta ■ 
que se supuren evaporada la huniedud. 
Dieu cuuozco que es imposible en la prác
tica el acomodarlas todas donde hay grau- 
des cosechas,* pero se podía hacer coa niti» 
cha parle; y el mayor piecio y el mejor 
despacho del acepte , recosupensaria con 
asuras los gastos de ios edidcío^. Jama» 
se lograrán «tros aceites que ranciéis y de 
un gusto desagradable cu d.indc se amon
tona , y deja podrir la oliva , notándose 
mas estas malas cualidades cuando há es
tado cu cuartos bajos, y sin veiílíhiciou. 
Guando no sea posible acomodar toda la 
oliva, se pondrá toda la mejor y mas ma
dura cu los sitio» altos y sin amontouar, 
y su aceite será esquisito para comer, y 
el que saliese de la otra que no se pu« 
do acomodar, puede servir para luces, fa
bricas de jabón, paños curtidosÓCc. Tam
bién inJlnve mueho en la buena calidad 
del aceite el trasiego, el cual se cgccuta 
mudando el aceite despnes de asentado 
de unas vasijas á otra» para quiturlo.s de 
la» heces y sedímicnlos Aun será mejor 
si se repile á los cuatro meses, y si ca
da vez que se hace se aparta el primer 
aceite, que sale del restante fniuiando do» 
clases. La buena calidad del .aceite se 
conoce cu su color , siendo el mejor el 
claro de color de perla. IDuchos prefie
ren el amarillo; pero este proviene de 
oliva amoutooada y l^riuuntada, y siem-
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pre tiene mal gwste y scenmncîa Tam
poco es’vuenb el cerdoso por ser produc
to de oliva verde y por madurar. El mo
ler las olivas ante* «le sopurorsc es tan 
perjudicial, que se pierde la tercera par
te del aceite, lo qne acaso sucederá por 
estar mui iiuido á otros cuerpos , que 
después se evaporan. Yo no se en que con
siste; pero lo lié csperimeiiUdo varias ve-, 
ees moliendo oliva ue la misma calidad 
antes, y despue* dc anpurarsc, y el re»ttl- 
lado ha sido siempre el mismo como ; po
dra probar el que guste. Cuando la oli
va está «apurada la pulpa, se baila uegra 
junto à la piel, y blanca hacia el hueso,, 
y estrujada arroja un licor grueso dc co
lor de ¡«che. En esta provincia-se usaa 
tiajuks de viga larga, y de corla con dos 
Hsos. flav eternas disputas sobre cuales 
son mas ventajosos, y tlan nías aceite; pe
ro no sé, ni tengo noticia de que jamas 
se baya probado el moler en cada uno 
dos, ó tres entradas de oliva dc la mis- 
Kia calidad, y medir el aceite único tne- 
dio de averiguar cuales deben ser preteri
dos. y’^o no he podido hacerlo , porque 
en mi pueblo solo hay de viga larga; 
pero he observado primero: <|ne cuanto 
mas molida está la oliva, da mas aceite 
V se prensa mejor, y asi como sea posi
ble , se debe emplear , aunque cueste 
mucho mas, para mover el ruejo el agua 
con prefereucia á las caballerías; porque 
estas nunca lo mueven con tanta igual
dad, y rapidez: Segundo: que cuanto mas 
delgados son ios capazos, se cspi imen 
mejor y por eso deben preferirse los de 
esparto á los dc junco;' y lo lereero: 
que haciéndose el aceite mas ó menos li
quido según los grados de calor, este 
es el que mas contribuye á que la 
pasta suelte cuanto COliíiénc , habiendo 
observado conslaiitemenle que de la mis-- 
itia oliva daba mas, ó menos aceite se
gún el dia eslava frío , ó templando, y 
que las entradas primeras, cu las que la 
ropa estaba fria por haber estado jwiaJa 
la maipiina , y descargados los capazos, 
daban mucho menos aceite, que las ulti
mas: en las que ya estaba caliente con 
el agua hirviendo d« las escaldaduras, 
notando tanta diferencia,, que desde la 
primera molienda hasta la ultima se au
mentaban gradualmente hasta diez, ó doce 
libras de aceite. Para lograr que los tru- 
,jales estén siempre templados, deben ha
cerse en sitios mui abrigados, sus techos 
no iban de ser muí altos de bóveda dc 
yeso; la puerta principal mirando al me
dio dia,’y sus ventanas cubiertas conbi- 
drícras, ó encerados. A fin de que los 
capazos no se enfrien se debe emplear el 
agua siempre irbiendo, y trabajar por la 
noche relegando los operarios. Si se reu
niesen estas circunstancias en la molien
da de ia oliva, dará cuanto aceite tenga, 
lo, qne-se conocerá cu el hueso. Si "es
te esta mui apretado en pasteles, y (ro
tándolo cutre las manos queda muy suel
to aiptel y limpias estas, la |>asla dio to
do él aceite que tenia. Aunque pienso 
llegue pronto el día en <jue nacvas má
quinas y mas scuCÍlias rcemplazcn á ¡as 
que tenemos para estraer iel aceite seguí» 
los asombrosos adelantos ijiic se hacen en 
las (jue se epiieau á las fabricas y artes, 
inás'chm» puede pasarse algún tiempo, y 
mucho oías á generalizarse, me ha pare
cido oportuno insinuar el modo sencillo

de lograr vigas tau gruPFas y largas coma 
se quieran al pie del trujal, bien 5ca qua 
este se haga nuevo , ó se haya inutiliza
do la que tenia, Esto se consigue unien
do cuatro arboles perfectamente labrados 
con cellos de fino fierro, y así se econo
mizan los extraordinarios gastos que se 
hacían para conducir .con tres, (> cuatro 
yuntas a los trujales las grandes vigas 
largas cu Un país como el nuestro, donde 
los montes están distantes, y los caminos 
«on intransitables.

Para acelerar la introducción de mejores 
maquinas convendría proponcr^ un premio 
t»or el govierno, ó por alguna sociedad de 
as provincias donde abunda el aceite, al 

que inventase , ó construyese ( trayendo 
modelos del eslrangero) iiua que reunie
se las circuustaiieias siguientes- 1.* xVJu- 
yor presiou <|ue las que tenemos en el 
dia: 2.* .Vías económica, y qué ahorrase 
brazos. 4.“ Que no fuese mui .costosa jxt-, 
ra que la pudieran costear los medianos, 
y pequeños cosecheros , que son los que 
mas necesitan dc fomento , pues siendo 
necesario mucho metálico para comprarla, 
solo la pudrían plantar pocos que darían 
la ley á los demas, no teniendo utilidad 
sino aquellos. Y ultimarnentc la de que 
no se descompusiese con facilidad , por
que si asi sucediera, serian tantos los 
gastos dc componerla, y el tiempo que se 
perdiese por no estar corriente, que fuera 
necesario arrimarla por inútil. como he 
visto hacerlo con algunas destinadas á o- 
tros objetos; He-dicho que se debía pre
miar al que en España la inventase, ó 
construyese imitando á otra estrangera, 
porque ,si se trahia de otro reino podia 
suceder que rompida- una pieza no hubíc-' 
ra quien 'la compusic-’^e. : '( Los |)apele/ pú- 
bliros del año de 1838, fia» habíádó'tfé" 
nna plauleada en Zaragoza. )

MOTA DEL COrtANTE. 
.i

ENFERMEDADES DEL OLIVO,

Los olivos en este país no padecéh maa" 
enfermedades que Ías que provienen de los 
grandes yclos, de çoger las olivas cou 
nieblas, lluvia y escarchas, de la poda es. 
ces^va y mal egéciilada , dc hechar es* 
ticrcolcs gruesos y mal fermentados al 
tronco , y del cucharvamieuto del agua 
en artesones profundos. Cuando se velan 
algunos olivos en los infiernos rigurosos, 
es preciso no tocarlos hasta (¡ue la pri-. 
mavera manifieste si solo ha» perecido, 
las ramas, ó si el mal se ha estendido al 
tronco. En el primer caso se cortan las 
ramas con finura, y á los pocos años se 
repone el árbol. En el segundo se rebaja 
el tronco á flor dc tierra cortándolo, se 
cubre con maniUlo , y de los renuevos 
qué arroje se dejan tres, o cuatro Ene 
mejor se vuelve á formar el olivo, y loi 
otros si-llegan a perfección se plautus 
en otra heredad; Si los ramos hau perdí» 
do parte de sus hoja» por cogerse las o- 
livas cou nieblas, y escarchas, y {Kisado- 
nu año no se reponen es preciso cortar
las, v al ■ instante sc' cubre el árbol de 
otras nuevas. El olito sé pudre, ó cance
ra cuando en la pótia sc le hacen gran
des heridas, ó se dejan podones al cor
tar las ramas. -TáVi’ pronto como se ad
vierta el mal se debe cortar el tronco 
por lo ¿ano auled que pase adelante, guan

do énferira por anítrar al adhol estier 
col grueso, ó por corrcmprrse el «gua de 
los artesones no tiene remedio, porque 
las lakes be podu ii ó secan: y asi sede- 
be tener cuidado dje prevenir estos males 
antes que vengan. Tampoco les atacan 
insectos , cscepto ó los bcrmcjuelos, en 
los que el (aladro causa el daño que di- 
ge en el articulo de la poda; pero si ge 
observa pronto, se e\¡ta sacándolo del si
tio cu (|»e se hulla y malaudolo. El na 
ser atacados neestros olivos de mas insec
tos pair cera increíble á los que viven cu 
otras proviuejas, cuyos olivos sufren tan
to eoú la plaga de ellos, ñero esta diferen
cia podra consistir ó en lo templado del 
china, ó ch Conservarse siempre cu un 
estado de rohtritez ,^ y. 4«eaHÍa 
un riego jiegiiro, pues venios que el hom
bre ^cuando usa hiienos alimentos, v tiene 
cuidado de la limpieza de su persona, 
vestido, y habitación, está líbre de mu*^ 
chas enfcrniedudes, é inmundos animale- 
jos, que son el patrinionio de los vieíof 
feos, desaseados , y pordioseros. El viva 
interes, que tengo por los adelantos dc 
la agricultura, y el burn estar de los la
bradores, me hace alargar esté capitulo 
demasiado corto, formando una congelub 
ra sobre la causa de la enfermedad que 
padecen los olivos de nuestras provincia» 
tucridionolcs llamada negrura. Como no 
he viajado por dichas provincias ni vista 
cu la nuestra olivos atacados de este mal 
iio’he podido hacer observaciones, ni espe- 
rímentos, por lo cual acaso será un dispara
te mi pensamiento, pero se roe debe per
donar por mis buenos deseos , é intea- 
ciü». Los olivos llenen las mices orizon- 
tales , .y ibui inmediatas á 1a superficie, 
según (lije eu^el capiudo del cultivo. En 
un efiina ^tan cálido, y dónde hav tampo
co» regadíos como en Andalucía, es na
tural que falte humedad á las raíces , y 
no pudieudo estas enviar savia á las ramas 
deben f secarse las ultimas ) alaciarse é 
endurecerse, y loa conductos por donde 
suhén los jugos estrecharse, obstiuirse y 
comprimirse. Si sobrevienen aguas abnn- 
dante», las' raicé» con la hiiiucdad, y el 
calor absorverán y dirigirán al árbol mas 
savia que la que podrán contener los con
ductos obstruidos , y dc coiisignicnte se 
estrabasará mucha porción de ella: los 
insectos acudiián á comerla , como hacen 
las hormigas cuando se yetan los albari- 
coques, -y melocotones aumentando el da
ño éon sus picaduras , y frezadura , puc» _ 
no puedo persuadirme sean la causa pri
mitiva de el. Si haciendo algún espcri- 
mcuto se hallase ser esta la causa dc la 
enfermedad, el remedio seria proporcio
nar á los olivos un riego seguro por to
dos los medios practicables. t?olo con re- 
Í;ar los olivares dc aquellas provincias cu 

09- grandes calores del Verano , parlicu- 
larinenle en los años ro«¡ secos, se au
mentarla de tal modo su cosecha, que po
dría surtir de aceite A toda la Europa.

MORAL PRIVADA.

Cada uno tiene la vegete que se 
ha preparado.

Es vergOnaoso para el hombre
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íáecer lanías enfermedadns, porque 
las buenas costumbres engendran la 
salud.

No conviene valerse de aquellos de 
quienes se sospecha, ni sospechar de 
aquellos de quienes uno se vale.

La econamía da á los pobres lo que 
la prodigalidad quita á los ricos.

Tened presente que quien compra 
cosas superfluas, pronto venderá las 
necesarias.

. Ganad lo que podáis y guardad lo 
que ganeis; esta es la piedra filosófrfl 
que con vertirá-lodo vuestro plomo 
en oro

Qiien torna prestado para cons
truir, construye para vender.

El que se olvida de los beneficios 
se hacuerda de las injurias.

Tolo lo que sube tiene su descen
so.

Fácilmente puede uno hacerse reo 
si se resuelve á pasar sin aquello de 
que verdaderamente no necesita.

El que es esclavo de su vientre pa
ra dos noches sin dormir: una por
gue tiene el estomago repleto y otra 
porque le tiene vacío.

No entréis nunca en sitio en que 
se haga una venta publica, porque 
05 asaltará la tentación de comprar 
lo que no nece^itai^.

Si cíírapraís una ca^^a con înîancion 
de hacer en ella algunas mudanzas 
para hacerla mas havitable,contad con 
que dais por ella el doble de su pre
cio.

No opongáis al bribón sino la rec
titud , y sus mismas bribonadas se 
volverán contra él. Nunca la astucia 
ha podii lo provalecer mucho tiempo 
contra la sinceridad.

Qiien ama la buena mesa morirá 
de hambre.

Las funciones de conciliador son 
preferibles á las de juez.

No es tan difícil entender y juz
gar á los pleiteantes; pero poner de 
acuerdo á los hombres entre si, pre
venir sus pleitos y enemistades, esto 
€.<Jo verdaderamente difícil y glo
rioso.

AMAÚOS.

LAPKENSA.

FKíUOOICO rOLÏTICO Y I.ITER.Vm o.

Sale á luz desde principius de Enerólo* 
dos los dÚK esc.cplo los lunes.

■fSu precio rs. al mes y -40 pox' Dix

trimestre franco de porte.
AV' suscribe en Lo/fruno, en la Ubreria 

è impreHlu 4e D. Ihmiingo JKuiz.

ECO DEL COMERCIO.

COLECCION

>E LAS LEYEs. decretos, ORDENES T 
UESOLtCIONES GENERALES.

< 3 SOBRE TODOS tOS RAMOS

de la admutislracion púbitea^ qne emanen 
de las corlegi, del gobierno y de las 

autoridades supremas.

Gratis para los süscmrTonES del'eco.

Hace tiempo que miicbos snscriloresdel 
Eco del Coiuercio han maiiife.stadu el de* 
seo de que en lugar de insertar en las 
columnas del periódico las leyes, decre
tos y resoluciones generales, cuyo cunor 
cimiento á loda^ las clases del Estado in- 
tert-ísa, se iinprimiese por separado en io
nios de regular eslension y bajo el órdea 
cronológico, para que los snscritores pu
diesen tener á la vista y cousiillar laeo- 
lección en caso necesario con mas como» 
didad que rcTolvicndo los grandes pliegos 
del periódico, difíciles de manej'ar, y en los 
cuales las materias de ínteres urj^entc no 
suelen permitir el órdcii invariable que 
debe tener una reunion de esla especié 
de documentos.

pesar de los muchos y cuantiosos 
sacriácius que se' han hecho en diferen
tes épocas para que los suscritores del 
Eco (uviuran en él cuanto pudieran de
sear Cu un periódico, ya sobre datos ofi
ciales, ya sobre noticias políticas, milita* 
ves y de todas las qué iulerCsan al pübti- 
<>i», ya en la relación mas éxlensa y exac
ta de los trabajéis parlamentarios, ya en 
articulos 'sobre política' y* admluistracioh, 
ya en todo lo dema.s que consfiióye gj 
periódico; y no obstante la rebaja que se 
acaba de hacer en los precios de suscri- 
ción pitra Jas acediendo á Jos 
deseos iitdieado.s pór lus suscritores mas 
constantes de eSte Diario, se publicará por 
separado cu cuadernos ó entregas men
suales la colección, literal y COMPLE
TA de las leyes, decretos, órdenes y re- 
soluci^s generales que se expidan po r 
las cortes, por vi gobierno y por las au^ 
toridades supremas en todos los ramos 
de la administración i sin perjuicio de lo 
^““1; y para que los snscritores se ha
llen al corriente de dichas disposiciones 
aule» de su recaleeiiiou^ y pubíieacion mc.u- 
sual, se iusertaráii como hasta hoy liFaria- 
nicntc en las columnas del periódico, tau 
luego como sean expedidas las principa- 
Içs y que mas urgentes ó lulcresanles 
parezcan.

Estas entregas mensuales consistirán 
en cuadernos en cuarto compuestos de 
lo? pliegos que sean necesarios, en hueu 
papel, escelente impresión y dimensiones 
¡¿[líales .á las dJ presente prospecto ( !_).• sal-

(i) El qurtsc ha'lU de maailiesto un ia Imprenta 
de este Bulotín. .

drán eu el mes siguiente al de la fecbn 
délas leyes, decretos y órdenes, y «ere- 
partirán GRATIS AL'GS SUSCRITO- 
ilLS DEL ECO en JUadriit^ remitién
dose tainlpcn GRATIS V FRANCAS! 
HL PORT E a los de las pronincias,
- La primera entrega, que se lUrí cu 
el mes de febrero próximo, contendrá las 
leyes, decretos y resol^toiies desde el día 
I.^ de este mes dc.^nero de 1840 bas
ta el 31 del mUíuo; y la piiblicácion se- 
guirá i};iial periodo suceáivo y mensual, 
formando según el número de*pliegos que 
resutleu, uno ó dos tomos cada año con 
sus portadas é indices clasificados de ma
terias.

Sin perjuicio de esta ventaja que álos 
suscritores se propoéciona* sin desembolso 
aig'iino por su parte, seguirá el eco pre
sentando las mismas condiciones literarias 
y materiales que basta el día, la uiisma 
abundancia de noticias y de artículos de 
redacción, la misma extension en las se
siones de cortes y los misinos apéndices 
ó suplementos, siempre que baya cosas de 
urgencia ó de Ínteres que participar al 
publico.

Los precios de las entregas mensuales 
de la Colección, para los que no estén 
suscritos al periódico, se anunciarán par 
separado al público; asi como las condi
ciones con que se podrán adquirir las le
ves, DECRETOS V RESOLUCIONES ANTERIORES 
al año PRESENTE, dcsde que principió la 
nueva época de nuestra rcgoacracieu política, 
cuya colección se proyecta dar, pava que 
de ella forme série la que ahora comieo- 
za con este auo.

- - - ■ - -
Precios de suserieio» al eco bel comn* 
CIO con la colección de las leyes reales 
decretos, órdenes y resoluciones generales.,

ExN LAS PROVINCIAS.

Es. vni

1

Por un IIIC9. 20
Por tres meses. 60
Por medio año. 118
Por un año. 234

Ac suscribe en Logroño, en la librería 
é imprenta de tí. tíoiningo Ruii.

do pri 
Zas CQ 
Ututos 
otro 31 
títeion.

Lo I 

núenlo 
iiiienlo 
Rodrií

Se hacaban de recibir eia la 
^librería de D. Domingo Ruiz, 
calle de Mercaderes número 
2 10, las GUIAS DE FORAS
TEROS para el corriente año 
de i84o, donde se hallan de 
venía à 19' rs en fusfíca ÿ ai 
en pasta.

También sebalia en la mis
ma librería on gran surtida 
de-PRONOSTICOS de libri- ' 
lio para el mismo año, donde 
se venden por mayor y menor 
á -precios equitativos.
IMPRENTA D£ D.DOMINGORUIZ*
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