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La recerca dels focus ignorats de
febre de Malta. - =~ =

Després de la tuberculosi, és la febre de Malta, la malaltia infecciosa que
més gros porcentatge de morbilitat alcanca en nostra provincia. Al ‘Baix Empor-
da d’'un mode especialissim, constitueix aquesta malura el neguit1 angoixa dels
metges. que hi exerceixen tant per la freqgiiéncia dels casos, com per la forma
sovint atiprica de presentar-se. Pocs sén els malalts que ofeceixen ben acusats
els simptomes que els tractats, assenyalen com’ classics de la febre de Malta.
Tampoc els origens de la infeccié, responen als coneixements arréu divulgats,
imputant-se gairebé sempre a la llet, el vehicle més important de difussié, siguen
aixi‘que' en gran nombre de malalts afectats de melitensis, es comprova no ha-
ver-hi hagut mai consum de dit aliment. | S s b

No és ocassié aquesta per a discorrer sobre la naturalesa vertadera de Ia fe-
bre de Malta en’'nostres comarques; de la ubiqiitat-i gradacions de viruléncia de
I'agent causal,ni tampoc del grau de vulnerabilitat dels éssers, a la malaltia: Son
assumptes que es debaten encare en el si de Congressos i Assemblees ides opi-
nions d'una i altra banda no es'troben-encara plasmats en la unanimitat.de pa-
rers. Es problema-que avui dia no solsament afecta a les comarques o provin-
cies que ocupen les.franges litorals.del Mediterrani. Preocupa a tots els pobles
d’Europa i América perqué la melitococia i en termes més genétics la bruce-
losis pren cada dia: més increment i s’esten arreu del mén amb categoria de pan-
demia i de malaltia del futur com 'han anomenada-alguns. - . = lason
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Ens interessa tan sols, fixar I'atencié de lo molt convenient que €s en nos-
tra provincia, la feli¢ disposicio d'uns quants entusiastes, que sentint el proble-
ma cofm.-una vertadera inquietut cientifica, col’laborin en.comi en la recerca
dels focus amagats de Febre de Malta. Es una tasca quelcom feixuga que solsa-

-ment amb desinterés i molta voluntat pot portar-se a terme, per lo que es re-

quereix siguin alguns, metges i veterinaris, qui prestin la seva valuosa ajuda.

Les Hets d Epidemlﬂs i d’Epizodties bé imposen 'obligaci6é de la dentncia
dels casos de Febre de Malta en les persones i al bestiar. Perd no és I'assidui-
tat i promptitud d'omplenar aquest requisit burocratic lo qué fa falta. No. Es el
bon interés perqué davant la més petita sospita de melitensis es procedeixi a
fer un acurat estudi de cada cas. _

El metge té ample camp per a recorrer en les seves averiguacions i recer¥
ques, ja que 'home és igual i delicadament sensible a les escomeses del meliten-
sis i el Barch i les reaccions del seu organisme vulnerat, poden anotar-se detalla-
dament i constituir per si soles; la més valuosa prova de diagnostic. No en tant
bones ¢iréumstancies és troba el Veterinari, ja que els seus malalts, les diféren~
tes especies dels animals doméstics, gairebé mai ofereixen a 'exploracié simp-=
tomes ben acusats. La cabra principalment, amb tot 1 constituir el factor epide-
miologic més important de difussié de febre de Malta, aquesta malaltia rarament
pnt ésser en elles diagnosticada clinicament.

Aques‘ta diferenta posicié d'uns i altres professionals en el terreny de 1'ob-
servacié clinica, no existeix en canvi guan es tracta de diagnosticar la febre
de Malta per els diversos procediments directes o indirectes d’issolament dels
germens i en els humors (sang, llet, urina), en els sero-diagnostic en la intrader-
mo -reaccid. Per ¢o tot lo qué sigui remeétrer al Laborarori, materials d’estudi,
siguin aquests procedents de -persones o d'animals domeéstics, serveixen per
igual, per a fer una tasca profitosa i sin6 per a foragitar del tot la febre de Malta
de nostres comarques, al menys, per a reduir els estralls que ocasiona, un.limit
acomodat a les possibilitats de lluita. No havem de perdre mai de vista, qui si
bé els casos diagnosticats de febre de Malta en les persones, serveixen per a in-
dagar els focus de la de Brucelosis en les distintes espécies dels animals domeés-
tics, no €és menys cert també, que la troballa entre aquests, d'individus.ataaats;
comportant-se com ignorats elements de difusié de la malaltia en les persones,
constitueix la vertadera pedra de toc per a iniciar un lluita epidermiologica amb
vertader profit. -

Com eleménts etiologics de la febre de Malta s’han de tindre en compte: la
contaminacié de 'homeé per els animals, la cortaminacié interhumana, la con-
taminacio interanimal i la contaminacié dels ramats per 'home.

La melitococia tendeix a guanyar terreny d'any en any, gracies duna part
a la gran resisténcia del virus en determinats llocs del medi exterior; a la seva
perfecta adaptacm en el organisme de diverses espéciés animals; a | ‘abundan-
cia de rﬁat’erlals 1nfectlus Escampats per tot arfed per les mult.l.ples excretes dels

rrrrr

d’ ammals domestics grad_ua-nt 1 exaltacio de vlruléhcza del raierobi de la malaltia.
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La profilaxis doncs, tinguent en compte les caracteristiques etiologigues es mos-
tra.com una-obra a fer, gegantina i escabrosa, que solsament pot esser portada
a terme en nostra provincia amb cooperacié estreta entre els professionals sa-

" nitaxis i I'Institut Provincial d’Higiene. Aquest Centre amb la practica gratuita de

totes les determinacions per mitja de laboratori. Aquells fent les indagacions pre-
cises i assenyalant els casos sospitosos o comprovats de malaltia.

_ En tots els casos, que una sero-reaccié per desviacié de complement o
aglutinacié fos positiva, s’hauria de completar 'estudi fins donar amb l'issola-
ment del germen por hemocultura, lactocultura i urocultura. Convé aixd, perque

- a més de resultar a voltes, poc franc o poc significatiu el sero-diagnostic, precisa

que conéixer en tot moment, quin és el germen més abundés en nostres co-
marques, doncs sabem que existeix un M. meli, un M. parameli, un B. Bangi

un B. para Bang, tots ells patdgens per I'home amb gradacions de .viruléncia.

'Aquestes recerques a més d'utilitzar per conéixer la gravetat economica de
la malaltia, que sempre depén de la durada, permeteria tenir en stock, .cultius
purs, procedents de cada comarca, el qué representa sempre la possibilitat d’ela-
borar vacunes amb races aclimatades, de més singular poder antigienic, 1 per
tant, de més bons resultats en-el tractament curatiu o profilactic. Tenir cultius
propis i.aclimatats representa.ademés, poder-los emprar en els sero-diagnostics
gue resulten sempre més nets, que no acudint ala compra d’emulsions prepa-
des amb races a voltes ben diferentes.

Indirectament, es pot fer recerca de focus inconeguts de febre de Malta,

_practicant la sero-aglutinacié al meli en tot serum que ha estat enviat per inda-

gar una tifoidea, car sén moltes les vegades, que el quadro simptomatologic és
semblant. Per co les aglutinacions fetes al grup tifus, coli, paratifus i Malta
s'imposen sempre, encara que no es demani expressament. I també convindria
utilitzar totes les remeses de sang enviades als Laboratoris per.a practicar la
Wasserman, reseivant una petita quantitat de suero per a fer almenys una reac-
ci6 de Wright.

Aquestes elementals normes que el bon zel faran perfeccionar, representa-
ria una avancada més, a l'impuls d’estudis ben remarcables fets per significats
metges que exerceixen en el Baix Ampurda, i contribuirien sens dubte a.com-
batre una malaltia greu per la seva durada i terrible per la desilusié de les recai-
gudes i les tares que deixa. '

Jaume Pacgs Basacu

(¢) Ministerio de Cultura 2005



(]

ot TR :

Estuclio ]D_romatolé gi_co de las setas_

Constituye una necesidad, cada dia mas ostensible, la divulgacién de co-
nocimientos relacionados con las setas. La aficién tan arraigada én recnlectar
de la Naturaleza estos seres, alcanza tanto a los habitantes de los medios rura-
les como a los de los grandes centros urbanos. Representa ademas, la cosecha
de las setas en las épocas de abundancia, una de las ocupaciones maés lucrati-

vas a que pueden dedicarse las gentes de los pueblos radicantes en las comar-
cas cuyos montes y forestas se acreditan por abundante y selecta produccion.

Para el distingo de las especies, impera la generalidad de las veces, la cos-

tumbre de no recolectar mas que aquellas, que son peculiares de la zona y que

la experiencia de los habitantes ha "sancionado ya, como inofensivas al consu-

‘mo. Clases de setas que en unas comarcas se aprovechan en otras sé rechazan.

Otras veces, y cuando existe un desmesurado afan de lucro, o cuando se
lanzan en busca de setas, gentes inexpertas, son cosechadas las méas variadas
especies sin el menor escripulo y, es entonces, cuando hay que deplorar serios
disgustos entre las familias, que confiadamente consumen dichos vegetales.

Beneficiosa, no cabe duda, es la influencia de la selectiva distincion de se-
tas por las personas que por larga experiencia, por tradicién adquirida, dificil-
mente se equivocan en la precisién de los caracteres de las especies mas comu-
nes en la localidad. Ello contribuye al menos, a crear en cada pueblo el ruadi-
mentario estado de opinién que de lograr afianzarse, salvaguarda de no pocos
casos de envenenamiento. Pero no es menos cierto también, que arraigadisimos,
vemos como se conservan en estos medios rurales, ciertos convencionalismos. y
supersticiones gue al transmitirse de una generacion a otras mantienen en el
animo y ambientes de los pueblos ciertas normas ingenuamente reputadas mfa~
libles para conocer las especies venenosas de las comestibles. ‘

Conocedores del dafio inmenso que a diario acarrea las recomendaciones, -
preconizadas, por «conocedores de ocasién», nos aprestamos a declarar la fal-
sedad de todas ellas dando ejemplos demostrativos de lo 1nfundadas que son
tan absurdas pruebas. '

Recordaremos una de las mas arraigadas que consiste en poner en cuntac-
to con las setas, una moneda de plata y observando si ésta se ennegrece, de-
clarando peligrosas las setas que lo consigan y comestibles las que no. La razén
que fundamenta la prueba, es la liberacién de éc. suiftirico sulfhidrico que las se-
tas comestibles y venenosas, todas absolutamente por igual, cuando se hallan en
un estado avanzado de alteracién. Que no hay que confiar en la regla, basta con
tomar la seta mas venenosa Am. phalloides y si es joven y fresca no ennegre-
cera la moneda de plata por no poder formarse el sulfuro de plata que da el en-
negrecimiento de la moneda. Al revés haremos la prueba con una seta recono-

cida por muy sabrosa la Lactarius aeliciosusy si se halla en franco estado de
alteracién el ennegrecimiento de la plata se producird porque la seta libera

en estas circuntancias el 4cido.
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- 'Otra prueba igualmente engafiosa es la de lavar las setas con agua avina-
gracja y luego de escurridas, echarlas en un recipiente que contenga leche fresca
y si ésta se coagula se repudian las setas como malas, y como comestibles si
resulta aquel liquido inalterado. QQuien sepa que pequenos indicios de &acido
acético bastan .para precipitar la caseina de la leche, atribuirén el fenémeno a la
cantidad de vinagre del lavado y no a ningtin veneno producido por las setas..

, Ninguna fuerza, tiene tampoco el que las setas venenosas sean las Unicas
atacadas y roidas por los gusanos y babosas y las setas comestibles sean siem-
pre respetadas por aquellos animales.

El hecho que algunas clases de setas que se dan por peligrosas, sin que en
realidad lo sean, cambien de color al ser cortadas, no puede esgrimirse tampoco
como regla de valor para la seleccién de las buenas y peligrosas. Todas las se-
tas del grupo de las «Amanitas» que son las Gnicas realmente mortales, perma-
necen conservando una vez cortadas su primitivo color, mientras setas tan apre-
ciadas por lo deliciosas como el pinatel/l y rovell6 adoptan los mas variados
y subidos enverdecimientos y azuleos tan pronto han sido arrancados.

=

Un consejo secular muy empirico y muy antiguo citado por Apicius en su
obra «De arte coguinaria» y muy divulgado por un autor moderno, Girard, es el
de recomendar hervir las setas en agua y luego antes de guisarlas tenerlas un
rato en vinagre por considerar el dcido acético el mejor antidoto de los venenos
de las setas. Las experiencias de Radais demuestran que siguiendo dicho pro-
* cedimiento el tejido de las setas se modifica perdiendo todo el sabor y sin ha-
ber perdido ninguna de sus propiedades téxicas.

Estas y otras muchas reglas, dadas para conocer las setas comestibles de
las peligrosas, deben rechazarse por carentes de fundamento serio. Medida de
gran prudencia serd siempre consumir Unicamente aquellas especies que son
més conocidas y familiares en la localidad, y cuando exista la menor duda, con-
viene consultar a las personas reputadas competentes en el reconocimiento de
P las setas. Si esto tltimo no es posible, mil veces mas es preferible, abandonar

la cosecha efectuada, partiendo del principio irrefutable de que es mejor tirar
cien ejemplares sospechosos, que coasumir uno solo peligroso. No se olvide
nunca, tampoco, que las maés ricas especies de setas, cuando son viejas o en
vias de descomposicién, pueden dar lugar después de ingeridas, a graves tras-
tornos de la misma manera que pueden acarrearlos la carne echada a perder
reservorio también, de alcaloides de descomposicién. El organismo humano no
es impune a las criptomainas. La presencia de gusanos en el tallo de las setas
es suficiente ya para conceptuarlas en mal estado de conservacion y se impone
i la abstencién de consumirlas.
| Insistimos en estos especiales puntos de vista sin animo de descorazonar
| a los aficionados de buscar setas. Muy al contrario; sefialamos hechos que si
bien pueden ser desconcertadores para todos cuantos lo fian a la tradicién o
> experiencias caseras y por tal motivo temerariamente aprovechan especies poco
. comestibles, tienen la saludable virtud, de llamar poderosamente la atencién a
los prudentes de no aceptar ciertos mitos y reglas infalibles y considerar la

s -
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audacia como la peor consejera. ¥ no nos cansaremos de repetir, porque esto

es nuestro primordia! propésito, que la unica y seguia regla que precisa adoptar

para distinguir con toda certeza las especies comestibles de las que no lo son,
descansa exclusivamente en el conocimientq boténico de las especies.

Conocidas algunas nociones generales sobre la organizacién de las setas

ya que en su estudio se basa la fijacién de los caracteres particulares de las fa-
milias, géneros y especies, lo tinico que ha de preocupar tanto al aficionado,
como al Inspector de Plazas y mercados en sus reconocimientos periédicos, es
el precisar por si, lo mas exactamente posibles, los atributos diferenciales de las
especies, rechazando todas aquellas que ofrezcan la menor duda. Llevado a este
extremo la apreciacién de las setas comestibles y venenosas, ha de permitir sin

duda a acabar con los frecuentes disgustos, que la imprudencia ocasiona y asi- -

mismo ha de contribuir a un mayor conocimiento racional de las setas que no
ha de ser como hasta ahora se pretende, un capitulo de la Boténica en el que se

estudian bajo el mismo epigrafe los hongos microscépicos como el mildew de
los vifiedos y el enmohocimienta del pan, hasta las setas majestuosas que culti-

van en los bosques, sino que a constituir una Seccién especial, la Setologia,
formando parte integrante de la Bromatologia.

PRODUCCION Y CONSERVACION DE LAS SETAS

Todas las especies de setas descritas crecen y se reproducen sin interven-
cién alguna del hombre. En otofio especialmente y después de copiosas lluvias
seguidas de tiempo bonacible, salen estos vegetales dominando unas especies
sobre otras segiin sea la flora, grado de humedad, topogrofia y naturaleza -del
terreno, etc., etc. La abundancia en determinadas comarcas, permiten el abas-
tecimiento econémico de setas en estado fresco en los grandes centros consumi-

dores.
Durante el resto del afio el consumo de setas queda asegurado, graciasa

la artificial produccién y conservacién de estos vegetales siguiendo normas

cientificas que son garantia de la industria y del consumo.

Proponiéndonos en este trabajo reunir los conocimientos dtiles relacionados

con el estudio de estos vegetales, consideramos necesario dar algunas ideas s0-
bre dichos extremos que constituyen la acertada nivelacién del abastecimiento
pablico, asi como la orientacién seguida en la circulacién y distribucion de to-
dos los productos alimenticios, hoy dia que son a toda perfeccion conocidas,

las verdaderas causas de alteracién de los productos organicos y que se puede

recurrir con acierto notorio, al empleo cientifico del calor y del frio para la con-
servacién mas o menos larga de los productos para que puedan ser consumidos
¢

a distancia en condiciones de seguridad y baratura. IR
La especie cultivable, objeto de comercio, més extendido en toda Europa

es la seta del campo (Psaliota campestris).

. (c) Ministerio de Cultura 2005
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Material completo para Laboratorios

Material cientifico para Universidades
Quimicos, Clinicos e Industriales.

Colegios, etc., etc.

Maguinariayaparatos para la
Industria Farmcéutica, Perfumeria,

etc., etc.

Instrumental y Mobiliario Quirdirgico
para Clinicas, Hospitales, Sanatorios,
etc., etc.

L ABORATORIOS

porez, 0. Sliva e [mpelfifer!, bita.

Sucesores de CASA METZGER, S. A. en la Seccién
Material completo para Laboratorios, Cirugia humana y Veterinaria

- Paseo de Gracia, 76 e BARCELONA —  Teléfono. 71774

APARATOS CIENTIFICOS PARA OCULISTAS,
OTORRINO-LARINGOLOGOS Y GEODESIA

I QSCOPIOS ¥V HAAG-STREIT-BERNA R ER
APARATOS OPTICOS GERB Lo
—_ ESPIROMETRO SEGUN KROGH PARA ANALIS]
METABOLIMETRO PERFECCIONADO Y APARATOS ~ LECHE

PARA FISIOLOGIA Y MEDICINA
L. CASTAGNA & SOHN - VIENA

Instrumental AHUPTNER para “Veterinaria“ y para la cria y cuidado
de los animales
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RNTIQUISIMA SARMAGIA GAKAGAAS

BORDILS (DProvincia de Gerona) Fundada goe D. F. CARRERAS el afio 1668
RSPEGIFIGOS PREMIADOS con medalla de oro (Napoles 1895), v Gran Diploma de Honor (Tibidabo1313)

Crosotanico Carreras.—Las bronquitis, aun las més cronicas, se curan ra-
dicalmente con este preparado; y con él y nuestro Digesfivo, usados como indica el
prospecto que acompafia a cada frasco, se han curado muchos tisicos del pulmén y
de la garganta, algunos ya viaticados, y muchos de ellos cavernosos, es decir en el
tercer periodo de la enfermedad. Precio, O ptas.

Himin

Digestivo Carreras.—Su eficacia en las enfermedades del estémago, higado
e intestinos es tal, que le llaman maravilloso los enfermos que lo han usado. Cura
2l estrefimiento habitual sin purgantes, laxantes ni lavativas. Es preservativo seguro
de las infecciones intestinales y un admirable depurativo para combatir las afeccio-
nes herpéticas. | Precio, 5 ptas.

Regenerador Carreras.— Por su sabor agradable y efectos répidos y se-
guros. es el mejor reconstituyente para los nifios en su crecimiento. Es indispensa-
ble a las jovenes en su desarrollo, regularizando y haciéndoles menos molestos los
periodos; a las mujeres encintas y a las que ciian, para el mejor desarrollo de los
hijos y evitar & |1s madres los vomitos y demas molestias del embarazo. Y es sobre
todo admirable el efecto que produce en los viejos y en los agotedos .por los vicios
o por el exceso de trabajo mental o fisico. Precio, 5 ptas.

Antirreumatico Carreras.—Es el remedio mas seguro del reumafismo arti-
cular y muscular, de la gofa y de la cidlica. y el verdadero preservativo de la apo-
plejia: y junto con nuestro Regenerador, mejora de tal modo & los que han sufrido
ataques apopléticos, que muchos de ellos han recobrado la fuerza y agilidad perdi-
das, e incluso la facilidad de expresidn, llegando a hablar con la misma facilidad

que antes del ataque. Precio, 3 ptas.

Jarabe de a Denticién Carreras.—Con este Jarape y nuesiro Digesfivo;
se SALVAN TODOS LOS NINOS en el periodo de la denticion. Ha habido po--

blacién de cerca de 1.500 almas, que con este tratamiento ha logrado una disminu-
cion tal en la mortalidad infantil. que hace dos afios no ha muerto ninguna criatura
el afio Gltimo. el de 1925, solo ha habido ocho defunciones, todas de adultos.

Precio, 2 pts.

DEPOSITARIOS:—Madrid: Dr. Abras, Argensola, 10. - Barcelona: Doctor

Segal4d, Rambla San José, 14. - Zaragoza: Sefiores Rived y Chéliz, Jaime I, 10 y 21.

Gerona: Doctor Pérez Xifra, Abeuradors, 2 y 4; y Doctor Roca, Plaza del Oli, Far~-
macia «La Cruz Roja».

AL POR MAYOR [loctor Andren, Rambla de Cataluiia, 66 BARCELONA
Agente general para Cuba: D. Vicente Rosell, Prado, 77. - HABANA

Agente General para la Republica El Savador:
D. Jaime Font “Las Novedades,, ~- SANTA ANA
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L Los lugares: preferidos para dicho cultivo son las cavernas naturales, las:
. .anteras abandonadas y cuevas construidas expresamente o bajo.cobertizo en
los paises muy htumedos. Para cultivar, ademads del local que escojamos como
apropiado se necesita un suelo también idéneo para el objeto que puede pre-
~ pararse adecuadamente. Para ello se escoge estiércol siendo el mejor el de ca-
ballo y otras reses pero de labor, o de hervibosos, el cual se recoge cuando ha
comenzado a fementar apilandolo en montones de un metro ciibico aproxima-
damente después de quitar los cuerpos extrafios y apisonandolo hasta dejarlo for-
~ando cuadros de la extensién dicha, pero solo de unos 20 a 25 centimetros de
altura. Al cabo de unos dias y en plena fermentacion, se extiende, se deja enfriar
vuelve luego a amontonarse en igual forma pero cuidando de revolverlo bien a
fin de que todo se airee. Esta operacién conviene repetirla hasta que el estiér-
col pierda su olor caracteristico y aparezca como lo que se llama «mantillo».
Puede calcularse para recolectar 1O kilogramos diarios de setas diez me-
d tros cabicos de estiércol que daran para cubrir 90 a TOO metros cuadrados y
como el kilo de setas «champigons» vale unas cuantas pesetas, siendo de
buena clase, un cultivo atn en la modesta escala dicha, que hemos tomado
como ejemplo, puede dar un buen rendimiento.

" Cuando se ha preparado el estiércol en la forma ya dicha, es decir convertido
en mantillo, v tenemos local apropiado, nada soleado, bien sombrio, hiimedo
pero no encharcado o encenegado, suficientemente aireado, se distribuye en el
suelo el mantillo, formado en bancales de medio metro de anchura, largos como
permita el local y dejando entre ellos huecos para poder pasar el encargado de
las recolecciones diarias.

Para preparar la semilla de Ja Psaliota campestris se recolectan un buen
ntmero de ejemplares de esta especie Una vez obtenidos, se cortan los pies y
sombrerillos a pedacitos y éstos se mezclan con estiércol de caballo enterrando-
lo todo en una fosa y cubriéndolo con paja corta y aiin algo prodrida, regandolo
todo. Al cabo de algunos dias, a veces muy pronto, se ve la capa de estiércal
cqbrirsé de hlanco ae hongo facilmente reconocible por sus ramificaciones de

- color blanco que azulea. Esta capa de blanco se corta en trozosde a 7 a 10
centimetros y se entierran en el mantillo de los bancales. Los cuerpos fructife-

ros comienzan a aparecer de las cuatro a las seis semanas después de la siem-
| bra.

Ademéas de la Psaliota campestris se cultivan otras setas del mismo género y
aun de otros. En Italia se vende en los mercados de algunas poblaciones, unos
trozos de mezcla o conglomerado de piedras, tierra, restos vegetales y micelio
de Polydorus tuberastes, al cual dan el nombre de «piedra de hongo», que sin
mas-que regarlos y tenerlos en sitio sombrio producen abundantemente esta
especie comestible, durante unos meses.

El cultivo agricola de setas comestibles ofrece, en un futuro no lejano,
constituir una ocupacién remunedora. Representard, ademés un adelanto en
el aspecto higiénico sanitario del consumo de dichos vegetales, ya que siendo
las especies cultivadas, exclusivamente. las que no ofrecen peligro alguno, su
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uso ha'de:generalizarse en los'mercados; reduciéndose la=venta:de: setas:reco-
lectadas en pleno bosque.. '

La-aplicacién de los procedimientos cientificos:de . conservacién: de: setas;.
donde mas papel desempeiian, es-precisamente-en la expendicién de-las.. espe-
cies cultivadas, . _

El primitivo procedimiento de Appert, con las reformas de técnica.adecua--
das, es el que mas se adopta. Las setas, una:vezrecortadas de sus porcionesno.
comestibles, se limpian al chorro de.agua, y una vez escurridas, se llevan a-:una:
cacerola o caldero que contiene ya aceite .o manteca y unas gotas de zumo. de.
limén, y se.cuecen a fuego lento. Se retiran de éste una vez en su punto y. se.
las envase_en botellas de cristal o botes de hojadelata, que al bafio Maria.a: la_~
temperatura de 1O0° hasta lograr una esterilizacién perfecta, cerrandose. loss
envases una vez adquirida la certeza de.que en su interior.el vacio . es perfecto.
Las setas asi preparadas pueden utilizarse a largo plazo y estdn en condiciones:
de ser consumidas directamente o_preparando con ellas zumos especiales:

~ Las bajas temperaturas, las inferiores a O° permiten prolongar la conser-
vacién de las setas en su primitivo estado de reciente recoleccién durante. 'un.
mes, siempre que la camara fria esté completamente oscura. ,

La salazén utiliza también en la.conservacién de setas, siendo procedi-
miento casero comunmente utilizado. Las setas se sumergen en agua recién
hervida durante unos minutos y luego se les exprime en un pafio absorvente,
estando asi en condiciones para disponerlas dentro la vasija que ha de conte-
nerlas, en capas superpuestas allernando con las capas de sal. Para utilizarlas

hay que tenerlas en maceracién en agua templada para que eliminen el exceso: |
de sal. _ g% I
La desecacion es igualmente-practicada tanto porla-idea-de-conservar las

setas’como por la creencia que-éstas al perder el agua de constitucién- pierden- |
juntamente]os  venenos que  encierran. Semejante préctica con este fin‘encami- '
nada; puede hacer todavia més perjudiciales' dichos vegetales; pues‘a‘los-vene--
nos que- éstos- podian albergar en sus' tejidos, pueden afiadirse-los” agentes:
patégicos transportados por el polvo durante el tiempo que-han estado’ expues~
tos: a la intemperie para su desecacién.

El arte:culinario, que a_veces no-aprovecha de‘las setas:més: que:su:condi=
cién aromatizante, demanda-la preparacién por la industria:conservera: de‘pol-- |
vos y esencias que se preparan partiends de setas seleccionadas que han sido:
puestas-a secar'en horno adecuado. después de-ser-rociadas-con : vinagre:y jugo '
de:limén, y-luego molidas muy finamente: :

Ademads de-los: procedimientos que:acabamos de:mencionar; las:setas:se: -
conservan por: otro:sumamente facil, aunque-de no tan frecuente uso:. Consister
entratarlos:por-umnlavado previo y a gran:chorro'y luego se les:envasa ‘enreci-
pientes de vidrio qg.,xel contienen agua acidulada‘con la:sexta: parterde suvolu=
men: de acido:‘sulfdrico puro. Se- cierranlos: envases: lomés: herméticammente
posible. y 'en estas:circunstancias: las setas se: conservan durante :largos’ ahos? -
Cuando hay necesidad de servirsede ellas;.se:as lava:de nuevo:repetidas:ves
ces con agua-pura:-para eliminar el acido. ‘
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En Rusia'y en Alsacia, paises muy productores de setas, existen grandes
industrias dedicadas a la explotacién, preparacion y venta a grandes partidas
de-estos vegetales: Utilizan paraconservarlos la sal y el vinagre, sumergiendo
las:setas en esta mezcla en grandes cubas‘y toneles que se mantienen cerrados
hasta:llegado el momento de su uso. El reproche que se da a este procedi-

miento es una considerable pérdida de perfume y con el principal factor de su

comercializacion.

Valor: alimenticio -de tiempo inmemorial el hombre ha utilizado las setas
parasu-alimentacion; los Romanos hicieron de ellas un manjar exquisito pagéan-

| dolas a‘peso deé oro, segiin citan los antiguos escritores.

En cuanto al valor alimenticio de las setas hay opiniones muy opuestas.
Algunos las consideran como conducientes por su propiedad aromatizante de

los guisos. Otros en cambio las conceptuan como alimentos completos Citan

a este efecto el que en determinadas regiones de Rusia, Polonia y Alemania,
las:setas constituyen la base nutritiva de los obreros del campo durante largas

temporadas se recuerda asimismo el caso de micélogos que durante sus explo-

" raciones. de estudio no han podido alimentarse de otra cosa mas que con las

setas-halladas.

Segtin «Guéguen» las setas como alimentos vegetales son mas nutritivas
que lainmensa mayoria de las legumbres, e incomparablemente superior al de
lassverduras. El uso repetido no ofrece para el organismo el inconveniente de

otros-alimentos productores de toxinas como lo son de -un modo partlc:ular las
carnes-conservadas.

El siguiente cuadro muestra la composicién media de tres especies de se-
tas'muy conocidas en nuestras comarcas.

Agua Proteina Girasa Glucosa Mext: no nitrogenadas Cenizas

Psaliota cam~- 8977 4O 0’2 o7 2’5 0’8
- pestris (Cogonella)

Cantarelus ci- 91'4 26 0O4 0’3 2’8 O'7
barius (Rossinyol.) )

Boletus edu- 87’1 5°4 O4 22 ' 26 1

lis (Ciureny.)

La'composicién quimica varia mucho segin las especies a-que pertenecen
las setas y la edad que tienen al recolectarse. De la totalidad la materia:nitro-
genada.que de las setas Ginicamente es digerible un 33 por /. El nitrégeno to-
tal se halla en un 70 pﬁr ciento de. sus componentes en forma de materias
proteicas .de 10 por ciento en la de amino 4cidos; de 15 por: ciento en la de
amidas.de acido.y. 0’2 por ciento en la de amoniaco. Se encuentra lecilina.y

acido fosférico combinado.

Larsubstancia grasa estd formada por fitosterina; y un - aceite de: un color

pardo .oscuro formado aproximadamente en su mitad por &cidos: grasos- libres
siendo-el resto grasa:neutra.

. T
La substancia extractiva no azoada esta principalmente formada por manita
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trealosa y pentosana. Las pentosanas se hallan en pequefia cantidad (enun'T a
1°O por ciento del total de la substancia seca de las setas). |

La preposicién de cenizas es muy variable obteniéndose en  cantidad: de
5 a O por 100 de materia seca; suelen contener el 50 por ciento de -potasa;
30 por ciento de acido fosférica y pequefias cantidades de magnesia, sosa‘y
silice que llegan hasta un O por ciento.

Contienen ademas las setas alcaloides que se comportan como ptomainas:
debiendo citar entre ellos la amanita toxina la amanita hemolinina o phalina la
muscaridina y la muscarina. Contienen las setas, ademds, substancias llamadas-
resinoideas, que se comportan como los compuestos emeto-catarticos caracteri-
zados por sintomas violentas de indigestion. |

INSPECCION VETERINARIA DE LAS SETAS

Acostumbran ser abundantes las partidas de setas frescas en los mercados
de abasto publico. Generalmente es el habito y la costumbre la que rije en la:
busca y cosecha de setas; no suelen aprovecharse comunmente mas que un na-: 1
mero limitado de especies. Ello no obstante, el control de las setas ha de ser l
meticuloso y conciezudo.

El veterinario, pues, sin desdefiar el estudio botanico de las EEpEClES vi- I

vientes (a veinte mil se calculan éstas) ha de cuidar principalisimamente de ex-
tremar su atencién en lograr conocer con todo detalle los caracteres de las es-
pecies de sefas mortales (amanita phaloides, amanita citrina y amanita virosa);
los de las especies muy venenosas (amanita muscaria, amanita pantheriana y
Jepiota helveola). Todos cuantos caracteres conciernen a estas seis especies de-
ben constituir el breviario del Inspector. : |
" Luego, dsbera conocer con toda exactitud las especies peligrosas por conte-
ner principios t6xicos y cuyo nimero asciende a veinticinco, todas muy comu-
nes en nuestras zonas, que son los que engendran transtornos coleriformos.
A este grupo, es prudente anadir también todas las especies sospechosas, que
lo seran siempre todas aqueilas poco frecuentes en la comarca.

[as setas reputadas como francamente comestible, consideradas en el snlu ‘
aspecto gastronémico se dividen en dos clases: - \
1.2 Setas exguisitas, aquellas que son dlgnas de figurar en los buenos '
menus. %

2 2 Setas buenas, aquellas que la condicién de finura y mediocrecidad
depende de la impresién de quien las deguste. |

Bajo el punto de vista practico y utilitario de la inspeccién de esta clase de
vegetales, es suficiente el conocer bien un centenar de especies (con sus varie-
dades) de las resefiadas en este optisculo como mas familiares, sin prencuparSE
de las demds, ya que no es prudente partir jamas del principio que  toda seta
que no es venenosa ha de considerarse como comestible y ademas porque como
hemos dicho en otro lugar la condicién de bnndad de las setas, depende bIEI'ﬂ"
pre de su juventud y estado de conservacion.
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= |NTERESA A TODOS LOS AYUN-
| B TAMIENTOS Y CLASES SANITA-
=l RIAS ESTAR SUSCRITO AL
| L' BOWETIN TEGRIGD DG LA DIRECCION GERERG DG SWMIDMD ¢
B
22 que no sblo publica interesantes trabajos cientificos &
y luminosas estadisticas, sino por venir incluida en &
cada namero, toda la LEGISLACION SANITARIA
altimamente publicada, ficilmente encuadernable en
5% tomos anuales, que no deben faltar en ninguna Ofi-
- cina de Sanidad municipal. - - - - - --- - - - -
| S
f' Sanitarios y corporaciones, 15 pesetas 5
R SUSCRIPCION ANUAL { _ T F 55
I 2 Darticulares , . . 20 » =2
Para suscribirse, dirigirse al Administrador :
: = MINISTERIO DE LA 2
$ & D. Pedro Banco Grande G OBERNACION 25
| REVISTA MENSUAL
de Legislacién, Administracion y Organizacién Sanitaria 02
Dirigsida por el Doctor Bécares,
Inspector F rovincial de Sanidad :Ej
Avenida de Alfonso XIII, 8 pral. —VALLADQLID ;i
* Recopilacion de toda la legislacion sanitaria vigente, con acotaciones :
en el texto y notas para su aplicacion préactica, en una palabra. toda la B
jurisprudencia que se ha sentado en materia sanitaria. expuesta con la R
maestria con que acostumbra a hacerlo el Dr. Bécares. De gran inte- o
I rés para los sanitarios todos y, principalmente, para los £
Sres. Inspectores municipales de Sanidad. =S
SE ESTA PUBLICANDO EL TOMO VII
| £ PRECIO DE SUSCRIPCION: ANO, 24 PESETAS 2
= — =
2y También pueden adquirirse os tomos I, II IIl. IV, V y VI de dicha Reista, encua- B
g% dernados en media pasta a precio de 2830 pesetas cada uno, o contra reem- 24
2 boso por 29 pesetas. B
Los pedidos a Dr. Becares Direccién indicada ::'
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Lahoratorios Quimicos
Instalacion completa

Mobiliario
Productos quimices puros

PRonda S. Pablo, 27-1.°
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ORTOPEDIA . BITIGUR GASA GABRE

Peri v Juan
15 S. ‘en €

- Fundada en 1897 - Proveedores de log Hospifales
Sta. Cruz, Clinico v Sagrado Gorazon

- Taller y Gabinefe para la cons-
- fruccion y aplicacion de bra-
- gueros : Fajas Venfrales y
‘- aparatos para corregir las des-
- viaciones del cuerpo humano :
- Venta de articulos para Medici-
na, Cirugia y Laborarorio.

=
' PUERTAFERRISA, 6

Teléfono, 15733

BARCELONA

S
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Ana[nsus Espenlal

Equipos completos
para alimentos

] Catalogos y Presupuestos

I

BARCELONA

Tapén Corona Rapid
Tapén Higiénico
Tapas automdticas
para botellas. jarras y vasos

Pinzas automaticas Répid

Tapdn Foponi
Rapid | Variedades

GERONA
Plaza Carril, 4

BARCELONA
Calle Corfes, 580
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La mision del Inspector es en extremo delicada y en su prudencia y sélidos
conocimientos boténicos, descansa la garantia del pablico que acude a los mer-
cados para efectuar comprar de setas en estado fresco. Ha de ser severo en el
decomiso aunque sélo se trate de especies dudosamente comestibles. Procura-
4 examinar con los mayores detalles los ejemplares presentados a la venta
maximum si en una misma partida hay multiplicidad de especies. Sera inexora-
ble eliminando de la venta aquellos ejemplares que sean incompletos, ya que
faltando, por ejemplo, la parte inferior del pie, no se puede comprobar el - estu-
che o la volva que caracteriza las Amanitas.

El mas insignificante error en la apreciacion diferencial de las especies de
este grupo es de extrema gravedad. Hay que tener muy presente siempre, que
todas las setas que matan llevan volva en la base del pie.

Es preciso pues, que al inspeccionar en el mercado las setas puestas a la
venta, fijarse en este detalle, que aunque a primera vista parezca insignificante
és de gran importancia. Hay que examinar la base del pie de la seta o sea su
parte enterrada y al menor indicio de volva estudiar detenidamente las caracte-
risticas de la especie dentro del grupo. A esto hay que hacer una aclaracion. La
volva, envoltura membranosa blanca de la seta que esta por salir de tierra se

halla casi entera en la base del pie en las que matan, y fraccionada en diminu-
tas porciones que quedan adheridas en la pelicula del sombrero en forma de
plaquitas o verrugas, en las setas que causan accidentes graves y en algunos
casos, mortales.

A esra conclusién bien categérica de que las setas que intoxican gravemente
y matan llevan volva o estuche en la base del pie, es preciso también sentar
otra conclusién igualments precisa que alcance unicamente a aquellas especies,
comestibles por excelencia. Pueden comprenderse por su bondad dentro este
srupo, todas aquellas especies que no tienen forma de seta o sea que carecen
de sombrero y laminas o tubos y agujas, tales como los Clavariaceos, Lijeoperdi-
neos, Morchelaceos, Helvelaceos, Pizizaceos y Tuberaceos. Pueden afiadirse a
estos el Craterallus cormicopioides y Chantarelus cibarrius y especialmente el
Rovellé (Lactarius deliciosus et sanguifluus) por haber alcanzado hoy dia el
honroso titulo de Seta popular.

En relacisn al estado de conservacién de las setas el examen organoléptico
es suficiente para dictaminar con acierto, acerca la comestibilidad o inutiliza-
cién de dichos vegetales.

Antes de adquirir material para laboratorio, interesa a usted pedir pre~

supuesto y catalogo a H. MERGARD
Enrigue Granados, 47 e R A S P S B A BARCELONA

Imposible competir en precio y calidad
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Papel delog Subdelegados te Ueterinaria, Inspectores de distrilo en la poi-
tia sanitaria e infervencin de |a produccidn, (ransporte y venia de fa leche

Ponencia presentada a la VIII Asamblea de Subdelegados de Sanidad
de Espana celebrada en Zaragoza del 12 al 17 de octubre ultimo
por Jaime Pagés Basach

(Continuacién) (Véase el numero 18)

En general, para poder garantir la ausencia de todas las demds bacterias
que contaminan la leche, ni que decir tiene la conveniencia de practicar exdme-
nes bacteriolégicos periédicamente, y ningtn centro oficial mejor orientado pa-
ra hacerlo, que los Institutos provinciales de Higiene. Las determinaciones de-
berian ser efectuadas sobre muestras de leche, sacadas de los diferentes mo-
mentos de la larga carrera comercial; asi, por ejemplo, unas muestras serian
sacadas de los cubos de ordeifio, otras de los depdsitos de acumulo de leche de
la vaqueria, otras del refrigerador y otras, por Gltimo, de las botellas preparadas
para la distribucién al pablico

Muy buenos servicios prestan las determinaciones del catalasimetro, asi
como la reaccién de las peroxidasas.

La vigilancia de la leche, en todas sus manipulaciones, hay que mantenerla
para que sea lo mas asépticamente posible, atin en los romentos que va a ser
consumida; en este sentido, es nesesario organizar un servicio médico que
atienda estas cuestiones de individuos y en las colectividades la accién bien-
hechora de preconizar las medidas de previsién de ernfermedades, propias a los
hombres, que serén la continuacién de las aplicadas en los sitios de produccion.
Ello, nos lleva de la mano a considerar la importancia que puede desplegar en
este aspecto las denominadas «gotas de leche». La organizacién de lecherias
cooperativas de produccién y de venta, en intima relacién con las cooperativas
de concsumo, ayudan también, en gran manera, a la finalidad perseguida de que
llegue la leche con el maximo ntmero de garantias. Modelo acabado de estas
organizaciones es la lecheria cooperativa de Strasbourg, que ha conseguido, ca-
si de una manera absoluta, la anulacién de las enfermedades de la infancia por
leches en malas condiciones. M. Stau ha podido escribir a propésito de ello:
«si en 1905 la mortalidad infantil, durante los meses de verano, ha podido ser

funcién de la temperatura, ha bastado el transcurso de gquince afios de una ac-

cién profildctica constante, para que aquella «funcién» haya podido desaparecer -

completamente en el afio 1922, en que los fallecimientos de criaturas han sido
lo mismo en verano que en invierno». |

Con respecto al transporte y venta de leche, debemos consignar Gnicamen-
te, que para los centros alejados, como sucede, por ejemplo, en capitales de
gran consumo, Madrid y Barcelona, que se surten de leche producida a varios
centenares de kilémetios, debe efectuarse en vagones frigorificos o simplemen-,
te isotérmicos, para los pequefios transportes y recogida por camiones automo-
viles, es suficiente con que sean mantenidos en estado excelente de limpieza.
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Garantizada la produccién de leche con una severa y justa intervencion sa-
itaria es conveniente para el productor y el consumidor establecer una verda-
dera categorizacién de dicho producto alimenticio de J]a misma manera que se
practica con otros, came, harinas, etc. Ya dijo el profesor Duclaux, «no hay le-
che, hay leches». ‘

'sPero qué criterio seguir para establecer una légica categorizacion®.

" Sipara clasificar las leches hay que atender a la cuantia microbiana, como
hacen los norteamericanos y tiéne adoptado el Ayuntamiento de Barcelona en
ur moderno Reglamento de Policia de leches, vigente ya, se incurre en el mis-
mo error que los que pretenden basar aquella clasificacion en el dosaje en ma-
_terias grasas. Y si conveniente es desechar este sistema, por razones que en un
principio hemos indicado, no convence tampoco acreditar el sistema de los do-
sajes bacterianos. ‘

“ " La clasificacién aceptable y de un alto valor profilactico, es la que consiste
en reunir las Jeches segtin la calidad de la intervencidn sanitaria a que han sido
sometidas en el sitio de produccién: la vaqueria.

La inspeccién bacteriolégica, es una parte del control de las leches; muy
importante, si se quiere, pero parte al fin y al cabo. Tampoco se le puede con-
ceder, como se pretende atribuirle, la condicién de ser la base fundamental de
la vigilancia sanitaria de tan importante alimento; es, si, el medio més adecua-
do para descubrir si en el lapso de tiempo que media desde el ordefio hasta el
consumo, ha habido alteracién por pululacién microbiana; es una forma de in-
tervencién de la leche, en la que el bacteriélogo puede descubrir a tiempo la
‘contaminacion de la leche. No es, insistimos, una prueba infalible que permita
en todo momento establecer la cualidad de una leche. Cuantos pretenden llevar
la categorizacién de éstas por la numeracién microbiana al rango de un criterio
definido, se ilusionan ellos mismos o tratan de ilusionar a los demaés; dadas las
multiples dificultades que encierran las técnicas bacterioldgicas adecuadas. Una
distincién fundamental se impone entre las leches del general consumo, leches
anénimas y las leches intervenidas. Estas nos son perfectamente conocidas,
porque han sufrido un trato en la produccién y distribucién. .La leche anonima
es la de produccién clandestina, la leche peligrosa, la que desconoce el trato
de la higiene de una bien organizeda inspeccién de vaquerias. Llevada hasta
‘aqui la cuestién de numeracién y resefiado de acciones preventivas, seanos per-
mitido soslayar la parte comercial que encierra la produccién y consumo de la
leche; asunto del que es imposible desentenderse, y que nos sirve siempre para
jalonar un camino sin obstdculos, multiples y poderosos cuando son tratados
criterio simplista. Es necesario variar la téctica seguida cuando se tratan las
cuestiones de politica y policia de abasto de leches. Cuando surge alguna difi-
cultad en el normal aprovisionamiento de una poblacién, por faltas o reduccio-
nes en ciertas épocas del afio de la leche necesaria, todas las resoluciones giran
alrededor del factor precio.

Si en todo momento constituye un disparate tomar medidas contrarias al
buen sentido, tomarlas con lo que a abastos de leches se relacionan, el dispara-
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te es' mayor. Rehuir el planteamiento de estos problemas, es destruir todo-el in-
terés que puede ‘poner el ganadero en producir leche buena, leche pura, leche
no adulterada. Es un hecho indudable, que observamos cada dia en mayor.es-
cala, que van desapareciendo las grandes vaquerias industrisles y relativamente

higienizadas para ser sustituidas por las de pequenos ganaderos rurales, para

los que la leche es el subproducto de la explotacion de la finca y el negocio,
que, sin haber costado jamas, les proporcionan las vacas que:siguen utilizando
para las faenas agricolas y consumo de los forrajes de la explotacion. Los leche-
ros industriales que tienen sus establos modernamente instalados, gue han de
soportar las gabelas del Estado y Municipio, que han de comprar los. pien-

sos, no pueden en modo alguno competir con el pequeno productor de la.cam-

pifia rural. Los productores que tienen expuestos sus capitales en el negocio-de
produccién de leche, ante la imposibilidad de ser ésta remunerativa, tienen.que
cerrar su inddstria, o, de lo contrario, tienen que lanzarse al comercio poco es-
crupuloso y honrado de producir leches de baja calidad a precios de competen-
cla. |

Los higienistas proclaman con la mayor vehemencia que la buena calidad

de la leche esta refiida con la baratura. El valor nutritivo de dicho alimento es
considerable; su significado social es altisimo, porqué, sin ella, no puede haber

criaturas sanas y robustas. En cambio su valor comercial, es, en la actualidad,
bajisimo, en relacién con otros productos alimenticios del mercado. Es, por
ejemplo, tres veces mas barata que la carne, en relacién al valor nutritivo y pe-
sc de los componentes que integran su extracto seco.

Disciplinar la produccién lechera es un problema social que afecta grande~
mente a nuestra nacién: no sélo como medio eficaz de oponer un dique.de con-
tencién a la enorme mortalidad infantil, si que también para quitar -el pesado
estigma en que se nos tiene a los espafioles de ser poco cuidadosos.de.los fac-

tores que intervienen en la higienizacion publica. En un aspecto meramente

econémico, interesa a la nacién vigilar sanitariamente la produccién lechers,
porqué pueden acabar muy pronto con la vergonzosa importacién de tales . pro-

ductos; de la buena vigilancia de higiénic-sanitaria necesitan, ya que nadie pue-
de ignorar que los buenos quesos, las mantecas, las leches condensadas,:son
funcién de la escrupulosidad y limpieza con que se efectuan todas las.operacio-

nes encaminadas a la elaboracion de tales productos.

Dos caminos a seguir pueden conducirnos a la realizacién practica :de la
intervencién sanitaria de los centros de produccién lechera. Uno, el méas suave,

consiste en la iniciacién de una campafia educadora del productor, - para . llevar
a su animo la feliz disposicién de actuar por si, sin imposicién de nadie, -er.sus

explotaciones, la intervencién oficial del Inspector Veterinario. El otro camino.
el mas rapido, de més positivos efectos y hasta de algiin modo acomodado:al

temperamento de nuestro pueblo, es el que consiste en imponer el control; nl
mas ni menos: igual que la obligatoriedad de la inspeccién de carnes, generali-
zada a todo el territorio nacional. De la misma manera que ésta se Impuso; por

qué existieron necesidades apremiantes; ni méds ni_menos: igual trato, y,-Sl 2€8”
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be,, més justificado lo merece la inspeccién general y obligada de la leche en
su sitio de produccién, la vaqueria, como la-tiene la carne en el matadero,

En la implantacién del servicio de inspeccion de carnes en los mataderos,
kubo al principio sus inconvenientes, mas la Ley y los codigos se emplean y

el interés general se da por muy satisfecho. N
[as circunstancias son hoy dia en Espafia favorables para que los proble-
mas sanitarios, de la indole que fueren, sean mirados con interés y carino por
todos los ciudadanos, y son muy hondamiente sentidos por ‘oda persona culta
prescindiendo de matices politicos o sociales. | |
La razén que asiste al Estado para el establecimiento de la inspeccién ge-
eralizada de los establos, es impedir que la leche insalubre salga de ellos; ya
que una vez puesta a la venta ptblica la insalubridad es demostrable muy tar-
diamente y la mayor parte de las veces, cuando ha producido sus desastrosos
efectos en la salud de los consumidores, puesto gue en el momento en que se
habria adquirido legalmente el derecho de retirarla, ésta sera ya consumida.
"~ El control de la produccidn, la inspeccién generalizada y periddica de los
establos, que girardn los Subdelegados de Veterinaria en todo el partido sanita-

tio de su jurisdiccién, se regira por reglamentos apropiados, en los que habra

de regularse todo cuanto se relacione con su cometido técnice-sanitario, inclu-
so lo referente a dependencias jurisdiccionales, existentes entre éstos y los Ins-

pectores municipales de Sanidad Veterinaria, que estarén a las 6rdenes de los
Subdelegados en lo referente a encadenamientos y bueha organizacion de los
servicios. , |
Para la atencién debida de la organizacién que se dé en todos los aspectos
a la reglamentacién de la produccién lechera, es necesario crear un impuesto
especial, tal como viene practicindose en la organizacién de otras instituciones
sanitarias de caracter profilactico: lucha antivenérea, antituberculosa, antican-

‘cerosa, etc. La tatifa a crear por litro de leche podria oscilar de 5 a 1O cénti-
- mos, atendiendo, claro esta, a las multiples circunstancias del sitio y cuantia de

la produccién en las vaquerias. La réecaudacién del impuésto, corresponderia al
Estado y la inversién, aparte del coste de las servicios del personal inspector,
tendria una sefialada aplicacién con el establecimiento de premios a los produc-
tores esmerados, asi como para organizar un plan de lucha contra la tuberculo-
sis bovina y demas enfermedades del ganado, que, como hemos dicho, son rui-
na dé la produccién lechera y un grave peligro para la salud ptblica. Para ello,
se establecerian Cajas de Indemnizacién que funcionarian €n cada partido sani+
tario, sujetas a reglamentacién adecuada en las que, a més del Estado, serian
elementos interesados: la provincia, el municipio y los productores de leche,
que, en partes proporcionales, por ejemplo, de un diez por ciento, quince por

ciento y veinticinco por ciento, respectivamente, contribuirian al pago de las in-

demnizaciones establecidas en los casos de obligada separacién de la produc-
¢i6n lechera de una res; indemnizacién, claro esta, gue no alcanzaria mas que
la diferencia al valor carne de la misma, que podria ser casi siempfe el destino
de las reses en cuestién. Comprobada la existencia de una res enferma, se ini-
ciaria el oportuno expediente de indemnizacién. El importe de ésta la anticipa-
ria el Municipio, resarciéndose inmediatamente de las cajas y de los demas ele-
mentos interesados. Asi, la tramitacién seria rapida y la intervencién en ello la
tendrian comisiones especiales nombradas, con representacion del Estado, Pro-
vincia, Municipio y Ganaderos. - {Continuara)
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DlsPosmwnes ofl(:lales '. '
RESUMEN ’

Gaceta dia 1.° de Septiembre— Orden dlspﬂmendn que en viaje de estu-_ |
dio se traslade a los Estados Unidos de América del Norte, Don Gustavo Pitta-
luga Fatunnl,ﬁCﬂnselerﬂ de Sanidad y Director de la Escuela Nacional de Sanv-
dad. i _

Gaceta dia 3.—Orden del 3T de Agosto dispani&ndﬂ que por la Di'fe'c..
cién General de Sanidad se convoque concurso-oposicion libre para proveer la
plaza de Director de la Escuela Nacional de Puericultura. :

Otra del 2 de Sepuembre - Aclarando en el sentido que se menciona, el

contenido de la que en 1908 prohibié la celebracién de capeas. ‘

Gaceta dia 5.—Decreto del Ministerio de Fomento dictando reglas relatl-
vas‘al uso y venta de productos, con el nombre de manteca y mantequllla que
no sean los extraidos de la leche de vacas o su nata. . _

" Gaceta dia 6.—Orden del 4. Nombrando un Consejo Técnico Nacmnal
'mtegradﬂ en la forma que se expresa, para la restriccion de estupefacientes.

‘Gaceta dia 9.—Orden del 5. Disponiendo que por la Direccién General de
Sanidad se convogque concurso-oposicién libre para proveer las plazas de Direc-
tores del Sanatorio de Himera y Preventorio de S. Rafael (Segovia) y de los
Dispensarios Antituberculosos de los distritos del Hospital y Buenavista de Ma- .
drid. .. .

. Gaceta d1a 15.—Orden del 12. Disponiendo que D. Priscilo Luis Martin

Pérez, Inspector provincial de Sanidad de Las Palmas se traslade a Paris a fin %
de estudiar en el Instituto Pasteur la preParacmn de la vacuna antltuberculﬂsa i
. Tl S N _

Gaceta dia 25 —QOrden del 23. Disponiendo que por la Direccién General
de Sanidad se convoque concurso especial de méritos para la provisién de: la
plaza de Inspector provincial de Sanidad de Barcelona. 8K

Otra del 22. Declarando que los Sres. Eleuterio Pifiero, de Villafranca de
los Barros (Badajoz) y D. Mario Viale de Barcelona, estan autorizados para tra-

‘ficar con estupetfacientes.

Gaceta dia 29.—Direccién General de Sanidad.— Rectificacion a la rela-
cién de almacenistas autorizados para traficar con estuPefamentea, pubhﬂada en
la“Gaceta de 25 de Agosto préximo pasado.

i Gaceta dia 30.—Orden del 29. Disponiendo que el Cnlegm del Principe
de Asturias para Huérfanos de Médicos, se denomine en lo sucesivo ¢<Cnleg10
para Huérfanos de Médicos». '

: | Tallers GraﬁéS'dé Salomé Marq-u‘e-sr For(;ﬁ-. Z—Girona_ P >
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JUSTIFICACION

La escasa con&gnamﬂn que en el presupuesto del Instituto

i = - _vamc:al de Higiene, tiene este Boletin; y, la necesidad de publicar

-:: = la MEMORIA correspondiente al bienio 1929-1930 que reﬂe]ara

-'ia actuacmn de este Centro Sanitario de la Provincia, nos ha obli-
- gado a truncar la permdn:ldad con que venia sahendo La gratuidad
oy profusa dlStI’lbllCIOIl que se ha hecho, con el rigorismo propio de
la i mversmn de Ias partldas presupuestadas, han pod1do méas que
' nuestra buena intencién de que el Boletin sahese tal como ultima- -
mente se venia haciendo. |
. Salvado este escollo econémico, podemos anticipar a nues-

tros lectores que el BOLETIN DEL INSTITUTO PROVINCIAL DE
HIGIENE, aparecera todos los meses con la deblda regulande.d
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