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AIREO DE LOS VINOS.

(CONTINUACION)

»No os necesario insistir mas en los deta­
lles de esta operación; he creado convenien­
te llamar la atención sobre la menor canti­
dad de oxigeno que queda en las cubas des­
tinadas a la fabricación do vinos blancos, v 
la diGcuItad de terminar la fermentación 
por falta principalmente de oxígeno, que se 
encuentra en escasa proporción cuando no 
queda nada de hollejo interpuesto en el 
mosto.

»A(don fisiológica del aireo del mosto.— 
lie dicho ya que el oxigeno del aire os in­
dispensable para que los gérmenes de leva­
dura que contiene la uva so trasformen en 
células de fermento; la interposición del oxí­
geno en el interior de la masa semiílúida; 
la porosidad de los pedúnculos; las ranuras 
longitudinales que contiene, y donde el ai-, 
re so encuentra retenido por la capiralidad, 
son causa de que los mostos destinados á la 
f diricacion do vinos tintos estén mas airea­
dos que los queso emplean para producir los 
vinosblancos; y para compensar esta defi­
ciencia de los vinos blancos, so eligen las 
uvas más maduras, ménos acidas, más azu- 

Taradás; en una palabra, más fáciles de fer­
mentar.

»La manera de tratar la uva destinada á 
la fabricación de vinos tintos produce un 
aireo mayor o menor, cuando se introducen 
los racimos en la cuba y no se pisa, queda 
más aire en la masa que cuando se pisa, 
porque en este caso la casca queda anegada 
en el zumo: si no so hace la pisa dentro 
do la misma cuba de fermentación el zu­
mo pisado en una cuba aparte, al tras - 
basarlo á una cuba de fermentación sufre un 
nuevo aireo; si se hace la pisa en cubas pe 
quenas que llevan en su parte superior un |

depósito lleno de agujeros, se airea al caer 
al fondo el líquido, y aumenta nuevamente 
cuando el zumo y la casca se. trasvasan á 
la cuba de fermentación.

»La manera de hacer el vino algunos vi­
nicultores parece que ha sido sugerida para 
producir un airea más completo en el mosto. 
Según M. Duelan, existe en ciertos puntos 
do Francia la costumbre do agitar el zumo 
durante cuarenta y ocho horas consecuti­
vas, ántes de fermentar en la cuba, que no 
se llena más que los dos tercios: después 
de esta operación so deja 11 masa en reposo 
durante doce horas, y por último so airea 
nuevamente el mosto, trasegándolo en tone­
les, donde empieza y termina la formenta- 
cion. En algunos puntos de España v Por­
tugal hay también una costumbre análoga, 
que consiste en agitar la masa en la cuba 
con palas ó con mazos, y llaman algunos 
mecer el mosto. El agitar, remover, mecer, 
etc., el mosto, se hace solamente con objeto 
de mezclarlo para que fermente mejor, nun­
ca con la idea de airearlo, porque existe la 
preocupación, justa hasta cierto punto, de 
que el aire avinagra el vino; en efecto, en 
ciertas condiciones el contacto del aire le es 
perjudicial, como diré más adelante cuando 
m - ocupo de las enfermedades do los vinos.

»La oxigenación del mosto no es sola­
mente necesaria al principiar la fermenta­
ción; todos los vinicultores saben que cuan­
do ésta so debilita en una cuba, basta un 
trasiego, y aun una nueva pisa en la casca, 
y que por esto contacto del aire la fermen­
tación vuelve a sor activa.

«Pasteur ha aconsejado á los fabricantes 
do vinos do Champagne que, antes de embo­
tellar el vino, lo hagan rodar en un tonel á 
medio llenar, por espacio do media hora. 
Por esto sencillo procedimiento el aireo avi­
va la acción del fermento, y el vino embo­
tellado después produce á los ocho dias ma­
yor espuma que en tros semanas sin airear.

»Son curiosas las esperiencias realizadas 
por Pasteur para demostrar que 11 fermen­
tación del mosto es mas rápida por medio 
del aireo.

)>Para ello tomó un mosto, y lo introdujo 
en dos botellas: la botella A se airó por es­
pacio de una hora, introduciendo el aire 
por medio de un fuelle, y la otra botella B 
quedó sin airear.

»La fermentación principió el dia siguien­
te en la botella A, y en la B nada se notó; 
al cabo de dos dias, la fermentación so pro­
dujo muy desigualmente en las dos botellas, 
y así se continuó en los doce dias que duró 
el exjierimenlo.

N tunero 
de burbajas 
por minuto. Relácelo».

A. B.
Segundo dia. . . . . . 9 0,4 22.50
Tercer dia........... . . 15 1.25 42
Cuarto dia........... . . 24 4 6
Quinto dio........... . . 40 10 4
Sexto dia.............. 1 7‘
Sétimo dia........... . . 20,5 16,5 1,24.
Octavo dia........... . . 47 13 1,30
Noveno dia. . . . . . 45 44 4,4
Décimo dia.......... . . 45 40 1,5
Undécimo dia. . . . . . 4 0,5 7 1.5
Duodécimo dia. . . . . 4 4,5 7,5 1,5

»Como se ve, la fermentación en la b iic- 
11a aireada empezó ántes y ha continuado 
siendo más activa, es natural que termine 
más pronto: la influencia del oxigeno absor­
bido al principio dura, aunque después no 
haya más que ácido carbónico en el mosto; 
después veremos que, en efecto, el oxigeno 
ha desaparecido rápidamente^ y en estos 
dos echos no hay contradicción, porque la 
acción del oxigeno en la botella aireada ha 
formarlo al principio una mayor cantidad 
de levadura

»La aceleración de la fermentación en 
grandes vasijas, por eje nplo, en las cubas 
de fermentación, os aun más notable, por­
que en estas grandes masas aumenta ade­
mas con la temperatura del mosto.

»Los alemanes han estudiado el aireo de 
los mostos en la cuba de fermentación: á 
consecuencia de los descensos de tempera­
tura, algo frecuentes en su país al terminar 
el otoño, y algunas veces también en el 
nuestro, la fermentación tumultuosa cesa án- 
lesdeconsumir todoal azúcar, y quedan los 
vinos dulces y con pocos grados alcohólicos, 
y es do gran interés acelerar lodo lo posi­
ble la primera fermentación. Este airea le 
han practicado por diferentes sistemas de 
bombas de aire, y aun han empleado má­
quinas centrifugas con lasque se provoca 
en poco tiempo una agitación muy activa 
en el mosto por medio del aire.

(Se conlinuará.)
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LOS CANARIOS.

’ ¡ngonier ) D/^I iri i¡i ) í.ipdevila y Pujol, 
jiensionado par la Exema. Diput u‘¡un de Bar- 
cjlona para estudiar algunos ramos de. la agri­
cultura, nds remite los ;sigiueut is curiosos apu i- 
tes s.ibi-c la cria del canario, que no dejarán de 
leerse con interés, sobre todo en la comarca de 
Vid),tm á prof osito par í la cria de tan lindo 
pajarillo; la cual puede dar tugar á un negocio 
<le alguna impoi'tancia como lo es en algunos 

-puntos de- A lema: d.i.
Alemania produce anualmente de 310,000 á 

G00.000 canarios.
De estos, 20 i) aO.OOO proceden de Hannover: 

las m intuías del H irz producen una cantidad 
más considcrable. El pequeño pueblo de An- 
dreisberg pr i lu‘c él sol > de 30 á 40.000 ma 
dns; o -upán lase en esta lucrativa cria más de 
43.) familias. Siguen á este Thuringe y Berlili.

El TiCol tuvo fama do producir los mejores 
canarios; pero hoy se enmientraeclipsado en es­
ta industria por Jas mencionadas localidades 
pi-oductoras.

De esto prodigi >sh númcr-i do canarios, una 
-parto queda en Alemania diseminada por todas 
las ciudades y pueblos del imperio. Otra parte' 
se expide p ira llusia. No son los mejores los 
que soexpide-i para Bélgica y Alemania. Ingla­
terra paga á Irum precio los (pie se distinguen 
p >r su hermos > e.int >; y aunque en buen inglés 
ti mr allí e’ can irlo su nombre especial (.Canci- 
j -.ij X les llaman á aquellos nijhtiájale (Ruise- 
ñ ir).

l. i m ivor expirt icion do dichos pájaros es 
par í Am erica. Una casa do llannover que tiene 
.una sucursal en Nueva-York y que puede de- 
cjrse quo, (‘jarre el monopolio de esta exporta­
ción, remito anualmente á América unos cien 
mil canarios ma -hos; los cuales suponiéndolos 
por^tórmino me lio á quince pesetas uno, im- 
pm-lah I i suma anual de un millón y mediode pe­
seta:..

II'- aquí una industria á lacual nosotros noda- 
mos importancia y que podría ser una fuente de 

dú. pieza para nuestros pueblos asi del llano co­
ma en la imintaña, dando ocupación lucrativa 
á las mujeres y niños, en vez de emigrar á los 
grandes centros fabriles.

Ims anteriores datos excitar.m nuestra cu­
riosidad, y buscando en la excelente obra de 
Historia Natural titulada «La Creación», publi­
cad i hace algunos años por D. Juan Vilahova 
y Diera, leimos en la ninnografia del Canario 
dat >s cgiriosisimos sobre este hermoso pájaro, 

.cuyo origen demuestra que España es un país 
anas á propósito .por todos conceptos para su 
cria en gran escala.

En dicha obra se distingue el «Canario meri­
dional» del Canario de lis Canariis. Kesf celo 
tlel primero dice: Hace veinte años era todavía 
rar) en Alemania, mas no ahora, pues ha ido 
aclimatándose poco apoco llegando c isi hasta 
Turingia. En Alemania es pájaro de paso. En 
todo el Mediodía de Europií anda errante sin 
emigrar realmente y es mucho más común que 
en los paises del Norte. En España fal ta solo en 
algunas mesetas de Castilla la Vieja: átuinda 
muctio á lo largo de las costas y se le encuentra 
en Cataluña en mayor námero quilos gorriones 
(?). Prest i animación á los jardines, los viñedos 
y hs bosques, y frecuenta también las elevadas 
.cimas de Monsórrat.

Nos parece mas verídica quizás la descripción 
.que hace Bolle del Canario de las Canarias.

•‘•‘Trescientos años hace que el canario do­
mesticado abandonó su patria, pasando á ser 
cosmopolita. Dos hormanos siguen carreras di- 
fcQ'eates: favorecido el uno por la fortuna y do­
tado de facultades que le permiten alcanzar un 
alto puesto, adquiere nombradla, y atrae sobro 
si las miradas de la multitud: mientras el otro, 
que ha permanecido cerca del lugar de su naci- 
mientvive ignorado de todos, conocido y esti­
mado únicamente de algunos vecinos, aunque 
feliz á pesar de ello. Tal es li historia do un

j>á.j iroque la.naturaleza destinó para ornamen- 
lo d algunas is'as solitarias del Atlántica^ e 1 
hombre se apoderó de la especie para llevarla 
muy lejos; asociúl i á su suerte, y llegó á mo- 
diGrarki de til modo que I.inneo y Büffon pu­
dieran engañarse hasta id punto de -tomar por 
lip ) de I i especie el pájaro do color amarillo de 
oro que to l >s conocemos, sin fijarse en Ja espe­
cie madre do plumaje verdoso, que se ha con­
servado invariable.
' Cm g.ist > trasladaríamos á-las columnas de 
11 «Revista» cuanto en la mencionada obra se 
dice s ibrelas diferentes variedade-s.de cana ríos, 
c eno ha prosperado su cria en las localidades 
de Ah-mania que cita el Sr. Capdevila, cuida­
dos que necesita su educación, producto' pingue 
que rinde esta industria y medios de adiestrarlo 
en el canto.

rodos estos datos que el lector podria-ver en 
tan interesante 'obra, éómfírueban una vez más 
que nosabernos aprovechar las ventajas denues- 
tro clima y de nuestro suelo, y que los extran­
jeros saben sacar de las pro lucciones natura 
les de' mismo más partido que nosotros que 
disponemos de un clima privilegiado. Aunque 
parezca puerilidad, no podémosmenos de citar 
un ejemplo de la facilidad con que el canario 
aprende cuanto se le enseña, citando los céle­
bres canarios que tiene en cura de una ermi­
ta situada cerca de La Garriga y que es una de 
las curiosidades que suelen visitar los bañistas 
que concurren á dicho sitio. En el último vera­
no tenía uno que silbaba perfoctáni^nte algunos 
compases de la marcha real española, parán­
dose de repente y volviendo á empezar siempre 
que salia una nota falsa,—R. me «•

^lecislu del Inslilnlo.')

SECCION LOCAL

Desde Lace a),2,'un tiempo viene acen- 
tiríndoso eir osla población una deplo­
rable decadencia en (derlas coslnmbros 
popularos, dign is de todo respeto, no 
tanto por Lab rnoslas legado nuestros 
abuelos, como por ser la expresión 
gcimina de la sencillez en que vivieron 
unas generaciones qm sin disponer de 
los grandes adelantos científicos y re­
cursos de todas clases con que cuentan 
las actuales, tuvieron el buen acuerdo 
de formarse y conservar unos liábilos 
(¡ue les permitiesen atravesar este va­
lle de lágrimas de la manera más apa­
cible y tranquila.

Esta sencillez y pureza do costum­
bres (jue en época aun no remóla pre­
sentaban en general las poblaciones 
rurales de nuestra isla, va paulalina- 
menle desapareciendo para dejar libre 
entrada á otras prácticas y. otros hábi­
tos del todo opuestos, que reflejan un 
nuevo carácter en las corrientes }r a li­
ciones do la actual sociedad en gene­
ra! y en especial de la masa popular.

Y concretándonos á esta población, 
una de las costumbres (pieen ella más 
arraigadas oslaban y que puede decir­
se imprimian carácter á la bulliciosa 
juventud, era la de recorrer en gru­
pos más ó nVnos numerosos las calles 
de nuestra población, amenizando con 
sus cantos coreados, acompañados á 
veces de ios armoniosos acordes de al­
gún inslrumeulo musical, las ordina­
rias horas de. velada. El espíritu verda­
deramente poético dé las canciones que

por mucho tiempo fueron las preferi­
das, daba á esta co-lumbre un colorido 
muy popular x simpático , or haber 
sabido conservarse dentro los límites 
de la fina disciasion, huyendo de todas 
las inconveniencias de la -grosera li­
cencia.

Pero esta costumbre que t:mla acep­
tación tm o entre todas las clases de 
nuestra población., por ser á la véz 
que inofensiva altamente6 agradable y 
verdaderamente popular, ha venido 
degenerando hasta el punto de ha­
ber acallado por convertirse en im­
púdicas manifestaciones, en las cua 
íes hacen el primer papel los -concep­
tos mas inmorales y las frases mas 
obcenas. Ningún oido medianamen! 
delicado puede resistir la impresa 
desastrosa que producen ciertas letri 
lias cantadas en alta voz á todas lloras 
por nuestras calles y plazas; ningún 
padre de familia puede sin sonrojarse 
permitir que tales expresiones y con­
ceptos vayan á herir el pudor de sus 
hijas, y ninguna persona que se precie 
de educada puede hacerse cómplice 
autorizando con su silenciosa ¡ resencia 
demasías tan ofensivas.

Y, sin embargo, nuestras autorida­
des ninguna medida que sepamos han 
adoptado paia reprimir un mal cuya 
incalculable gravedad está demo>trada 
con decir «pie ya no son solo los jóve­
nes de cierta edad los únicos (¡ue sin 
recatarse publican por nuestras calles 
canciones tan inmoi'ales, sino que tam­
bién los niños, llevados del prurito de 
imitar á los de más edad, ofrecen el 
cua<lro lastimoso de entregarse al mis­
mo enlretenimienio.

Tal vez haya quien crea nos mueve 
al ocuparnos de estas nuevas corrien­
tes de nuestra juventud, un exceso de 
vana sensiblería, ó que nos dejamos 
llevar de la manía que á muchos aque­
ja, de tener por malo lodo lo presimte 
y por bueno lodo lo antiguo, A estos 
que así nos juzguen les diremos, que si 
bien en el curso de la existencia de la 
humanidad, el hombre siempre se ha 
movido á impulso de sus pasiones, 
marcando grandes binares que vienen 
á ser las huellas que nos dejaron nues­
tros mayores como recuerdo de sus 
extravíos, no es menos cierto que los 
periodos históricos de mayor decaden­
cia en la civilización humana corres­
ponden á las épocas de gran desmora­
lización en las costumbres sociales; 
pero que si siempre el hombre, bajo 
el punto de vista de sus pasiones y vi­
cios ha contribuido con su conlingen- 
le á la corrupción pública, en térmi­
nos de no haber parecido todavía 
quien pueda tirar la primera piedra, 
observamos con pena una gran dife­
rencia entre los tiempos pasados y los 
actuales; nuestros abuelos se avergon­
zaban de sus debilidades y vicios y pro­
curaban ocultarles, y en cambio he­
mos llegado á uña época en que se 
hace ostentación y alarde de ellos. Es-
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la diferencia á primera vista lan insi^- । 
niíicaiite, acusa una ghavcdád aterra- i 
dora respecto a ios momentos actúa- i 
les, puesto (|iic nada menos indica qu - 
el sentido moral so lia ¡icrverLido has- i 
la el punió de pasar ya desapercihido ; 
aquello que lanío atormentaba á Siiiesí 1 
(ros anlepasados.

Véase ahora eu;d es la significa 
cion que tiene el (pie lodo un pueblo 
presencie con toda impasibilidad los li­
cenciosos cantos en que se enlretiene 
nuestra juventud. La desmoralización 
cunde en nuestras costumbres de una 
manera asombrosa, y quizás una de 
las causas que mes contribuyen á su 
desarrollo es la impunidad con (pie 
hasta aquí se ha ofendido á la decen­
cia pública; hora es por lo tanto, de 
que nuestras autoridades hagan un 
supremo esíuei zo para contener esta 
desoladora plaga y den á comprender 
no son cómplices do su propagación 
ni tampoco consientes en su lómenlo. 
Si asi lo hacen, merecejém la grati­
tud y el aplauso de todas las personas 
honradas.

Suponemos enteradas á nuestras auto­
ridades de lo que está pasando diariamen­
te en este pueblo con una multitud de 
mendigos, los mas de ellos forasteros, al­
guno de los cuales so introduce de un mo­
do tan especial en las casas particulares, 
que su presencia en ellas produce en mas 
de una ocasión la intranquilidad desús há- 

.bitantes.
No somos enemigos de los pobres, antes 

por el contrario, les considerírmos merece­
dores de toda clase de atenciones por la 
misma razón de su pobreza; pero hemos 
llegado á una época cu que ya no se tiene 
reparo en convertir en materia do especu­
lación y comercio los sentimientos' huma­
nitarios de nuestro vecindario, no faltando 
tampoco quien so finje mendigo sin mas 
fin que para vivir sin trabajar, siendo lo 
peor (|uc ya se ha visto algún caso de que 
la limosna recogida por alguna que simu­
laba ser pobre, ha ido á engrosar fuertes 
capitales que éste colocaba á crecido rédi­
to, y otras veces ha servido para coger 
sendas borracheras y fomentar otros vi­
cios.

Todo esto, de que ya el público tiene in­
dicio, perjudica gravemente á todos aque­
llos que verdaderamente son pobres, por­
que el mal uso que se hace de la limosna 
entibia los sentimientos caritativos de que 
está poseída la inmensa mayoría de esta 
población.

Si á todo esto so añade que no son po­
cos los mendigos forasteros, cuyo aspecto 
basta por si solo para infundir recelos y 

"sospechas de que lo que ellos buscan no 
es limosna, habremos dicho lo bastante 
para que nuestras autoridades no perma­
nezcan por mas tiempo cruzadas de brazos 
sin tomar alguna medida que evite al ve­
cindario las molestias indicadas.

A 2,380 hectáreas assiende la cabida de 
los montes públicos exceptuados de la desa­
mortización que radican en el partido de 
Inca y corresponden á los pueblos de Al­
cudia, Selva y Sineu, según el catálogo de 
los de nuestra Provincia que publicó la 
«Gaceta oficial» del dia 9 de este mes.

El Sr. D. Andrés Blas y M-.dendo, nom­
brado Fiscal do la Audiencia <1 * Palma por 
R. D. de 4 de este mes, reúne según la rc- 
lácion que desu espediente publicó la «Ga- 
rela de Mad; id Servicios y antigüedad que- 
le hacen acreedor al elevado cargo para el 
que ha sido nombrado.

Entre los funcionarios de la misma y de 
la inferior inmediata categoría que se ha- 
bian presentado oú concurso solicitando la 
espresada plaza, vacante, figura el Magis­
trado que fué de esta Audiencia y actual­
mente es de -Cáceres I). José Miura Fér- 
nandez, cuya antigüedad en la. categoría 
solo data desde 27 Setiembre de 1881.

Hemos clamado en diferentes ocasiones 
cuan grande es para el desarrollo de esta 
población, la instalación del telégrafo;' pa­
rece que á nuestras excitaciones so hace 
oidos de mercader, ¿Por qué tanto descui­
do? Nuestro modo de apreciar el valor do 
tan rápido medio do comunicación será 
tal vez, distinto del de quien puede y debe, 
á nuestro entender, instalarle, por cuanto 
hasta la fecha no contamos con tan heno • 
licioso adelanto. ¿I’or qué tanta indiferen­
cia? ¡Cosas de Inca!

Dice «El Ancora»;
«Según el extraordinario incremento que 

van tomando los preparativos parala próxi­
ma fiesta do 'la Coronación Pontificia de 
Nuestra Señora do Lluch, no quedará pue­
blo alguno en toda la Isla que no lleve al 
Santuario de Nuestra Señora su propio es­
tandarte para dejarlo en testimonio del 
amor de Mallorca á María

Dia por dia nos vienen consoladoras no­
ticias cid * general entusiasmo. Los pendo­
nes que se ¡Separan forman pór si mismos 
una manifestación tan espléndida como 
variada, y tan devota como expresiva.

Grande es el amor de Mallorca á María, 
y grande será la prueba de devoción que 
Mallorca, va á darle.»

Ha merecido general aplauso la determi­
nación de'la Compañía de ferro-carriles de 
Mallorca, por la ojiorlnna medida que ha 
tomado al proporcionar pasaje sin precio 
de tarifa á las fuerzas que formen el cordon 
sanitario.

Tomamos do «El Balear.-»
«Nos escriben de Selva personas que nos 

merecen entero crédito, que allí no existe 
el correo diario de que gozan las restantes 
poblaciones de esta isla, según está manda­
do por la Dirección general del ramo.

El cartero de dicha, villa va todas las 
tardes á la Administración de Inca á reco­
ger la correspondencia pública, pero en vez 
de hacer oirá expedición por las mañanas 
á dicha administración, ó á la estafeta del 
ferro-carril, se guarda las cartas hasta que 
por la tarde va á Inca, donde quedan depo­
sitadas hasta la mañana siguiente. Por ma­
nera que las cartas que se contestan en 
Selva, luego de recibidas, no llegan á Palma 
hasta treinta y pico de horas después.

Esperamos que el Administrador princi­
pal de correos de esta ciudad pondrá inme­
diato correctivo á esto abuso.»

Los franceses no pierden el buen humor, 
ni aun tratándose del cólera.

Los periódicos do París refieren el si­
guiente caso ocurrido en Marsella.

Una persona ofreció á un marsellés de 
complexión robusta una fuerte cantidad, 
si pasaba parte de la noche entre las sába­
nas cu que hubiese muerto el dia antes un 
colérico.

El marsellés aceptó y permaneció en el

lecho durante dos horas; pero á la mañane, 
siguiente.cayó enfermo y por la noche mo­
ría...del cólera.

Las sálianae no habían servido á nadie. 
El miedo le mató.

Cortamos do nu istro pliega «El Rábinen- 
se:»

Hásc desarrolla'lo en nuestros viñedos una 
enfcraiedad parautoria conocida con el nombra 
de MiUUco Pceon-óspcpa Vilis ((Ue atacando las 
hojas y con rrccuencia otros órganos verdes de 
lasccpas, form i una espocicde hongo ó musgo 
blanco, que está causandi) la ruina mas ó me­
nos general de la cosecha de la uva de este año. 
Con el tiempo seco parece haber moderado si 
maléíica niñüencia, lo que hace presagiar qu- 
las uvas hoy existentes lleguen á completa mn 
durez. Sin embargo de lo cual damos por perdí 
das las dos terceras partes de nuestra cosech:

Según la acreditada revista francesa «D 
Journal d* Agricult rre Pratique,» esta enferme­
dad se combate cen un “fungivoro,, que consistí 
en 15 ó 20 por 100 de sulfilo de hierro, otro tan 
to do azufre y piedra do hiesoy carbon it > d cal. 

.Se empolvorea dos veces: una a! n -tarse la en­
fermedad y otra 20 dias desimes.

Un propietario de Rubí ha invitado al comer­
ciante de azufre i). Pedro Aris, para que le pro­
porcione el ,'fimgib)ru“, ejemplo que han imi­
tado otros que han hecho los primeros ensayos.

Nos alegrartaaios que este ensayo diese en 
nuestra comarca los resultad s que ha dado en 
Francia.

Pero urge que I )s viticultores-abandonen es i 
dejadez y rutin i. que tanto les distingue para, 
examinar si verdaderamente dá ¡-i.-suliados ó no 
el remedio aconsejado; que no hag in como 
cuando la aparición del ui li:i -i que en Fran -ia 
hacia ya o ho años que lo combatían por ihodio 
del azufre.

Alguien nos asqgqra que hub > cu Rubí prf - 
pecios é indicaciones contra el oLHiini en el año 
1855, y por la ignorancia y la rutina na se hizo 
uso de! azufre hasta cu 1863, cu m lo muchas fa­
milias estuvieron en la mis'pria.

Veremos si el aviso sirve para, algo y si ib-ja­
mos la apatía para púando seremos vi -jos.

Modo de conservar el vino.
Cuando de un tonel se extrae el vino á inter­

valos el aire que penetra á sustituir el vin > ex 
traído arrastra gérmenes que ¡ r > luce su alte­
ración y fermentación. Nada mas fácil el evi 
tarlo empleando un sencillo aparato al alcance 
de todos, y que consiste en hacer filtrar el ai­
re por algodón en rama 6 introduciendo este tu­
bo que entre forzado en él oído ó respiriidero 
del tonel del que se vá á hacer ia suca.

Con esta simple disposición puede conser­
varse durante muchos meses int u-t > el vino 
cu saca.

Dice «El Damncr ita.»
«La cuestión de higiene en los pueblos sigue 

en el mismo estado: nada entre dos platos. Los 
torrentes y las acequias llenas de aguas corrom­
pidas esperiindo que el sol las seque. No es pro­
bable se consiga el remedio por conducto de los 
Alcaldes, que d m preferencia á las faenas de 
la recolección y que se cóntentuncon hacer un 
pregón del que no se hace, caso alguno.

A nuestro entender se hace necesario se nom­
bren algunos Delegados prácticos, qué recor­
ran los términos municipales y hagan cumplir 
las circulares de las autoridades; de otra mane­
ra tendremos las enfermedades que desarro­
llan estos centros de putrefacción, que enalgu- 
gunós casos se asemejan á un contagio, tanto 
es el número de enfermos.

Es además la cuestión higiénica una medida 
preventiva.de las mas importantes, pues es sa­
bido que el cólera se ani ia y crece con mas fa­
cilidad en una población infecta de miasmas, 
que en una limpia y aseada, en lasque general­
mente apenas hace victimas.

Urge pues tomar alguna medida para asegu­
rar la salud de los habitantesdel campo com- 
prornetidá por la incuria de las autoridades 
¡ocales. “
Tipografía de Francisco Molina, callcdela Impren'.a.—i
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I rfLHAT d e is  c o l o ms ,
Per eílcnh pisáis en xifras que uo poden 

donarse per exegeradas, p >1 dcduhirso qu* 
une >lom m^njaalány 40 litros de gra de ili \ 
<1 unes gran- perjud¡ciáis ais agricüilors. Al 
m. toix tompsdestruheixen en noslros campa 
l is plañías nocivas ais coreáis, depositan 
en olls son excroment que serveix por' au- 
ment.ir la produceiV puig que despres del 
guano os salmt qu * 1' adob més efiérgich 
o í I rcolom issa. De desitj ir foca qud‘ls agri- 
cullors lingiressin en compte aquestas grans 
qu ilit lis d ‘h c )loms.

MEDI PEE CONSERVAR LAS PICAS PESCAS 

TOT L‘ ANY

Se callen la; ligas en un mitj dia ben se­
ré, cu int es' in ben meduras, pos mise des­
seguida en im recipical quulrat de podra 
fina, de molo q ie no s‘ toquen 1‘ uní en 
1‘ abre y cubrintlas de manera que id  tin­
gan gens de contacte ab b ayre; doseguida 
se posarán en vi y montres a ¡uost sé man- 
tinga b> las Ggis se conservarán freseas.

EUBEI.ITJE DE FRUYTAS

Dma molt b ms resultáis pera la conser- 
v -ció dels liaiyts cubrirlos en coló Unix un 
porii avans de que meduren, en qual estat 
rasistei\ea perlezCto nent grans travessias 
per m ir ó tei'ra sons sufrir averias. Aquest 
procediment es tambó apíicible á lis flors 
p-ra rom -Irérles sens queso ‘n rossenti 
sen bou aspecto.

CONSERVECIO DE LAS PATATAS

Pera aproliínr las patatas averiadas por 
un excésdc bu nitat del terreno en que fo- 
ron plantidis se, aconsella lo soguent pro- 
cedimont.

Deoseguida d-luverlas arrancat safan 
e ñire en gran ; calderas provistas de aygua, 
de ■prés se apil in en puesto seoh barrejant- 
iaslii lo mitj por 100 do son pos de la sal 
ramú, eubrinlln (ot do una capí de torra 
d * vial c ‘Dlimolros d1 ospessó. Aixís so con- 
s rv iii las pitatis sons deteriorarse durant 
algún*; anys, p identsc utilisir pera aliment 
del bcsli ir.

BOLETIN RELIGIOSO

SANTORAL DE LA SE MANA
Sa b . 19.—S. Vicente de Paul, fundador y 

confesor.
Do m . 20—Sta. MargariLa vrg. y nir.
Lu n . 21.—Sta. Práxedes vrg.
Ma r . 22.—Sta. Maria Magdalena pie.
Mie r . 23.—S. Liborio obispo y cfr.
Ju e v . 24.—Sta. Cristina virgen y mártir.
Vie r . 25.—S. Jaime apóstol, patrón de Es­

paña,

Precios corrientes del último mercado.
Algarrobas, á -VH > pesetas quintal.
Trigo, á 16 pesetas cuirlcra.
Avena, u ordi á 8 pesetas tierna, id. vieja

á 9 pesetas.
Cebada, á 8 id. id.
L'ríjoles, ¡i 29 id. id.
Habas viejas, á 4í‘5O id. id.
Id. tiernas para cocer á 17'50 id. y á 18, 

según la clase,
Maiz, á 43‘t>0 id. id.
Judías blancas, á 36 id. id. negras no se 

presentaron.
Lentejas á 36 id.

ANUNCIOS

REVISTA DE INCA
SEMANARIO DE INTERESES MORALES Y MATERIALES 

PRECIOS BE SUSCRICION: 1 íEseta trimestre en Esnaña. y 2 pesetas fuera. 
Se suscribe en la Imprenta y Administración, calle de San Bartolomé, num. 12.

Ett®
DE LA FABRICA DE FRANCISCO CARRETA, DIPUTACION 22Ü.-BARCELONA.

Esta fábrica la más antigua y única privilegiada, cuenta con los mas adelantados 
procedimientos de fabricación y esta circunstancia hace que pueda cumplir sus compro­
misos con toda actividad. Para mayor comodidad de los señores consumidores, el fab^_ 
cante ha establecido una representación en Palma calle do Brossa núm. 48, en donde es­
tán de manifiesto los muestruarios: encasa de los señores Barcelo frente al Leatro y en
la de d m Antonio Arrom. calle do Moreymim. 16.

J. Fábregas y Compañía, cuesta de Brossa nñmero 48— PALMA.

Máqusinaa grícolas, cajas de hierro para guardar caudales. Fbregasy Compañía.

Un N^UEVO TRIUNFO 
r LAS MAQUINAS

STJST TIIXT’A.Ij T’uíX.ZFl-A. COSER 
BE LA COMPAÑÍA FABRiL 

SINGER 
acaban de obtener en la exposición de Ams- 
terdam el DIPLOMA DE HONOR, recom- 
ponsa la másalta en este memorable ccrtá- 
men.

¡NUEVOS MODELOS
máquinas para toda clase do labores así de la 

familia como para los industriales, 
con las piezas y accesorioscorrespondientcs 

según anuncios anteriores.
MÁQUINAS DE LANZADERA OSCILANTE 

las más perfeccionadas y ligeras que se conocen 
2‘5O PESETAS SEMANALES 

10 por 100 de rebaja al contado 
Piezos y accesorios de todas clases. Hlos 

' y torzales de seda, aceite y agujas.
Representante en Inca dón Nemesio Pavón 

calle de Bureta núm. 20.
4

PRODUCTOS DE FARMACIA MOREY
Premiados en la Exposición Farmacéutica de Madrid de 1882

Muro de MaUorca.—Plaza de San Martí número 2
, a Para la curación de las enfermedades de Pecho y de los órganos respira-SAVÍt DE PINO. —torioUpor1 lUdio del Jarako pildoras y Pastillas de Sáviadc Pino con 

centrada por Morey. Contra el linfatismo Consun-1ÁIURF, DE FOSFATO DE CAL GFLATDOSO.—Clon, Enaaqueelmiento y con- «JAh ADIJ UL l*yM11(]p;,[eior<'-anismo, también contra la Bronquitis y Tisis pulmonar, 
ira toda clase de debilidades „ Es el meior Tónico reconstituyente: Numerosas cu-VISO DE OtiSA FEBIR61N0S0—raciones en casos do Anémia y Clorosis, Neuco- 
'■‘'^pMto^^ÍM^o^m^íÁ'^lLralorioolel autor. Palma, Centro Farmacéutico, Hari­
na 31 y 3G: y en las principales farmacias de las Baleaies.
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