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Articulo de oficio.

(Ndmero 55.)

GOBIERNO DE LA PROVINCIA

de las islas Bualeares.

PRESIDENCIA DEL ‘CONSEJO
DE MINISTROS.

- El Exmo. Sr. mayordomo mayor de
S. M. dice al Exmo. Sr. presidente del
consejo de ministros lo siguiente:

«Exmo, Sr.: El Exmo. Sr. primer
médico de chamara me dice a las ocho de
]a maiiana de este dia 1o que sigue:

«Exmo. Sr.: La reina nuestra sefiora
ha pasado bien la noche y dormido con
tranquilidad gran parte de ella. La do-
lencia se acerca 4 su terminacion favo—
rable.»

Lo que traslado a V. E. parasu cono-
cimiento y demas efectos. Dios gnarde &
V. E. muchos afios. Madrid 2k de ene—
ro de 1857.—El dugque de ‘Bailen.—"
Exelentisimo sefior presidente del Conse-
jo de ministros..

Fl Exmo. Sr. ‘mayordomo mavyor de
S. M. dice con fecha de ayer al exelen—
tisimo 'sefior presidente del Consejo de
ministros do_siguiente:

«Exmo.- Sr.:-El Exmo. Sr. primer
médico de, cilmiqa, 4 las nueve de esta
noche me dice.lo que sigue:

«Exmo: Sr.: S. M.la reéina muestra

seiiora ha pasado bien ¢l dia, ysin la
mevor-alteracion en el descenso. natural
de la dolencia.»
- Lo que traslado & V. E. para su cono-
‘cimiento y efectos consiguientes. Dios
guarde 2 V. E. muchos aios. Palacio 24
de.enero de 1857.—El duque de:Bailen.
—TFsemo Sr. presidente del Consejo de
ministros.

£l Exmo. sefior mayordomo mayor
de S. M. dice al Exmo. senor presi—

dente del Consejo de ministros lo si-
guiente:

«Exmo. seiior: El Exmo. seiior pri-
mer médico de camara, alasocho de
esta manana, me dice lo que sigue:

«Exmo. sefior: La reina nuestra seno-
ra ha pasado bien la noche. La enferme—
dad ba entradoen el periodo de con-
valecencia. »

Lo que traslado & V. E. para su_co—
nocimiento v efectos consiguientes. Dios
guarde 24 V. E. muchos aios. Madrid
25 de enerode 1857.—El duque de Bai-
len.—Exmo. sefior presidente del Con-
sejo de ministros.

El Exmo. Sr. mayordomo mayor de

S. M. con fecha deayer dice al exelen— -
tisimo. sefior presidente del Consejo de

ministros lo siguiente:

Exmo. sefior: El Exmo. sefior pri-
mer médico de camara, & las ocho de
esta noche, me dice lo que sigue:

« Exmo. seiior: S. M. la reina nues-
tra seitora ha pasado bien el dia, y con—
tintia en un estado satisfactorio. »

Lo que traslado @ V. E. para su cono-
cimiento y demés efectos. Dios guarde a
V. E. muchos afios. Palacio 25 de ene-
ro de 1857.—FEl duque de Bailen:—
Exmo. sefior presidente del Consejo de
ministros.

La aungusta real familiade S. M. con-
tinta sin novedad en su importante
salud. ’

COMANDANCIA MILITAR DE MARINA

del tercio y provincia de Mallorca.

Habiendo observado que muchos bu—

ques costaneros, y varios de pesca y los
menores que se ocupan en el trafico in—
terior de los puertos no llevan la enu-
meracion en el velamen y mura como
esth prevenido en el art. 2.° titulo 9 de
la ordenanza de maltriculas: ordeno y
mando; que sin pérdida de tiempo pro—
cedan & estamparlos en la forma si-
gujente:

Los niimeros del velamen han de ser
claros v la altura de los gnarismos escri-

tos con negro por 'a eara de estribor
sera de una vara.

Los de 1a mura, & babor, seran blan-
cos del mayor tamaiio proporeionado;
pero pinfado en la misma mura y no so-
bre tablilla como se ha hecho otras veces.

EL cumplimiento de este precepto no
tan solamente queda sometido & los ca—
pitanes de puerto si que & los comandan-

tes de los bugues Guarda costas quienes
fienen las ordenes oportunas para que

reconozean v detengan a todos los que
carezcan de este requisito mandado ob-
servar por la ordenanza.

Y “para que llégue & noficia de quie—
nes corresponde he dispuesto publicarlo
por medio del Boletin oficial de esta pro-
vineia y de edictos que he mandado fijar

-an los parages de costumbre de esta ca-

jital v distritos maritimos del tercio.
palma 3 de febrero de 1857.—De Peadin.

<>

AYUNTAMIENTO CONSTITUCIONAL
de Andraitz.

El repartimiento del cupo que toco &
este pueblo por la contribucion de der—
rama general con los recargos autoriza—
dos para gastos provinciales y munici-
pales d&l 2.° semestre del aio ultimo,
se hallara espuesto al publico en el fron-
tis de esta casa capitular desde el 3 al
10 de febrero proximo ambos inclusive;
durante cuyo plazo los contribuyentes
tanto vecinos como forasteros podran in-
terponer las reclamaciones que estimen
convenientes: pasado el cual ninguna se
admitird. Andraix 30 de enero de 1857.
—Bernardo Alemaiy. P. A. del A.—
Antonio Alemany, Srio.

En virtud de providencia del fribunal de
comercio de esla plaza, se ha mandado pro-

| cader@ laventa en publicasubasta de la po-

Jacrarde esta matricula nombrada Maria (a)

el Cometa de porte de 100 toneladas. Lo
que se anuncia al piblico, de érden de di-
cho tribunal. para conocimiento de los que
quieran lomar parte en la licitacion; ad-
virtiendo que el invenlario y plan de con-
diciones quedan en poder del corrador don
Arnaldo Palmer. Palma 31 de enero de
1857.—Pedro José Bonel.

Agricultura.

<Go@ol>

CONCURSO AGRICOLA

UNIVERSAL DE

ANIMALES REPRODUCTORES.

INSTRUMENTOS Y PRODUCTOS AGRICOLAS ,
que debe celebrarse en Paris desde el 1.°

al 10 de junio de 4857.

<foi@el>

(Continuacion.)
SEGUNDA DIVISION.

INSTRUMENTOS, MAQUINAS, UTILES Y APA-
RATOS: AGRICOLAS, EXURANJEROS Y FRAN-
CESES.

Art. 12.

Son admitidos en la exposicion los
instrumentos, maquinas, utiles y apara-
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tos, asi extrangeros como franceses, que

‘sirven, ya sea para preparar, cultivar y

sembrar el suelo, ya para la recoleccion,
el-acarreo y la preparacion de sus pro—
ductos, ya para varios usos agricolas.
Los premios se distribuiran como si-
gue, entre las varias categorias de ins—

‘trumentos & que tenga el jurado por

conveniente conferirlos.

PREMIOS PROPUESTOS.

1.* Por[los arados mas & proposito
‘para toda clase de labores:

R L T R S R 150 frs.
B e A A ler T i 125
e AR AT L o Lt e 100
R S S, sata B 75

2.° Por los-aradvs mas & proposito
para las labores hondas (27 centimetros
por losnrenos).

der. predios .. oilpianm 125 frs.
A e e L 100
S densnbrai o Ao, AT S i 5

3.° Por los arados mas & propésito
para labrar suelos ligeros:

Fer prepite o E T 400 1rs
Rt AR R 5
o ; Aoy 50

4.°  Por los arados mas & proposito
para suelos fuerles v tenaces:

der. premio. /.. g sl 100 fis.
"20;. T 00V L u S e e wme e ......;-.. ‘ 75
Ao Sl el Sheti s amn 50

Aer. premio............ i s 100 frs.

FRL A o 5T e B a5

6.° Por los arados mas 4 proposito
‘para roturar:

TEPr. PRI v i iiar

7.°  Por los mcjores arados para des-
cuajar (Charrue-sous sol):

Aep, premuie. vou s as i aon ». 1007rs
L oy e T S 75 ;

9.7 Por las mejores gradas ¢ rastras

Yiigeras: A

L L e e A 100 frs
B b AT VGO BOT 75
SN AR G kit 50

10. Por los -mejores cultivadores,
escarificadores 0 extirpadores:

Tor: PrOMMGL, condiv. abidiass s 250 frs.
b S T8 RS R L R 200
' Reppia M VAL SR B - ML 175
&P (oiiiae 049, 84,9 Bobiniy 150
b R B el bbbl i 400

11, Por los mejores rodillos 0 ins—
trumentos propios para romper terrones
(gran tamafio):

ROR - PEBIAIO . dsoibus s adovini i 250 frs.

B e 200

12. Idem para pegueiias explota—

| ciones:
ot iy one ol ey 250 frs.
- SSRGS S et 200

43. ldem para allanar las tierras
sembradas v los prados:

14. Por las mejores sembraderas de
todas semillas en linea (grandes explo—
taciones):

Ker. premiv... . ol L g R Pl

GIPS TS e 0% 200

15. Porid. para pequeias explota—
ciones: '

BE prethio.. 0 N 258 frs.
AT e e Lot A 200

16. - Por id. ‘que esparcen & un mis-
mo tiempo la semilla y los abones pul-
verulentos:

fer. premio........iv i linii.. 250 frs.

- Lol e E S kar L iy b gt 200

: 17. Por id. aue esparcen 4 un mis—
1o tiempo la semilla y el abono liquido:

Y ACRI OB s i b s 250 frs.

- A8, Por 'las mejores sembraderas

| para sembrar & vuelo cereales, semillas

de prados &c., &e.

Ter. premio.:. il 205 Fre i 50
g g R it L LR

19. Por las mejores sembraderas
para.remolachas, nahos &e.

Ter. premis.. . ayoses 1 A Pl 125 frs.

S S e 100 .
A TS 75

FORED SRR R ORI BT 50

| & 20. Per.las mejores azadas de caba—
e

llo para cereales:

fer. prentio. | 0L, Mopy o i g1,
A A i I o 3, ot o 100
837 subud st s tiey B s S 7

21.  Por id. para otros-cultivos:

A, Prémio....o.oceiseresnane, .y 125 frs,
R e S R s e B 100
P T e e e e 75
RN SR Y N R 50

22. Por las  mejores colecciones de
insttumentos de mano:

Aer premiv. i i sndlio d s Jio A2Birs.
i S e b e b 100

23. Por las mejores maquinas para
segar cereales: '

Ler. pramiby. d. 7 i 600 frs.
- SIS St £00
SRR D L D 300
- PR RRON AL I 200

24.  Por id. para segar prados natu—
rales y artificiales:

ISP PRI . o oo Vitin e 500
RO oo v et i iy 300
e I e 200

i e e T v N 250 frs.
e R NI 200
7 LR RN ST L 1 150

26. Por los mejores vastrillos de ca-
ballo:

lor el ..........ccni.. 125 frs.
gl S OF SRR O 100
SN bl s bt s i 15

27. Por las mejores maquinas de
vapor fijas, cuya fuerza no exceda la de
10 caballes, aplicables & las méquinas
de hatir 6 trillar (1) el grano, 0 a cual-
quiera otro ‘uso agricola:

len:, premio.gsiil. L. Jdndie 0800 rs.
S I B T G 400 7
C BESM el iiae Eradindoy oo S 300

28.  Porlas mejoras maquinas de va-
por movibles, cuya fuerza no exceda la
de 6 caballos, aplicables & la trilla 6 &
cualquier otro uso agricola:

FoF el PRI 00RO 600 frs
- RS T T S ] g e 400
5 AL T | B 300

29. Por las mejores miquinas de
trillar, mov das por caballos:

Aer, premifeiz . of soMsy-snk 300 s
St avisa nll 2o wmiad 200
M0G0 10 1540 0D, e 150

30. Por las mejores maquinas de
trillar fijas, movidas por caballerias; que
dan el grano limpio v en disposicion de
venderse va (grandes explotaciones):

AOP T REED, U T e 300 f{rs
VO R A . 200
B VL SRR e | 150

31. Por id. (pequeias explotacio-
nes):

L L R e 300 frs.
LR e i e M, 200
SN R LD RS R anr B0

(1) Téngase presente que ni en-Fran-
ela ni en niﬁgun pais de agricultura ade-
lantada se trilla por el sistema general—
mente sequido en Espaiia.

32. Por las mejores maquinas de
trillar movibles, movidas por caballe—
rias, que dan el grano limpio &c. (gran-
des explotacienes):

Ser. premie... ..t ol 300 frs.
AR PRI S 200
S B 150

33. Porid. id. (pequeiias explotacio-
nes):

dep premiie.. ..o 300 frs
TS e T 200
B s 150

3k. Por las mejores miquinas de
tFillar fijas, movidas por caballerias, que
ni aventan ni criban:

Ter. premio...........s. fhker £ 250 frs.
- R (6 s B sy SR 150

Kok yromie. ... Lo S 250 frs.
AR A I | e T 150

R ors e o 250 [rs.
g TR RN S e 150

ler. premio.........c.... o i 250 frs.
e R 150

38. Porid. fijas 6 movibles de va-
por 6 de caballerias, de fuerza de una 6

- dos nada mas (pequedas explotaciones):

A PrOmIB it o i 250 frs.
- SE TS a Saot gl e b ot 30

39. Por las mejores maquinas de
trillar & brazo:

BOr PEORM eris brabeds nres oaia 1o 200 [rs.
AT adgehian TR R gixd: 16 150

&0.. Por los mejores aventadores:

ler. premio...... o balela o 200 frs.
-l s sditn b Mg s 125
e S R BT e o 100
R R TR D 75
[ e 50

" k4. Porios mejores eilindros v eri-
bas para separar v limpiar el grano:
. .

der, profilio. ... aasassons Sicros 200 frs.
AT SIS 150
Beb. aineged.. Jab.wluabignie. 3 100
B cecrin s eI G 5

42, Por las mejores iffhquinas para

quebrantar el grano:

Aeriipremion 3l 00 LA 150 frs
PR N | UM A e 100
B e R L 75

43. Por id. para desgranar -.tréhol
etc.:

A @F . PRBIRAOL shows v spashassss 250 frs.
DPang . a0and ., ol Jeenoils 150




k&, Por id. para maiz:

i6. Porlosmejores corta-raices para
ganado vacuno:

Aer: Prémio. oo oo o rbrmered verr 00 frs.
& g0 (5 RO Rl S H
G f T B T P b 50

k7. Por id. para ganado lanar:

ler. premio....... BN st . 100 frs:
IR 7 N 1 B0 e BUHULG v
3%E S ) 2 U STl (BN 50

48. Por id. de doble efecto, para
toda clase de animales:

Aer. Premio...,....i.cacenees woee - 150 s
2.5 ieticoikadia TR P 100
- e Rl g W e 15

49. Para los mejores corta-paja mo-
vidos, sea por fuerza de sangre, sea por
Vapor:

fet. premin. .. onisthvimmvanniis

200 frs.
D0 G S Rt 150
i e S T e el 1

50. Por las mejores corta-paja de
mano:

Aer. premio.........oovverennens 125 frs
. B PO Al G VB ko g xR .. 400
o e RS 1 S 75

1. Por los mejores instrumentos
propios para partir las puntas de aulaga

W otras plantas andlogas destinadas & la
alimentacion del ganado:

Aer. Premio......o.coeoveeserens . 400 frs
il VIR VR e B 75
3800 ik i Badiliva: vt -0

52. Por las mejores mantequeras de
mano:

Aer. premio......ccoesiveneciinns 425 {rs.
SR PR ppan e 8 TR RIS ... 100
b 4 DU -L g R P P 5
Ao, i Xl bn gnodieaesd oty 50
B vesivigene et steipugimven s bosiinss 25

53. Porid. movidas por caballerias
0 vapor: '

Aer. premio......o.covueenienneee 450 frs.
RS vi v e hd e SRS s 100

5k. Por los mejores carros para una
caballeria:

Aer. premio.......ccoooveieenes oo A25frs.
N o e R e O 100
-, NS SO i, Tt XL oh il

55. Por los mejores carros pavd una
o varias caballerias:

fer.premie. . i . (HAUEIOA LA 250 {rs
22 il A DL A0 ARG 200
Bt e T 150

56.  Por los mejores vehiculos des-
tinados & esparcir el abone liquido:

TR el SRR 250 frs.
[ o o R B A B |
57. Por los arreos mas propios para

los usos agricolas:

Jor. PTCTRIG. .. i vone BT . o 125 frs
00 S e IR, o U
- By M e B 75

58. Por las mejores vasculas para
pesar animales y forrajes:

Aer. Premit.........coveererunnss 250 frs.
g PRI ARES RO e et 150

-

59. Por los mejores aparatos para
mezelar y amasar sustancias varias:

fer, PREINIO......ccoivsvnransenss 250 frs.
C I A e et 200
Gienbkah o sk AN sl 150

60. Por las mejores méaquinas para
fabricar tubos de desagiie (drains).

Aer. premio... ...o...e.s ey 400 frs
0.0t s M e e 300
SRR S SRC S 200
Rl e e s sl 1R BD
R AP TR ST R S 100

61. Por las colecciones de los mejo-
ras instrumentos de secacion (drainage)
& mano:

fer plemiels s elnaaniada 125 frs
At AR BT A EPPRCORES T e 100
R el R P 75
TR LS P P e 50
62. Por las mejores hombas:
T s T LR U A e 200 frs.
22 saul I B e A 150
- TP 1) 1 ROl gV eREyS sanasei ! 100

63. Por los mejores aparatos para
cocer alimentos destinados a los anima—
les:

Aer. premio............. e i 150 frs.
R gt IR Sl 100

6%. Por las mejores colmenas:

ler. premio......... < e S 100 frs.

2N S AL AT B 75

" - e S R e s s

.S Aeintoe B s i s 25
Art. 13,

A disposicion del jurado se pondra
ademas una cantidad de 7,000 francos
para recompensar las invenciones no pre-
vistas en el presente programa,y de que
se reconociese la utilidad para la agri--
cultura.

ANRT. A

A los premios cooferidos acompa—
pavan medailas de ovo, de plata y de
bronce.

Axt. 15.

Sin perjuicio de los premios en dine-
roy de las medallas arriba indicadas,
podra el Jurado conceder menciones ho-
norificas & aquellos instrumentos que
de ellas conceptie dignos.

Art. 16.

Asimismo podrd el Jurado conferir

medallas grandes de oro a los inventores
de maquinas muy notables, 0 a los ex—
positores de grandes. colecciones de ins—
trumentos. '

Arr. 17,

Entre los oficiales v operarios que
hayan contribuido al perfeccionamiento
v labuena construceion de los aparatos
e instrumentos premiados, se distribui-
ran 3,000 frs. y medallas de plata.

(Se concluira.)

DE LA PISA DE LA UVA Y DEL
MOSTO.

En el namero anterior hablamos de
la vendimia; hoy, que, recolectada ya la
uva, en todas paries se esta pisando, tra-
taremos de esta operacion importanti-
sima.

Los racimos de la uva contienen to—
dos los principios de la fermentacion:
pero hallindose estosaislados en los gra.
nos, es necesario ponerlos en contaclo
para que se descompongan mituamente
v se transforme en licor vinoso el jugo
dulece y azucarado que constituye el
mosto. Fsto se logra con pisar 6 esprimir
la uva rompiendo las celdillas que con-
tienen la lovadura y la sustancia azuca—
rada (1). Mezelandose y confundiéndo-
se entre si estos principios, producen con
su choque todos los fendmenos que couns-
tituyen la fermentacion. Esta principia
inmediatamente que se desprende del ju-
go de los granos; por lo mismo, para que
sea ignal v completa debe pisarse si—
multaneamente toda la uva necesaria a
Henar de mosto la cuba, tonel o tinaja
donde se haya de hacer la fermentacion
y este cuidado es tan importante como
poco apreciado del comun de cosecheros.
Oigamos sobre esto al citado conde de
Chaptal.

«Deba caidarse de llenar la cuba a las
veinte horas (se entiende, de muchos
centenares de arrobas; porque las tinajas
6 toneles se han de llenar en tres 0 cua-

(1) Es de consiquiente un error per—
judicial el de los que quieren echar enteros
los granos de wva para que fermenten:
asi sucede que estos se ven enferos enlre
las heces despues que el vino estd ya he-
cho.

|
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tro). En Borgoha se hace toda la vendi-

. ma cn cuatro ¢ cinco dias. Haciéndola

en mas liempo, haylos inconvenienles
graves de que se producen muchas fer—
mentaciones, unas despues de otras, v
que por lo mismo son todas imperfectas
porque va ha fermentado una porcion de
mosto cuando otra porcion principia ape-
nas; de consigniente el vino que resulta
es una verdadera mezela de varios vi-
nos mas o menos fermentados. El agri—
cultor, pues, inteligente y celoso de sus
productos, debe proporcionarse el mi-
mero de vendimiadores correspondiente
a la capacidad de su bodega; y cuando
por una lluvia inesperada haya que sus
pender la recoleccion, debe dejar fer—
mentar separadamente lo que tiene va
encerrado, v no esponerse a turbar su
curso algunos dias despues, y a alterar
su naturaleza aiadiendo un mosto ocuoso
y fresco.»

Una buena calidad de mosto y upna
fermentacion regular han de producir
necesariamente un vino escelente. Exa-
minemos como debe ser el primero, v
despues hablaremos de la segunda, que
son los dos puntos esenciales de que nos
hemos propuesto hablar.

El mosto para ser bueno ha de conte-
ner una determinada cantidad de los
principios que le constituyen, a saber,
azucar, levaduia, tartaro y agua. En la
pelicula w hollejo del grano es donde se
halla el principio colorante y parte del
perfume 0 aroma. El azicar, la levadu-
ra y el agua son los dnicos agentes de la
vinificacion; pues el tartaro y si se quie-
re, el hollejo 6 escobajo 0 raspa, solo
concurren mecanicamente a facilitar la
fermentacion. De esto se infiere:

1.° Que la calidad de los vinos se
debe principalmente al azucar: 2.° Que
resulta un vino mas gusloso y suave
privando al mosto de la raspa y de la
demasia del tartaro: y 3.° Que tendra
mas perfume y color cuanto mas fer—
mente con la pelicula u hollejo.

Resulla tambien de las mejores obser-
vaciones, que la accion mutua de los
orincipios del mosto es mas 6 menos
pronta en la vinificacion, y mas 0 menos
durable, segun en ella dominan unos y
otros. Si domina el azicer, la formen—
tacion es mas viva y el vino que resulla
masdulce y ligero: si domina la levadu-
ra, se_prolonga la fermentacion v hace
_que degenere el vino: si el agua, la fer—
meniacion es mas venta, el vino que se
saca es flojo, y se altera con facilidad.

Habiendo amicar en demasia sale un
vino dulce, v asi permanece, porque la
levadura 6 fermento no se halla en can-
tidad suficiente para descomponer todo
el que contiene. Al contrario sucede
cuando lalevadura es mucha, pues que,
habiéndose empleade la suficiente en la
descomposicion del azdcar, queda un
resto que ejerce su accion sobre los de-
mas principios del mosto, & sobre los
del mismo vino, v asi sale este 0se vuel-
ve muy pronto agrio. »

Aunque los vinos de Espafa en ge-
neral mas pecan por sobra que por
falta de- azncar, sin embargo, cuando
la estacion hasido un ano fria y llu-
viosa, no puede adquirir la uva la
cantidad respectiva de azicar que los
demas anos; y tambien hay algunas
provincias en donde, por tener un cli-
ma demasiadamente himedo y poco
templado. no llega la uva & su per=
fecta madurez, v sus naturales se ven
precisados 4 beber un vino flojo A
desagradable.

Demos pues un medio de suplir lo
que falte al mosto de sus principios
constitutivos, v procuremos asi reme-
diar las faltas de la naturaleza én la
vejetacion de la uva.

Ya que el azicar, es, como hemos
anunciado, el principio esencial de que
procede el vino, y el mosto que Do
contiene la cantidad suficiente de ¢l no
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puede producirle breno, examinémosle
despues de exprimido de la uva, y sino
tiene azicar bastante echémosle el que
le falte, si tiene mucha anadamosle le—

vadura, v aun agua si esld muy espeso; |

pero si esta Muy acuoso s necesario ar-
roparle convenientemente, 6 evaporar el
mosto por medio del fuego; mas solo la

Talta de azucar es la que comunmente se
suele esperimentar, ¥ lo que principal— -

meete hemos de procarar remediar, poes
la demasia no producird sino vino mas
dulee v licoroso, yno habrd el peligro
de que setuerza 6 se vuelva hgrio.

Los buenes efectes que: produce el
alladir azglicar al ' mosto. cuando no tiene
lo ‘bastante se han esperimentado en
lodos, tiempos; oigamos en su com—
probacion las experiencias de Maequer,

prineipiadas va el .afio de 4776: « Re-

cogh (dice - este quimico) wna porcion
de uva blanca en un jardin de Paris
para hacer de 25 430 azambres de
vino, v fué precisamente delsque se
desechaba, eligitndole & propésito tan
verde que algunos racimos estaban en-
leramepte. agrios v no_ parecia que pu-—

diese dar un vino notable. Sin otra pre- .

caucion que la de sepavar todo lo que se
hallaba podrido se piso lo demas expri—
miendo & mano el jugo: el mosto que
resulio era tarbin, de color verdoso, de
ur sabor agridulce v tanto sobresalia el

-acido, que cualquiera que le probaba

10 podia dejar de hacer gestos. En este
caldo se echd aziicar moreno, disolvién-
dofc hasta que le dio un sabor bastante
dulée; y sin mas preparacion le eché
enun tonel, que coloqué en una pieza

“dentro del jardin. A los tres dias prin—

cipio a fermentar y cesé & los ocho. El
caldo que resullo, como acabado de ha—
cer, estaba ann turbio; ténia un olor vi-
noso-bastante fuerte v picante, y el sabor
un poeco aspero, pues ‘el de aztcar de
tal' modo habia desaparecido que se di—
ria que nunca lo habia tenido. Dejéle to-
do el invierno en el tonel, v habhiéndole
examinado en el mes de marzo hallé que
sin trasiego ni olra'operacion estaba cla-
ro: - su sabor, ‘aunque todavia bastante
faerte y picante, no era tanto como an=
tes: ge'sentia ciérto dulzory snavidad, y
nada ‘manifestaba que tuviese aziear.
Entonces le embotellé, v vuelto 4 exa-
minar en el mes de octubre e hallé cla—
vo, ‘fino, muy trasparente, agradable
al paladar, y fuerte: en una palabra,
tal ‘cual le podia producir la mejor uva
blanea en'un afio favorable. Probaron-
le varios inteligentes, v dieron el mismo
voto, no pudiendo acabar de creer que
esteyvino se hubiese hecho de uvas ver—
des con la adicion del azicar. »

EL avtor, animado con este buen re~
sullado, hizo olras experiencias, y aun

el ano_ siguiente eligiy otra  uva mas

verde, 6 por mejor deeir, puro agraz.
Saco tambien un vino generoso; pero
confiesa que no tenia aroma, mediante 4

que el agrazaun nole puede haber ad- .

quirido.

Faltaba tener una medida cierta para
saber el estado que tenia el mosto con
respecto al azicar, y de consiguiente, si
estaba  falto, qué cantidad habia que
abadir de dicha sustancia para producir
un vino cual debe desearse; y 4 ella
ocurrio - ventajosamente el nunca bien
celebrado quimico Mr. Cadet de Veaux,
& quien’ tanto ‘debe las ciencias por
sus utilisimos descrubrimientos. Este sa-
bio inventd' dos - instrumentos: el pri—
mero, llamado «gleneometro» 0 pesa—
mosto (de las palabras gricegas « gleucos »
mosto, y de «metron» mesura 6 me—
dida) que indica la pesantez especifica
del mosto: es una especie de pesalicor
0 de aredmetro, pero mas sensible,
y se divide en 30 grados, segun la re—
forma que ha hecho ultimamente en él,
el ingenicro francés Chevallier, en una

escala por orden inverso. Cuanto mas-

donso sea el mosto menos se hunde el
istrumento. Este enando es del mas in-—

1

ferior senala unos 8 grados, y el mas
superior suele llegara 16 (1).

El segundo, que lleva el nombre de
«enomelron (tambien de las palabras
griegas «oinos» vino, y de «metron»
medida) es para medir el peso espe—
cifico del vino, y le sefiala en un or-
den inverso que el otro: pues es claro
que cuanto mas se sumerge el instru-
mento en el vino, mas espirituoso debe
ser. Este en . rigor no puede ser util
$ino para conocer'y apreciar compara-
tivamente los vinos de un mismo pais,
0 las diferentes vasijas: de un propio
vino; porque hay vinos muy generosos

que no aparecen ligeros, porgue abundan -

de materia colorante, principio extracti—
Vo 6 azicar, que aumentan su densidad;
y otros que no sean tan buenos podran
dar mas grados, pero, como hemos di-
cho, puede ser muy util para comparar-
osenfre si.

&)

(1), Para producir un buen vino es

menesler que el mosto tenga - lo menos 44

grados; cuanlo mas’ suba de ellos serd
mejor. Puede hacerse que tenga mas gra-

dos echando al mosto azicar moreno, miel,

0 cualquiera ofra sustancia azucarada;
pero sino se tuviese proporcion de ningu—
no de estos articulos 6 estyviesen d precio
subido, se puede echar mano del mismo

“mosto. Kste se cuece en una caldera en

cantidad suficiente kasta que se quede en
une mitad, y asi se mesela con el olro
mosto para que fermenle, pues es sequro
que obra como si se hubiera hecho uso del
azicar; y asi lo fenemos esperimentado.

Lo que aun no podemos senalar con
exactitud es lacantidad que se debe echar
para que el mosto suba un mimero deter—
minado de grados, pues hemos observado
que en algunos casos varian de resullado,

| unds ismas porciones, 1 esto puede de-

pender de la diversidad en las temperatu-
ras y olros accidentes que hasta el dia no
hemos podido apreciar debidamente; pero
desde luego puede asequrarse que nunca se
peea por carta de mas, y cada uno debe
ir haciendo sus ensayos, en los que nada

puede perjudicarse. Decimos esto con in-

genwidad, porgue no gueremos alucirar &
los cosecheras con reglas y axiomas deé
allende Tos Pivincos, de donde toman &
ciegas reglas de conducta que G nosolros
no se avienen; pues.que su clima, sus fru-
tos y tode s diferente del nuestro.

(E. de la G.)

Mercado de Manacor.
NOTA do los precios que han tenido en ¢l morcado de este pueblo los ar-
ticulos de consumo que se expresan, durante la 1.* quincena del mes de

enero del afio de 1857.

;i L e R S e s

Medida y | Medida y
peso peso

mellorquin| librasy sweld.| din. |castellano.| Rs. | Cent.
a7 IR o T cuartera..;. 5 | 14 fanega..... 56 1 50
T N idem... idem.
NEBann ok idem..l 3| 6 idem...| 32 | 8%
Gerhanton:. ... idem.., idem .
oo ! At bl Bl b arroba.....| 1 |17 6 arroba.....| 24V 57T
Aeiite 0. b B0 cuartan’..| 1 9 idem...; 57 | 80
Nilth . s cuartin....| 2 ‘ idem...| 13 | 29
Aguardiente ................. idem.!.;. 7T | 10 idem...! 49 | 83
o e Gl s hibrds libra ase. [ ot
Garnslo, oo idem... i idem...| 4| 66
ROCIID oyt viins i veer]  idem... 1t &) idem...|
Trigo candeal............... cuartera...| 6 | 12 fanega.....| 65 | 81
Habas............ 5% Wiy idem...| B idem...|. 50 | 32
Habichuelas ................. idem...| 17 idem...| 69 | 178
GRS 2 kot idem ... |, idem... :
| B R et quintal..... e [quintal .Y 3
S O idem...] 1 ideml} 13727
Algarrobas:.,;.. caviiia. bl adem. of 1 i idem...| 15 | 94
Almendron.. il idem... 7 Tl e
Obag . . idem... idem...
ey Mo 08 idem... idern ...

Manacor 16 de enero de 4857,

El alealde.~Lorenzo Rossello.

Mercado de Mahon.

tos y articalos de primera necesidad que & eontinuacion se ¢s

rante la 2.* quincena de diciembre tltimo.

‘NOTA de los precios que han tenido en el mercado de esta ciudad los fru-

presan du-

Mahon 2 de enero de 1856.

El alcalde.—Matias Segui.

Medida y Medida y |
280 peso
mallorquin| ibras| sueld.| din. |castellano.} Rs. {Cent
PRI Gaissiusine sl bartergele b Lops 1 “p fanegac. .t 2 4 »
ool . 7 o e tele B IEES N Laveidem .4 3% 1 B0
Centeno................. SRR B . » » idem...| » »
1T R idem...}] » » » idem...| » »
|| GArbanzos ..u. s sapssransme s < dd€Mag | 771 1O 5 " (arroba.,.. 0 TE! 1728
R AT e L areaba ..ol e 1A e idem...| 24| 20
Ageite ....... seimnsarsseniines | CHRRTSRG b 1 2 11 g idem...| 54 | »
b TR g e A cuartin...q4s 71" 2 » idem...| B0 | 71
Aguardiente.....,..coesrs sl ddom s gl 4. el idem...| 63 7
O e e bra:.. ... » S o thibrai b Bt §F
T (0 s R e S o 7 » idem..., 2 | 14
TUOIRD. oy TR o idem...| » o ideme. o 12 | 37
Trigocandeal.....20........ ..|euartera...; T | 19 | » ifanega..... 79 |50
RN s idem...1" 4 | 19 » idem...| 49 | 50
Habichuelas.......cooceeene. idem...|. 8 2 T idem S0 »
Gui}'as ................ stisnd idem...! » » » idem...| -» »
F P aen Rl Ll o quintal....] » 8 6 |quintal....| 5 | 81
Garbon 20, i uy . idem...| 1 4 » wem...[ 17 | 60
Alparralgslll o SR idem...| ».| » » idem...| » »
Alendeon. ... coocveasionsense idem...}. » » » idem..., » »
1l AT e idem...! 23 8 Dol waldem.. 1348 | 2
Langee.. . ShE IR om0, B4 18 1.1} idem ... [122 2

PALMA. — Imprenta Mallovquina, @ cargo de Joime Luis Ramonel!




