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Articulo de oficio.

(Namero 10.)

GOBIERNG DE PROVINCIA DE LAS
BALEARES.

Los alcaldes de los pueblos de esta
provincia indagaran si en su respectivo
distrito existe el individuo Antonio Ro-
sello, soltero, jornalero, de edad de
40 afios; en caso afirmativo procederan
& su captura poniéndolo & mi disposi-
cion para los efectos correspondientes.
Del resultado de sus investigaciones los
sefiores alcaldes se serviran darme el
oportuno aviso. Palma 8 de enero de
1851.—Joaquin Maximiliano Gibert.
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(Namero 11.)

ADMINISTRACION DE FINCAS DEL ESTADO
de las Baleares.

No habiéndose podido verificar en la
ciudad de Mahon por haber trascurrido
el término que se habia senalado , el
arriendo por el término de tres aios
de la casa principal cuerpo de guardia
del puerto de Cala-molins, procedente
de la hacienda wilitar; el Sr. Gober-
nador de la provincia se ha servido dis-
poner se celebre nuevo remate que
tendré lugar el dia 26 del actual a las
doce de su mafiapa en los extrados de
dicho senor,

En el mismo dia, silio y horase pro-
cedera a la venta de 49 tablones halla-
dos y recogidos en la costa del norte
de la isla de Menorca declarados de
propiedad del Estado por el juzgado de
primera instancia de dicha isla, todos
de 3 pulgadas de grueso por 8 y media
de ancho, de los cuales 44 son de 21
palmos de largo, y los 5 restantes de
solo 20 palmos, se hallan depositados
en los pueblos de Fornells, Ferrerias,
Mercadal y predio Barbaixi, del mismo




18

partido se Menorca, han sido tasades

en 770 rs., por cuya canlidad se sacan
4 subasta.

Otra id. id. varios muebles proce-
dentes de la herencia de Francisco Gi-
menez de Piris, vecino de Alayor, en
cuya villase hallan depositados, tambien
declarados de propiedad del Estado por
el antedicho juzgado, cuyo pormenos
se expresa en el pliego de condiciones
que cstd de manifiesto en esta Admi-
nistracion, han sido tasados en 99 rea-
les 8 mrs., por cuya cantidad se sacan
4 subasla.

Palma 9 de enero de 1851.—Nico-
las Roselld y Caldés.
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(Namero 12.)

[lsefior juez de primera instancia de
este partido ha senalado el dia 13 de
los corrientes 4 las doce de su mafnana
para la subasta y remate en los extra-
dos del juzgado de una pieza de tlierra
de tenor de media cuarterada, sita en
el lugar llamado can Carrid, del dis-

trito de la villa de Marratxi, arregla- -

damente al plan de condiciones que
cbra en la escribania del infraserito y
copia del mismo en poder del prego-
nero publico Francisco Tomas. Palma
10 de enero de 1850.—Francisco Ig-
nacio Sastre.
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CIUDAD DE PALMA.

—————

NOTA de los precios que han fenido
en el mercado de esta ciudad los articu-
los de consumo que en la misma se ex—
presan duranle la primera quincena del
mes de diciembre de 1850,

Lib.  suel. din.

Trizo, cuarlera . YL W »
Cebada, id. 3 » »
Centeno, id. . . 348 »
MUT 48§ ul i - Sl »
Gatrbanzos, idem. 5 A »

Arroz, arroba. $or-44 »
Aceite, cuarlan . 1 13 »
Yino, cuartin. 1 7 »
Acuardiente, idem. . 5 » »
Naca, liba. o . o0y 9 »
wpero, idem. ' . vl » 8 »

Tocio, idem.” . « . » 9 »
Tiigo candeal, cuarlera. 3 16 »
Mabgs . idem. . ..~ 4 16 »
Habichuelas, idem . iy A »
Guijas, idem . 5 8 »

Lena, quintal. . . . 0» 4 »
Carbon, ideni. AR | »

Algarrobas, idem. . . 1 » »
Almendron, idem. . . 20 » »
Quese, iem. . v .40 " » »
Laoa, idem. . 1B » »

Palma 16 de diciembre de 1850.—Fl
alcalde, Pascual Ribot y Ferrer.
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Idem en la sequnda quincena.
Lib. suel. din.

Trigo, cuartera. . IR L »
Cebada, id. 3 » »
Centeno, id. M e o »
i el SR S SR »
Garbanzos, id. ! i »
Arroz, arroba. | G »
Aceite, cuarlan . , R »
Vino, cuartin. 1 1 »
Aguardiente, idem. . 5 » »
Vaca, libra. . . . . ® 9 »
Carnero, idem. . . . » 8 »
Tocino, Mhvgne i e Ui 9 »
Trigo candeal, cuarlera. 538 »
Habas, idem . . . - i 16. »
Habichoelasid. . <. . .1 16 »
Guijas, idem . . . . 5 8 »
Lefia, quintal.. . . . » 4 »
Carhon, id" > . o 4 » »
Algarrobas, id. . . . 1 » »
Almendron, id. . . . 20 » »
Queso, id. . . - - 10 » »
Lana, id. . 18 » »

Palma 1. .de.enéro.de 1850.—El al-
calde, Pascual Ribot y Ferrer.
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AGRICULTURA.

Usos de la palata.

Entre las plantas econdmicas, 6 que se
cultivan en grande escala por sus raices,
figura la patala en primera linea, ya por
la cantidad de tubérculos que produce, co-
mo por la materia alimenlicia que eslos
tienen. Sin pretender dar & la patala la
imporlancia que lienen los cercales en fa
alimentacion del hombre, porgne entre
unay otra de estas dos sustancius hay uoa
notable difercncia, diremos sio embargo
que la palata suministra un alimenlo pre-
cl9s0 que, por whis qae diZan €N conlra—
rio algunos eseritores, ioruia la manulen-
cion de varios pueblos. Ko nos seria difi-
cil citar comarcas enteias de la Lorena,
de la Alemania, de la Alsacia, de la Esco-
cia, v principalmente de la Uianda, que
su alimeoto Goico en la mayor -paite del
aiio ¢s el tabéreulo de la patata. Conde-
pades estos pueblos @ todas fas privacio-
pos aue sop valurales & su clima poco
apacible apenas comen olras suslancias
que la patata, sin que por e!lo dejen de
gozar de uua salud completa y de alcan-
zar una dilalada vejez.

A ia filantiopia de Parmentier se dehen
principalmente los usos de la palata que
se ha estendido mas y mas & medida gune
esta planta ha ido formando paite del arte
culinario y ha seplido la necesidad de los
cereales, Las artes han sacddo tambico pro-
vecho de la patala empleando su fecula
para la claboracion del almidon, v 2un com-
poniendo de ella olras sustancids que pre-
senlan 1nleres en algunos puntos del glo-
bo. Ll aumento que ha recitido la gana-
deria desde que la agricullura se ha per-
feccionado en Buaropa coolribuye a4 que
la patata sea considerada como uva de
las plaatas de mayor imporlancia por lo
que conducen sus tubérculos 4 la mana-
tencion v al cehamienlo del ganado.

El modo mas sencitlo y econdmico, ala
par que mas provechoso, de comer el hom-
bre las patalases el de cocerlas al vapor,
mantepiéndolas  hermélicamente encerva-
dus dentro de una caldera mientras dura
la coccion, -v procurando que no se esca-
pe el vapor para que puedan cocerse bien.

Las patatas que se recogen en lerrenos
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ligeros y arenosos cuecen con mayor faci-
lidad y lienen uv guslo mas agradable
que las que se cullivan e lerrenos bu-
medos y arcillosos, y esla circunslancia
hace que deban guardarse para el consu-
mo de la casa las que hemos citado cn
primer lugar. Las buepas cualidades de la
patala pos las revela cl aclo mismo de la
coccion, notindose que aquellas que han
vegelado en lerrenos & proposito abren su
piel suavemenle con la accion del fuego,
formando varias hendiduras en diferen-
les puntos de la superlicie. Las de mala
calidad v que abundan mucho eo agud de
vegelacion 0o presentan comunmenie es-
tas hendiduras; su piel se queda entera, ¥
tarda la fécula en cocer.

Usamos la patata de diferentes maoeras,
compouniendo comidas variadas que salis—
facen el paladar. Pueden mezclarse coo
los cereales para elaborar el pan, y eu
muchos paises esle-mélodo es muy wsa-
do y recomendado por hombres muy dis-
tinguidos. Como no es puestro objelo es-
lendernos ahora en los usos econdmicos
de la patala como alimento para el hom-
bre, no esplicaremos el modo de hacer
este pan; tampoco esplicaremos la impor-
tancia de sufécula para formar el almidon,
ni el modo como se convierte en azucar,
cerveza, jarabe y demas transformaciones
de que es susceplible.

La patata considerada bajo el punlo de
vista del interes que liene para la ganade-
tfa es una planta de mucha valia. Nadie
duda de la virtud nutritiva de sus tubérca-
los para la alimeulacion de las reses, sien-
do comun la opivion que menos de dos li-
bras de palatas cquivalen a upa libra de
heno, y noténdose gue si estdn cocidas su-
ministran alguna mayor cantidad de ali-
mento que si las damos crudas. Eo los va-
rios puotos de Buropa donde este tubéreulo
es abundaule y se emplea para el ceba-
miento del ganado se han hecho observa-
ciones muy precisas acerca del valor no-
tiitivo del tuberculo de la patata, ya
como an medio de aumentar las carnes y
¢l cebo del animal, yacomo el de proporeio-
par 4 las reses mayores cantidades de le-
che. De estas observaciones resulla que el
tubérenlo de la patata dado crudo al ga-
pado contiibuye @ la produccion de la le-
che, micnlras qoe usandolas «cocidas ace-
leran el cebamiento. Es preciso adverlir,
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y eslo importa lenerlo presente , que lus
palatas en estado crude ban de darse al
ganado con mucha prudencia y moderacion
si queremos cblener de ellas un saludable
recurso, obrervindose que cuando se dan
en mucha cantidad debilitan al animal en
vez de fortificarlo y robustecerlo. La regla
mas segura para usar con acierlo este
tubérenlo serd el que no forme mas dela
milad del alimento ordinario que corres-
ponde liariamente al animal: por ejemplo
1 una vaca necesila cada dia veinte libras

de heno para su mapuleacion, podremos

tebajar esta cantidad 4 diez libras, susti-
tuyendo las diez restantes con uoas quince
0 veinle libras de patatas.

Cuando empleemos las patalas para el
cebamiento de los cerdos hemos de ser Lo-
davia mas prolijos. La esperiencia ha en-
sefado que este animal no debe comerlas
indistintamente crudas ¢ cocidas en todas
las épocas del cebamiento, y que importa
mucho guardar las debidas precauciones. Al
principio de dicho cebamicnlo debemos dar
el tubéreulo crudo y & la mitad de él se
cuecen las palatas, cuidande de que leguen
d fermentar y ce pongan agrias, v anadién-
doles al aclo de usarlas una cantidad de
havina de cebada, de maiz 6 de otra sus—
tancia feculenta y una porcion de sal que
las haga mas agradables 4 la res.

Guardaremos estas mismas reglas si usa-
mos la patata para cebar los bueyes 'y
las vacas, esceplo que no conviene dejir-

las agriar oi tardar mucho en darselas.

despues de haberlas cocido” El estade de
coccion ha de ser apenas perceptible bas-
tando por lo comun mantenerlas por un
pequeno espacio de licmpo en agua muy
caliente & fin de que pierdan la crudeza.

Algunos agrénomos creen que la cau-
sa de no aprovechar la patata al ganado
en estado crudo es porque ¢l agua de ve-
gelacion que coutiene dana el estdmago
del animal, 6 que al menos no se sujeta
facilmente & sus fuerzas digestivas, y que
por esle molivo es preciso cocer los tubér-
culos principalmente en los momentos en
que el ganado estd ya adelantado en el
cebamiento. Para remediar este mal algu-
nos aconsejan que se monden las patalas,
se machaquen y se espriman bien anles de
distribuirlas & las reses; pero por mas que
se diga, esle mélodo no descansa sobre
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observaciones exaclas que puedan prestar
suficicnte autoridad.

- La palata cocida es igualmente un ali-
mento muy Glil para el caballo, por mucho
que se haya dudado de las venlajas de esle
tubérenlo para el ganado caballar leniendo
por muy nccivo el uso de esta plania; la
esperiencia ha acreditado que el tubéreulo
de la patata es un alimento muy provechoso

para el caballo si se lo damos cocido; y

segun la estension que va tomando esle
mélodo por algunos puotos de Europa, es
de creer que esta plaota llegard 4 susti-
tuir & la cebada y 4 la avena empledndo-
la como pienso despues de cocidas mode-
radamente. g &

Las aves doméslicas son muy dvidas
tambien de la palata cocida, y se ba ob-
servado que si se la damos eon mélodo
las engorda con prontitud y hace que las
hembras se anticipen & poner sus huevos
y que eslos scan abundantes.

La estension que va lomando el auso de
la patala para la manulencion y ceba-
miento del ganado de toda especie puede
imprimir & la agricultura una modifica-
cion tan importanle, que sobre todo en
las alternaciones de cosechas deberemos
apelar 4 nuevas combinaciones de cultivo
con el objeto de poder obtener abundan-
les canlidades de patalas.

(Del Cultivador.)

ANUNCIOS.

LIBRERIA

de Rullan hermanos,
plaza de Cort, Palma.

Boletin de bordadores.-

Publicacion mensual, de hermosos dibujos de
ultima moda, propios para loda clase de borda-
dos y objelos usaales. Obra indispensable al bew
llo sexo. Se publica en Madrid en dos pliegos
wmarquilla grande, con diferentes dibujos.

Precio’ de suscripcion: Por tres meses 19 rs.
por scis 37, por un aiio 72 franco de porte. El
numero primero estd de manificsto.

IMPRENTA BALEAR
A CARGO DE PEDRO JOSE UMBERT.




