CRONICA DE VIN

SUSCRIFPCION

%]

taja de adquirirlo direclamente aqui en los

En las oficinas del periddico, d

otra clase.
PRECIOS: 6 pesetas semestre

| FTangueo concertado

el pago personalmente, 6 en otro caso, enviando
libranza 6 letra de facil cobro al Sr. Administrador
de la Crénica pE ViNos ¥ CEREALES, -

No se admiten -sellos de Correos ni de ninguna

8'50 francos en el extranjero y Ultramar,
Pago adelantadeo

onde puede hacerse

Uficinas;

en toda fEspaiia y

PERIODICO - AGRICOLA Y MERCANTLL

SE PUBLICA TODOS LOS MIERCOLES

En VALENCIA: Calle de Libreros, niimn. 4, tercero.
En MADRID: Calle de Alberto Bosch, nim. 12. pral.

DIRECTOR: D. DANIEL S. DE ZAITIGUI Y BAYONA DE ARBIZU

SRR ET
- A
STIAL

T GEREALES

ANUNCIO

Se reciben en las ofieinas del peritdico & precios
convencionales, La CrOxica DE Vixos Y CEREALES
cuenta con numerosos corresponsales, y es uno de
los periddicos agricolas de mayor circulacién en Es-
paba, por cuyo motivo los fabricantesy vendedo-
res de maquinas, abonos, insecticidas, etc., ete.,
pueden prometerse un éxito satisfactorio de la pu-
blicidad en la Crdxica.

Franqueo concertado

FPago adelantadeo
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A LOS COSECHEROS Y COMERCIANTES DE VINO

El que desee comprar la mejor tabla de roble para cuberia, diri-
jase 4 los seriores hijos de Victoriano Echavarrl, de Ola-

zagutia (Navarra).

({EL MUNDO ENTERO!

Ha reconocido la superioridad de los Vinos finos, Tintos y Blancos,
"EL SOL NACIENTE", siendo muy estimados

y dé purez

Marca registrada

 por ser paturales é higiénicos
a garanfida

Tipos especiales para Ia Exportacién a todos los Palses
DIRIGIRSEH SOLICITANDO PRECIOS, A LAS
GRANDES BODEGAS DE ELABOBACION, CRIANZA Y MEIORA DE YINOS?

OE MIQUEL TORRES ARIAS

TOMELLOS0,—(Cindad-Real)

Comercio Rispano-chileno en 1910

La partida siguiente de la estadistica,
que esla 264dela Tarifa de Avaluos,
lleva por epigrafe «conservas de legum-
bres», y como no se encuentra después par-
tida especial para las hortalizas, hay lagar
a saponer fundadamente que también vie-
neo jacluidas en este titulo.

. El total de lo importado por dicho con
cepto alcanzé la cifra de 223.200 kilogra:
mos, valorados en 133.920 pesos. Las na-
ciones importadoras figuran én el siguiente
orden: Francia 53.115 kilogramos, por
valor [de 31,869 pesos; Inglaterra 41.235,
por 24.741; Italia 37.640, por 22.584;
Alemania 33.010; por 19.806; Espaiia
30.815, por 18.489; Estados-Unidos 8.685,
por 5.211; China 6.820, por 4.092; Peri
6.465, por 3.879; Poringal 2.925, por
1.755; Bélgica 2,390 por 1.434, y Austria-
Hangria, que tan solo llevd 100 kilogra-
mos, por valor de 60 pesos.

Como se ve, no hace nuesiro pais un
papel tan desairado en la importacién de
conservas de legnmbres, pero tampoco tie-
ne el papel de preponderante que debiera
tener en esta rama de la industria conser-
vera, que estd adelantadisima en la Rioja
y otras varias regiones de Espaiia, y pue-
de servir de modelo 4 otras naciones.

No se vaya & creer tampozo que nues-
tra exportacion es insignificante, pues no
estara de mas decir 4 los que lo ignoren
que Espaiia export6 en 1909 la muy res-
petable cantidad de 5.530.672 kilogramos
de conservas de hortalizas y legambres,
valorados en igual cantidad de pesetas,
porque la Tabla de valoraciones sefiala
una peseta por kilogramo,

Acontece aqui lo mismo, aungue en ma-
yor escala, que lo que hemos dicho res-
pecto 4 las frotas, 4 saber: que los mayo-
res exportadores de ac son los primeros
importadores de all, lo cual qoiere decir
que se compran en Espafia para reexpor
tar después y ganarse una saneada comi-
sién, 6 que venden lo suyo, por conside-
rarlo de ioferior calidad, y se queia con
lo nuestro por estimarlo mejor. Ea ndo y
otro caso siempre resulta evidente la yen-

mismos centros productores.

Para que las genles se persuadan con
admeros, bueno serd que (ranscribamos
lo que nos compran las tres naciones que
mas importan en Chile dicho articulo, Fran-
cia selleva de aqui 943.080 kilogramos de
conservas de hortalizas y legambres por
igual suma de pesetas; Inglaterra 215,216
y Alemania 171.606. Pero nuestros mejo-
res clientes en este articulo son: Cuba que
s llevd ella sola 1.940.835 kilogramos, y
la Argentina que & su vez compré aqui
1.204.343; después estd México con
156.545 y con cantidades menores casi to-
dos los paises americanocs.

Cuanto 4 Chile, aparece aqoi con kilo-
gramos 55.670, que casi duplica la canti-
dad con que hemos visto figura en la es-
iadistica de dicho pais. Conste, pues, que
podemos mandar alll diez veces mas que
lo que actualmente ccnsume,

Nuestros fabricantes de chocolate se han
cuidado de surtir el mercado interior, pe-
ro descuidaron siempre el exterior, que
beneficfan otras naciones. En Chile se im-
portaron 111.960 kilogramos de chocolate
en pasta ¢ en polvo, valorados en 134.352
pesos. De ellos fueron de loglaterra 65.125
kilogramos, por valor de 78.150 pesos, de
Francia 19.845, por 23.826; de Alemania
14.500, por pesos 17.400; de ltalia 6.360,
por 7.782; de Bélgica 2.420, por 2,904;
de Espaiia 2.015, por 2.418, y cantidades

menores de 800 kilogramos, de Holanda,
Suiza, Pertl y Estados-Unidos.

Hay ademés otra partida de 40.415 ki-
logramos de «Chocolate confitado», valora-
dos en 48.498 pesos, Su precedencia fué:
16.410 de laglaterra, 11.535 de Italia;
7.520 de Alemauia; 3,140 de Francia; 755
de Bélgica; 730, por valor de 876 pesos,
de. Espaiia; 350 de los Estados-Uaidos y
275 de la Argentina. No creemos haya que
insistir para demostrar que los fabricantes
de estas dos variantes de chocolate tienen
mucho camino que andar si quiersn po-

nerse & la altura de los primeros importa-
dores.

Quedan todavia algunas partidas en este
grupo, en la mayor parte de las cuales no
figara Espafia para nada. Ahi se llevaron
44.855 kilogramos de «fideos», valorados
en 26 913 pesos, siendo procedentes de
[talia 39.050 y 3.245 de Alemania, y can-
tidades menores 4e 600 kilogramos de
Suiza, Perd, Cnina, Francia é loglaterra.

A pesar de que aqui tenemos una por-
cién de fibricas importantes de galletas y
bizcoehos, no aparece ni un kilogramo si-
quiera enviado & Chile, y eso que ahi se
recibieron 19,252 kilogramos, originarios
de Inglaterra, Francia, Alemania, Italia y
los Estados Uaidos, valorados en 14.439
pesos.

Da 208.905 kilogramos de harina de
avena, caslafias, centeno, etc., tan solo
830, por valor de 152 pesos, prccadieron
de Espafia. Los verdaderos proveedores
por orden de impirtancia fueron: Estados-
Uuidos, Ivglaterra, Perd, Alemania, Ar-
gentina, Italia, Bélgica, Francia, Japén y
China, entre todos los , cuales se repartie-
ron los 83.562 pesos, qua faé su valor
arancelario. Ni npa muestra siguiera se
envid de charinas para alimentc», y eso
que ‘de ellas se aforaron en las Aduanas
152.855 kilogramos, valorados en 122.284
peselas, siendo los importadores: Alema-
nia, Fraocia. loglaterra, Argentina (20.160
kilogramos) Bélgica y pequefi s cauntidades
de otros pafses. La importacién de «hari-
na de trigo» se redujo & 46.360 Kkilogra-
mos, de los cuales 36.000 llegaron de los
E-tados-Unidos y 9.000 de Alemaania.

No hay para qué decir nada de la «man-
tequilla de.coco» ni de la emiel da palma
0 caila», pero dedicaremos uonas palabras
a la mostaza, para que se sepa que hoy
también se elabora en Espaiia. De mostaza
en polvo entraron 11.650 kilogramos, va-
lorados en 10.485 pesos, y de mostaza
preparada 17.035, por valor de 13.644
pesos. D2 esta mandé Francia 9.160 kilo-
gramos; loglatera 3.875; Alemaonia 1.510;
Bélgica 315; 1 alia 105, y, por dltimo, Es-
paida, «que solo envié 90 kilogramos, por
valor de 72 pesos, que suponemos serfa
de la casa «Trevijano hijos», de Logroiio,
que boy prepara la mostaza lan bién como
la mejor del exiranjero. '

Haciendo caso omiso de los «polvos pa-
ra bacer jaleas», por ser una cantidad io-
siguificante, y del «sagi y tapiocay, de los
que solo faeron de aqui 120 kilogramos,
por valor de 36 pesos, ain cuando el total
importado ascendi6 4 27.670 kilogramos,
valorados en 8.301 pesos, y dejando 4 un
lado la «+émola», pues apenas hay ruds
que una muestra (250 kilogramos), y los
cviveres surtidos», reducidos 4 20.198 ki-
logramos, diremos dos palabras de lis
csalsas de lodas clases», que se importa-
ron en Chile, hasta la cantidad de 54.705
kilogramos, valorados en 43.764 pesos.

Los importadores, fueron: loglalerra
31.085 kilogramos, por 24.868 pesos; lla-
lia 6,155, por 4.924; Francia 5.410; por
4,088; Alegania 4,445, por 3,632; C;an:
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3.125, por 2.500; Peri 2.280, por 1.824;
Estados-Unidos 1.010, por 808, ¥ eo can-
lidades inferiores 4 700 kilogramos, Pur-
tugal, Japén, Bélgica, Suiza y Espafia, que
tan solo aparece con 155 kilogramos, por
valor de 124 pesos. Como no se especifi-
can las clases de salsas, se hace dificil adi-
vinar cuales sean, pero de todas suertes
creemos que Espaila podria mandar bas-
lante mas, pues fabrica algunas especiali-
dades de general aceptacion.

Y cun esto queda agotado el segundo
grupo de materias vegetales.

S. MucueRrza.

ARGENTINA

Importacién espafiela en La Plata

Los arliculos espaiioles importados &
esta plaza, via Buenos-Aires, fueron, como
siempre, conservas alimenticias, legum-
bres secas, vinos, aceites, libros, tejidos
de algodén de calidad infecior, pieles con-
feccionadas y abanicos; respecto de nues:
lros vinos, parece iniciarse en 1909 an
apreciable aumento en su introdaccién en
La Plata, y son bastantés los cosecheros
expertadores de la Rioja y Jerez, especial-
mente, que s¢ han dirigido al Consulado
en demanda de datos sobre este mercado.
He tratado de indagar particularmente el
valor de nuestros vinos importados en
1909, y como muy aproximada puedo
consignar la cifra de 200,000 pesetas.

Las casas de esle comercio que han
efectuado importacion de nuestros cal-
dos son:

Talabella y Botto, 50-4 y 5.

Boggiano y C.*, 7 47 ; i

Bresciano y Hé, 48 y 10.

Vinda de Destrade é Hijo, 7-45 y 46.

Domingo Triss, 58 y 8.

Maximo Cambre, 7 y 55. -

Salvador Pena, 12 y 57.

Serafin Méndez, 7-59 y 60,

Cabafias y Arigmendi, 49 y 8.

M. Barandiaria, *0 48 y 49.

Todass estas casas, de seriedad y cono
cidas en el mercado, importaron también
é importan articalos alimenticios espaiioles
en gran cantidad.

Las citadas firmas tienen sélido crédito
en esta plaza y todas son dignas de la con-
fianza que inspiran. )

No terminaré esie punto sin repetir una
vez mis las observaciones recogidas de
casi todcs los comerciantes que he mom-
brado, relativas: & la necesidad de que
nuestros exportadores, en general, modi-
fiquen sus tradicionales procedimientos en
materia de concesién de crédito 4 sus
clieate -; la regla comiin ea nuestro comer-
cio es girar & noveala dias, sin teoer en
cuenta que en tan corto plazo, deducido el
liempo de transporte de la mercaderfa y
formalidades de adnana, apznas queda
lugar al importador para marcar sus com-
pras y exponerlas al piblico antes de abo-
oar su importe. Serfa muy convenieute
que, como hacen el exportador inglés y el
aleman ain eo mayor escala, congediendo
crédilo 4 ciento veinte y ciento ochenta
dias de factura, seglin la importancia del
pedido y firma de éste, recargando el co-
rriente ioterés de estos efectos comercia-
les, siempre mds beaeficioso que el des-
cuento baoeario, y facilitando asi las opera-
ciones mercanliles de los importadores de
esta plaza del ramo de tejidos, merceria,
géneros de puato y similares, sobra todo,
(que son 4 los qua mas afecta esta cuestién,
una de las que mis iofliyen en que sea
tan redocido, mejor dicho, casi uulo, su
comercio ¢on nuestros ceairos producto-
res de esos arliculos.

(Del Consul de La Plata, Sr. Arjona.)

LA ACIDEZ DR LOS VINOS

Es la mis frecuente de todas las eafer-

‘medades del vino, y proviene casi siempre

de la faita de cnidado durante su fabrica-
cién 6 elaboracién y también de l2 mala
conservacion.

Se transforma el alcohol en édcido acéti-
o, y desce luego se manifiesta la enfer-
medad por un olor particular y un sabor
6 gusto agrio, imposible de confandir con
ninglo otro, diciéndose entonces que el
vino tiene gusto 4 acido. Coando la altera-
¢ién es mas profunda, se produce un en-
tarbiamiento en el vino y se ven revolotear
alrededor de la vasija unos mosquitos es-
peciales; en la superficie del vino se aper-
cibe una pelicula de aspecto snave y afel-
pado, y alrededor de la canilla 6 dela
espita, en los. intersticios de las duelas,
aparece una masa de aspecto gelatiaoso y
de color ceniciente rosado: son aglomera-
ciones de los fermentos de esta enferme-
dad, reanidos & los microorganismos de la
flor_del vino que casi siempre los . acom-
paiian.

A veces, cuando la vasija estd abierta

ara efegtuar el mecidp 6 agitado del liqui-
0, 8¢ sieate un silbido debido 4 la entrd-

da brusca del zire, fijacién del oxigeno
sobre el alcohol del vino, debido 4 la pre-
sencia de los fermentos acéticos.

Esta enfermedad fué primitivamente
atribuida por Pastear & la accién de un
microorganismo aerobio constitufdo por
articulos ligeramente deprimidos en el
ceotro, sueltos ¢ dispuestos en series en-
trecruzados 6 radiados, 4 los cuales llamd
micoderma aceli por presentarse en la su-
perficie del vino, formando una pelicula
delgada.

Este fermento se apodera del oxigeno
del aire, quedindose sobre el alcohol del
vino, transformado por ese hecho en dcido
acético, prodocto de la combustién incom-
pleta del alcchol. Es la presencia de este
acido lo que da el olor y el sabor caracte-
rist:ccs del vino acide.

Se sabe hoy qne el agenote de esta enfer-
medad 6 micoderma aceli no es formado
s6lo por un microorganismo, Sino por va-
rios, pertenecientes al género bacterium,
de los cuales los principales son los bacte-
rinum pastenriapus ylos bacterinm aceti.

Algunas de estas especies solo producen,
es verdad, el dcido acélico en peqaefia
cantidad, pero ain asi, lo suficienie para
hacer imbebible el vino donde se desen-
vaelven.

Cuando, por ejemplo, en la fabricacién
del vino la fermentacién alcolidica se para-
liza, debido4 un descenso ripido de Ia tem-
peratura & 106 15°, desarrdliase un micre-
bio que produce acido acético suficiente
para que el vino se vuelva impropio para
el consumo.

A veces sucede que no se puede lrans-
formar en vinagre un viao dcids; es por-
que el fermento que producia la acidez de
este vino es incapaz de producir mayor
cantidad de acido acélico que aquella que
el vino ya contiene.

Los fermentos del 4:ido 6 agrio se des-
arrollan principalmente en los vinos flojos,
pobres en alcohol, habiendo no obstante
ejemrlnl de prodacirse el dcido en vinos
con 14° por 100 de aleohol.

Por lo que hemos dicho, se ve que en

atm~sférico, 1a presencia de los fermentos
acéticos (cuyos gérmenes se hallan disemi-
nados por la atmdésfera) produce con toda
seguridad la acadia.

De aqui se viene 4 la conclusién que
para prevenirnos de esta enfermedad deb>-
mos cuidar el vino, no sélo en su fabrica-
cién anxilidndola lo mas posible, regulari-
zando la fermentacidn tumultnosa, no re-
llenando las cubas cuando se hayan acetifi-
cado y conservando bien limpios los laga-
res y depositos y todos los uteosilios vina-
rios; esto, como se ve, para impedir tanto
cuanto se guade la existencia de los gér-
menes de acido en el vino.

Completan estas precauciones los cuida-
dos de conservacidn, no utilizando las va-
sijas avinagr.das, impidiendo el libre ac-
ceso del aire al vino, gne como  hemos
dicho, es indispensable para el desarrollo
de esta enfermedad en virtud de que sus
fermentos son aerobios.

Cunsiguese esto rellenando las vasijas
para que se cooserven siempre llenas, ¢
cuando esta no sea posible, llenar el es-
pacio vacfo con gas sulfuroso que se obtie-
ne por la combustién del azufre,” mechas
pelrfeccionadas que valen 1'256 peselas el
kile,

Ademds de esto, tambiéa sa deba evitar
los grandes aireamiéntos en los trasiegos,
y sobre todo la proximidad 4 las vina-
grerias. .

Coando la acidez esli muy adelanlada
no hay tratamiento posible para el vino, y
lo mejor es, conforme 4 los casos (atea-
diendo 4 la cuestién econdémica), transfor-
marlo en vinagre, echdndolo en la vinagre-
ria 6 destilarlo después de haber neautrali-
zado el dcido con una poca de cal, que se
calcula con una experiencia, para no ala-
car el cobre del aparato donde se hace la
destilacion. :

Como la enfermedad comienza por las
capas superiores del vino, cuando en el
principio el de la parte inferior del tonel
no estd todavia acido, lo que mds conviene
es separarle la parte spperior, donde ya
existe écido acético, lo que se obtiene por
medio de un sifén, y se salfura la parte
restante para preservarlo de la acidez.

Cunando toda la masa del yino ya. estd
invadida, pero la acetificacion es todavia
poco adelantada, el tratamiento de este
vino ha de ser patoralmente  dividido en
dos partes: destruccién delos fermentos
de la acidez, 6 por.lo menos su suspensién
temporal (hasta terminar el consumo del
vino), y neatralizacidn del 4cido ya forma-
do por una base alcalina, que puede ser la
potasa en estado de tartrato neatro.

Para la destruccién completa de los fer-
mentos de la acidez, asl como para la de
todos los microbios nocivos al vino, em-
pléase la pasteurizacion; cuando, sin em -
bargo, no es posible el uso de este medio,
se puede sulfurar el vivo, pues aun cuan-
do no_destruya complatamante todos los
fermentos de 1a acidez, tiene sobre ellos
i ona accidu bastante eficaz, ya por sus

un vino flojo y en contacto con el oxigeno §

propiedades antisépticas, ya porque ro*
bando oxigeno para sus transformaciones
impide la vida de estos seres que, como
ya hemos dicho, son aerobios y por tanto
no dispensan la presencia del oxigeno.

Destrufdos asi los fermentos acélicos 6
por lo menos paralizados temporalmente,
se debe proceder i la neatralizacion del
dcido con el tartrato neut-o de potasa, que
como hemos dicho es la base preferible,
porque da origen por fu combinacién con
el 4cido acélico que existe en el vino 4 la
fyrmacidn de acetato de potasa que, poco
soluble en el vino. se precipita en el fondo
y en las paredes de la vasija,

Como ¢l tartrato de potasa no siempro
se encuentra puro en las casas de drogas,
conviene emplear de preferencia «1 «Des-
acidificador de los vinosy marca Lebeui-
Dronski, & base de aqaella sal, v se tendra
la seguridad de Ia peotralizacién de los
dcidos con un producto incfensivo reco-
mendado por la ciencia enolbgica, Hemcs
comprobado que este es el procedimiento
mis efiaz para corregir los vinos picados 6
ligeramente agrios.

Cuando la acidez esti muy adelantada,
muy pronuaciads, es preciso adicionar
mucha cantidad de prodacto neutralizador,
y el vino toma entonces un color verdoso
obscuro y un amargor més 6 menos pro-
nunciado.

Para calculsr la porclén de tartrato
neutro de Jaotasa 4 emplear se delermina
la cantidad de acido acético existente en
el vino por medio de ua anilisis y se cal-
cula la dosis precisa para neutralizar, sa-
b'endo que un gramo de 4cido acético
es neutralizado por 30 de tartrato neutro
de potasa ¢ de desacidificador.

Pricticamenlte tambiéa se puede calen-
lar la porcidn 4 emplear por medio de un
ensayo, tomando una porcién de vino, por
ejemplo un litro, y se le va aiiadiendo el
tartrato de poco en poco, agitando y pro-
bando hasta que el sabor 4cido desaparez-
ca: entonces se ve la porcidn del tartrate
empleada y se calcala, habiendo previa-
mente pesando una porcidén y obteniendo
la diferencia gara lo que queda para em-
plear: sabiendo la cantidad empleada para
va litro, dedaciremos la que hay que em-
plear para todo el vino. Por término medin,
se acostumbra emplear 100 & 600 gramos
de tartrato neutro de potasa 6 75 & 100
gramos de desacidificador por hectélitro.

Empléase el primero de estos productos.
disoiviéndolo en vino 6 en agna (100 gra-
mos de agua disuelven 15 gramos), afis-
diéndolo y haciendo que sé mezcle bien,
El desacidificador se disaelve lo misrao,
pero conviene que el agua sea caliente.

Si la désis fué bien calculada, todos los
vestigios de acidez desaparecen i los ocha
dias.

A veces los vinos asi tratados quedun
desprovistos de sabor astringende y su
color se vuelve menos vivaz, porque el
produclo afadido no sélo neutraliza el
acido acdtico, sino que por una razdn de
equiiibrio quimico se divide entre los o.ros
dcidos normales del vino y los neulraliza
en p rte; en este caso se puede adadir una
pequeiia cantidad de é&cido tartrico 6 de
tanino, mejor afio este liltimo.

También aconsejan la substitucidn del
tartrato neulro de potasa por la potasa
canslica y tambiéo por las'cenizas vegetales
que obran por la polasa que coutienen.

Hay quien aconseja la neatralizacién
con la cal 6 con una marga, 6 con ua po-
co de marmol, y tambiéa con las cascaras
de huevos, mis su uso Do es para reco--
mendar 4 no ser cuando el vino se destine
al alambique porque se vuelve pesado &
indigesto por exceso de szles de calcio.

Otro procedimiento de eliminacién “de}
acido acético es el indicado por Barzelius
y consiste en el aireamienlo, haciendo
pasar el vino por una violenta corriente de
aire que se obl-ene por mediode un fuelle,
El 4cido acélico se volatiliza en efecta v
desaparece del vino, pero juctamente con
él se evapora también el alcohol y el vinp
queda después svjeto 4 ulteriores altera-
ciones todavia mas peligrosas,

Hay todavia el tratamiento por el hidré-
geno nacieote y por electricidad, nevo estos
medios o estin todavia al alc'ince del vi-
nicaltor.

A falta de la pasteurizacién, lo mis efi-
caz es el emgleo del «Jesacidificadory
marca Lebeof-Bronski, de Paris, ¢ el tar-
{ralo neutro de polasa puro, tresegande
siempre, antes y después de la operacitn, &
vasijas bien limpias y azufradas con me-
chas sulfuradas perfeccionads, 6 prepa-

radas al tanino, b
JOSE M.* CLADELLS.

BI comercio hispano-cubamy

La actitnd adoptada por 1a ¢
Tabacalera ha impedido%{:m €6 ht;;fp:gg
ﬁarv,adolct:::i Cuba un tratado roraercial eon

amplit ue reclaman i
A q las exigencias

Unicamente e firmard un modus vivgddi
cuyas boges loﬁn Ias qui aigu‘bn:“ﬂ"ddj'
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1.°  Reducir 4 25 pesetas por kildgras
mos los derechos de importacion de los
cigarr0s puros i granel y envazados com-
prendidos en las partidas 1 y 2 de Iz iarifa
4. de las apejas del arancel de Aduanss
vigente.

2,° Reducir & 18 posetas por kilogra-
ma los dérechos de 1a picadura, compren-
didos en la partida 4.® de dicha tarifs, (Ey
dedir, restablecer la qns regfa en 1900.)

Respecto 4 los cigarrillos no pucden
hagerse reducciones. pues si se irmporlasea
en precios mas bajos que los que lienen
los procedenles de fibricas espafiolas no
habria pasibiiidad de comprar rama y ven-
dvr'las labores que alli se bacen con la
ho{a procedente de Cuba.

98 gigarros puros v picadora adeudarin
por_peso'peto; pero entendiendo por tal,
segin los nimeros 1 y 2 del cnarto caso
de la disposicion 5. del arancel: ea los
puros, el peso, con inclusion de las cajitas,
yla ficadura en las envueltas de papel §
demas que formen el envase interior,

Este precepto es de cardcter geaeral en
la legislacion arancelaria, pucs no es po-
sible en los despachos separar las mers2n-
clas de los eavases en qus se vendan.

El tabaco en rama solo se importa por
la Compafia Tabacalera y no paga dere-
chos, por lo cnal es igual que se estime nn
peso L olro, parque el despacha ne surle
efectos mas para la estadislica.

Se propoue consigoar, como . cliusula
rescisoria, la obligacién de comprarse por
la compadii uoa cantidad limite minime,
Es decir, s podra rescindir el Convenio
en caso de que la Compakia Arrendataria
de Tabacos no comprase anualmente en 12
isla de Caba las signientes caatidades de
tabaco en rama:

5.000 kildgramos de Vuella Abajo.

140.000 de capadura de idem id,

520 000 de tripa de Remedios.

1.335.000 de capadura de Remedios.

2.000.000 en total.

" No procedera la rescisidn en el caso en
que los precios excediesen de 10 pesos
oro espaiol los 46 kilégramos. de tabaco
de Remedios y de 14 lus dolas clases de
Yuelia Abajo.

3.° Reducir & 80 pesetas por hectélitro
los derechos de importacién del aguar-
diente de cafia, hasta 75 grados centesi-
males, procedentes de la destilacién de
las mieles y melazas do caia,

4.° Redueir & 130 peselas por hecléli-
tros los derechos de importacién del ron
procodente de la destilacién de las mieles
y melazas de caia,

Para aplicar los derechos raducidoes 4
los articulos originarios de la isla de Caba
han de ser conducidos en expedicién direc-
ta, es decir, sin transbordo aiguno en
puerio extranjero.

El Gobierno cubano se compromete en
cambio:

1.° A no elevarl los derechos que en
la actualidad gravan las mercaderias y
productos originarios.de Espaia; es decir,
que la tarifa vigente quedard consolidada
mientras dure el Convenio,

9,° A reducir en un 15 por 100 los de-
rechos de los vinos euyo procedimisnto de
apalisis habra de convenirse.

8,° A revisar, reduciéndolos en lo po-
sible, los derechos de las cebollas, patatas
y tomates procedentes de las islas Ca
narias.

Las clausulas de rescisién son:

41.a  Si se modificase e! tratado de re-
Jaciones entre Cuba y las Estados Unidos
de Norte América, se revisard lo conve:
nido con Espaiia & fin de restablecer la
actual proporcionalidad en los derechos si
ésta se alterase por aguella modificacion,

9.* - La clausula ya dicha al tratar de
las cantidades de tabaco en rama que ha
de comprar anualmente la Tabscalera,

Las clausulas generales son esias:

1.* La cldusula de concesion de tarifa
minima, salvo, por parte de Espafia, las
ventajas otorgadas 6 que se otorguen &
Portugal, Francia y Marruecos por razones
de vecindad y frontera. Y por parle de
Cuba, las que emanen del Tratado con los
Estados Unidos del Norte de América.

2,* Trato de mas favor para los buques
y respectivos sibditos.

3.* Un afio como plazo de denuncia; y

4.,* Duracién del convenio.

Coreen il y Mevcant

(NUESTRAS CARTAS)

DE ANDALUCIA

Sevilla 17,—La campafia aceitera s

enctientra en todo su apogeo, fancionando
todos los molinos. El embarque estd ani-
mado y los precios son: de 1775 & 11 pe-
setas los 11 y 12 kilos el de la cosecha Ce
1910 41911, y de 9°75 4 10 el de la cose-
cha de 1911 & 1912.

Precios de otros arliculos: frigo supe-
vior, de 23 a 24 pesetas los 100 kilos;
jdem fremés, de 2250 4 23 id.; cebada,
de 1750 4 18 id.; avena, de 1550 & 16
jdem la rubia del pais y 16 4 1625 la gris
extremefia; habas, de 17°50 4 18 idem las
cochineras, y de 1950 4 20 las mazagaaas;
altramuces, de 14 & 15 id.; alverjones, de
47504 18 id.; alpiste, de 30 4 32'id.;
garbanzos, de 36 4 38 yde 344 36, segin
¢lase.

Los que han entrado ganado han cobra-
do: por bueyes; de 1554 1'75 peselas
por kilo;  por vacas, de 175 4 185 id.;
por'efales, de 190 4 2id.; por toros, &
4475 id.; por novillos, de1°75 &4 1'80 id.;
por aiiojos, de 1'90 & 2 id.; por terneras,
de 2.4 210id.—El C.

DE ARACGON

dante § excelente la gosecha de aceiluna

————e

—_—

/' CRONICA{DE VINOS Y OEREALES

-

'y
pe én apteriores informaciones es abnll!-

en esta region, pero el lacro de la misma
se presenta algo nebuloso por no haber
ain precios y estdr muy retraidos los fa-
bricantes para abrir sus fibricas, pouer
precio 4 la oliva, debido al bajo precio
que aleanzd el aceite. Estam~s 4 mediados
de Ditiembre ni en Alcedliz ni en la regidn
sé-han abierto las fibricas, svlo algun mo-
lino fanciona con pequeilas purtidas para
el consumo de los propiviarios. Dicese
qus muchas no s abrirdn hasta primeros
de =fio y si esutinia el cirrre van & ccasio-
par gran perjuicio 4 los labradores que
tienen ya el froto en condiciones ds re-
cojerio.

En resumen que no hay ain precios pa-
ra 0s aceites; la oliva me consia que los
fabricantes vap 4 pagarla & 30 pesetas mo-
lada 6 sea a 2 peselas doble decalitru, Los
demas arlicalos de este mercado sin tran-
sacciones ni importancia. Nitase falta de
carbdn, comprandose el mioeral da Utri-
llas, & 2 pesetas quintal yel vejetal, 4 1°25
pesetas arroba.—A. Bielsa,

PR CASTILLA LA NUBVA

Tielmes de Tajmiia (Madrid) 15.—La
sementera se hizo en muy buenas condi-
ciones y los olivos tienen mucho froto,
por lo que es de esperar ssa buana la co-
secha do aceite,

El mercado encalmado, principalmeate
en vings.

Precios que rigen: vino, 4 250 y 2'75
peselas los 16 litros; vinagre, 4.3 id.;
aceite, 4 12 pesetas los 11 y 1,2 kilos; ja-
dias, & 575 id.; cebada, 4 5 pesetas fane-
ga; trigo, 4 10°50 id.; avena, 4 4'50 id.;
maiz, 4 950 y 10 pesetas los 50 kilogra-
mos; patatas, 4 12 y 13 céntimos kilo.—
El C.

~.*. Sonseca (Toledo) 15.—Debido 4
las muchas lluvias y al buen tiempo que ha
regido, esta el campo que no puede pedir
mas; asl como también 'las aguas muy
beneficiosas para la aceituna, que ha engor
dado mucho y es de esperar gran rendi-
miento,

Los vinos ruevos resultan de mucha
graduacion y de buen color, pero la es-
traccién es mala, pues solo se vende para
el consumo local, asi es que ha descendido
mucho el precio,

La colizacidn de las especies de consumo
en este dia es la sigoiente:

Trigo, & 11 pesetasfanegs; cebada &
5 id.; algarrobas, 4 6 id.; vinos tinto y
blanco, 4 3 peselas arroba; aceite, 413 id.;
patatas, 4 1 id.; carne, & 1 peseta kilo;
cerdos cebados, 4 13 pesetas arroba.—
A G A,

o « YVaimojado (Toledo) 15.—El tem-
poral de lluvias qoe hace impide terminar
la  sementera, pues llevamos un mes de
continnas lluyias, por lo cunal la tierra se
halla sumamente cargada de agua y se
hace imposible el poder sembrar,

El precio del trigo es de 10 pesetas fa-
nega; algarrobas, 8 id. y el vizo, 2'50 pe-
setas arroba ‘de 16 litros.—EL C.

o o HMoral da Calatrava (Ciudad-
Real) 17.—Los olivos estin muy cargados
de aceituna, por lo que los labradores se
encuentran satisfechos, pues la cosecha
sera abundantfsima.

Precios 4 como se cotizan en el merca-
do los articulos siguientes: trigo, 41250
pesetas fanega; cebada, 4 5 id.; habas, 4
10 id.; vinos, tinto y blanco, de la dltima
cosecha, 4 8'50 pesetasarroba; agnardien-
te de 30°, & 30 id., y aceite, 4412id.—Un
lector de la CRONICA.

DE CASTILLA LA VIBIA

Villadiege (Burgos) 17.— Siguen los
campos con un aspecto buenisimo,

Precios corrientes en este mercado, con
tendencia al alza: trigo dlaga, 4 38 reales
fanega; idem rojo, 4 36 id.; cebada, 4 21
idem; avena, 4 16 id.; centeno, 4 29 id.;
yeros, & 31 id.; lentejas, 4 60 id.; alubias,
4 90 id.; muelas, 4 36 id.; garbanzos, &
120, 100 y 90 id.; harinas, 4 17, 16 y 15
reales arroba, por primeras, segundas y
terceras, respectivamente; carneros, 4 100
reales cabeza; ‘ovejas, 4 80 id.; cerdos al
destete, 4 100 id, ; patatas, 4 5 reales arro-
ba; aceite, 4 58 id.; vinos, tinto y blanco,
4 21. y 22 reales cantaro, respectivamente;
vinagre, & 20 id.—El C.

«'. Mayorga (Valladolid) 17.—Los
precios que rigen, con tendencia firme,
son: trigo, 4 38 reales las 94 libras; cen-
teno & 30 las 90 id.; cebada, & 24 reales
fanega; yeros, 4 32 id.; lentejas, 4 56 id.;
algarrobes, & 26 id.; avena, & 16 id.;
habas, 4 83 id.; alubias, 4 88 id.; muelas,
4 38 id.; garbanzos, de 96 4 130 id.; hari-
na soperior, & 16 reales arroba; vino tin-
to, 4 19 reales cantaro; idem blanco, 4 21
idem; vinagre, 4 17 id.; aceite, & 58 reales
arroba; patatas, 4 4 id.—El C,

*  Urueiia (Valladolid) 17.—Las ex-

cesivas lluvias no favorecen ya & los sem-

Alcailig (Teruel) 15.—~Sagtn ya partici- l brados. Seé prepara terreno para la planta- li& kilos; vino tinto,

s e

4 T -
cion dawiiddos. Los labradores muy dis-
gu-tados par el bajo pregio del trign.

- Precios corrieutes: trigo, 4 915 pesetas
las 94 libras; echada, 4 525 pasetas fane-
ga; centénmo, # 7'25 id.;'yeros, 4 7id.;
guisanles, 4 850 id,; garbanzos, 4 30id.;
patatas, & 1'25 pesctas arroba.; vino tinto,
4 3'00 pesetas cantaro,

Tendencia muy fl+ja, no -hay quizn ¢ m-
pre granos.—El C.
*« VYillada (Paleacia) 18.—Ultimes

& &
precios: trigo, 4 38 reales las 92 libras;
ceatena, & 29 reales las 90 id.; ¢ bada, a
23 realss fanega; yeros, 4 32 id.; haripas,
417, 16 y 15 reales arroba, por prim-ras,
saguadas y terceras, respeclisamente; pata-
1:8, 4 4 id,

Tiempo Huvios) y tendencia algo flojz,
—ElC.

o s Arévalo (Avild) 17.—Los campos
Do pueden estar mejores. La tendencia de’
merczdo floja.

Precios: trigo al detall, 4 3950 reales
las 94 libras; centeno, & 30 reeles las 90
id.; cebada, &4 22 reales fanega; algarrobas,
4 25 id,; muelas, 4 361id.; avena, 418 id.;
garbapzos, & 160, 130 y 110 id.; lana ne-
gra basta, & 53 reales arroba.—E! €,

o o Santa Maria de Nieva (Segovia)
15.—El precio del trigo con tendencia 4
bajar, por lo que los labradores estién muy
preocupados,

Precios: candeal, & 39 reales las 94
libras; cebada, de 21 4 22 reales fanega;
centeno, & 28 id.; habas 4 40id.; muelas,
4 30 id.; algarrobas, & 28 id.; harivas, 4
36, 31 y 30 pesetas los 100 kilos, por
primaras, segundas y terceras, respectiva-
mente; paitatas, & 1°50 pesetas arroba,
—El €.

o' . Valladolid 17.—L6s campos es-
tin encharcados, por lo que no se puedao
tsrminar de sembrar lo que falta.

Se acentia la flojedad en los precios de
los trigos, no habiendo casi demanda. Ea
los almacenes del Canal y del Arco se ha
cedido 4 39 y 1;2 reales las 94 libras,

La cebada se ofrece 4 22 reales fanega;
los yeros, & 31 y el centeno, 4 30.

Ganados: bueyes de labor, 4 1.500 rea-
les eabeza; vacas cotrales, 4 900 id.; no-
villos, 4 2.000 id., y adojos, 4 700 id., —
El C. :

o« Palencia 16,—Precios corrientes:
lrigo, 4 38 reales las 92 libras; centeno, &
28 las 90 id ; cebada, & 22 reales fanega;
avena, 4 16 id.; yeros, & 31 id.; muel4s, 4
38 id.; alubias, & 88 id:; garbanzos, de 96
4 120id.; harinas, 4 16, 15y 14 reales
arroba; patatas, 4 5 id.; aceite, 4 58 id.;
vino tinto, 4 20 reales cdataro,

Tendencia encalmada y liempo variable.
—El C.

DE CATALUNA

Arenys de Mar (Barcelona) 15.—Abun
dantes lluvias que benpefician grandemsnte
los campos.

Los vinos sostienen firmes sus precios.

Trigo, de 204 23 pes-tas- heetdlitro;
cebada, de 11 4 12 id.; centeno, de 17 &
19 id ; maiz, de 154 16 id.; garbanzos,
de 46 4 48 id.; habas, de 15.4 47 id.; pa-
tatas, de 9 4 11 pesetas guiatal.—El €.

', Figueras (Gerona) 15.—Precios
corrientes en este mercado: trigo, de 19°37
& 20 pesetas hectélitro; maiz, de 1562
a 16¢ 25 id.; cebada, 4 11'25 id.; cen-
teno, 4 1487 id.; avena, de 7'81 & 987
idem; habichuelas, de 35 4 4250 id.;
habas, de 15 62 4 1625 id.; habones, &
1687 id.; caragirates, de 3760 & 41'25

idem; arvejas, 420'63 id.; patatas, de 9‘58 J

4 10 pesetas quintal métrico; aceite, de
9274 4 96'76 pesetas hectélitro,.—El C.

o . Tarrega (Lérida) 14.—Los pre-
cios que hun regido en esta localidad son
Jos que 4 continuacién detallo.

Trigo bueno, & 28 pesetas los 100 kilos;
cebada, 4 19 id.; maiz, 4 21 id.; habones.
4 26 id,; vino del pais, 4 28 pesetas los
100 litros; idem de Aragbn, & 40 id.; mis-
telas, de 45 4 50 id.; alcoholes, de 145 4
150 id.; anisados, de 100 4 150 id,—E! C,

o » Rens (Tarragona) 17.—El mer-
cado ha estado muy concurrido, pero las
operaciones no han sido muy numerosas,

De avellanas en cascara se han vendido
algunas partidas al precio de 4150 y 42
pesetas saco de 48°400 kilos. Las clases
negrotas, buenas para Ja confeccidn del
grano, se pagan 4 43 pesetas.

Los precios de la almendra en grano si-
guen flojos y los compradores desanima-
dos. Se cotiza: la Esperanza 1., 4 21 du-
ros el quintal de 41°600 kilos; la Esperau-
za 2.*, 420°50id., y la comun, de 19420,

Trigo, de 16 & 16°26 pesetas los 55
kilos el de Aragén y 1250 4 13 el de Ja
comarza; cebada, de 7 4 7°25 id.; maiz,
de 10 4 11 pesetas los 100 kiles; yeros, de
19'50 4 20 id.; habas, de 23 4 24 id. las
de pienso y & 13 pesetas cuartera las de
siembra; habones sevillanos, 4 22 pesetas
los 100 kilos; caiamones, de 39 & 40 .id.;
aceites oliva, finos, de 25 & 27 pesetas los

idem blanca, de 9 v 12410 y 1,2 id;
aleohul selecto, rectificado, do 96 a 97°,
4 148 id.; idem extrafino idem, de 97°, 4
145 id.; idem destilado, de 94 & 95°, 4
140 id.—E! G,

+'s Tarragons 18.—Trigos, Urgel'y
Aragdn, & 17 pesctas los 55 Kkilos; idem
coinarca, 4 14 id.; idem exlrasjero, 4 18
idem; avena, a4 18'50 pesetas los 100 kilos
la rubia y 19 la gris, bordo ea este puer-
to; alpiste, & 36 id.; habones sevilianos, 4
20 id.; m iz, 4 11 pesetas los 70 litros el
blanco del pals y 12 el amarillo; arvejones,
de 13 4 14 id.; cafamones, a 18 id.; .ea=
cahuet, de 26 & 29 pesetas los 50 kiles;
algarrobas, 4 4'50 pesetas los 40 id.; al.
meondra mollar, a 64 pesetas los 50600
kilos; idem comiin, 4 19 pesetas los 70 li-
tros; avellanas, embarque de la nueva co.
secha, & 42 pesetas.saco de 58 400 kilos;
idem negreia escogida, & 45 id.; azicar,

4 49 pesetas saco de 100 kilos el Amon-
quilf y 65 el Bomba bueno; harinas, & 17,
16 y 15 pesetaslos 100k [0s, segiia elase;
idem de arroz, 434 id.] 'vinos, rosado y
blance, de 7 & 8 reales grado; idewm tinto
de Mouolblaneh, de 6 4 6 y 12 id.; miste-
lag, tinta y blanca, de 55 a 60 y 50 4 55
pesetas carga, respectivaments, seguin cla-
se y graduacion; holanda de vino, de 110
& 112 pesetas los 100°, sin impuasto; idem
de ornjo, de 100 4 102 id. id.; alcohol
dastilado de vino, de 95 4 96°, do 142 &
114 pesetas hectdlitro; idem rectificado de
~ino, de 96.a 97° ds 116 4 118 id.—
ELC.

DE EXTREMADURA

Montanchez (Caceres) 16.—Debido 4
que se hizo la sementera en buenas c¢on
diciones, los campos presentan uz aspecto
de lozaufa admirable,

Precios que rigen en esta localidad: can-
deal, & 22 reales fanega; avena, 4 16 id.;
centeno, 430 id.; habas, 4 38id.; patalas,
4 4 reales arroba; cerdos al destote, 60
reales cabeza; idem de seis meses, & 100
idem; bueyes de labor, & 1.800 id.; vacas
cotrales, 4 1.200 id.; novillos, 4 700 id.

—EI.C.
DE LECR

Fuentelapeiia (Zamora) 14.—De trigos
hay -ofertas de 3.000 fanegas 4 40 reales
las 94 libras'y solo pagaa & 37 reales fa-
nega, habiéndose efectuado la venta de 60
fanegas 4 37 reales.

De vino tinto se han vendido 60 cintaras
4 12 reales una, quedando muchas exis-
tencias, fanto en esta localidad como en
los pueblos inmediatos.

Tiempo de constantes lluvias.

Precios corrientes, con tendencia soste:
nida: trigo comin, 4 37 reales  fanega;
maiz, & 40 id.; centeno, 4 30 id.; cebada,
4 24 id.; algarrobas, & 23 id.; yeros, 4 32
idem; lentejas, & 36 id.; avena, & 14id.;
garbanzos, 4 150, 90 380 id., segin cla-
se; alobias, & 110. id.; muelas, 4 42 id.;
guisantes, 4 30 id.; habas, 4 32id.; salva-
do, 4 10, 9 y 8 id., segin clase; patalas,
4 5'50 reales arroba; harinas, & 14, 13 y
1250 id., por primeras, segundas y terce-
ras, respeclivamente; bueyes da labor, &
1,800 reales uno; novillos de tres afios, &
2.000 id.; anojos y sfiojas, 4 800 id.; va-
cas cotrales, & 1,300 id.; cerdos al deste-
te, 4 50id.; idem de seis meses, 4 150 id.;
idem de un aiio, 4 200 id ; idem de aiio y
medio, & 310 id.; aceite, & 76 reales cin-
taro; vinos tinto y blanco, 4 20y 12 id,,
respectivamente; vinagre, 4 9 id.—Ei C.

'« [La Baileza (Ledn) 15.—Tiempo
frio. Los precios & como se cotiza, con len-
dencia sostenida, son los siguientes:

Trigo, 4 39 reales fanega; cebada, 4 27
idem; avena, @ 18 id.; centeno, 4 31 id.;
lentejas, & 60id.; habas, 4 60 id.; alubias,
& 80 id.; garbanzos, de 90 & 110 id.; ha-
§ rinas, 4 18, 17 y 16 reales arroba, por
primeras, segundas y terceras, respeecliva-
meate; cerdos al destete, 478 reales cabe-
za; idem de seis meses, & 300 id.; idem
de un aifio, 4 700 id.; carneros, 4 90 id.;
bueyes de labor,d 1.700 id.; navillos de
tres afios, & 1.400 id.; aiiojos y afiojas, &
700 id.; vacas cotrales 4 900 id.; vino lin-
to, 4 23 reales cantaro; idem blanco, &4 26
idem; vinagre, 4 21 id.; aceite, 4 63 rea-
les arroba; patatas, 4 4id,—E! C.

+*s Salamanca 14.—Los campos pre-

| sentan buen aspecto,

Precios corrientes, ¢on tendencia soste-
nida: trigo bueno, & 39 reales fanega; idem
rubién, 4 37 id.; cebada, 4 241id.; algarro-
bas, & 26 id.; centeno, &4 2850 id.; ave-
na, & 16 id.; lentejas, & 48 id.; habas, 4
38 id.; garbanzos, 4 180, 130 y 100id,,
segiin clase; harinas, 4 150, 144 y 136 rea-
les los 100 kilos, por primeras, segundas
y terceras, respectivamente; bueyes de la-
bor, 4 2.000 reales uno; novillos de tres
aflos, 4 2,200id.; aflojos y afiojas, & 1.000
idem; cerdos al destete, & 60 id.; idem de
sels meses, 4 180 id,; idem de un afio, &
380 id ;-cebones en vivo, & 70 reales arro-

do 8 & 9 veales grado; | ba; patatas, & 5'1d.; pieles, & 72 regles do-

clase fina, & 10:50, pesetas arrobe; arroz,

e —
csna las de eabrito v 60 lag de corder -
aceile, 4 94 reales caataro; vinos linto
blanco, 423 y 23 id., respectivamente:
vimagre, 4 21id.; aguardiente anisado, 4 66
idem; idem sin anisar, 4 50 id.—E| c,

s« valderas (Leén) 17.—Lluvioso o]
tiempo y los campos con hermosg aspecto

Precios & como se cotiza en egta louli.-
dad: trigo, & 39 reales fanega; cobada a
26 id.; centeno, 4 33id.: lentejas, ."1'58
idemn; avena, 4 19id.; babas, &4 60 id.:
muelas, & 34 id.; alubias, & 86 id.; ga;-'
banzos, & 140, 120y 100id., segln elase;
bueyes de labor, 4 1 690 reales cabm:
nosilios:deres aios, i 1.500. id:; cerdos
al destote, 4 80 id.; idem de seis meses, 3
300 id.; idemde un afia, 4 800 id } ¥ino
linto, & 22 reales ciataro; idem blanen, 3
24.id.; xinagre, 421 id.; aceile, 4 63 r:-a.
les arroba; patatas; a b id,—F) C.

« « 'HMoraleja_del Vino (Z smora) 16,
~La cosechiade uva ha resultado buena
tanto en cantidad como en calidad. A

Debido 4 que ha lloyide demesiado, ne
se ha sembrado lo que sé deseaba, pnes
las tierras estdn llenas de agua, .

El mereado esta may. encalmado, ape-
nas se hacen transaciones. I

: - L.os precios que
rigen son:

Trigo, & 9:50 pesotas fanega; cebada, 4
5‘59 id.; centeno, 4 750 id.; alubias, a
25 id.; garbanzos, 4 2250 id.; a'garrobas
4 6'751d.; gaisantes, 4 7'50 id.; vino a
4 pesetas 10§ 16 litros; patalas, & 1'25 1;0
setas arroba. —El C. |

DE MURCIA

Calasparra (Murcia) 17, Desde' mi
titima noticia, el liempo no ha variados
tanto es asi que creo que la siembra en
los secanos no podra hacerse. La recolec-
cEén de la aceitona ha empezado 4 hacerse,
Sin estar sazonado el fruto y solo por el
temor de que se las quiten.

Precios corrientes: arroz bomba en ce-
bada, & 34 pesetas los 100 kilos; aceite
nuevo, 4 11 pesetas los 11430 kilos; idem
viejo, 4 13.id,; vino tinto, de'la nueva co-
secha, 4 4 pesetas arroba; idem viejo, 4
9 id.; trigo, & 11°50 pesetas fanega; ceba-
da 4 6 pesetas id.; cerdo cebado, 4 13
peselas arroba de 11450 kilos,—EI (.

DE NAVARRA

Urrox 18.—Tiempo busnisimo, lo que
faverece en extremo & los sembrados.

El mercado 'ha’ ‘estado animado’como
nunca y los precios han variada poco dasde
wi dltima. Los que hoy rigen son:

Trigo, & 5 pesetas los 28 13 litros; ave-
na, & 2'75 id.;cebada, 4 8 id.; maiz y
habas, &4 id; alabias, de 12 416 id.;
garbanzos, de15 4 23id.; aiscol, & 4°25 id 5
lentejas, & 8id.; vinos comtn y rancio,
4375 y 9 pesetaslos 1177 litros, respec-
tivamente; aguardiente seco de vino, 4 9
idem; aceite, 4 19‘50 pesetas los 1471
litros; patatas, 4 4 reales arroba de 13392
kilos.—El C.

o s Obanos 18.—Segin rumores se
plantard bastante este afio, pues varios
propietarios se dudican 4 preparar el
terreno con dicho objeto.

Los campos buenos y el mercado bas-
tante paralizado. Los precios que rigen scn
los que & continnacion detallo:

Trigo, & 490 pesetas robo de 28'13
litros; cebada, 4 2°50 id.; avena, a4 2 30
idem; maiz, & 4 id.; habas, 4 375 id.;
alubias, 4 13 id.; vino comta, 4 1'80 pe-
setas cintaro.—El C, :

o o Lodora 17.—Las abundantes llu-
vias que han caido estos dias han perjudi-
cado algo al campo.

Precios corrientes en esta localidad:
trigo, 4 5 pesetas los 2813 litros; avena, 4
295 id.; cebada, 4 2 id.; maiz, 4 4 id.;
habas, & 3‘75 id.; alubias, 4 11 id,; vigo
comiin, & 3 pesetas los 11°77 litros; aceite,
4 18 pesetas los 14'71 litros.—El C,

DE VALENCIA

Valencia 19.—Después delos excesivos
embarques de Ia semana pasada han Se-
guido muy animados los de Ja que acaba-
mos de terminar,

El total de cajas que han sido embarca-
das en toda !a regidn valenciana durante
la terminada semana ha sido de 178.944,

Ea cebolla se han reducido bastante los
embarques. La exportacion total ha sido
de 38.798 cajas,

Pracios: trigo, 4 27 pesetas los 100 ki-
los el candeal de la Mancha y 41 peselas
cahiz el de esta huerta; cebada, 4 19 pe-
tas los 100 kilos, sobre vagon; avena, 418
idem; maiz, 4 20*50 id.; alubias, & 4790
y 4850 id, Monquili y Pinet, respectiva-
mente; algarrobas, & 1'50 pesetas arroba;
patatas, 4 150 y 1'75 id.; cebolla, & 150
idem: azafran, de 98 4 101 pesetas Kilo;
aceites de oliva, 4 13, 12 y 1150 peselas
arroba de 10630 kilos; idem de cacahuet
de 1.* clase, 422, 20 y 19 pesetas saco de
50 kilos; idem de tres y cualro granos, a
25 y 2250 id,; idem mondado, & 54 pese+
tas Jos 100 kilos, Todo de la dltima cose-
cha; azcar blanquilla, 4 50y 12 reales
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CRONICA DE VINOS Y CEREALES

——

arrohs de 14730 ki'os; harinas dorala:
ﬂlor fuerza) & 44 pesatas los 100 Kilos;
idem entera1.*, 4 4160 id.; idem entera
corriente, & 38'50; idem blancas, i 3560

3350 id. Todas con saco sobre muelle
6 vagén.—El C.

DB VASCONGADAS

Vitoria 16.—El mercado de esta seaa-
ps ha estado .muy animado, Los precios
gue han regido son los que 4 continuacién
detallo:

Trigo, 4 23'25 pesetas qunintal mélrico;
gebada, 4 19 id.; maiz, 4 22°50 id.; ave-
ua, 4 18°50 id.; mijo, 4 32:50 id.; judias,
4 53 id.; habas, 4 23'50 id.; yeros, 421
jlem; ricas, 4 24 id.; patatas, 4 11 id. las
biancas y 750 las rojas; bueyes, & 0°95
p -etas kilo en vivo y 175 en muerto; ler-
neras, 41 id. en vivo 3190 en muerio;
vacas, 4 0'80 id. en vivo y 1‘70 en muer-
t; ovejas, de 124 16 peselas cabeza;
crias de cerda, & 45 y 50 id.—El C:

NOTICIAS

Ligar: né Madrid. por diferentes lineas,
olutia 17 mas de 200 agricultores castella.
pos pare protestar contra la excesiva im-
port-cién & Espaiia de trigos extranjeros,

S« han ocupado de la necesidad de ce-
srar la Aduana y se habld de visitar &4 Don
Alfonso todos rennidos.

Se acordd visitar 4 los Sres. Canalejas y
Rodrigdnez y sohcitar audiencia de Don
Aifonso para que una cowision le exprese
I« deseos de los agricultores castellanos.

También lienen el decidido proposito de
visitar al Sr, Gasset,

En vista de estos acuerdos. 201 de los
comisionados han visitado al Sr. Canalejas,
pidiendo qae cierre las fronteras & la im-
portacién de trigos y harioas, pues el ra-
manerador del trigo nacional no responde
a 108 gastos del dltimo.

Han maniféstato que oo estaban confos-
eon las conclusiones votadas en la Asam-
blea celebrada en Valladolid, pues sienten
a-piraciones mucho mas radicales.

El jefe del Gobierno les ha indicado la
conveniencia de designar una comisién
para qu-+ hable con él exlensamente del
a~onlo,

La misma comisién. acompsfiada de
don Pedro Miguel, de Valladolid, visit6
tuego al Ministro de Hacienda, exponién-
dole las mismas pretensiones.

Escriben de Vitoria:

«Purde considerarse ya terminada la
carupaila de molienda que La Azucarera
Alavase ha realizado este afio,

Eu esta campaiia se ha molido mayor
ninero de toneladas que en ninguoo de
los aiios anteriores, ascendiendo a cerca
de 17.000.

También este afio se ha llegado al méxi-
owum de produccidn por +ia, llegindose 4
moler nada menos que 717 toneladas de
remolacha en veinticuatro horas,

La molienda ha durado treinta y ocho
dias. habiendo empezado el 30 de Octubre
v terminando el 6 del actual.

En ese plazo se dejé de triturar remola-
ha durante cualro 6 cinco dias, por exi.
o rio asl la limpieza de las maquinas,

Se nos asegara que hallindose muy
-atisfecha la Sociedad Gensral Azuearera
¢l éxito obtenido en esta fibrica. piensa
anplicar la produccion, preparindose para
moler en el afio proximo la respetable ci-
fra de 30.000 toneladas de remolacha.»

El Sr. Gasset firmé R. 0. aprobando el
proyecto de creacidn de una estacin seri-
cicola en el Paerto de Santa Maria en la
forma propuesia por la junta consultiva
agrondmica y el presupuesto de instalacién
importando 58.181 pesetas. .

Ordénase que el dirsctor de la granja
agricola de Jerez nombre uo ingeniero que
e encargue provisionalmente de la es-
tacidn,

Que el ayuntamiento del Puerto ponga 4
disposicién del Ministerio de Fomento los
terrenos ofrecidos para instalar l4 estacién,

Que se proceda desde luego & construir
la verja de cerramiento 2l final del paseo
de la Victoria, el arranque de 4rboles; las
cavas y el alombramiento de aguas para
los riegos, 4 la construcci‘n de la balsa y
de la casahabitacion del obrero sericicola
y que se haga el presupuesto para pro-
c-der a la plantacién de moreras y forma-
cion de viveros y semilleros.

~Ea ¢l Consulado de la Republica Argen-
tina se ha recibido el informe que. sobre
la préxima cosecha ha presentado al mi-
pistro de Agricultara de aquella nacion el
jefe de la Divisidn de Estadistica y Econo-
mia rural

Dicho funcionario estima que habri un
sumenio-en la superficie sembrada de 5
por 100-para el trigo, 2 para el lino y 12
y medio ‘para la cebada.” Como las noti-
gias son -satisfactorias, y -tomando por

«‘base los.rendimientos de la buena cosecha
“d2 ¥907.908, svpons que la soperficie

sembr-da e trigo sera de 6.565.000 hec-
tireas, con una produccién de 6.204.000
tooeladassla destinadad linorde 1.535.000
¥1.220,000, "y lo sembrado de avena
900 000 hectireas, eon un. prodacto de
1 119,000 toneladas. Es decir, una super-
ficia-de9000.000 de hecliraas: y una co-
secha do 8,543.000 toneladas.

La direccion general de Agricultura ha
contestado satisfactoriamente & una comu-
nicacion-de la Cimara de Comercio de Ta-
rragona, on la que solicitaba se aclare que
Jas mistelas no estin eomprendidas en el
concepto de vinos artificiales, razén por la
tual no las admiten las Advanas alemanas.

En los diez primeros meses del aiio en
curso y da los dos anteriores, la importa-
cion de cereales faé la signiente:

Trigos. En1909,62.217.603 kilogramos:
en 1910, 4132.661.388 y en 1911, 123 mi-
flones 951.392.

Harina, 40.671, 72.229 y 50.343.

Maiz, 128.831.824, 155.620.072 y 187
millones 637,169,

Cebada y demés cereales, 7.992.449
8.401.255 y 5.372.964 kilogramos.

El valor de las importacioaes de trigo
fud -en los aitos respectivos de 13107,
27 86 y 25 93 ‘millones ds pesetas,

Las del maiz ascendieron & 21 90, 2647
¥ 23'40 millones de pesetas.

L1 demanda de aceite en los Estados
Unidos es muy grande, debido al incesante
aumento de la poblacién y 4 la poca pro-
daccion de aceiluna en el pais, pues sun
cnando se cultiva el olivo en Califoruia, los
resuliados hasta ahora obtenidos soa muy
deficientes en t-dos sus conceptos. Praciss
se. preste atencidn 4 dicho mercado, sin
olvidar .que los -aceites, para obtener nn
in liscalibley completo triunfo, deban poder
equiparse con los elaborados y refinados
en Niza.

Por el ministerio de Fomento se ha dic-
tado una real orden disponiendo:

1.° Qae por los gobernadores civiles
de las proviucias de Almeria, Badajoz, Cd-
ceres, Cddiz, Malaga, Sevilla y Toledo se
recaerde 4 los comisarios regios presiden-
tes ds los respectivos Consejos provinciales
de. Fomento, la obligacion ineludible en
que 88 encueniran de hacer los reintagras
de las cantidades fijadas en la citada rasl
orden de 6 de Julio dltimo, puss este mi-
nisterio se vera imposibilitado en lo su-
cesivo de acudir a peticiones de créditos
extraordinarios, si no quedan camplidos
en todas sus partes los terminantes prec«g-
tos de la ley respecto & la formacidn de
los presupu:stos para combatir las plagas
del campo, mediante los recursos concedi-
dos & este obj-to.

2.° Que los Consejos provinciales de
Fomento deben velar por que las Juotas
locales, tanto en la actual campaiiad2 oto-
fio ¢ invierno como en la préxima de  pri-
mavera conira la langosta, dispongan de
los fondos al efecto, formulando los co-
rrespondientes  presupuestos que la lay
prescribe; y

3.° Que los reintegros -al crédito con-
cedido por la ley de 19 de Jaoio pasado
deberan estar realizados, sia excusa y pre-
texto alguno, antes del dia 31 del corriente
mes, remitiéndose £or los gobernadores
civiles los correspondientes cartas de pago.

El cebamiento de los cerdos exige algu-
nas precan-iones si se quiere lograrlo en
nn periddo de tiempo relativamente breve,
Para ello deben ser alimentados dichos ani-
males de uoa manera intensa; pero suele
acontecer que haciéndolo asi pierdan pron-
to el apetito.

Un procedimiento moy sencillo para ¢o-

rregir tal estado de cosas, consiste en sn-
mivistrarles todos los dias uno 6 dos pu-
fiados de avena salada & los cerdos. Elmo-
do de prepararla es como sigue:

Se colocala avena en un recipieate

cualquiera 'y se la adereza con 8al, super-
poniendo el grano en capas sobre las que
va distribuyéndose la expresada materia.
Cuando se tiene preparada una cantidad de
avena suficiente para dos ¢ tres dias, se
aprieta todala masa con las manos y s
riega ligerameate con agua. Laavena asi
tratada se hincha motablemente, por lo.que
se hace preciso servirse de resipientes al-
go grandes al prepararla,

La prictica de este procedimiento me-
rece elogios de los que lo vienen practi-
cando, siendo por lo mismo de aconsejar
su ensayo.

La embajada imperial de Alemania, por
encargo de su Gobierno, ha comunicade
al ministro de Estado que la Aduava de la
estacidn de Schelleaberg (Baviera) ha sido
aatorizada para el despacho, 4 su impor-
tasiéa en aquel territorio, de plantas, ar-
bustos y toda clase de vegetales, excepto
1as vides.

Darante los diez primeros meses del afo
en carse, la recatviaciée por el dmpuesto
de aziicares fué de 32.321.281 pesatas, y
de 3.013.696 en noviembre,

Por lo tanto, en los once meses el in-
greso ha side por un total de 35 millones
334.977 pesetas,

Es decir, que faltan 4.665.023 para lle-
gar & los 40 millones que se calcalaron en
el presupnesto, con un recargo del tribu.o
que no se'llevod & efecto.

Uaaz 400 libras da azaf-dn superior
eorriote que se han concertado estos il-
timos dias ea Valencia, han alcanzado el
precio de 3450 pesetas, y por las escasas
exislencias qua alf quedan se pretende &
36 pesetas para la clase superior y 3550
para &l superior corriente.

El resultado de esta cosscha ha sido este
aflo muy variable, pues mientras en upas
comarcas ha sido de grande escasez, en
Olras parece han librado bien, obteniéndose
bueno y abuudante producto.

Euo Vinaroz (Cast-1l6n) se ha creado este
alio una cooperaliva de exportacion llamada
4El Servols, adherida 4 la Federacido na-
ranjera, en donde so tribaja con gran
entusiasmo. Confiase que esto seri uoa
resurreccion parala venta del dorado fruto,
donde tanla inmorafidad le perjudicaba
grandemente.

La Gaceta publica una disposicion para
qaa se invité oficialmente 4 los Gobiernos
extranjeros al congreso naciogal de viti-
cultura que se c:lebrara en Pamplona.

.
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En sl mercado de Londres han termina-
do por este afio lss subastas piiblicas de
pasa, habiendo conlinuado los tenederes,
despaés de la fllima verificada el dfa 5,
sosteniendo altos p-ecios por lo poco que
queda en sns manos. Probablemente las
existencias en el sfio nuevo serdan de las
mis cortas que se han conocido desde ha-
ce anos, pues la demanda anngee no muy
activa, no da sefiales de interrnmpirse,
cootribuyendo 4 ligerar los sartidos de la
plaza,

P

Comunican de San Sebastiin:

«Muchos prodactores gaipuzcoanos se
han unido en sociedad para enviar prodac-
tos espaiiols & Tarquia,

Van 4 ccopar el puesto gquadejan va-
cante en aqnel mercado los italianos,

Se ha designado va Comité para que
redacte las bases de la nueva sociedad ex-
portadora y recabe adhesiones al pro-
yecto.»

TELEGRAMAS
RECIBIDOS POR DNA -CASA DB ESTA PLAZA

Subastas del lunes 18 Diciembre de 1911
Liverpool
Naranja: Mercado algo.mejor.
Cebolla: Ha bajado tres peniqnes.
«Dagfiov llegado,
Londres '
Naranja y cebull«: Precios Tigérameote
mas bajos. Demauda algo mds floja:

Gambios sung ,Mazgsgaxuamﬂras

\ TA
Parfs &'lavista,”. . ., . 10705 ptas
Loniresala vista, lib, estér. 2793

Se venden

vinos b'ancosde 13 y 1(2 gra-
dos y tiutes-de 14 4 Y reales
arroba de 16 kilgs, sobre va-
gén Zansara. por vagones
comp'etos de 12 bocoyes.

Para mas informes dirigir-
4G Bi:ze G, n Pedro
vunor (Ciudad Real).

Establecimiento Tipogrifico de José Guiz
Misiana, 7 y9, VALENCIA

Campos de Experiencia, Cultivo especial y seleccion
ds Hibridos de vid productores dirsctos
Fundaciétn en 1898

EUGENIO GERMAIN én CARDEDEU (Barcelona) ||

CETA DE CINCO ANOS SIN ABONO.

g

ui & SE REMI

R

Sin injertar! Sin sulfatar! Sin azufrar!
fo vigorosa, éana, con' abundante producciéa y buen vino x
TE CATALOGC-TARIFA DE PRECIOS AQUIEN LO PIDA 4 |§

AARC, VINOS TINTOS |
DE LAS BODEGAS EN ELCIEGO'(f[ATA)-
Onog o Exome. Sr. Marqués de Risoal #

Exposicién de Bardeos de 1895.—DIPLOMA DE HONOR i
La mds alta recompensa concedida & los vines Hnlos exiranjeros

Calas

. VINO K 30 veso | |
PRECIOS EN LA ESTACION DE CENICER0 [2° ARojs.er AROJso aRo|**romsd, q
Pesetas | Pesetas | Pesctas | Kles f
Barrita do 225 litros con doble envase, .| 230 280 850 300
Bdarrﬂ 2100 » id. 110 130 160 140
dam » T id. 85 100 120 112
em » 50 » id, 60 70 85 80 :
dem » 5. .» id. 35 40 45 40 p
Onja con 25 botellas. . . BT e e » > B0 50 )
el - W | A e £ » » 26 25
Idem » 25 medias botellzs. . i N » 82 30
Pedidon.

Pueden hacerse al Administrador en Eleiego :
Ias cartas por Canicero, 6 al apoderado de la casa en ;1! 5, D, Bintllo Domtrceor  paa

Cuesta de S8auto Domingo, ndm. 5, principal izquierda, ol oot ek Péns_j_

Pago, Al contado,.al hacer el pedldo, en letrs & ocho dias vista sobre Madrid
IAdvertenela. La procedencia legitima de estos vinos se acredita con |la marca antes
e and;, que va siempre puesta en las barricas y barriles ¥ en sus dobles envases, én las cajas
garu otellas, en las cipsnlas, corchos, etiquetas, y en el plomo que sellara la malls de alam-
re que envuelve & la botells y 4 la media botella En las etiguetas y en los corchos va
marcado el afio dal vino,—Todos los envases se envian precintados.
lgnnten las botollas ¥ las medias. botellas vaciss abonando al consumidor pesetas 0'25 .
For Cada una, con tal de que devuelvan las mismescon sus fundasy suscajas,—No se admiten

08 envases vacios del
clase de pedidos. vinoem barricas y barriles, Tampoco te remiten etiquetas con ests

Aviso muy importante & los consumidores.
Bxigir siempre intacta la malla de alambre que precinia 4 la botella y d la media dotells

Fﬁ_onaa muy especialments en nuestra mares concedida.

Ded 'cﬂf aVvadrda SOl a3 1059 2390 o T Oy SRS
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I NN T ERRTOS
LAS MFJORES v.nEs ﬂ“E%A. RS DE SELECCION ¢4

PLANTAS GARANTIZADA :
Barbados Eataocas Hstaquillas N

165 HECTAREAS DE VIVEROS Y PLANTACIONES

FH Tt SITUADAS EN LAS FINCAS BIGUIENTES
*a de Valiformosa, 102 hectdreas.—La Sort, 52 hectdreas —Cass Mil reas—
Mascatarro, T hectdreas.— Viure (Ampurd4n), 10 hectireas.—Otm:“;:qne;l:;,s eh gca?urau‘

Cultivos mejor organizados y mas imporiamien de Europa

—CZEIN’.‘L_‘RO COL.A DEL PAINADES-—
Director-Propietario: Jaime Sabaté

EXPORTACION A TODAS LAS REGIONES VITICOLAS DEL MUNDO
Produceion 2.000.000 de INJERTOS bien soldados ¥ arraigados.
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FANAAITAN LA T

¥  parais Cam. 2.000.000 BARBADOS con magnificos brotes. -
SE :m .'“' 1010 ’ 6.000.000 = Estacas injertables dinao A 45 :m por 6 mm,
% 10.000.000  Estaquillasde vivero de 50 4 60 tu z'

Todo em variedades mejores ¥ mis reeomendadas

AV a ¥ de 4o d i dada¥ididaddd,

(3 . :
<3 rvachas, Temppenfs Woeeaoe, Moo, sy Tinty s 6 Moaghn - Castl 8
;2 VIURA. CALAGRANO. ALBILLO, PALOMINO, VERDEJO :;)
A2 Sabre SOURVIEDROXRUP 1 202— RUP-LOT-RIPARIA % RUP. 3 800 >
38 3.306 y 101-14—ARAMONXRITP. nim. 1 nim. 9 - BOUWISQUOU X RUP. 035— B
g CHASSELAS X BER. &1 B.-420 A y 157 11 _ 3
e o teri 46 Hevad Plontiolonad sebon domiaidon, do In nacin enters, todos lou viticultores que ,.
2 I:)IDI:NSE PRECIOS INDICANDO LAS CANTIDADES QUE SE DESEAN ADQUIRIR 33
B ek cda Hovarationes y plantacioncs ds taremmi Sl SR Or BEnRlsdnd du. big
iy Uapital invertido en viveros y plantacliones: Pesetas 600.000 A

%0-.- visitada por 8. M. el Rey D. Allonso XilI
PROVEEDOR EFECTIVO DEL PATRIMONIO DE LA REAL UASA ’ e
Dirijase toda la correspodencia ¢ F ATME SABATE &
Villafranca del Panadés (Provincia Barcelona) <

Faloat O Ca b aCh Ot cO A b R TR Al T A T  a b o a b ey S ThCas  ChCabh ChCas Chlat Chealot
RS RS S S B R A S R S A e S S O R S i O P o p i L

Manuel Esteve (Hijo
Comisiones, Consignaciones y Representaciones
VALENCIA o A%
_ DESPACH®G: Colén 48,—Teléfono 131 -
ALMACENES: Grao (Via de Barcelona).-Teléfono 1116 p

AGUAS SUBTERRANEAS

Arturo Alcober

Hidréscopo-Geognosta

FELIX PIZOUBTA, 20, LETRAS E.

Estadios hidro

constroceidn 'de
éxito feliz.

FCIRINIEAN IR T AN ITAN AT

DLV 2 ey

—VALBINCLA
geoldgicos. Indicacidn del voldmen y profundidad'de los manantisles y
pozos artesianos SOLAMENTE cuando la constitucién geoldgica promete un

| M 2 5
El alumbramiento de aguas ni exife grandes desembolsos ni ri en el capital, com
prueban nuestros mitiples descubrimientos. Apoyadas nuestras indicacione$ en una_vas
experiencia y especial estudio, proporcionan resultados positivos y altsmente re-
muneraderes. En todo cortijo 6 masis de alguna extensién descu mapan que
dan agoss de pie, mediante trabajos ficiles 'y econdmicos. ’ -
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para la conservacién de Vinos, Aleoholes, Aceites, Sidras

Borsari & C., Paris, B."'Magenta, 14

fAgente general gn Espafia: M. Labadie
' L San Sebastian (Guipizcoa).

g g BORSARI 8 Cie, 3,000.000 de @
- e s hectélitros de €
Producei R | oot cons- &
' : truidas por es- 23

el Woshigol S

250.000 hec- _ - 2
tolitros. 'l Presupues- 25
Pedir el 1§ tos, proyec- >4
Catdlogo | tos, planos, $3
ilustrado de B visitas gratui- €
las obras eje- @§ tas. =
cutadas. - Referencias g
de primer or- g

T Cubas de Cemento forradas-de Vidrio den, X
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0S ELISEDS DE LERID

GRAN CENTRO DE PRODUCCIONES AGRICOLAS

DIRECTOR-PROPIETARIO
D. FRANOCISCO VIPAL Y COODINA

Especialidades que recomiendan 4 esta antigua y acreditada Casa-
ARBOLES FRUTALES en grandes cantidades de las especies y varieda,
des mas superiores que en Europa se cultivan.

VIDES AMERICANAS
INJERTOS BARBADOS ESTAQUILLAS
de inmejorables coudiciones y absoluta autenticidad.

|

Previos muy econbmicos en pedidos de alguna imeportancia.
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CRONICA DE VINOS Y CEREALES
— . — = — —o e e —
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POLYSULFUROS THIOPOL de los Sres. L. Hupouneng & C* -- LODEVE

Premiados con Medallas de Oro en Carcassonne 1876 y 1884 Paris 1889; Diploma de honer en Montpellier 1888

Instrucciones ggne",]es ¢ La préctica de los dlitimos cinco afios ha demostrado que conviene alenerse aproximadamente & los si- R
El THIOPOL es un compuesto de POLYSULFUHKOS alcalinos en forma de pasta seca, que cen facilidad | guientes tratamientos y concentraciones del liquido:
se disuelve an agna fria. Conviene picarlo en trozos peqaefios para facilitar su disolucidn. : De Inwvierno | Primavera VYVerano
El THIOPOL puede emplearse con cualquier pulverizador; no necesita agitador mecdnico. ;
El THIOPOL s el insecticida m4s econémico v prictico y de resnltados psitivos contra las COCHINILLAS, * PIOJO ROJO.. . . . . . } ...9. . .porciento. .|...4ysporciento. . |.. .1 . .porciento. .
la SERPETA., el COTONET, la NEGRILLA, el OIDIUM, LA COCHILIS, la EUDEMIS, las ORUGAS, HORMI- ; PIOJO NEGRO.. . . . . . : : . Sl
GAS. ARANAS v otros pardsitos del arbolado, de la vifia y hortalizas. . ;gggggﬁ .......... e : ¥ gtj}: zii:::g. g ;/. 2 : oy gglr' g;g:{g. - ;h.‘. il Bgi f:i::to' -
i i i i ecomienda para ; COTONET. . . + .+ + . P TR S L oy o iento. . .28 i -
wm'iglik;lgld&r[{;?[;gp? klcﬁrljl.%?l}kﬂadge?lmo s T T e o ;g[EGl[l{J[r:lLA ........... 1. . . por ciento. . n/: 4 1. . .porciento. . | Y/, 4 1. . . por ciento. .
i i i la ;OIDIUM. . . . . N 2
ﬁorfgi?;).tws general se recomienda hacer los tratamientos siempre que no se hallen en la época de la COCRINS ~ % v e z ...l ..porciento. . |...1. .. porciento. . |. . .1 . .por ciento. .
gonvhemla hal;:er los trat;mientog en tiempo himedo, eﬁitaniio haclerlo cgin sol deimadni:ldo ard‘ij%nt_e. SEBE?&S ------- .
uando los brotes son demasiado tiernos, conviene aplicar las pulveriziciones & mitad de sus dosis, e e sy e et ! { !
aumentando la proporcién 4 medida que se desarrolle Ja vggelacién.p HORMIGAS. . . .. .. } ‘/24 1. . . por ciento, . |%/2 & 1. . . por ciento. . |'/2 4 4. . , por cienlo. . !
Se recomienda enjuagar el interior de los pulverizadores con agua clara, después de usados, dejandolos } ARANAS.. . . . .. ... . )
escarrir para evitar que se deterioren. Para preparar las soluciones 4

i i ilo.
E! THIOPOL se vende en vidones de 10, 25, 50 y 100 kilos, y en botes de muestra de 1 kil ali + 8. .. pob ciento se distelve . kllo THIOPOL oo, 50 litros do agnA

Dosis para su em :leo : al. . . 1y Y2 por ciento se disoelve 1 kilo THIOPOL en 70 litros de agua.

La dosis que conviene emplear depende de la resistencia de la planta, de la intensidad de la eaferme- { li. . !1{ . gg: :;:::g :ﬁ g::z:::: i Ikilllg ;E}ggglﬁ 21; ;{0}8 ::il:gi g: :E::.
al. « .%2. - 3 .

dad, de la latitud en que se hallen las plantaciones y de la época en que se hagan los tratamientos.

Para consultas y demds detalles, dirigirse al Agente general en Espafia: . W. Crous, Bishe, 1 y 3.-Valencia |
GG o s TS e 25 S P YRBECY. IO N T S R ORRIE S < AT S MR QSR T L e

Cosecheros y tratantes en vinos
ENOFENOL - Anti-fermento-—

Para la conservacion de los vinos; no contiene sustancias extrafias al mismo; permitido por las leyes vigentes y con andlisis del Laboratorio Municipal
de Valencia y del Dr. D. Vicente Peset

Arreglos de vinos agrios, picados y amargos--Catalogos y consultas gratls

R. Cantexro
Fabrica de productos enolégicos--Calle Pintor Sorolla, 32-Valencia

ADONOS MTNERALES Y PRODUCTOS (UIYIC)S | COSECHEROS Y VITICULTORES

La Sociedad general de Industria y Comercio posee, entre otros negocios, la explo- | riqueza ale hélica, emplead en la vendimia el VINO-
tacién de las més importantes {4bricas nacionales de superfosfatos y abonos minerales | PHOSPHATE.
eompuesbcia, dcidos sulfiricos, anhidro y comercial, 4cidos nit&rmoa yclo(xihidncos, sulfatos | poeo producto regulariza la fermentacion de las uvas y
de sosa, glicerinas comerciales y farmacéuticas, colodién y demés productos quimicos. _ W y
Fabricas en Blorrieta, Zuazo y Guturribay (Vizcaya); en El Caleyo y Avilés (Astu- | 10st0s € impide toda clase de alteraciones y enfermedades,
dejando los caldos brillantes y de buen paladar,

rias); en Bonanza y Trafaria (Portugal). . , ales :
Dirijanse los pedidos: 8i por desgracia teneis vinos que nu han sido tratados

BRAN VIA, |, BILBAO.—VILLANUEVA, {f, APARTADO 340, MADRID.—EDIFICIO DEL BANCO ASTURIANO, OVIEDO § con el VINOPHOSPHATE en la vendimia y se han vael-
to 4cidos usad con toda confianza el ANTI-AGRIO.

| FABRICACIGN DE ANISADOS FINOS JUAN PECH ame |
&Podauda’d é“AanNnis Balmasadﬂ” 19, Paseo de la Aduana, Barcelona DISPONIBLE

Depositario geueral de estos dos productos.
p Primer premio en la Exposicin de Ciudad Real de 1907,=Medalla de oro en Zaragoza 1908 Egg?glgg.giagge catalogos ;Bpro:pgctos especiales de 118

; AGAPITO BALMASEDA (MALAGON) doctos para log vinos.

CASA ESPECIALISTA A B

DESHUESADORA, TRITURADORA Y REMOLEDORA

MAQUINAS AGRICOLAS Y VINICOLAS

Deshuesadora para elaborar aceites finos.

VENTA EXCLUSIVA DE LLAS Trituradora para moler gran cantidad de aceitunas,
] Sembradoras SAN BERNARDO Remoledora para remoler losorujos pars aceitescorrientes.
{ 2 Idem, RUD SACEK Bombas especiales para trasegar aceites. Tres niimeros distintos, que rinden i:’
: 50, 90 y 250 litros por minuto, movidas & braszo.
D T pan Prensas hidraulicas y de otros sistemas.
e b e 47 g 1 Filtros para la refinacion de aceites,
vl catalogos especiales Estrujadoras para las uvss.

-——

§ Moo s y GPelix Schlayer, susir | et comestr o e e aiy s sndey e

BARCELONA, Paseo ao ia Admu. 16 v 17. MADRID, Alcald, 46. Para datos, pedidos y presupuestos, dirigirse & su constructor

Suoursales en Sevilla, Cérdoba, Tafalla, Palencla, Rioseco y Badajoz. VI UDA DE M. SALVA.TELLA
R IR T S T W R SR A A TS A TORTOSA

Taller de maguinaes

T AVERL Y, MONTAUT Y GARCIA s, . D0cks Avicales o Eranc ?i

e al B S e o e e e

S ARBRBACOZ AL

Telas metélicas, cribas, alambrados de espinos artificiales. Piedras de molino y to-
da clase de maquinas agricolas & industriales,

En toda Espafia es ya conocido d
el asombroso resultade del ALK 0
MENTO ACELERADOR dela pos- li

Segadoras, trillos de todos sistemas, aventadoras, arados, prensas de paja, heno y tura de las gallinas. Todos los I
alfalfa y todos los nuevos ttiles de campo. = PR -, 4 = que lienen aves y qoierep cojer d
PIDANSE OATALOGOS ZARAGOZA = S o <2 . = diariamente ahgndancia de hue- I &
- = Ry, R vos en sus gallineros, dan 4 sus N
gallinas este admirable producto. '
Y en el invierno que generalments no ponen las gallinas, .es'muy hermoso | _, z | 9P = q
ver que micniras el vecino no recoge huevos, nosotros con el maravilloso invento § = s 5;- & =] t
llenamos la cesla y los endemos d muy allo precio. es §'F’2‘.—" - e
Esto es lo que se oye 4 los que emplean el ALIMENTO ACELERADOR | *& 3 g_L_L_ = = I
(Por qué no hacéis lo propio todos los que tenéis aves? 8= ; 0 .:-g- - = o
Pedid sin pérdida de momento y veréis prouto el éxito grandioso. a8 3 g 'g".?% @ |
Cuesta: 3 kilos 7*:i0; 5 kilos 11°50; 10 kilos 21 pesetas, estacion Valladolid. 3"§- 7 s E,..., P ; '
El transporte 4 estaciones lejanas cuesta: 3 kilos 1 peseta; 5 kilos 1°65; 5%! %-';,35 g E—% oha wn ‘ ;‘
10 kilos 3'30. > BUAs = :
Pedidos acompafiando importe & g - | g§98&% = "E:" T ER ke
. PROPIETARIO en p b B B R 8
Marcial 0mbrés, smowms, tuiig LANENIRTA ISEROANTIL. VolladoRd | §uirs £ 3 LinThumatl =i s
4 a o -
Sucursales en FIGUERAS (Gerona) y en gOGRONO q RADO GIR A TORIO g; %E‘i;gg @2 g s ? (1
Casa fundada én Francia en 1880 - =2 To . !
g Bl xmwem ] ABRICULTORES: ne uséls otro mrade que ol arado @irterlo sistemn «PALACIN: | & § :_‘7"5'9%} §,  d
Un n?lllétll dedm]éarm§ p!;;).pms ;;Erz:i todas laz; re&gw- CON PRIVILEGIO EXCLAJSIVO ; g % %Egg - E?j § 5 ) "
nes viticolas de Espafia, bien soldados y arraigados. : <3 83T H
Diez millones de estacas injertables y de vivero. (Los falsificadores seran p:rmgunif,s‘p::r Ia lﬁY)m o g =5 I= 0 = §. 2?
Dos millones de barbados de lodos las variedades Bl gl o o s Ay mes - 242 T NRQa |,
y con magnificos brotes. Unica casa premiada con el dia. Bt actshindasse & i ®3 ;gi E:-g a d
CUATRO medallas de Oro y DIPLOMA de Honor. engafio 1s0 db & prusba. £83:522 S @
I ambi én se remiten Catdlogos & @ ggggg oy wn i
q‘lt’:l:-nhi 1 e:::et:'ue necesitan represen- 5 % 5 E a E Gb E m
tanteser lospueblosen quenoloshays, & T d -
déndose lesuntantoporcomisién. E - ;"'g [ g ;
nlfiﬁrgb::(l:.lm & Eusebio Paleein, sutor y co nstructor, Huesca, calle de ¥ EE?‘- g € s dl
s Bifze iz

|
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