SUSCRIPCION

En las oficinas del periddico, donde puede hacerse
el pago personalmente, 6 en otro caso, enviando

PERIODICO AGRICOLA Y MERCANTIL

libranzsa 6 letra ae fAcil cobro al Sr. Administrador

de la Cromica pR ViNOs Y CEREALES,

No se admiten sellos de correos ni de ninguna

otra clase.

PRECIOS: 6 pesetas semestre en toda Espaiia, y

8,50 francos en el extranjero y Ultramar.

Pago adelantado.

8E PUBLICA &N MADRID TODOS LOS MIERCOLES

OFICINAS: CALLE DE ALBERTO BOSCH, NUM. 12, PRAL.

(BSQUINA A LA DE ALFONSO Xn)

ANUONCIOS

8e reciben en la Administracién del periédico &
precios convencionales. La Cr6nica pe ViNos Y Cg-

REALES cuenta con més de guinientos corresponsales,

y es el periddico agricola de mayor circulacién en
Espana, por cuyo motivo los fabricantes y vendedo-~

res de maquinas, abonos, insecticidas, etc., ete., pue-
den prometerse un éxito satisfactorio de la publicidad
en la Créniea,

DIRECTOR-PROPIETARIO: D. CECILIO S. DR ZAITIGUI Y PARA

Pago adelantado.

Ao XXXII

| Miércoles 22 de Septiembre de 1909.

A LOS COSECHEROS Y COMERCIANTES DE VINO
El que desee comprar la mejor tabla de roble para cuberia, diri-
jase 4 la Sra. Viuda de Victoriano Echavarri, de Olazagutia (Navarra).

LA CENTESIMA

DE GRADO ALCOHOLICO

Es sabido que los aredmetros, densi-
metros 0 alcohometros corrientes distan
mucho de ser exactos por causas muy
diversag. Unade las mas importantes
depende de la traccion capilar ejercida
sobre la varilla del instrumento en el
punto de enrage con el liguido. Las di-
mensiones y la forma'de esta varilla, la
naturaleza misma del liquido con que
se opera, la temperatura, ete., son fae-
tores variables que vienen a complicar
en este caso la influencia siempre con-
siderable y perturbadora de la tension
guperficial. Asimismo la frecuente falta
de perfecta regularidad en el diametro
de las varillas; el grueso de los trazos
de la graduacioun, la influencia del ca-
lor sobre el instrumento, relativamente
voluminosa, determinan un limite de
sensibilidad, mas alla del cual resulta
inatil y hasta coutraproducente el re-
curso de aumentar el volumen de la
carena en relacion con el didmetro de
1a varilla.

Para evitar estos inconvenientes he-
mos suprimido por completo la varilla,
utilizando la suspension del instrumen-

to en el seno del liquido como signo de .

equivalencia de densidad eutre el li-
quido y el instrumento mismo. Con li-
quidos de densidades diversas y cono-

cidas se obtienen otros tautos tipos 6 |

densimetros que representan denpsida-
des equivalentes 4 las de aquéllos.
Como 'se ve, el ‘instrumento no lleva
escala 6 graduacion; ésta se establece
variando la dénsidad en una proporeidn
6 en proporciones conocidas, 1o cual se
consigue por' medios diversos, entre los
que por el momento s6lo nos interesa
uno: la dilatacion.

Siendo distinta la dilatacién del li-
quido y la del densimetro, se compren-
de facilmente que al cambiar la densi-
dad del liquido por la accidun del calor,
desaparecera el ‘estado de equilibrio
que representa la suspensién 0 punifo
del instrumento y que éste se sumergi-
ra 0 flotard como cousecuencia de dicho
cambio; reciprocamente, un densime-
tro que flote 6 que se sumerja en un
liquido 4 una temperatura determina-
da, llegara a mantenerse en suspension
si por calentamiento ¢ por enfriamiento
se produce un cambio de deusidad su-
ficiente 4 compensar la diferencia ini-
cial de densidad entre el liquido y el
densimetro. Conociendo los valores de
lag dilataciones promovidas y el valor
densimétrico representado por el densi-
metro, es claro que puede deducirse fa-
cilmente la densidad del liquido.

Debe, pues, ser conocida la dilata-
eion del liquido y la del g6lido con que
se construya el densimetro; pero sien-
do, en general, mucho mayor la de los
liquidos que la de los sélidos, y pu-
diendo elegirse entre éstos el vidrio con
las condiciones exigidas por los termo-
metros llamados de cero invariable,
bajo una masa y un volumen tan pe-
quenos como los que exigen los nue-
vos densimetros, resulta practicamente
despreciable la influencia de 1a dilata-
cidn en éstos entre los estrechos limi-
tes de temperatura 4 que funcionan en
las disoluciones 6 liquidos acuosos, que
80n los que por el momento considera-
mos, bastando entounces conocer con
exactitud la dilatacion del agua.

El nuevo densimetro es, pues, extre-
madamente sencillo. Es una ampolla 6
tubo cerrado de vidrio de las condicio-
nes que acabamos de indicar, con una
Pequena masa magnética en el interior,
Y cuyo valor densimétrico se ha obte-
nido por la suspension estable dentro
de un l{quido de densidad exactamente
conocida: de la delicadeza de esta ope-
racién da idea la sensibilidad del ins-
trumento. Esta sensibilidad es tal, que

Operando en el agua con un densime-
tro de medio centimetro ciibico proxi-
Mamente.de volumen, basta una osci-
aclon de temperatura de una décima

& grado centigrado, a4 temperaturas
Préximas & la ordioaria, para que dicha
estabilidad desaparezea y s pueda
apreciar el movimiento de ascenso 6

€scenso del instrumento. En otras
Condiciones, ¢ con liquidvs mas dila-
tables que el agua, la sensibilidad es
Rucho mayor.

Estos resultados eonducen, entre las
numerosas aplicaciones de la densime-
tria; 4 la que especialmente queremos
sefalar aqui, por lo mismo que los in-
convenientes que ofrecen los alcohd-
metros corrientes resultan mas salien-
tes cuanto mds baja es la graduacion
de los liquidos alchohélicos, & pesar de
las minuciosas precauciones que cada
dia con mas motivo se recomiendan.

Viene siendo casi intfil hablar de
décimag de grado alrededor de 1, 2, 3
y mas grados alcoholicos. Hasta tra-
tandose de grados elevados es discuti-
ble la exactitud de la décima, sobre
todo si los resultados se obtienen fuera
de los 15° centigrados, y no hay que
insistir en que resulta poco practico
operar precisamente 4 esa temperatira
en muchos casos, Con el nuevo densi-
metro es muy facil determinar con gran
exactitud los bajos grados y sus frac-
ciones, no s6lo porque evita los incon-
venientes senalados en los alcohome-
tros, sino porque 4 la dilatacién de los
liquidos acuosos pobres en alcohol
pueden aplicarse las cifras correspon-
dientes 4 la dilatacion del agua, y éstas
se han determinado con tal exactitud,
que la tabla de temperatura que es
complemento del densimetro fija hasta
la sexta decimal por medias décimas de
grado centigrado.

La diferencia de densidad & 15° de
temperatura, por ejemplo, 1y 1,1 gra-
do de aleohol, se estima en 0,00015 (1),
y esta diferencia, correspondiente a la
décima de grado de aleohol, se redu-
cira para una ceutésima de grado
4 0,000015; ahora bien, esta diferencia
es la misma que corresponde d un cam-
bio de temperatura de una décima de
grado en el agua hacia la temperatara
ordinaria (0,999129 4 15° — 0,999114
4 15°%1=0,000015), cambio apreciable
por el termometro y por el densimetro,
segun queda dicho.

Se puede, pues, estar seguro de que
en dos liquidos acuosos de préxima-
mente 1 4 3 grados aleohdlicos que se
diferencien en una centésima de grado
dg aleohol, el densimetro exigira, ha-
cia los 15°, el aumento de una décima
de grado centigrado en el menos al-
coholico, para mantenerse en suspen-
sidn 6 marcar el punto, y de que el
agua se diferenciara en igual forma
del agua aleoholizada en una centési-
ma de grado; una diferencia de dos
centésimas acusaria dos décimas de
grado, ete, :

Se deduce de esto que sometiendo
previamente a la destilacion fracciona-
da el liguido en que se quiera descu-
brir el alcohol, puede acusarse éste en
proporciones casi infinitesimales ope-
rando sobre las primeras proporciones
destiladas. ;

Pero puede interesar mds especial-
mente la dosificacion del aleohol con
analoga exactitud a diversas tempera-
turas en dichos liquidos de 1,203 gra-
dos alcohdlicos: Al efecto se consulta
una pequena tabla de las densidades
correspondientes 4 dichos grados, ade-
més de -la tabla de temperatura que ya
hemos dicho es complemento necesario
del densimetro,

La practica de la operacién estd al
alcance de todo el mundo. Se introdu-
cen en el liqnido 4 examinar un termo-
metro-agitador y el densimetro; éste
debe ascender nuevamente dentro del
lignido & la temperatura de la expe-
riencia, bastando euntonces el calor de
la mano para llegar en breve 4 la sus-
pensién ¢ punto del instrumennto, en
euyo caso— habiendo agitado el liqui-
do para que la temperatura sea unifor-
me en todo él—se consulta el grado
termométrico en la tabla de tempera-
tura para deducir la densidad en vista
del valor del densimetro, con cuya
densidad se halla el grado alcohélico
en la tabla del aleohol. ;

Para precisar mejor el punto y evi-
tar que al obtenerle toque 6 roce en
parte alguna el densimetro, se dirige
éste facilmente & distancia por medio
de un pequefio imdn, que actua sobre
la laminilla magnética de que ya he-
mos dicho va provisto el instramento.

La 0peracitflu ge practica con solo 6
i 8 centimetros cubicos de liquido den-

(1) 0,09844 — 0,99829 segin la tabla de las
densidades de lag mezolas de agua y aleohol ah-
soluto del Bupeaw national des poids et mesures:

NUM. 2.438

tro de un pequeiio tubo de vidrio colo-
cado en un soporte, por lo cual es tan
facil el caldeo y el enfriamiento; éste,
en caso necesario, se produce en breve
por si solo en las condiciones expresa-
das, 6 sumergiendo el tubo en un li-
quido fresco cualquiera, ete.

Es de advertir que la determinacion
del alcohol en dichos liquidos de bajos
grados cuando su composicion es com-
pleja, eomo, por ejemplo, en las sidras
Yy mostos ligeramente fermentados, no
exige alambique ni previa destilacién.
Basta hervir durante un par de minu-
tos' la pequena cantidad de liquido &
ensayar, y después de frio, reconsti-
tuir con agua el volumen primitivo,
como si se hubiera hecho 1a destilacion.
La diferencia entre la densidad antes y
después de hervir debe sernula si en el
liquide no habia alcohol; si le habia,
no hay mis que consultar dicha dife-
rencia en. la indicada tabla del alcobol.

Este modo de operar, muy practico y
rapido por tratarse de cantidades de li-
quido insignificantes, permite determi-
nar con la mayor exactitud el alcohol
en las sidras y cervezas de no elevada
graduacion: en las piquetas, mostos
apagados, vinazas de destileria, liqui-
dos para la fabricacion de vinagres, ete.

Es claro que el procedimiento se apli-
ca 4 la determinacion del alcohol en los
vinos y en toda clase de liquidos, asi
como también al ensayo de todos los
liquidos no aleohélicos, y que utilizan-
do otros medios de variar la densidad,
ademas de la temperatura, se extienden
y facilitan las aplicaciones de este mé-
todo; pero esto nos alejaria del objeto
que aqui nos hemos propuesto.

Se ve que en este densimetro sin es-
cala, que viene a4 ser un aredmetro de
peso y volumen constante, pasa & ser

descala de densidad» la llamada «co- |

rreccion de temperaturan, correccion
que no es ni puede ser un accidente, ya
que la temperatura, al influir sobre el
volumen, es elemeuto esencial é inse-
parable de toda determinacién densi-
métrica.

Anadamos sélo, para terminar, que
la supresion de la varilla emergente y
las pequenias dimensiones & que queda
reducido el iustrumento, ademas de
permitir operar con preeision sobre mi-
nimas cantidades de muestras, ofrecen
unag condiciones de resistencia y dura-
cién que contrastan con la fragilidad
propia de los densimetros de vidrio eo-
rrientes.

DR. MARTINEZ ANIBARRO.
San Sebastidn, Agosto de 1909.

1 CHSIS FARAER

Dejamos sentado en nuestro ultimo
articulo, que si no se conocen todavia
los remedios que curarin el mal que
vienen sufriendo los propietarios y ex-
portadores de naranjas, se ha llegado
por lo menos & precisar cudles son las
causas generatrices de la situacion en
que actualmente se encuentran, que es
la clave principal para acertar con la
medicacion y combatir eficazmente la
enfermedad.

Otro sintoma indicador de que se va
camino de una solucion, es que el en-
fermo ha salido del estado soporifero 0
de insensibilidad y da muestras de sen-
tic los dolores, y pide 4 los doctores
remedios para combatirlos. Porque es
preeiso consignar el hecho indiscuti-
ble, que los naranjeros se han persua-
dido ya que individualmente, 0 aisla-
dos, no van 4 ninguna parte, 0 mejor
van 4 su rainatotal y definitiva, y que
la'salvacion ha de venir sin duda al-
guna aunando sus esfuerzos mediante
cualquiera de las infinitas formas que
puede revestir el contrato de sociedad.

Realmente, los elementos que hasta
ahora han estado completamente des-
integrados tienden 4 la infegracién. Se
van formando unidades parciales ‘en
diferentes comareas, de las cuales unas
estan ya en pleno funcionamiento,otras
en periodo de formacién, y na pocas en
el de iniciacion. Y cuando todas ellas
estén ya formadas, entonces natural-
mente, y sin violencia alguna, se su-
maran en una unidad superior, que
tendra fuerza incontrastable, y podra
disponer del otro elemento necesario,
que es el capital,

Se han constituido ya bastantes Aso-
ciaciones, Comunidades y Sindicatos,
que han demostrado de una manera

préactica, y con evidencia palmaria, los
grandes y beneficiosos resultados obte-
nidos desde su creacién. Estas solucio-
nes parciales del problema, circanseri-
tas hoy principalments al mercado in-
terior y a las industrias auxiliares de
la industria madre, cuales son las rela-
ciones con la madera, el papel de seda,
timbrado del mismo, puntas de Paris,
cuerdas de esparto, trenzas de yute,
placas, sueldos, alquileres, ete., ete.,
son, 4 no dudarlo, un gran precedente
para resolver el problema naranjero,
tanto en su aspecto interior como en el
internacional.

Este segundo aspecto ha comenzado
4 iniciarse también, puesto que ya se
habla de la Federacién Naranjera, y
vemos que la Junta Central de este or-
ganismo reune Asambleas y se pone en
contacto con los diferentes Sindicatos,
4 fin de buscar entre todos la férmula
que obvie todas las dificultades, que no
han de ser pocas, para la solucion del
problema total.

A nuestro parecer, éste es el mejor
camino para ir derechamente a la reso-
lucion de la crisis naranjera. Pero la
Federacion debe dejar en libertad de
aceion a los Sindicatos regionales, para
que éstos resuélvan los problemas se-
cundarios, dedieandose ella & las gran-
des lineas generales del negocio, 4
la organizacién y funcionamiento del
mismo fuera del pais en los grandes
centros consumidores, & la busea de
nuevos mercados, 4 log cuales se man-
de el fruto directamente, prescindiendo
de intermediarios y comisionistas, &
ponerse de acuerdo con las Companias
navieras del pais en materia de fletes,
¥ sobre todo esto, y mas principalmen-
te, 4 financiar el negocio para arran-
carlo de las manos extranjeras, que lo
monopolizan y'lo matan.

La cohesion les dara fuerza y les
dara crédito. Estando todos unidos,
estableciendo una bien montada solida-
ridad, facilmente encontraran Bancos
¢ Instituciones de erédito que les pro-
porcionen capitales para atender 4 las
primeras necesidades. Y decimos para
las primeras necesidades, porque des-
pués ellos mismos pueden ser sus pro-
pios capitalistas.

Bastara para ello que se impongan
voluntariamente el pago de unos cén-
timos por 100 sobre los 73 millones de
la valoracion arancelaria, y no tarda-
rian mucho en disponer de millones de
pesetas. Y si este sistema no les place,
pudrian impouer una tasa de 5 cén-
timos por caja exportada, que si, como
dicen, son 30 millones de bultos, al
segundo ano dispondrian ya de millo-
nes de pesetas, y no tendrian que re-
currir a los banqueros.

Parécenos que un sacrificio de unos
céntimos por 100, 6 eineo céntimos por
caja 0 bulto exportado, no arruinaria a
nadie, y, en cambio, podria servir para
la emancipacion del negocio naranjero
y de frutas y hortalizas, en la seguri-
dad de reintegrarse pronto y con cre-
ces de estos pequenios desembolsos,

La Federacion Naranjera haria muy
bien si se dedicara a estudiar y a copiar
lo que pudiera tener adaptacion al ne-
gocio de la naranja, lo que han hecho,
6 mejor, estan haciendo los viticultores
franceses del Mediodia, que han orga-
nizado la Cooperativa de productores
de vinos naturales del Midi,

En ella tienen cabida todos los pro-.
pietarios de vinas de las provincias me-
ridionales de Francia, y de ella pueden
formar parte las Cooperativas regiona-
les, los Sindicatos, las Comunidades y
Asociaciones de productores, las Fede-
raciones y, en general, toda clase de
Sociedades de viticultores, sino que
pueden entrar asimismo los propieta-
rios de vinas de cualquier clase y con-
dicion que sean. Las unicas condicio-
nes que se les imponen, es que Se sus-
criban por la totalidad de su cosecha,
aunque les dejan libertad para vender
& sus clientes la parte que quieran, y
ademds pagar todos los anos en la for-
ma que lo hagan todos los demas aso-
ciados un céntimo por kectolitro.

Vea, pues, la Junta Central de la Fe-
deracion Naranjera si en lo que lleva-
mos dicho hay alguna idea aprovecha-
ble y aceptarla, no por la persona de
donde proviene, sino en interés de los
naranjeros y de la riqueza nacional,
por la cual todos tenemos obligacion de
trabajar,

S. MUGUERZA.
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de los eereales.

Uno de los accidentes mas funestos
¥y que mayores dafios pueden producir
en los sembrados de cereales es el en-
camado de las plantas, especialmente
si esto ocurre en el momento de la flo-
racion 0 antes de que haya madurado
el grano, pues en el primer caso la fe-
cundacion de la mies voleada es muy
dificil y en ambos la circulacidn de la
savia se efectua imperfectamente, de-
bido 4 la doblez de los tallos.

Algunas veces el encamado obedece
4 causas patologicas, al parasitismo de
ciertos hongos que atacan la base de
los tallos y debilitan sus tejidos; pero
esto es excepeional, y en la mayoria de
los casos el repetido accidente se debe
4 la poca resistencia de las canas, lag
cuales se doblan 4 impulso de fuertes
vientos, y, sobre todo, bajo el peso de
luvias copiosas. Por consiguiente, el
mejor procedimiento para evitar el en-
camado es poner las plantas en condi-
ciones de resistir la fuerza mecdnica
de los vientos y lluvias. jComo lograr
eso? Pues sencillamente, abonando los
cereales con dosis suficientes de aecido
fosférico y de potasa, materias ambas
que contribuyen a formar tallos resis-
tentes, compactos, rigidos, y que es
sostienen derechos aun cuando sobre-
vengan violentos temporales; pero para
esto es necesario aplicar ambas subs-
tancias y no una sola de las dos, ya
que su eficacia es mucho mayor cuando
van ‘unidas|y se suman sus efectos, sin
contar con que, por otra parte, consti-
tuyen dos principios nutritivos indis-
pensables para la vida de todas las
plantas, y muy especialmente para la
formacion de los granos.

Las investigaciones cientificas'y ob-
servaciones practicas qne demuestran
patentemente cuanto queda dicho, han
sido confirmadas el presente ano por un
hecho curiosisimo senalado en Puente
Genil (Cordaba).

Segun manifestaciones de respeta-
bles agricultores, la mayoria de los
sembrados de trigo de Puente Genil
experimentan este afio dafos enormes
por consecuencia del encamado, no
obstante lo cual, en muchas fineas no
se produjo dicho accidente.

Ahora bien, ninguuo de los sembra-
dos encamados habia recibido fertili-
zantes potasicos, y los %nicos que se
salvaron de eslz calamidad fueron los
que habian sido abonados con potasa en
torma de cloruro 6 de sulfate. Como
ambos hechos se repitieron en las mis-
mas condiciones de terreno, ¢clima, ete.,
no cabs duda alguna de que sélo la
potasa ba sido la causa de que el trigo
resistiese contra el encamado. Por eso
los' labradores de Paente Genil y otros
pueblos de la provincia de Cérdoba se
proponen emplear abonos potasicos en
la proxima siembra de cereales, ejem-
plo que deben imitar en todas las de-
mas provincias espanolas.

Como término medio pueden aplicar-
se unos 100 kilogramos de cloruro de
potasio 6 de sulfato de potasa por hec-
tarea, mezeldndolos con el superfosfato
Y esparciendo é incorporando la mezcla
al suelo por medio de un rastrilleo 6 de
upa labor superficial algunos dias an-
tes de la siembra.

- -

ALAONDIG DF MADRD

COTIZACION

Aceites.— Andaluz fino 1.* superior,
a 140 pesetas los 100 kilos; idem 1.*,
a 138,

Vinos.—De Valdelascasas, excelen-
te, a 24 pesetas hectolitro; de Valdepe-~
fiag, superior; 4 18,50; de Noblejas, ex-
tra, a 17; de Criptana, extra, y Alcazar
de San Juan, extra, a 15; de Villatobas,
extra, 4'14; de La Roda, extra, 4 13,50;
de Villarrobledo, extra, & 13.

Granos 7y piensos.—Centeno de la
Mauncha, 4 22 pesetas los 100 kilos, sin
saco; maiz del pais, Plata y Danubio,
a 22,50; algarroba, 4 20; cebada 421 y
20,50; habas, 4 2b; alfalfa seca, & 13,

Patatas.—De Tobarra, superiores, &
13 pesetas,

Legumbres.—Judia blanca del Bar-
co, 1.* clase, 4 62 pesetas los 100 kilos,
con envase; garbanzos castellanos, a
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140, 128,115, 105, 90. 80, 70 y 64 idem
por nameros 30, 26, 24, 20, 16, 14, 12
y 10 respectivamente; otras proceden-
cias, también del pais, de 100 & 36.

NUESTAGS VINOS B B, 1508

El representante espafiol en el impe-
rio del Jap6n ha dirigido & nuestro Go-
bierno un informe sobre la exportacion
de nuestros vinos 4 aquel pais. Del mis-
mo cortamos los siguientes parrafos:

«El vino es un articulo que puede
tener en el Japén un buen mercado,
aun t(‘}l]ielll.ld en cuenta llLlB es un ar-
ticulo de lujo para la clase pobre y que
hemos de encontrar una fuerte concu-
rrencia.

De los futuros Tratados de Comercio
que se firmen en esta prospera nacion
dependera la importancia de nuestras
transacciones, atendido que el vino sera
en ellos objeto de laboriosas negocia-
ciaciones, el resultado de las cuales,
segin el pais & que favorezcan, lleva-
ran como consecuencia modificaciones
en la procedencia de las importaciones.

Examinemos en tanto las diferentes
calidades del vino que hoy tienen co-
locacién en este mercado.

Vinos ordinarios.—En barricas, Tintos
generalmente. Deben ser de alto grado
y de bella coloracién. X ¢

Téngase en cuenta la manipulacion
de que es objeto en este pais, la cual
permite & comerciantes poco escrupulo-
gos vender sus combinaciones 4 precios
relativamente bajos.

Para teoer la certeza de vender débe-
ge ante todo vender & buen precio, limi-
tando en cuanto sea posible el beneficio.

Vinos embotellados.—Esos son rela-
tivamente mas caros, y por consiguien-
te, la venta es menos importante, sobre
todo de vinos espafioles, que son com-
pletamente desconocidos.

Vinos generosos.—Los productos de
la Peninsula en este ramo no son cono-
cidos en el mercado. Apenas hay un
comerciante espainiol que reciba algunos
envios de vinos generosos espanoles;

ero el precio es tan elevado que sélo

a colonia espaiiola lo consume, y aun

con el fin patridtico de recordar 4 Es-
paia cuando se reune en algunas con-
tadas solemnidades.

En cambio, Italia, con =u Astigen-
1080, cuyo precio no es exagerado, ve
aumentar las demandas diariamente.

EXDORTACION DB PATATAS

A LA ARGENTINA

No faltarda, seguramente, quien
muestre extrafieza y considere iotutil
hablar de la exportacion de patatas 4 la
América, cuando de aquel pafs las tra-
jo & Europa el famoso Parmentier.

Hemos de confesar que éramos nos-
otros de la misma opinion; pero bara-
jando estadisticas y comparando datos,
se ha descubierto que también puede
hacerse negocio con la exportacién de
patatas 4 la Argentina, por la sencilla
razén de que otros lo vienen hacien-
do ya.

Los agricultores y negociantes es-
pafioles supieron exportar en 1907 Ja
considerable cantidad de 18.321.770
kilos de patatas, valoradas en pesetas
2.197.632. Pues bien; de esta enorme
cantidad sélo fueron & la Argentina
13.328 kilos, apreciados en 1.599 pe-
setas.

En cambio, mandaron 4 Francia, por
tierra la mayor parte, nada menos que
11.793.781 kilos de patatas, por las
que se pagaron 1.415.134 pesetas. Pe-
ro da la coincidencia de que en la ex-
portacién francesa a la Republica del
Plata figura una partida de 74.048
?uiutales de patatas, que las Aduanas

rancesas apreciaron en la no despre-
ciable cantidad de 963.000 francos.

Después de conocidas estas cifras, 4
cualquiera se le ocurre preguntar: §No
podria ser que una buena parte de es-
tos siete y medio millones de kilos de
patatas enviados por Francia 4 la Ar-
geutina, fuera precisamente de las re-
cibidas de Espanu?

A mnosotros no nos cabe la menor
duda, sobre todo en este panto, estando
persuadidos de que gran parte de di-
chas patatas son de procedencia es-
pafiola.

Pero aun suponiendo que asi no sea,
si nuestros vecinos mandan 4 la Ar-
gentina por valor de 1.000.000 de fran-
cos, mal contados, en patatas, no hay
ninguna razon porque no pueda ir otro
tanto de Espafa, ya que aqui las tene-
mos mas abundantes, mas tempranas
y ‘mds baratas, teniendo tantos 6 mas
medios para embarcarlas directamente
y sin intermediarios,

WIS ALK DAL ISTRACH

TETUAN
I

Es evidente que todo lo que sirva !
para dar 4 conocer, tauto los elemen-
tos natarales como los weiios econo-
micos 0 las fuerzas productoras de un
pais, es de indudable interés, no s6lo
para el estudio de las ciencias econd-
micas en general, sino para el eonoci-
miento practico y utilitario, bajo el

punto de vista del desenvolvimiento 6
aplicacion de nuestra actividad.

Es evidente también que cuando este
pais euyo conocimiento deseamos al-
canzar, se llama Marruecos, el interés
se acrecienta y toma una actualidad
indiscatible, porque ademas de sernos
desconocida su capacidad productora, |
su organizacion industrial y su funcio-
namiento ecoudmico, de sobra se nos
aleanza la dificultad que entrana este
conocimiento, por tratarse de un pafs
gerrado casi siempre & nuestra pene-
tracion y & nuestros estudios.

En otros paises, abiertos por com-
pleto & la observacion del hombre, es-
tos estudios son, en realidad, faciles:
en ellog, de continuo nos muestra la
Estadistica el balance anual de la acti-
vidad humana en todos sus Ordenes; en
Marruecos, en donde no hay sombra de
Administracion publica, debe tomarse
con una pradente reserva todo cuanto
ge relacione con sus datos estadisticos.

Si nos referimos 4 los otros ordenes
en que se desenvuelve la vida marro-
qui, encontraremos que en ellos no
existen datos de ninguna clase, ni
buenos ni malos; el estado de su agri-
cultura, la importancia de su ganade-
ria 0 su organizacion industrial, son
conceptos poco conoeidos atin, &4 pesar
de que todo ello debiera constituir la
materia primordial de nuestros estudios,
si queremos aleanzar un conocimiento
mas 6 menos perfecto del pais.

A los intereses que persigus Europa
no basta conocer el azucar que el Gl-
timo afo importd Marruecos, i el ni-
mero de gallinas y huevos que consti-
tuyeron su exportacion; mas que la
capacidad consumidora, que tampoco
se sabe con exactitud, debe conocerse
la productora, los elementos naturales
del pais, su situacion econdmica, el es-
tado de su agricultura y de su indus-
tria, probabilidades é inconvenientes
de mejora, y, en suma, todo cuanto
nos pueda ser util y nos es necesario
conocer si queremos desarrollar sobre
bases sdlidas una politica econémica y
practica con el imperio de Marruecos.

Asi lo entendi6 algin pais, y, perca-
tado de esta necesidad, cred y mantie-
ne en aquél misiones cientiticas, y vie
ne estimulando sin cesar a sus hombres
mas eminentes, no politicos, sino geo-
grafos, ingenieros y naturalistas, para
que hagan de Marruecos el objeto
preferente de sus investigaciones y
estudios.

Aparte de estos trabajos de orden su-
perior 0 cientitico, pueden realizarse
otros de menos vuelos y mas modestos,
que & veces, si se efectiuan en el mismo
pais y se concretan 4 una simple ex-
posicion de hechos, pueden servir de
estimulo 6 de acicate para que espiri-
tus mas cultos y observadores hagan
de Marruecos sus estudios preferentes.

AGRICULTURA.
CULTIVOS

En general puede afirmarse que las
condiciones climatologicas del Bajala-
to son muy & proposito para obtener
una produceién agricola similar 4 la
de las mejores de nuestras regiones an-
daluzas; su clima es dulce y templado,
y por ser los inviernos muy benignos
y los veranos poco sensibles, la tem-
peratura media del afio revela una ni-
velacion térmica superior 4 la de mu-
chas vegas del Levante y Sur de Es-
pana.

Aunque la zona cultivada es muy
pequena, & veces se presenta el suelo
vestido de exuberante vegetacion.

Tetudn se levanta en la falda meri-
dional del Febel-Dersa, & once kil6-
metros de la costa. Este monte perte-
nece a uno de los cinco grupos en que
podemos dividir el sistema orogrifico
del Bajalato: el primero, que compren-
las montanas del Haus, en la frontéra
Norte; el segundo, las de Beni- Hassén,
en los limites meridionales; el tercero,
las de Beni-Said, al levante; el cuarto,
las de Beni-Hozmar, al centro, y ul-
timamente, las del Febel- Dersa, donde
se alza la cindad santa del Riff.

Limitando el Norte del Bajalato' se
hallan las sierras de Angera, de donde
nacen los principales rios que surcan
aquél, El principal, 6 sea el Martin,
-tiene aqui su nacimiento; en el valle
de Wad-Ras recibe por su orilla dere-
cha el rio de este nombre, y casi en-
frente de Tetudn recibe también los so-
brantes de los manantiales de esta ciu-
dad y de Samsa, y, ms abajo, el atro-

o de Kitan, que s¢ despena desde un
ermoso remanso titulado la zarez, en
lo'alto de los montes de Kitan. =

Completan el sistema Hidrogrifico
del Bajalato los rios Azmir y Negro,
que, como el Martin, desemboean en
el Mediterrdneo, procediendo ambos de
opuestas vertientes del monte Negrén,
Del Pebel- Dersa nace el Uad-el-Lil,
cuyo curso, que sigue una direcéion
paralela al Martin, no excederd de
nueve kilémetros.

El aspecto que presentan las tierras
del Bajalato, y sobre todo' la campifia
de Tetudn, es la de un completo aban-

increible que sean estos mismos moros

los que formaban nuestras hermosas

vegas levantinas. Ni siquiera por tra-

dicién 6 por rutina, que son las iinfcas

clenctas que aceptan, han conservado

aquella pericia en labrar las tierras ni

en aprovechar las corrientes de los

rios, que tanta fama les di6 en otros

tiempos.,

Su antiguo sistema de riegos, que

aun puede admirarge en la huerta de
Valencia, y que ha perdurado a través
de todas las |egislaciones porque no
puede darse nada mas perfecto y expe-
dito, aplicado al Martin seria para esta
regién el origen de una riqueza in-

| calculable.

(Continuard.)
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DE ANDALUCIA

Moguer (Huelva) 19.—El estado de
los viniedos es muy mediano, debido &
las fuertes invasiones de mildiu que ha
sufrido y del avance de la filoxera. La
cosecha de vino serd proximamente
una cuarta parte de la normal u ordi-
naria.

Las existencias de vino se estiman
en unas 1,500 botas, cotizandose 4 2,25
pesetas la arroba de 18 litros.— Un Sus
criptor.

«" » Pozoblanco (Cordoba) 20.—Pre-
cios corrientes: Trigo, & 12,50 pesetas
fanega; centeno, a 8; cebada, a 6,25;
avena, 4 5; habas y chicharros, 4 10,75;
garbanzos, 4 13,75 los blandos; aceite,
a 13,50 pesetas arroba, en los molinos.
El Corresponsal.

«'» Blazquez (Cordoba) 16.—El es-
tado de los viniedos y olivares deja mu-
cho que desear, debido & la prolongada
sequia; las cosechas de aceite y vino
seran escasas. La de cereales ha sido
buena.

Cotizamos: Trigo, & 12,50 pesetas
fanega; cebada, a 6; avena, a 5; habas,
4 10,25; garbanzos, a 15; aceite, 4 16
pesetas arroba; vino blanco, 4 5,50.—
Bl Corresponsal.

« s« Malaga 19.—Precios: Almendra
larga, de 37 50 & 38 pesetas arroba;
almendron, 4 28; trigo recio, de 26 50
4 27 pesetas los 100 kilos, sobre vagon;
idem blanquillo, de 27 4 27,50; ceba-
da, de 18 4 18,50; avena, de 15 4 16 la
gris y 14 4 15 la roja; anis, de 70 a 75;
habas, a 20 las chicas y de 22 4 23 las
mazaganas; alpiste, de 26 a 28; yeros,
de 14 a 15.—C.

DE ARAGON

Zaragoza 19.—Ha llovido, pero se
desea en general mas agua, pues la
sequia venia siendo muy larga; las
tierras han mejorado, y podra culti-

asi como la aceituna.

Bajaron los precios del trigo, y 4 pe-
sar de esto no es mucha la demanda,
Precios: Catalan monte, de 42,50 a
43,50 pesetas el cahiz de 179,63 litros;
hembrilla, de 40 & 41; huerta, de 38 a
38,50; maiz, de 29 a 30 pesetas los 187
litros; cebada, 4 28 pesetas la superior
y 24 la de pienso; avena, de 20 a 22;
habas, de 28,50 a 29.

Las harinas se detallan: 1.* fuerte,
de 41 4 42,50 pesetas los 100 kilos;
L.* entrefuerte, de 39,50 4 40; blanca,
de 37 a 37,50.—C.

« « Ariio (Teruel) 19.—Los 'vifiedos
tienen poco frato y la cosecha de pata-
tas también es corta. En cambio Ia de
maiz promete ser abundante.

Precios: Trigo, a 38 pesetas cahiz:
cebada, 4 20; azafrin, 4 32 pesetas li-
bra; vino tinto, 4 2,50 pesetas los 10
litros.—(. .

+ « Almonacid de la Sierra (Zarago-
za) 17.—Se ha animado el mercado de
vinos, rigiendo los precios de 22 4 25
pesetas los 120 litros.

La cosecha de uva sera escasa, debi-
do & la sequia (aparte de la filoxera).
Un Suseriplor.

+ 4« Ateca (Zaragoza) 19.—Afortu-
nadamente ha llovido un poco, sufi-
ciente para que las vias puedan criar
el frato, pues de haber seguido la se-
quia, se hubiese perdido por completo
la cosecha de uva; asi se puede calcu-
lar una mitad.

Se ha dado principio 4 la recoleceidn
de la fruta verde para depositarla en
los graneros hasta la madurez; la co-
secha ha sido muy grande, y entraran
en este pueblo algunos miles de duros.
St bien es cierto que de este beneficio
no disfrutan los braceros, pues éstos
carecen de arboles, sin embargo, gana-
ran muchos jornales durante la reco-
leccion.

En las vegas ha habido buena cose-
cha de canamos y alganas hortalizas;
en cambio, de los patatares se quejan
bastante, pues dicen que se pudren
muchos.

Viuo tinto: En estas bodegas hay de
existencias unos 2.500 hectolitros, 'y su
precio es de 24 pesetas los 120 litros,

Trigo: Se presenta algo 4 la venta,
con baja de precio, & 38 pesetas los 140
kilos,

Para mas informes y compras diri-
girse al que suscribe,—Baldomero Be-

nilo,
DE BALEARES

dono, hasta el extremo de que parece = (

Inca (Mallorca) 16.—Precios; Almen-
dron, a 117 pesetas los 42,32 kilos
quintal); trigo, 4 18,60 pesetas los
74,31 litros (cuartera); candeal, 4 19
pesetas los 74,34 kilos; cebada del pais,
a 105 avena 'del pais, a 9; habas para
cocer, 4 19,50; idew ordinarias; a 18,50;
idem para el ganado, 4 18,50; maiz, a
17; habichuelas (coufits), a 45; idem
blaneas, a4 27; uzafran, a 3 pesetas onza.

La maduracion de los higos adélanta
poco, & pesdr de encontraruos & media-
dos de Septiembre, debido al tiempo

varse y hacerse la sementera. Las uvas -
se desarrollardn y maduraran mejor,”

fresco que viene reinando desde fines
de Agosto.—C.

DE CASTILLA LA NUEVA
Quintanar de la Orden (Toledo) 20.—

Precios corrientes, salvo varlacion:
Candeal, 4 52 reales fanega; jeja, a 50;
centeno, 4 35; cebada, a 23; avena,
a 20; yeros, a 36; cominos, a 84; anis,
4 106; tranquillén, & 41 y 42; titos,
a 43; azafran, 4 150 reales la libra de
460 gramos; vino tinto, 4 6 reales
arroba de 16 litros; idem blanco, & 5.—
L. C.

+'s Sisante (Cuenca) 16.—Las co-
sechas de aceituna y uva se han mer-
mado mucho por la sequia. La de ce-
reales ha sido satisfactoria.

Precios: Trigo, 4 12,50 y 13 pesetas
fanega; jeja, a 12 y 12,50; cebada, 4 6;
avena, a 4,00; lentejas, 4 10; azafran,
4 37,50 pesetas la hibra (460 gramos);
patatas, 4 1,25 pesetas la arroba (11,60
kilos); zumaque, & 1,25 idem en hoja
y 1,560 molido; lana blanca sucia, a 11;
aceite, 4 14.

Como la cosecha de zumaque es es-
casa, tienden & subir los precios anota-
dos.— C.

«'« Chinchon (Madrid) 9.—Buena,
aunque no sobresaliente, la cosecha de
cebada, mediana la de trigo y mala la
de habas, yéros, algarrobas, ete.

Las vinas de riego estan bien, tanto
por la cantidad como por la calidad de
la uva; las de secano, regulares, y las
que estan en terrenos fuertes 6 mal la-
brados, se hallan muy mal.

Los olivares, también mal, pues se
resienten, como las vifias de secano, de
la falta de agua.

Precios: Vino tinto, de 10 4 10,50
reales arroba; aceite, de 54 4 60; trigo,
4 52 idem fanega, y cebada, & 26. Los
ajos, que hace dos meses valiana 7y 8
reales arroba, se venden hoy a 20.

La inmensa mayoria, por no decir la
totalidad de los viti y vinicultores, re-
negando de la ley de Aleoholes, que si
fue mala cuando la di6 & luz Osma,
fué peor cuando la reformd Echegaray,
y peor ain con la altima y radical re
forma de Gonzalez Besada, —C.

DE CASTILLA LA VIEJA

Arévalo (Avila) 18.—Llovi6 bastante,
con grau alegrin de los agricultores,
pues hacia ya mucha falta el agua para
preparar las tierras y sembrar. Ya se
van sembrando las algarrobas.

Animada la compra y exportacién de
trigo a 46,50 reales las 94 libras el su-
perior y 46 el corrieute. El centeno, 4
29 reales fanega; cebada, 4 25; alga-
rrobas, a4 28.—C.

+*+« Rioseco (Valladolid) 19.—Ayer
se pagé el trigo 4 47,50 reales las 94
libras y el centeno a 28 las 90; la ce-
bada, a 26 reales fanega, y la harina
de 1.*, & 18,50 reales arroba. Tendencia
firme. Tiempo variable.—C.

+*« Medina del Campo (Vallado-
lid) 18. —Hoy han entrado 300 [anegas
de trigo, que se han cotizado 4 46,50
reales las 94 libras. El c¢enteno, 4 29
reales fanega. Tendencia sostenida y el
tiempo varable.—C.

+"« Baltanas (Palencia) 17.—Termi-
né la recoleccion. Tiempo variable, de-
seandose llueva.

Eu el mercado tendencia firme, ha-
biéndose cotizado: Trigo, & 44 reales
log 55 litros; centeno, a 33; cebada, 4
24; avena, 4 17; muelas duras, 4 28;
alubias, 4 98; garbanzos, a 200, 160 y
90; harinas, a 18, 17 y 16 reales los
11,50 kilos; patatas, 4 o; vino tinto, &
14 reales los 16 litros; cerdos al deste-
te, 2 70 reales uno; carneros, & 100;
ovejas viejas, a 60.— Un Suscriptor.

+ % Burgo de Osma (Soria) 19.—
Terminé la recoleceion con buenos re-
sultados.

Precios: Trigo, & 45 reales fanega el
blanco y el rojo; centeno, 4 29; ceba-
da, 4 28; avena, a 18,

Ha llovido copiosamente varios dias.
El Corresponsal.

«"4  Cigales (Valladolid) 19.—La co-
secha de vino, que tanta importaucia
tiene en este pueblo; sera escasa, por-
que las vinas tienen poco fruto. La co-
secha de cereales ha sido desigual.

Cotizamos: Trigo, a 11,60 pesetas fa-
nega los &5 litros; centeno, a 9,25; ce-
bada, a 7; avena, a 5; algarrobas, 4 6;
habas, 4 9; garbanzos superiores, 4 40;
lana negra 0 blanca, sucias, 4 13 pese-
tas los 11,50 kilos; vino tinto, a 3,50
pesetas cantaro.— Un leclor de la CRO-
NICA.

+%¢ Valladolid 19.—Ayer entraron
en los Almacenes del Canal de Cas-
tilla '2.000 fanegas de trigo, y en los

del Areo otras 150, pagandose respec-
tivamente de 47 447,75 y 47,50 reales
lag 94 libras. Tendencia sostenida.—C.

o ¢ Carrion de los Condes (Palen-

c¢ia) 17.—Tiempo variable, y en el mer-

cado de hoy tendencia & la baja.
Precios: Trigo, @ 44,60 reales log 55

litros; centéno, a 30; cebada, a 26; ave-

na, & 16; alubias, a 88; garbanzos, 4
120; harina de 1.° ¢lase, 4 18 reales'los
11,60 kilos; patatas, & 5; vino tinto, 4
15 reales los 16 litros.—C.

."« Burgos 18.—Tendencia soste-
nida en el mercado, habiéndose coti-
zado como sigue: Trigo, 4 46 reales
los 44 kilos el alaga, 45 los 42 .50 el
mocho y 44 el rojo; centeno, & 32 rea-
les los 41,50 kilos; cebada, a 28; ave-
na, a 16/los 28 kilos; yeros, a 36 los 44,
alholvas, a 26; garbanzos, de 110 4 150,

harinas, 4 19, 18 y 17 reales los 11,50

—
kilos; patatas, & 5; vino tinto ep los
almacenes, & 23 reales el ciantaprg de
16,13 litros.

Prosiguen los trabajos de la recolec-
cion, siendo satisfactorios log rendi
mientos.— (. &

«"« Almazan (Soria) 17.—Termi
la recoleceion, babiendo sido de hulg;ﬁg
rendimientos en la comarca, especial-
meute de trigo, cuya clase es muy gy,
perior. Los mercados se ven ya bustap.
te concurridos, no escaseando log na.
didos de Valencia y otros puutos, Pap
dicha capital se han expedido buen
unmero de vagones de trigo,

Precios: Trigo blanco y hembrilly
4 46 reales las 94 libras; centeno, 4 31
reales fanega; cebada, 4 26; aveng
4 18; harinas, 4 18, 17 y 16 reales Jog
11,50 kilos, segin la clase.—¢.

<"« Penafiel (Valladolid) 18.~Tap-
minaron por completo los trabajos de
la recoleccion, pudiendo ser calificada
la cosecha de granos de regular gy
todo este partido. En el de Caéllap (Se-
govia) ha sido abundante,

Lag entradas de cercales en pgte
mercado son regulares, cotizdndoss
con tendencia firme: Trigo, & 47 50
reales las 94 libras; centeno, de 28 i
28,50 las 90; cebada, a'26 reales fane-
ga; avena, 4 16; yeros, 4 30. Tiempo
bueno.—C.

«"x Roa de Duero (Burgos) 19.—Ha
lovido, lo que bacia falta para las uyas
y la sementera. :

Precios: Trigo, 4 46 reales los 55 li-
tros; centeno, a 29; cebada, 4 26; aye-
na, & 17; habas, 4 33; algarrobas, 4 80:
muelas, a 28; alubias, 4 70; garbanzos,
4 104, 82 y 64; harinas; & 19, 18 y.17
reales los 11,50 kilos; patatas, a 6; ving
tinto, & 10 reales los 16 litros.—¢C., .

«« Paredes de Nava (Palencia) 17,
Tendencia a la baja en el mercado:
habiéndose detallado: Trigo, & 45 rea-
les los 55 litros; centeno, a 30; avena,
a 15; yeros, a 32; muelas, a 40; aly-
bias, 4 80; garbauzos, & 150 los"supe-
riores, 130 los regulares y 110 los me-
dianos; barinas, a 17, 16 y 15 reales
los 11,50 kilos; patatas, a 4; vino tin-
to, & 15 reales los 16 litros.—C.

DE CATALUNA

La Ametlla del Vallés (Barcelona) 19,
Los vinedos ostentan mucho fruto; pero

plagados de oidium, hongo que se des-
arrolla este ano en no pocos vinedos,d

merma mucho la cosecha y hara queel
viuo no sea de la clase que debiera.

Los olivos estan sin aceitunas.

Precios: Trigo, 4 17 pesetas cuarfe-
ra; cebada, a 8; avena, a 7; maiz, a 11;
habas, & 12; judias, a 21; garbanzos,
4 29; canamo, a 31 pesetas quintal;
vino tinto, 14°, 4 15 pesetas carga
(121,60 litros).— C.

en esta plaza: Trigo monte superior,
a 20 pesetas; idem mediano, a 18,00;
idem flojo, a 18; idem huerta 1.%, 422
idem huerta 2.%, 4 16,50; habones, a13;
habas, 4 13; judias de 1., &4 22; idem
de 2.%, a 20; cebada, & 11; idem media-
na, a 10; maiz, a 10,50; avena, & 8
centeno, a 12. 28

.*. Figueras (Gerona) 19.—Por las
plagas criptogamicas y otras causas,
resulta corta la cosecha de vino enel
Ampurdan. o1l

Muy concurridos los mercados y mu=
chas ventas 4 los siguientes precios:
Trigo, 4 23,75 pesetas hectolitro; een=
teno, 4 20; cebada, 4 12,50; avena, dé
9,69 4 10,63; mijo, de 15,63 4 16,25;
maiz, 4 20; pamzo, & 19,50; patatas,
de 6,52 4 6,82 pesetas la carga de 120
litros; aceite, de 104,84 a 103,07 pese-
tas' hectolitro.—C. !

«"» La Garriga (Barcelona) 18.—La
cosecha de aceituna se presenta MUy
escasa, v la de uva es abuudante.

Precios: Aceite, & 200 pesetus los 119
kilos; vino tinto, 12°, 4 18 pesetas 18
carga; trigo, 4 18 pesetas cuartera; ce=
bada, 4 9; avena, 4 8,50; maiz, i lil:f g
judiag, a 29; habas, a 15; patatas,
J3,;’)0 f.wsetus el quintal de 41,60 li-
tros.—C.

DE LEON

Salamanca 18.—Pocas ventas de 06=
reales por retraimiento de los ven edo-
res en vista de la baja de precios.

Rigen los siguientes en este mercd
do: Trigo, de 46 a 46,50 reales faneg
el superior, 45 a 45,75 el corrieute, ==
el rubién y 43 y 43,50 el barbilla; t;il;_
teno, a 29,50; cebada, 4 26; algarrofes
4 33; avena, a 17; muelas, & 27 .Yl ¢
arvejas, 4 36; garbanzos, de 75 a 1oV.

Las harinas sobre vagon sé COtIZﬁﬁs
43, 42, 41,50 y 41 pesetas los 100 kil0%
segiin clase y marca.—C. <

+"« Pefaranda de Bracamonte (
lamanca) 19.—May desanimada lal 3
celebrada del 4 al 7; no escaziéu&f" 1
nado, pero se hicieron pocas !

De:sf;ués de la feria lloyid bastants
siendo benéficas las aguas. -

Los garbanzos nuevos, cuyad"enlit"
ha empezado, son menudos ¥ 68 =

color. Y

Precios: Trigo, 4 45 reales laS--?fah
bras el blauco y el candeal; ce‘nfk‘v, ,‘57
28 reales favega; cebada, de z'oas: y
algarrobas, de 28 a 30; gal'baﬂfs o
160 a 160; hul:iuas, a'!.(’2U, 18y '
les los 11,50 kilos.—C. _

L% Garganta de ‘Béjar (Salf;nsﬂe
ca) 18.—Ha llovido algy, comx De%s
ha mejorado mucho el campo-.

esto nos ilusiona poco, porque estdn

pesar de repetidos azufrados. El oidium

+s Lérida 19.—Precios corrientes




CRONICA DE VINOS Y CEREALES :

cereales, de centeno buena cosecha y de |

trigo regular. De garbanzos, nula. La
cosecha de uva, perdida en sus dos ter-
ceras partes. Los patatares, las tem-
pranas mal rendimiento; las tardias, de
regular aspecto. De peras, mucha cose-
cha, y de manzana, regular,

Precios: Trigo, 4 10 pesetas fanega
de 55,5 litros; centeno, a 6,50; alga-
rrobas, 4 8; garbanzos, a 20; patatas,
a 1,10 pesetas arroba; vino de 14°, can-
taro de 16 litros, a 5,75 pesetas; aceite,
4 23; vacas de cuatro anos, a 250 pese-
tas una; ternera, arroba de 11,5 kilo-
gramos; 4 16,50 pesetas; cerdos al des-
tete, a 11 pesetas uno; carne de cabra,
4 0,60 pesetas el kilo.—(.

DE MURCIA

Moratalla (Murcia) 19, —La cosecha
de vino sera muy corta -porque los vi-
niedos estan filoxerados. La de aceite
promete mucho, pues los olivos tienen
aceituna en abundancia.

Precios: Trigo, 4 12 pesetas fanega;
jeja, & 11; avena, & 5; habas, 4 11; pa-
tatas, 40,70 pesetas arroba; lanas sa-
cias, 4 11, blancas y negras; vino, 4 3
pesetas arroba; aceite, 4 15,50.—C.

«"s Albacete 19.—Precios corrien-
tes: Trigo, de 12,75 4 13 pesetas fane-
ga; candeal, de 1250 4 12,75; jeja,
de 12,25 4 12,50; centeno, de 8,25
4 8,50; cebada, de 5,50 a4 5,75; avena,
de 4 a 4.25; aceite, & 17,50 pesetas
arroba; patatas, a 1,25; vino, 4 1,50;
carne, de 1,25 & 1,50 kilogramo; hue-
vos, 4 1,10 la docena; azafrin, de 37
4 39 pesetas los 460 gramos.—(.

DE LA RIOJA

Quel (Logrono) 14.—La sequia es
grande y las vinas tienen pocos raci-
mos, y ademas hay muchas perdidas
por el oidium, )

La cosecha de aceite es nula, y por
eso ha sabido dicho liquido & 20 pese-
tas cantara.
< Los vinos tintos se cotizan 4 11y 12
reales cdntara (16,04 litros), y los cla-
retes’d 14, 15 y'16, segun la, clase,
tendiendo.a subir.

Las pasas de ciruela claudia se estin
vendiendo a5 y 6 pesetas arroba.

Para mas informes dirigirse al que

.suscribe.—Sanlos Colatayud.

DE VALENCIA

Orihuela (Alicante) 19.—El pedrisco
que cayo el dia 3 del présente mes ha
ocasionado enormes pérdidas, pues en
un ‘cuadro de dos leguas todo quedé

“arrasado.

Preciog: Cdnamo en rama de 1.°,
445 pesetas quintal; pimiento molido,
de 10:4.15 pesetas arroba; patatas, 4 1;
manzanas, 4 2; pimientos secog, a 10;
melocotones, & 2; sandias y melones,
& 3 pesetas quintal; trigo comin, a 42

esetas cahiz; cebada, a 22; algarro-

as, 4 1,00 pesetas arroba; maiz, 4 4,50
pesetas barchilla; almendras, 4 5,50.—
Kl Corresponsal.

% Alicante 17.—El mercado de al-
mendrag acusa mucha firmeza, ven-

‘diéndose 4 los almacenes todo &l fruto

que entra. Las almendras Planetas se
cotizan 4 33,50 pesetas arroba, y las
comunes a 32.

En los mercados de vinos se opera
mas que antes, habiendo mejorado algo
los precios, aun cuando el embarque en
este puerto sélo reviste alguna impor-
taneia con destino 4 las provineias del
Norte, pues para el extranjero se expi-
de muy poco. Como la cosecha es por
este pais inferior 4 la altima, y lo pro-
pio ocurre en Francia y demas naciones
productoras de Europa, es natural la

firmeza 6 alza que revelan los mer-

cados.

El aceite de Andalucia se paga 4 20
pesetas arroba la clase corriente, y la
fina de Onil, Benejama y otros pueblos
de la' provincia, de 20 4 21. Nuestra
arroba equivale a 12,50 kilos.

La cebada se detalla 4 29 pesetas ca-
hiz Alicante y 27,25 cahiz Elche; la
avena, a 20,75 y 18,25 respectiva-
mente.

Las harinag, 4 bordo en este puerto:
De fuerza, a4 47,50 pesetas saco de 100
kilos; blancas y doradas, & 43.—C.

NOTICIAS

Proxima la época en que se ¢azan
variedad de péajaros atiles 4 la agricul-
tura con procedimientos prohibidos por
las leyes, el Instituto Agricola Catalan
de San Isidro ha enviado una exposi-
cion 4 los Jefes de Fomento de Catalu-
nia, pidiéndoles interpongan su autori-
dad para evitar y castigar, en su caso,
la transgresion de las leyes que se hace
en este punto.
Expone, asimismo, el Instituto, el
ensamiento, que tal vez seria dable
levar 4 la prictica, de procurar el es-
tablecimiénto de crias de determinados
ajaros en comarcas que se hallan
ruérfanas de aquellos buenos auxilia-
res del agricultor.

Por la Direccién general de Contri-
buciones se ha publicado el reparto de
la contribuciéon territorial y urbana
para 1910. El cupo de la territorial se
fija en 116.906.233 pesetas, por una
riqueza declarada de 555.845.306, 6 sea
un gravamen de 21,22 por 100.

El de la urbana asciende a pesetas
19.904.948, y siendo la riqueza decla-

provineias que tienen aprobado el Re-
gistro fiscal solo pagan el 20,30 por
100, pues siendo la riqueza comproba-
da de 209.772.689 pesetas, el cupo no
pasa de 42.583.856 pesetas.

En los mercados de Murcia y Orihue-
la (Alicante) se han presentado ya las
primeras muestras de la nueva cosecha
de pimentén, habiendo alcanzado pre-
cios elevadisimos, como son los de 20
¥ 25 pesetas arroba.

Estos precios, sin embargo, son tan
pasajeros, que s6lo se alcanzan el pri-
mer dia y en las primeras muestras.
Seguramente, en la presente campaiia
la mercancia se habra de cotizar con
alza, pero 4 bastante menos con que
comenzo la temporada.

Los cosecheros, no obstante, deben
estar satisfechos, pues este ano veran
remunerados los grandes sacrificios que
se imponen en el cultivo de dicho im-
portante producto.

La Camara portuguesa ha acordado
aplicar, desde 1.° de Enero proximo,
la ley impouniendo un recargo arance-
lario sobre las importaciones proceden-
tes de paises que no tienen Tratado de
comercio con Portugal.

El Ministro de Hacienda, Sr. Gonzéa-
lez Besada, ha declarado gue con la
nueva ley de Alcoholes se han recau-
dado diez millones de pesetas, creyendo
que hasta el mes de Enero se recauda-
ran otros cinco mas.

Aunque la ley le autoriza para elevar
la tributacion, ignora lo que recomen-
daran las circunstancias que se haga.
La nueva ley dice el Ministro que ha
servido principalmente para conocer la
verdadera capacidad tributaria de esta
produceién. ‘

Procedentes de Espana han empe-
zado por el puerto de Cette lus expedi-
ciones de uva prensada en toneles, de
transito para Alemania y Suiza.

Honduras ha prohibido la introduc-
cién de licores alcohblicos. Esta ley
considera: licores ordinarios el wisky,
el conac, el ron, el anisado y la gi-
nebra. :

Deabido 4 los grandes dafios que las

‘tempestades causaron en la regién va-

lenciana, han mejorado de precio. los
arroces, habichuelas y otros productos
agricolag de aquellas huertas.

Segun resulta de recientes estadisti-
cas, la existencia de ganado lanar vie-
ne sufriendo grave disminucion en mu-
chas naciones de Europa.

Franeia ha bajado de 33 millones de
cabezas en 1892 2 17 millones en 1907;
Alemania, de 25 millones en 1873 a7
millones en 1907; en Austria- Hungria
se nota una disminucion analoga, y en
Tnglaterra también se advierte descen-
80, 4 pesar de que los ingleses apre-
cian y pagan bien la carne de carnero.
Las causas a que se atribuye esta
disminucion del ganado lanar son la
reduceion de los pastos, & medida que
el cultivo se va haciendo mas intensi-
vo, la creciente importacion de carnes
y lavas de América y Oceania y la
preferencia’ que va teniendo la carne
de vaca.,

La vendimia toca a su término en
Argelia, resultando la cosecha de uva
no tan buena como se esperaba. Dicho
frato se viene pagando de 6 & 8 fran-
cos los 100 kilos, y los mostos de 0,85
a 1,10 francos por grado y hectolitro.
En Tanez han mermado mucho la
cosecha el mildin y el oidium, asi
como los vientos calidos.

Muy en breve aparecera una circu-
lar dirigida a los agricultores catala-
nes por el Presidente del Instituto
Agricola Catalan de San Isidro, don
Manuel Raventos.

En esta cireular se hacen considera-
ciones respecto a los sucesos de la ul-
tima semana de Julio con relacion 4 la
clase agrieola, poniéndose de relieve
como la vida rural resulta mds perju-
dicada que la cindadana siempre que
ocurren desbrdenes publicos.

De aqui deduce el Presidente del
Instituto el estricto deber que tienen
todos los agricultores de practicar
constantemente las virtudes cristianas
y civicas, aportando su actividad y sus

restigios al fomento de todas aquellas
instituciones que sean garantia de paz
y bienestar en los pueblos.

Hace el Sr. Raventds algunas refe-
rencias 4 la accion del Somatén en los
ultimos sucesos, manifestando que los
agricultores deben velar por los pres-
tigios de esta institucion, y termina di-
ciendo que las Asociaciones para fines
agricolas constituyen una de las mejo-
res formas en que puede-exteriorizarse
el sentimiento de patriotismo y caridad
de los agricultores.

Se han hecho en Londres los prime-
ros trabajos para la fundacion de una
Bolsa de vinos, con objeto de proteger
4 los consumidores contra la falsifica-
cion, dando asi 4 los productores espa-
fioles, frauceses y alemanes facil sa-
lida 4 sus caldos.

Dicen de Denia (Alicante) que & raiz
del ultimo temporal de aguas, aquel
mercado ha ido reecobrando mas anima-
cién en las operaciones de dompra-
venta de pasas, atribuyéndose este pe-
queflo movimiento al haber cesado las

rada de 83.748.072 pesetas, el grava- | bajas ofertas y transmitido otras algo
men sube al 28,76 por 100. Aquellas | mas subidas, y por otra parte el tener

que cumplimentarse algunas ¢rdenes
. para Canada.

Las cotizaciones no por eso han ex-
perimentado gran cambio, y si bien
para las clases ordinarias y daniadas se-
nalan flojedad, para las buenas y sanas
Scl)sm-éuuuse firmes y con tendencia al
alza.

portados en las destilerias de la 1.* cla-

lente para impedir que el insecto se

_El Gobierno de Portugal estd ha-
ciendo activisimas gestiones para con-
certar Tratados de comercio con dife-
rentes naciones, entrando en sus pro-
positos ineluir en los proximos Presu-
puestos un crédito especial destinado &
primas para la exportacion de los vinos.

El Consejo de Agrienltura y Gana-
deria de la provincia de Tarragona ha
abierto un concurso para premiar con
750 pesetas al autor del mejor proyecto
de «Sindicato Agricola local, comarcal
y regional con Caja rural y de erédito
agricola y Cooperativa de produceidn,
consumo y venta, hasta la exporta-
ciony, con sus estatutos y reglamento
general é interiores; todo planeado en
forma adecuada para que las secciones
puedan funcionar conjunta y separada-
mente y con estricta sujecion a las vi-
gentes disposiciones legales.

Los trabajos, bajo sobre cerrado y la-
crado, deberan dirigirse al Jefe de Fo-
mento de dicha provincia, hasta el dia
30 de Noviembre préximo.

Franquicia para los vinos en Ho-
landa .—Por decreto de 13 de Julio
se dispone que la ley de 22 de Julio
de 1899 (Boletin de las Leyes, nime-
ro 1.701) queda ampliada con un ar-
ticulo 7.° bis del tenor siguiente: «Sa
concede como medida administrativa
general, y con las debidas precaucio-
ues contra el fraude, la franquicia del
impuesto del aceise para los vinos im-

8¢ 2 que se refiere el art. 7.° de la ley
de 20 de Junio de 1862 (Boletin de las
Leyes, nim. 62) para ser empleados en
la fabricacion de behidas destiladas con
destino a la exportacién al extranjero.
Si los interesados no observan las dis-
posiciones de dicha medida administra-
tiva general, el Gobierno podra privar-
les por tiempo determinado 6 indefinido
de la autorizacion de im portar vinos con
la franquicia del impuesto de accise.»

La lucha contra la mosca 6 gusano
de la aceituna.—Cuando no ha podido
evitarse la invasion del gusano en los
olivares, aun caben algunos medios de
defensa ‘contra este insecto, principal-
mente encaminados & evitar su propa-
gacidn. ,
Recogidas las aceitunas agusanadag
en el olivar, conviene llevarlas inme-
diatamente al molino, antes de que el
gusanillo que contienen pueda propa-
garse. Anticipando un poco la cogida
de la aceituna, es mas eficaz la ope-
racion.

VINOS TINTOS
DE LAS BODEGAS EN ELCIEGO (ALAVA)

DE LOS HEREDEROS DRL
EXCMO. SR. MARQUES DE RISCAL
Exposicién de Burdeos de 1895, —DIPLOMA DE HOMOR
La wds alta recompensa concedida & los vimos tintos eairanferes

VINO EN SU PESO
PRECIOS EN LA ESTACION DR CENICERO | %* ARO |ser 4RO | 4 ARo |oproximado
Pesetas Pasatas Paselan Kilos
Barrica de 225 litros con doble anvase| 230 280 350 300
Barril » 100 » id. 110 130 1680 140
Idem 7 TR id. 85 100 120 112
Idem Dl oy id. 80 70 856 80
[dem » 25 » id. 35 40 45 40
Caja con 25 botellag. ......... 353, 3 » 50 b0
[dem » 12 fd. ...z BT e 5 » 25 25
Idem » 25 medias botellas......... ¥ » 32 30

Pedides. Pueden hacerse al Administrador en Eleiego (Alsva), M. G, Dubos, dirigiéndole
s cartas por Cenicero, 6 al apoderado de la casa en Madrid, D. Emilio Dominguez y Pérez
Cuesta de Santo Domingo, num. 5, principal izquierda.

Page. Al contado, al hacer el pedido, en letra & ocho dias vista sobre Madrid,

Advertencia. La procedencia legitima de estos vinos se acredits con la marca antes citada,
que va siempre puesta en las barricas y barriles y en sus dobles envases, en las cajas para bo-
tellas, an las cdpsulas, corchos, stiquetas, y en el plomo que sellard la malla de alambrs que
envuelve & la botella y & la media botella. En los corchos va marcado el afio del vino.—Todos
log envases se envian precintados

Se admiten las botellas y las medias botellas vacias abonando al consumidor pesetas 0,25

orcada una, con tal dequedevuelvan las mismas con sus fundas y gus cajas.—No se admiten
ros envases vaciosdel vino en barricas y barriles, Tampoco se remitenetiquetas ¢on esta clase
de pedidos.
Aviso muy importante 4 los consumidores.

Exlgir slempre intacta la malla de alambre que precinta & la botella y 4 laimedia botella.
Fijense muy especialmente en nuestra marca concedida.

TALLER DE MAQUINAS AGRICOLAS DE ANT OEHID 'GI g-ﬂ] ﬂl_[l

Especialidad en aventadoras,
RONDA DE LA ESTACION.—LERIDA

Las tinicas que han aleanzado el primer premio de 2.000; pesetas y Ja adquisicion de la aventa-
dora por el Ministerio de Agricultura en el Concurso celebrado en Madrid en la Escuela de Agri-
cultura de la Moneloa en Junio de 1904.—Diploma de honor, Madrid, en Mayo de 1907,—Gran
premio en la reciente Exposicion Hispano-Fraucesa de Zaragoza, 1908.

Las ruedas y varas que lleva la méquina son de quita y pou.

CENTRO VITICOLA DEL PANADES
VIDES AMERICANAS
0O hectdreas de viveros ¥y plantaciones.
FUNDADAS EN 1889
JAIME SABATE

villafranca del Panadés (Provincia de Barcelona)

Cultivos mejor organizados y mis importautes de Edropa. .
Para la préxima campaiia de 1908-1909 tiene esta Casa puestas en vivero
8.780.439 Plantas injertadas de todas las viniferas de Espaiia
sobre los mejores pies americanos.
1.455.000 Estaquillas para barbados.

Sus 52 hectareas con 165.000 pies madres en pleno desarrollo producirén este
afio la fabulosa cantidad de

%.000.000 de estaquillas injertables.
6.000.000 de estaquillas para vivero.'

Exportacién & todas las regiones viticolas del mundo.

Talleres de injertar visitados por 8. M. el Rey D, Alfonso XIII.

Proveedor efectivo del Patrimonio de la Real Casa. :
Desfondes de tierras 4 gran profundidad, con maquinaria & vapor, propiedad de
esta Casa.—Roturaciones y plantaciones 4 forfait (destajo).

St por el mal estado de la aceituna
no fuese posible su molienda, es nece-
sario quemarla en lugar cerrado, de:|
modo que no pueda escapar el insecto
¥ propagarse. :

La labor profunda que se dé 4 los
olivos sera un medio preventivo exce-

ropague, pues de este modo perecen
fas larvas en grandes cantidades. Des-
calzando el pie de los olivos y tenién-
dolos hasta el mes de Junio en esta !
disposicion, se logra también el mismo |
resultado. El desterronamiemto del
suelo y el quemar encima ramas y
cortezas son también excelentes pre-
cauciones.

Por ultimo, el caldo bordelés aplica-
do con una brocha al tronco del olivo
es un remedio excelente: contra este
insecto, y, en general, contra los insec-
tos.de toda clase.

PP ———

Las noticias que llegan de los mer- ;
cados de América respecto 4 la impor-
tacion de uva de Espaiia, son bastante
favorables, si bien no dejan de infor-
marnos de que la cosecha en California
es muy abundante en la temporada ac-
tual, y no aconsejan de ningin modo
que precipiten sus envios los exporta-
dores espainoles.

M. Boder Brodersen preconiza el vi-
nagre para el tratamiento de la goma
de los ciruelos, de los melocotoneros
y los chancros de los manzanos. Des-
pués de haber limpiado con mucho cui-
dado las llagas sirviéndose de un cu-
chillo, el autor del tratamiento las em-
papa dos veces consecutivas con vina-
gre, al que adiciona una tercera parte |
de agua, y recubre luego las llagas;
asegurando él que, por este procedi-
miento, la cura es segura y las llagas
se cierran muy pronto,

El Gobierno de la Republica Argen-

1.° de Diciembre del corriente afio el
plazo para presentar los pedidos del lo-
cal en el extranjero con destino 4 la
Exposicion [nternacional de Agricul-
tura que se celebrara en Buenos Aires
en 1910.

1903. Dirigirse 4 D. Mariano Montilla,

! cosechero en Casalarreina (Haro).

CAMBIOS

| BOBRE PLAZAS BEXTRANJERAS
Dia 21

Parfs & lavista. ... 0o aiua 1940

Londres & la vista (1ib. ester.) ptas. 27 49

{ "Madrid, 1009.—Ballly-Bailliore é Hijos, Cava alt, 6 ,

VINOS FINOS DE RIDJA,—Hay en !
venta 40 bordelesas de la cosecha de !

Casa de absoluta confianza, recomendada por todos los Ingenieros agrénomos.
Capital invertido en viveros y plantaciones, y diversos locales y talleres:

500.000 pesetas.
GARANTIA DE AUTENTICIDAD.—Los Sindicatos, Sociedades de Agricultura,

Cdwmaras Agricolas, Ayuntamientos, Viveros oficiales Yy Agrupaciones de Propie-
tarios.—Pago después del brote, es decir, & fin de Junio, cuando por la hoja se

haya comprobado la rigurosa seleccidn y absoluta pureza de las plautas.

Pidanse precios en toda época del afio, asi como el Catalogo ilustrado, con la
deseripeién de los viveros y plantaciones, garantias excepcionales que se ofrecen,
notas de adaptacién y afinidad é instrucciones para plantar.

Direccién telegréfica: SABATE-VILLAFRANCA PANADES

CAMPOS ELISEOS DE LERIDA

GRAN CENTRO DE PRODUCCIONES AGHRICOLAS

DIRECTOR-PROPIETARIO

D. FRANCISCO VIDAL Y CODINA

Especialidades que recomiendan & esta antigua y acreditada Casa,

| ARBOLES FRUTALES en grandes cantidades de las especies y variedades
! méas superiores que en Europa se cultivan.

VIDES AMERICANAS
INJERTOS BARBADOS ESTAQUILLAS
de inmejorables condiciones y absoluta autenticidad.

Precios muy econdmicos en pedidos de alguna importancia.

HBRIDOS PRODUCTORES BIRECTOS

Entre los productores directos que han hecho sus proebas con éxito, figuran en primera Ilfnea
los tiutos 156 y 405 Seibel y 132-11 Couderc, y los blancos de este hibridador 117-3, 146-51
y 343-14,

156 y 405 Seibel son muy resistentes & la filoxers, sequia, mildiu, oidium y black rot, y
deben plantarse en tierras de media fertilidad cuaudo menos, y que no excedan del 34 por 100 de
cal. 156 da viuo remarcable, de fuerte y hermoso color rojo, buen aroma, rico en extracto seeo,
alcohol y acidez y gusto franco, habiendo agradado extraordivarismente el elaborado en 1906
por la Estacién Euoldgica de Hiaro. 405 Seibel rinde superior vino clarete.

132-11 Couderc, es casi iudemne 4 la filoxera y muy resistente 4 las plagas eriptogimicas; so-
porta el 50 por 100 de cal, puede cultivarse hasta en terrenos superficiales y es gran productor
de buen viuo, pero éste no iguala 4 los de 166 y 405 Seibel. El ampelografo Malafosse ha dicho
que 132-11 destrona 4 la retama y el espino. Su aduptacién estd limitada por la madurez de la
uva, que en Frandia es de tercera veudimia. n los cascajos de Cuzeurrita (Rioja Alts) sagonpa &

tina ha resuelto prorrogar hasta el | la vez que el temprauillo, y 156 Séibel veinte dias antes,

156 Seibel y 132-11 Couderc se han aclimatado muy bien en la Rioja, y rinden abundantes
cosechas hasta en tierras mediocres. La produccién de 156 Seibel, & la cuarta hoja, ha sido de
1 /a4 2 Yo kilos por cepa, y la de 132-11, al sexto afio, de 3 & 4 1/; kilos.

Los blancos 117-3, 146-51 y 343-14 Couderc son altamente resistentes 4 la filoxera, el caleireo
y las eriptogamas, de frutos tau selectos como las mejores viniferas y de bastante fertilidad.

LIQUIDACION CASI DE BALDE

Arado de2 discos giratorios de quita y pon, iltima novedad, modelo americano:

eutra en terrenos durisimos sin dejar terrones, & prueba.........0.....0.  Pesotas 300
Segadora gavilladora Gauloisse muy buen uso y 4 toda prueba ......... s Vich » 330
. I vertedera giratoria, de una caballeria para vinas y otra de pareja para tie-
Tra8, UM, .« o - s sass asa s srs et s S a0 a s s s sBansbtas Fisssnsessass sten e » 15
2 ejes para carro y el herraje de los rodales respectivos, cada juego en....... » 18
5 gollerones de coche, en buen uso, nno,....... sefsniehe Faouvad sasssesias » 3,60
b tinos de roble superiores, de gran confianza, 4 0,30 pesetas la cdntara, prestos
subre vagou Haro.
6 pipas de 1 y 2 ciutarads, en perfecto w80, UN& o ceeie it visnniennoniins » 2,50
8 columnas de fundicion iguales para sostener galerin 6 hacer cenador, de 2,10
metros de alto, por 6 cm. de diametro, con moldaras, 4'mitad de precio, 6
gea 4 0,22 pesetas el kilo,
\ Dirigirse 4 D. CESAR SANZ, Ingeniero.~Muro del Carmen, 2, LoaroNo,




— e

4 | CRONIOA DE VINOS ¥ ¢EREALES

MAQUINAS AGRICOLAS Y VINICOLAS

5 ESPECIALISTA

VENTA EXCLUSIVA DE LAS

Sembradoras SAN BERNARDO
Idem RUD SACK

Segadoras DEERING IDEAL

Trilladoras RUSTON

Pidan catdlogos especiales

7 * ALBERTO AHLES Y COMPARIA |

BARCELONA, Paseo de la Aduana, 16 y 17, MADRID, Alecald, 68,

CRONICA ne VINOS v CEREALES

La Cr6NicA aparece todos los miéreoles, y cuenta treinta y dos afios de existencia;
ublica interesantes articulos, estados de precios, unas 3.000 correspondencias agrico-
as al afio y otros utilisimos trabajos. 574 A 713
Més de 500 corresponsales informan & este periddico de la cotizacién de los pro-
ductos agricolas, estado de las cosechas, etc. Se manda un numero & los que lo
idan.
3 Precios de subscripeién: SEIS PESETAS SEMESTRE en toda Espafia, y 8.50 fran-
cos en el extranjero y Ultramar.—Dirigirse al Administrador, calle de Aljerto Bosch,
nimero 42, principal (esquina.d la de Alfonso Xil1), Madrid.—PAGO ADELANTA DO.

nrTE

{Afio XXXII Affo XXXI

NUENOS HOTORES DF VIENTO PERBECCIONADOS

TRABAJAN POR LIGERA QUE SEA LA BRISA
nAguantan las tempestades mas violentas!! |
' jiElevan el agua 4 cualquier alturall

Instalaciones para particularesy Sociedades: Numerosas instalaciones en FRANCIA
y sus COLONIAS,—Pedid referencias.—Explicaciones y presupuestos 4 quien los soli-

o SE GARANTIZA EL TRABAJO i
MOTORES DE PETROLEO Y DE VA.PU_H — MAQUINAS DE TODOS LOS SISTEMAS

Nuevo arado brabant, telo de'acero “ T, REVE,,

Suprimido el tornillo que regula la profundidad. :

Gran ligera de traccion. TRABAJO ABSOLUTAMENTE PERFECTO Precio muy econémico.

PLISSORNNIER @ LYON (Francia).

¢~ iiMdquinas de todas clases de las nméjores marcas del mundo!!—Se envian Catdlogos
gratis.—Se desean representantes acreditados.

LIGLIEO PARA LS MABAMNOMES LOPHE OLMEDIEEA

Este medicamento es el que mds pronte cura los SABANONES, sin experimentar
molestia alguna. :

EL ANTIRRECMATICO- LOPEZ OLMEDILLA

cura los reimas y dolores nerviosos tan pronto como se usa, sin producir ninguna
molestia en la piel.

Ungiiento vexicante para Veterinaria.

Sus resultados son tan positivos que siempre ha respondido 4 su aplicacién.
Depoésito general, casa del autor LOPEZ OLMEDILLA, en Belmonte (Cuenca),
y MARTIN DURAN, Tetudn, 8, Madrid.

HBONGS NINERALES Y PRODLCIOS QUINICOS

La Sociedad general de Industria y Comercio posee, entre otros negocios, la explo-
tacién de las mas importantes fAbricas nacionales de superfosfatos y abonos minerales
compuestos, dcidos sulfiricos, anhidro,y comercial, dcidos nitricos y clorhidricos, sulfa-
tos de sosa, glicerinas comerciales y farmacéuticas, colodién y demés productos qui-
micos.

Fabricas en Elorrieta, Zuazo y Guturribay (Vizcaya); en El Caleyo y Avilés (Astu-
rias); en Bonanza y Trafaria (Portugal).

Dirijanse los pedidos:

Gran Via, |, BILBAG.— Villanueya, i1, Apartado 340, MADRID.—Edificio del Banco Asturiano, OVIEDO

AVERLY, MONTAUT ‘Y GARCIA
ZARAGOZA

Telas metdlicas, cribas, alambrados de espinos artificiales. Piedras de molino, ytoda
clase de mdquinas agricolas ¢ industriales. '
Segadoras, trillos de todos sistemas, aventadoras, arados, prensas de paja, heno y
alfalfa, y todos los nuevos 1itiles de campo.
ZARAGOZA

PIDANSE CATALOGOS
N RA \ \
VI |
: ., e Destructor radical Idel Oidium; del Mildew con mezola

ghet de suifuto de cobre, y del Antracnogis mezclado con sulfato
de liejro.—Destruye 6 aleja lus hormigas, pulgones, oru-
gas, altisas, negrilla y demds iugectus que atacan las plan-
tas y arholes.

Unico en su clase preservativo de las heladas en los reto-
fios de la vina,

PULYERTZADOR BOER--AZUFRADORA ‘BIABAUX--FUELLE CON DEPOSITO

No masg sulfato de cobre contya'el Mildew y el Black-xot.

Emplear el snlfatizador liguido Tardieu; quees mis eco-
némico, seguro y rapido, slendo sencillisvma la preparacion;,
basta verter la dosis eu el sgua y emplearlo acto continuo gin
que se pierda al guurdarlo. :

Azufre liquido nigotinado: Para su empleo sirveén los
wismos sullanzadores que para todos los liguidos y combate
cou ¢éxito ¢ 0idium 4 s pur que vtrag enfermedades.

Paringecto y nitrato de cohre liquidos: Productos para
combatiy todus 10s lusectos y hierbuss danmnag y préepurar las
 plantas y tiboles a hbrarse de enfermedades.

. Encaladura de las gimientes; Ligquido preparado para
remojar Jus semillag’y evitur Ia destrudeibn de las mismas por
lod insgectus.

Dirigirse: J. M. Thieudies — Diptaci6s, 83 — BARCELONA
FABRICAGION DE ANISADOS FINOS
Especialidad “ANIS BALMASEDA ,,

Primer premio en la Exposicién de Ciudad Real de 160'7, — Medalla de oro en Zaragoza 1908,

AGAPITQ BALMASEDA (MALAGON)

Avignon, 1800;
Bordeanx, 1805;
Lyon, 1804, ¥ Mont~
pellier, 1866,

Premiado.con Me-
dalln de oro y plata
en varing Expoai-
gionas.
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ARADO GIRATORIO
AGRICULTORES: ne uséis otro arado que el arado Giratorio sistems «PAL ACIN»

CON PRIVILEGIO EXCLUSIVO
( Los falsificadorss serdn perseguidos por la ley)

Es el mejor, més ligero, més fuer-
te y mhs barato de los conocidos
hasta el dia.

Para que nadie pueda llamarse &
engafio se da & prueba.

ambién se remiten Catélogos &
quien los desee. ;

Para la venta se necesitan repre-
sentantes en los pueblos en que no
los haya dindoseles un tanto por co-
migién.

Lon pedidos & Eusebio Palactn, sutor y eonstructor, Huesca, calle de San Lorenzo,

Al que presente un arado de mejor manejo, mis 1itil y més barato, se le regalan
200 pesetas.

COSECHEROS |

Si queréis conservar wvuestros vinos
& cublerto de alteraciones y enferme-
dades, usar el Conservador X, producto
inofensivo y de positivos resultados.

Be envia Catdlogo general gratis de
productos enolégicos, esencias, ete., et-
cétern, & gquien lo solicite, y se concede
la representacién 4 buenos agentes.

Dirgirse & D. José Gonzalez, de La
Solana (Cludad Real).

MAQUINARIA MODERNA

PARA LA FABRICACION DE ACEITES FINOS Y CORRIENTES
DESHUESADORA, TRITURADORA Y REMOLEDORA
Sistema SALVATELLA

Deshuesadora para elaborar aceites finos.

Trituraders para moler gran cantidad de aceitunas.

Remoledera para remoler los orujos por aceites corrientes.

Bombas especiales para trasegar aceites. Tres nimeros distintos, ‘que rinden 50,
90 y 250 litros por minuto, movidas & brazo,

Prensas hidriulicas y de otros sistemas.

Flltros para la refinacién de aceites.

Estrujadoras para las uvas,

Trituradoras para cemento, por corteza de pino y encina y para grandes y pe-
quedias fabricaciones.

Para datos, pedidos y presupuestos, dirigirse 4 su constructor

MARCELINO SALVATELLA
TORTOSA

Taller de méquinas.

BODEGA DE ALQUILER EN MANZANARES
(CIUDAD REAL)

para los que se dediquen & elaborar vinos finos y vinos maestros.
Diclhis Bodega posee:

417.000 arrobas cabida en. . . .
26.000 arrobas cabida en. . . .

Lagar con rolos y prensas & vapor.

Aparato aleuhol & yapor; euatro calderas para hacer arrope; tres calderas para
quemar orujos; szufradora; bascula puende para pesar los carros,

Se cede en 4,500 pesetas de aiquiler.

Nota tmportante —Tiene via apartadero para la carga de vagones.

Para tratur, Cristébal Montero.

OBRAS EN ORDEN CiCLICO

POR

D. FELIX SARRABLO

Maestro de Alcaniz (TERURKIL)

SE OFRECE MECANICO para
Espana, especialista en maqui-
nas segadoras y atadoras; traba-
ja hierro y madera. Informes los
dara Francisco Lépez, Tamarit,

151, Barcelona.

8 conos.
700 bocoyes.

géntimm.
Curso preparatorio, 6 primer ciclo, en cartoné y lomo detela........ 40
Aritmétics, papel fuerte, grado ' 2.°F 3:% ..ot vresnscnosrrsirsasass 30
Geometria, id. id, fd. s enroenninas o s tall S U oo B A A o s 20
Analopht v SIEAmg ST Sy T et S e STy e e e e e d s 30
Proxodiin viOrbogratihs 8. 1d A (e s e i s o T it S e v aa e s emiaes 20
Histolia Bagrada, 1o ads 05 950000 L 3 o o e 3 L e 30
Agrionitusmiid. a Gt 2o/ du s Baa m ald ois oo ot 5o bnidnle s isd & 8o o 5 14T 20
Historia de'lEspatia, A8, 3d, 1. o0 smi siainaii sian s sivaivan o wse s somaas 30
(opralin g 10 S e i v i sia £ 5 4 = e g sy e eas s tis 20
Ciericing fidicas, quimicas, id. {d.dd . cea it cniiis cdivseahasasncsaans 30
Bargais, td. 10 T L S N M UG NET ML DL SU L I R e s 20

El autor rebaja’durante el aiio 1909, el 40 por 100 en las ediciones nuevas de
Historia Sagrada y Agriculbura, y es de su cuenta siempre el franqueo y certificado.
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SALUSTIANO GOMEY,
antiguo comisionista en Bilbao, admite
representaciones de las regiones que no
las tiene, para vender en comisitn a| por
mayor vinos comunes, cereales, legum-
bres, alcoholes y aceites. Visita Sautan-

der y Sau Sebastidn, Pueden dirigirle lag
ofertas 4 BILBAO, Buenos Aires, 19.

GRAN FABRICA

TRILLOS MECANIDS

VICENTE FARRER
en LERIDA (Catalufia)

de todos precios y clases do
las mejores que existen, y en
confirmacién de su bondad ge

dan 3 prueba con las condi-
ciones del Catdlogo.

Consta que tengo 7.000
poseedores de mis trillos, es-
tando muy satisfechos sug
duefios.

MAQUINARIA AGRICOLA
Y VINICOLA
JUAN PECH AINE
19, Paseo de la Aduana, |19.—BARCELONA

Filtros y mangas de fabricacion esps-
cial, sin comypetencin.—Bombas de todog
gisternas, prensss y estrujadoras, con 4
sin separador de escobajo.—Tubos de alta
presion, de goma, forrados de alambre al
exterior.—Manguera ideal, fabricada eg.
pecialmente para el trasiego de winos y
alcoholes.—Estuches postales con caja de
madera, cartén 1 hoja'de luta. —Cajus pa-
ra mandar muestras, con frascos detodos
tamafnios.—Basculas centesimales, mon-
tadas sobre cuatro pies.— Accesorios para
bombas y articulos de bodega.—Clarifi-
cantes, Antifermentos, Colorantes tani-
nos, Acido tértrico, Termémetros y Aloo-
hémetros, Alambiques Sallerén y Eubo-
Héscopos legitimos de Malligant.

Anti-agrio, producto especial, para com-
batir la acidez de los vinos. '

RESULTADOS POSITIVOS
Se necesitan corredores, representantes y
depositarios con buenas referencias.
Nota. Para evitar In falsificacién de
mis mangas, filtrosy bombaseconocidas en

el mundo entero, exigir la marca de mi
Casa.

Los primeros peritos cientificos
¥ los principales vinicultores reco-
miendan el empleo del

N ' r
OENO=FOSFATO

en los vinos de la vendimia, en susti-

tucion del yeso.
Privilegio HUGOUNENQ, apro--
bado por la Academia de' Medicing
de Paris en 1888 y por el Comilé
consullivo de Higiene de Francia
en 1889, por las siguienles ragones:
1.%, e/ OBNO-FOSFATO qumen—

2.°, enriguece el vino con una sal
reconstituyente, que entra por mas
de 50 por 100 en lu consiibucion del
cuerpo humano, tai como se encuen—
tra en la carne y el pan. [Discor-
so del catedritico M. A. Gautier);
3.°, aumenta la acides del vino y el
exlraclo seco, tal como lo hizo ‘el
yeso, pero sin dejar el sabor amar-
go y la impresion dspera gue cardac-
lerizan los vinos enyesados; 4.°, da
al vino un color de brillo intenso;
5.2 lo que es uno de los puntos
mas importantes, el fosfalaje cla—
1Efica enérgicamente y conserva. él
pino, impidiéndole de lorcer ¢ de
volverse malo, asi como lo demues-
tran los multiples ensayos hechos
en los dltimos anos por los viti-
cultores, que no descansan en me-
jorar sus vinos, y de los cuales te-
nemos las apreciaciones 4 la dis-
posicion de los interesados; 6.% el
pino FOSFATADO 2o da yeso al
anqlisis, pues la sal formada no es
un Sulfalo, sino un FOSFATO,
siendo el OBNO-FOSFATO sun
accion sobre la sal conlenida natu-
ralmente 6 aiadida al vino en €l
momento de sw fermentacion, 70
admentando ni disminuyentdo, pres
s eantidad. :
Se desean representantes con bue-
nas referencias en lus principales
poblaciones vinicolas.—Para pros-
pectos y demés detalles, dirigirse
4 D. C. W. Crous, calle Bisbe, 1%3-
Valencia, Agente general en Es-
pana. SoEX

DISPONIBLE

ta la rigueza alcokilice del vino;




