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CRONICA D VINOS ¥ CEREALES

SUSCRIPCION

PERIODICO AGRICOLA Y MERCANTIL

En las oficinas del periédico, donde puede hacerse

el pago personalmente, & en otro caso, enviando

libranza 6 letra de fieil cobro al Sr. Administrador

de la CrONICA DE ViNos ¥ CEREALES,

No se admiten sellos de correos ni de ninguna

ofra clase,

PRECIOS: 6 pesetas semestre en toda Espafia, ¥

8,50 francos en el extranjero y Ultramar.
Pago adelantado,

SE PUBLICA EN MADRID TODOS LOS MIERCOLES

OFICINAS: CALLE DEL MARQUES DEL DUERO, 3, SEGUNDO

(A la entrada del Paseo de Recoletos)

ANUNCIOS

Se reciben en la Administracién del periddico &
precios convencionales, La CréNicA DE ViNos ¥ Ce-
REALES cuenta con mas de guinientos corresponsales,
y es el peribédico agricola de mayor circulacién en
Espaiia, por cuyo motivo los fabricantes y vendedo-

res de maquinas, abonos, insecticidas, ete., etc., pue-
den prometerse un éxito satisfactorio de la publicidad
en la CRONICA.

DIRECTOR-PROPIETARIO: D. CECILIO S. DE ZAITIGUI Y PARA

Pago adelantado.
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La levadura como planta
de cultivo

Desde hace unos seis afios se trabaja en
los principales paises vinicolas para intro-
ducir en ellos la fermentacién vinica me-
diante razas cultivadas de levadura, y es
innegable que en este tiempo se han ob-
tenido resultades notables. No solamente
se ha demostrado lo defectuoso del actual
procedimiento en la fermentacién, sino
que también hemos llegado 4 elegir, por
métodos racionales, leyaduras vinicolas de
excelentes cualidades, de entre las mez-
clas de levaduras que se nos presentan,
cultivindolas y obteniendo, al afiadirlas
al mosto, una fermentacién mejor. No he-
mos de hablar aqui detenidamente de los
hermosos resultados de estas investiga-
ciones y de su'importancia respecto 4 la
préctica de la fermentacion vinica; por el
contrario, observaremos que, hasta que
llegue la ocasién de que pueda seguirse
en general este perfecto procedimiento de
fermentacion, falta ain responder satis-
factoriamente 4 muchos problemas pen-
dientes y obviar muchas dificultades.

Entre éstas figura, sin duda, el propor-
cionarse la levadura necesaria para gran-

des paises productores de vino. Es cierto

que una industria pronta & cumplir los
pedidos, se pone & la disposicién de la vi-
nicultura y trata de encargarse del culti-
vo de las deseadas leyaduras; pero tal pro-
ceder mueve & reflexionar antes de deci-
dirse. Con los métodos propuestos, segiin
los que se anadiria levaduras puras 4 to-
dos los mostos, no sdlo se exigiria 4 los
vinicultores nuevos y considerables sacri-
ficios anuales, sino que ademas es de te-
mer que un articulo cuya calidad es tan
dificil de examinar; como es la levadura,
no siempre serfa preparado con la debida
escrupulosidad; de manera que, en vez de
las ventajas esperadas, fcilmente podrian
sufrir los vinicultores grandes perjuicios.
Fundado en mis observaciones, no acon-
sejarfa yo adquirir levaduras en los Insti-
tutosquelas producen, y que en todas par-
tes se abren, & no ser que se tenga una
completa garantia de la buena calidad.
Estas fabricas de levaduras deberian estar
sometidas & la inspeceibn cientifica de lag
Estaciones de Ensayos del Estado, del mis-
mo modo que las fabricas de abonos.

Mientras que con esto, por una parte,
quisiera que se liciese lo debido para evi-
tar la explotacion de los vinicultores y
los perjuicios que puede producir la adi-
cién de una levadura impura 6 cuya ac-
cién sea desfavorable, creo por otra parte
evitar el peligro que amenaza de descré-
dito de todo el sistema.

Al mismo tiempo expondré algunos pro-
cedimientos que, sin afiadir directamente
buenas levaduras al mosto, faciliten una
mejora de la mezela de lévaduras que hay
en los mismos. Ya hace algunos afos
que, fundado en numerosos ensayos, pude
aconsejar 4 los vinicultores recoger, unos
ocho dias antes de la vendimia general,
una cierta cantidad de uvas de las mejo-
Tes, prensdndolas y dejando fermentar el
mosto fuera del contacto del: aire.. Des=
pués, cuando la vendimia, se afiade 1 6 2
litros de este mosto en fermentacién para
cada hectolitro de uvas al estrujarlas, y
con ello se logra que haya una buena
cantidad de células de levadura en muy
buenas condiciones para determivar la
fermentacion. Segiin supe posteriormen-
te, el profesor Bersch ya recomendd hacer
esto algunos afios: antes; sin embargo,
parece que'los practicos no dceptaron en-
tonces el procedimiento. Mis ensayos me
demostraron que asf no sélo se logra una
abundante proporcién de levadura y una
enérgica fermentacion, sino que también
ésta filtima se verifica con' mayor limpie-
za, porque las eélulas de levadura de hue-
na clase predominan con més prontitud
¥ seguridad sobre las levaduras perjudi-
ciales y otras criptégamas. Segiin nues-
tros ensayos, verificados en grande escala
Y con escrupulosidad cientifica, el proce-
dimiento tiene especiales ventajas cuando
se combina con el empleo de poderosas
levaduras puras, afiadiendo éstas al mosto
obtenido previamente, y empleando tal
mosto cuando esté en plena fermentacidn,
para sembrar de levaduras las uvas cose-
chadas después, conforme se ha indicado.

Otro medio que se ofrece & los vinicul-
fores para mejorar la levadura natural y
para perféccionar la fermentacién del

mosto, consiste en el cultivo de la leva-
dura en la misma viiia, esto es, mejorar
la levadura en el suelo de la vina. Como
indiqué hace afios por primera vez, la tie-
rra de los vifiedos es quien nossuministra
verdaderamente las levaduras. En el te-
rreno en donde esta plantado el vifiedo se
encuentran las células de la levadura del
vino hasta la profundidad de 30 centime-
tros. De alli van & parar, aunque mezcla-
das con muchas otras criptogamas, por
intermedio del viento, insectos, etc., & las
uvas, para multiplicarse rapidamente des-
pués de estrujadas las uvas, y producir
entonces la fermentacién del mosto. Como
han demostrado en los tltimos afios los
trabajos de sabios alemanes y franceses,
hay que distinguir diferentes razas, dota-
das de cualidades distintas, en la levadu-
ra del vino. No se trata aqui de resolver
la cuestion cientifica de precisar hasta
qué punto son constantes esfas razas; en
cambio, haré notar que en los diversos
paises vinicolas hay un niimero enorme.
Por 1o demés, muchas veces se han pro-
pagado ideas falsas con respecto & estas
razas de levaduras del vino. Asi se dice
muchas veces que toda levadura de una
comarca vinicola de fama debe ser por
necesidad excelente, y que basta que una
raza, por ejemplo, proceda de Johannis-
berg, para comunicar buenas cualidades
al vino con su adicién. No es esto cierto
en modo alguno. En toda vifia se encuen-
tran muy diversas razas de levaduras,
buenas unas, y que obran menos favora-
blemente otras. Sin embargo, por lo que
pude deducir de mis ensayos; existen
también notables diferenciaslocales, pro-
ducidas por la clase del terreno, el clima
y la variedad de las uvas, etc. Asi parece,
por ejemplo, que respecto de la formacion
del douquet, las levaduras de ciertas co-
marcas poseen algunas ventajas respecto
de las de otras.

Procediendo debidamente ha de ser po-
sible mejorar la levadura de un vifiedo por
la introduceion en él de levaduras de ra-
zasbuenas y probadas, asegurandoconello
la existencia de una levadura mejor dela
de antes en las uvas, duranteel otono. Nos-
otros procedemos de la siguiente manera:
las uvas blancas Steinberg, por ejemplo,
estrujadas y adicionadas de levadura pura
cultivada, se dejan abandonadas 4 si mis-
mas hasta que principia la fermentacién;
luego se prensan, y se lleva el escobajo,
con el que va mezelada gran cantidad de
levadura, 4 la vifia, se esparce en ella y en
seguida se entierra. Este procedimiento de
sembrar levadura joven y de buena cali-
dad en la vifia, y de multiplicarla con el
tiempo, seguramente influird de una ma-
nera favorable en la calidad de la levadura
que va & parar 4 las uvas desde el suelo,
cuando éstas maduran, y también en la
fermentacion del mosto; tal vez no se re-
querird después la adicién de levaduras
puras cultivadas, 6 & lo menos no deberh
hacerse esto cada afio. No tendré el mismo
éxito, en cambio, el llevar 4 la viiia las
heces liquidas 6 pastosas después del tra-
giego del vino. Entonces las células de la
levadura en su ‘mayor parte carecen de
vitalidad. Ademés, estas levaduras de las
heces, cuando son enterradas, regular-
mente se pudren; y con ello. mueren las
células que aun vivian,

Publico este procedimiento; aun antes
de haberlo estudiado de una manera com-
pleta, porque sn préctica no puede causar
dano alguno, y porque son grandes las
probabilidades de un buen éxito, atendi-
das las observaciones que hasta ahora he
hecho. El préximo otofio permitira tam-
bién que otros tengan ocasién de someter
el procedimiento propuesto & una pronta
comprobacion.

Proresor DR, MULLER-THURGAU.
———

Las nuevas enfermedades

de la vifia y su tratamiento

M. Duchartre presentd & la Academia
de Ciencias, en el pasado Octubre, una
nota de M. Brunet, de la Facultad de
Ciencias de Tolosa. Segiin este sabio pro-
fesor, muchas de las enfermedades de la
vifia, mal estudiadas 6 conocidas, como
son la antracnosis deformante, la bruni-
sure, el mal nero de los italianos, la go-
mosa bacilar, tienen por causa un tinico
¥ solo hongo, de la familia de los quiti-
drinos, que ejerce indefinidamente su ac-

¢ién destructora en todas las partes de Ia
cepa.

M. Brunet deja esperar que, luego de
profundizadas las causas de la enferme-
dad, presentard su remedio. Y esto serfa
mucho mejor.

Sobre el mismo asunto publica el Pro-
grés Vinmicolz unas notas, extraidas del
trabajo que prepara para la publicacidn
el conocido viticultor de Aubenas, mon-
gieur Couderec.

«Me permito—dice M, Couderc—dar el
tltimo consejo & los miembros de nues-
tros Sindicatos; parece extrafio, pero o
creo bueno, y particularmente de actua-
lidad.

Consiste en  embadurnar en invierno,
luego después de la poda, y mejor dos
veces (ue una, las cepas, sean injertadas
6 no, con la siguiente soluciin: 5 Ailos de
sulfato de cobre y 3 Kilos de sulfato de
hierro por kectolitro de agua. En lugar de
embadurnar con el pincel, se pnede re-
partir esta solucion sobre las cepas por
medio de un. pulverizador; mas entonces
serh: preciso repetirlo cuando menos dos
veces, & fin'de que toda la superficie de
los pulgares, de las ramas y del tronco
quede hien impregnada.

Con este tratamiento, muy poco costo-
s0, se logrard defenderse de la nueva en-
fermedad, & la cual hace ya muchos afios
di el nombre de dartrosa, y que se cone-
ce ahora con los de enfermedad del Var,
seélivure, gommosa, enfermedad péelica,
roncet, cabeza de sauce, cabuchage, cou-
lure de primavera, etc.; enfermedad que,
con razén, produce gran panico, y que
ha reducido este afio la cosecha en gran-
des proporciones.

Recomiendo este tratamiento, después
de haberlo personalmente experimentado
durante cuatro anios. Si el mal es muy
antiguo, y el raquitismo de log brotes se
manifiesta en primavera, apareciendo las
hojas diminutas ylos meritallos poco desa-
rrollados, serdn muy eficaces dos aplica-
ciones de azufre, antes de aguardar que
los brotes prosigan en su desarrollo, Cuan-
do la enfermedad se ha desarrollado hasta
este punto, para curar eompletamente las
plantas atacadas; son necesarios durante
varios inviernos los embadurnamientos;
pues, lo repito; embadurnando preventiva-
mente, se preservaran las vifias de esta
nueva enfermedad. Si se ha de operar en
terrenos calcéreos, la proporcién de sul-
fato de hierro que se mezcla con el sulfato
de cobre podria aumentarse hasta 5 kilos.
El' embadurnade con sulfato de hierro
tiene ‘sobre la clorosis nna accién que no
se explica, pero efectiva.»

-

La aleoholizacion y aguado
de los vinos en Francia

Por las consultas que se nos han hecho,
por las pérdidas que ya se han ocasionado
& negociantes espafioles y por la impor-
tancia que puede tener en lo sucesiyo para
nuestros vinos de exportacidn, pues lasg
penas son severas, juzgamos de necesidad
que nuestro comercio pueda saber, con'la
debida anticipacién, & qué atenerse sobre
la ley del aguado (mouillage) y alcoholi-
zacion (vinage), recientemente aplicada &
los vinos en esta Repiiblica.

Prescindiendo de que no existe en qui-
mica ningilin método en absoluto cierto
que permita reconocer Ja adicion de pe-
quefias cantidades de agua 0 alcohol en
los vines, y de que existen muchas cau-
sas naturales que puedan-aumentaro dis-
minuir en los mismos la cantidad de agua
¢ alcohol, aparte de que la relacién que
se busca falta en no pocos de nuestros
vinos, completamente puros, como ya en
més de una oeasion hemos probado, da-
mos & continuacién los procedimientos
que en Francia hacen ley para llegar al
conocimiento de si un vino ha sido 6 no
adicionado de agua 4 aleohol.

Un vino se considera como aguado
cuando la suma del grado alcohdlico en-
contrado 'y de la acidez, expresada en aci-
do sulfiirico, es inferior & 12 enteros y 5
décimas. Ejemplo: un vino que tenga 8
grados de riqueza alcohdlica y 3,60 de
acidez por litro se considera aqui sospe-
choso de habérsele afiadido agua.

Para deducir la alcoholizacién se ddsi-
fica el extracto, el azicar reductor y el
sulfato de potasa por litro. Si el sulfato de
potasa es superior & un gramo, se deduce

del extracto toda la cantidad que exceda,
y lo mismo se hace si el aziicar pasa de
dicha cantidad, con lo cual se tiene el
extracto reducido. Entonces se multiplica
el grado aleohdlico encontrado por 8, ob-
teniéndose asi el peso del alcohol por li-
tro. Dividiendo luego el peso del alcohol
por el extracto reducido, se obtiene un
cociente. Si dicho cociente mo pasa de
4 enteros b décimas para 108 vinos rojos,
segiin circular del Ministerio de Comercio
y de la Industria & los laboratorios oficia-
les, y 5,6 para los blancos (antes se admi-
tian hasta 7,5), el vino se declara alcoho-
lizado. Algunas veces se tolera una déci-
ma de mas. Otra de las reglas que se han
seguido para considerar un vino blanco
como alecoholizado es la de exigirle lo
menos 0,985 de densidad.

Algunas veces se persiguen 4 la par los
dos fraudes, alcoholizacién y aguado. En
el cago de que se encuentre mas de 4,6 ¢
6,5, segiin que se trate de un vino rojo ¢
de un vino blanco, se lleva por el calculo
44,5 6 6,5, es decir, que se busca la can-
tidad de alcohol dando exactamente 4,5 6
6,5; el resto se considera desfalco ¢ aleohol
afiadido; la cantidad restante, dividida
por 8 y aumentada de la acidez, debe dar
un niimero superior & 12,5. 8i no es asi,
el vino se declara alcoholizado y aguado.

Esos métodos, que se deben al Comité
de artes y manufacturas, son preferidos
al de M. Magnier de la Source, basado en
la cantidad de glicerina que contienen
168 vinos.

ANTONIO BLAVIA,

Director de la FEstacidn enotéenica
de Espaiis .en Cetie.

D

Una falla grave

Los Gobiernos vienen cometiendo en
Espana una gravisima falta.

Lejos de fomentar el trabajo, modo de
fomentar la riqueza, suscitan & la pro-
duceidn toda clase de dificultades.

El mejor remedio contra la funesta pla-
ga de la empleomania hubiera sido me-
Jjorar todo lo posible las condiciones ma-
teriales del pais, al mismo tiempo que se
establecieran para la provision de los em-
pleos piiblicos reglas que asegurasen su
estabilidad, mediante todos los requisitos
que fuesen nécesarios & garantizar los
derechos adquiridos.

8i los Gobiernos, més atentos 4 dispo-
ner de los destinos publicos, como quien
dispone de la propia hacienda, que 4 sa-
tisfacer las necesidades del pais, hubieran
consagrado principalmente su atencidn 4
evitar que, con el acrecentamiento de las
contribuciones, la produccién resultara
agobiada, la industria'y el comercio ha-
brian- encontrado més desarrollo, ocu-
pando mayor ntimero de brazos inactivos,

Pocos hubieran sido entonces los que &
una vida regular, normalizada al amparo
de las contingencias que en Espafia ofre-
ce |a politica, hubiesen preferido el azar
de los destinos, pan para hoy y hambre
para madana, segun tan graficamente
dice el vulgo.

A la inmoralidad politica, imperante
hace tanto tiempo, han contribuido los
Gobiernos, cometiendo fan - gravisima
falta.

Han puesto trabas enormes & todo lo
que ha significado un esfuerzo para el fo-
mento del trabajo, mientras alentaban el
parasitismo, recompensande la interesada
adhesion de sus secuaces con prebendas
muy caras para la nacion.

Al prevalecer esta malhadada tenden-
cia con todas las situaciones politicas, se
han viciado de tal manera nuestras cos-
tumbres piiblicas, que la politica ha lle-
gado & ser considerada como el medio de
enriquecerse en poce tiempo, ocupando
el trabajo un lugar harto secundario,

El mal viene muy de atris. Lo sabe-
mos. No excusa, sin embargo, dicha cir-
cunstancia, la torpeza con que han veni-
do procediendo los poderes ptiblicos.

Todavia, cuando se tocan como nunca
las consecuencias, extendida la inmorali-
dad y causando grandes estragos la mi-
seria, se persiste en el mismo error de
siempre. Para los secuaces todo. El pais
les pertenece. Es su prisionero. Y en cam-
bio, los intereses nacionales quedan en
completo desamparo.

Mientras se incurra en esta misma fal-
ia, & cuyo remedio no se atiende, la poli-

tica seguird siendo un foco de inmorali-
dad, cada dia més peligroso, pues sus de-
rroteros seran contrarios al fomento' del
trabajo que tanta falta hace.

ANToNIO FERNANDEZ Y GARCIA.
m@

Correo Agricola y mercantil

(NUESTRAS CARTAS)

De Andalucia

Alcala la Real (Mdlaga) 26.—Nueva-
mente hemos tenido tres dias de lluvias
abundantes. Con este temporal nacer
bien todo lo sembrado y lo que resta por
sembrar. Por la inmejorable sementera
ha descendido mas el preeio de los gra-
nos. Cotizamos: Trigos recios superiores,
de 35 4 38 reales fanega; cebada, 265 maiz,
46; habas, 40; garbanzos, 120 &:160 los
gordos, 80 &4 110 los regulares y 60 4 80
los medianos.

El aceite sostenide & 42 reales la arro-
ba, y los vinos de 14 &4 16.

La feria de cerdos comenzara el dia1.°
de Diciembre préximo, presumiéndose se
cotice en vivo de 35 &.40 reales la arro-
ba,—M . H.

J*4 ' Cadiar (Granada) 25.—Precios co-
rrientes: Trigo, 44 reales fanega; cebada,
96: habas y maiz, 40; garbanzos, 80; vino,
16 reales Ia arroba, lo mismo blanco que
tinto; aceite, 44. Buena la sementera.—
Bl Corresponsal.

4*, Casfellar de Santisteban (Jaén) 25.—
La cosecha de aceite es escasa, porque el
olivo florecié en malas condiciones, y de-
bido al mucho fruto que se cayd en el
verano. 3

A continuacién los precios que rigen
en este pueblo: Trigo, 40 reales fanega;
centeno, 36; cebada, 22; habas, 36; gar-
banzos, de 60 & 120; vinos, 14 reales arro-
ba los tintos y 13 log blancos; aceite, 31,
lanas negras 6 blancas, sucias, 52 reales
arroba.— Un Subscriptor.

. Cazalla de Ja Sierra (Sevilla) 24.—
Hemos tenido muy buena cosecha de vi-
no, cotizindose los mostos para las desti-
lerias & 9 reales la arroba de 16 litros.
Espérase se vendan bien los nuevos vinos
para el consumo.

La cosecha de aceife no llega & regu-
lar, cotizindose la arroba & 34 reales.

Magnifica la'sementera y flojos los pre-
¢ios de los granos. Detéllase el trigo & 34
reales fanegza; cebada, 18; habas, 40; gar-
banzos, 81.—Z. A.

+*5  Sevilla 25.—La recoleccién de la
aceituna se hace con buen tiempo, no de-
jando tampoco nada que desear el estado
del fruto.

La sementera es inmejorable.

Precios: Aceite, de 40 4 42,50 reales la
arroba; trigo, de 38 4 40 [anega; cebada,
de 18 4 24; avena, de 16 & 20; yeros, de
34 4 36; garbanzos, de 70 4 106.—5S.

+*4 Paterna del Campo (Huelva) 26.—
La cosecha de aceituna es muy peque-
fia en esta provincia, pero se obtendra
excelente liquido, &4 juzgar por el estado
de aquel fruto.

Buena la'sementera.

Grandes existencias de cereales y flo-
jos los precios. Vea Vi los querigen: Tri-
gos, 35 reales fanega; cebada, 20; avena,
14; yeros, 30; habas, 35; avena, 14; gar-
banzos, 60; lanas negras sueias, 40 reales
la arroba; idem blancas, 41.—D. G.

De Aragon

Ateca (Zaragoza) 25.—Terminada la saca
de los vinos de los recipiente donde han
hecho la primera fermentacién, y coloca-
dos en los destinados para la conserva-
cion, se han podido apreciar las inmejo-
rables condiciones que reinen los de esta
cosecha; un sabor grato, completamente
secos, con una fuerza alcohdlica de 14 y
15 grados, y color rojo granate. Es de es-
perar que si los precios guardan relacio-
nes con lag clases, se realicen bastantes
ventas.

En esta region aragonesa existe una
asociacion de fabricantes de alcoholes y
tirtaros, establecida, enfre otros fines,
Fara evitar la ruinosa competencia que se
1acian en las compras de orujos (brisas),
entre los varios comisionistss que habia
en cada pueblo. Por acuerdo de dicha aso-
¢iacién hicieron una distribueitn de to-
dus los puebles, y en virtud de ella, ‘cada
fabricante sélo hace las compras en su
demarcacién. También fijaron los precios
& que deblan pagar el orujo, que es el de
0,75 pesetas los 50 kilos. Pero esa unidn
de los fabricantes la encuentra el propie-
tdrio tan mala para sus intereses, que el
anterior y presente afio ha habido y4 pue-
blo que ha determinado no vender sus
brisas & logfabricantes, destinindolas para
abono de las tierras & para la alimenta-
cion de los ganados: Este proceder de
egos pueblos no ha dado el resnltado ape-
tecido, porque son pocos todavia, pero no
serla extrano que en el afo secundaran el
pensamiento la mayoria, y llegue & ser
una fuerza herciilea que haga imposible
la fabricacién de tirtaros. Lementable se-
ria que el desarrollo que ha tomado en
esta nacién la fabricacidn de tartaros (de
importadores en muy pocos afios nos he-
mos convertido en exportadores), sufriese
el menor quebranto. No ereo probable esa
ruptura de relaciones entre el propietario
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y fabricante, y que el buen ecriterio de
ambas clases evitard dicha ruptura. La
Asociacién alcoholera, eon una gran mira
comercial, examinara con atencion debi-
da las quejas de los propietarios para au-
mentar el precio de [us brisas en la pro-
porcidn que sus beneaficios se lopermitan,
fl con ello conseguiran la estrechezde re-
aciunes en las dos clases que siempre de-
ben estar unidas.

Precios: Vino viejo, & 11 'pesetaslos 120
litros; {dem nuevo, & 9 y 10; trigo de
Castilla, & 26 pesetas los 180 litros; ceba-
da, & 19 idem.— &/ Corresponsal.

De Castilla la Nueva

San Martin de Valdeiglesias (Madrid) 25.—
Pasamos, Sr. Director, de uno 4 otro de-
sastre; ya dije & V. que la nube de prin-
cipio de verano destroyd una sexta parte
de los frutos de este término; pues bien,
madurd el albillo, lo que fué gran ri-
queza de esta poblacién, y llevado como
siempre 4 Madrid, fal ha sido su baratu-
ra que, en geaeral, y salvo algin dia que
otro, se vendia & tan bajo precio, que pe-
dian la uva y no sacaban para los gastos,
llegando 4 darse banastas de 4 arrobas
defeso 4 10 y 12 reales, y habiendo pa-
gado porte, puerta y 3 céntimos por kilo
al llamado Asentador, perdian en la ba-
nasta lo que valia y 10 y 12 reales maés;
asi es que, cuando otros afios valia & 1il-
“timos de Septiembre & 18 y 20 reates arro-
ba al pie de la cepa, hace unos afios que
sblo vale & 6 y 7 reales, y deseando haya
quien lo tome.

Los ferrocarriles, & mi entender, han
dado un golpe 4 los productos de los pue- |
blos cercanos 4 Madrid, y esto se explica
porque los ferrocarriles traen 4 Madrid
mas que puede consumirse de todo, y de
ahi la baratura. Ademés, como los precios
de los viajes son baratos, sale de Madrid
tres veces mas gente que salia antes. So-
bre esto no hay més que tener paciencia;
pero como los impuestos suben, y los fru-
tos no valen, la miseria y el hambre an-
mentan prodigiosamente, y si este' afio
han quedado muchas fincas perdidas, en
el que viene han de quedar doble, y los
jornaleros..... Dios sabe,

Ha llegado la' vendimia, y las muchas
aguas han podrido ‘muchas arrobas de
uvas, y después el precio de la arroba ha
sido otro desastre, pues se ha vendido 4
2 reales, y 2 y cuartillo la arroba de 11,50
kilos, y como el traerlo cuesta, por tér-
mino medio, 3 reales carga, resulta que
el que no tiene ganado pone dinero enci-
ma. No es de extrafiar haya tantas fincas
embargadas.

Vino afiejo ya no hay més que para el
consumo local; se cotiza 4 9 reales los 16
litros. De nuevo 86lo se vende blanco par-
dillo para las afueras de Madrid 4 13 y 14
reales arroba, muy dulce; lo hay seco,
que afiejado es un verdadero Jerez, y es
desconocido tan rico caldo para la gene-
ralidad, porque ha habido siempre poco,
pero hoy que no se vende la uva en fres-
co para Madrid, abunda més, y se haria
negocio si compradores instruidos lo ad-
quirieran.

Termind la vendimia con tiempo vario,
siendo la cosecha regular. La de aceituna
€s buena si no hay algtin percance,

El trigo, 4 38 reales fanega; cebada, 4
20; centeno, & 26, y algarrobas, 4 18.—

% % Quinfanar de la Orden (Toledo) 26.—
Los nuevos caldos reiinen excelentes con-
diciones, habiendo empezado la campa-
na. De blanco se han ajustado algunas
partidas buenas & 5 reales la arroba, y de
tinto también se han heclio ventas & 6,50,

El candeal, & 43 reales fanega; jeja, &
40; tranquillon, & 25; ¢enteno, 4 20; ceba-
da, 4 17; anis, 4 94; cominos, &4 70; aza-
fran, 4 80 lalibra.—P. H.

%« & Tembleque (Tuledo) 26.—Paraliza-
do el negocio de trigos, no obstante ce-
derse la fanega de 31,50 & 33 reales. La
cebada estd & 16, y la avena a 13. Las
harinas, 4 13 y 11,75 la arroba por prime-
ras y segundas clases respectivamente.

El mercado de vinos es el que tiende
4 mejorar, pagandose los tintos & 8 rea-
les arroba, 'y los blancos & 9.— Ui Suds-
criptor.

De Castilla la Vieja

Palencia 23.—Muy concurrido el merca-
do de ayer, quedando bastante sin vender
por falta de compradores.

El trigo se ha pagado de 30 4 32 reales
la fanega, y la cebada, de 18 4 18,50,

Tiempo hermoso; aunque fresco por las
noches.

Buenos los campos.—/#l Corresponsal.

4 % Tudela de Duero (Valladolid) 25.—
Sigue animado este mercado de vinos.
Para Valladolid, Santander y la montafia
de Ledn sale bastante caldo tinto nuevo,
al precio de 7 reales chntaro los afiejos;
valen & 10 y 11,

El trigo, de 32 & 33 reales fanega, y la
cebada, de 21 & 22.——Un Subscriplor.

¢ % Villada (Palencia) 24,—Como la co-
tizacion de los trigos es tan baja, se re-
traen de vender todos los que pueden pa-
sar sin realizar su cosecha. A pesar de
este retraimiento, no mejora la cotizacion.
Al detall se han medido nnas 4.000 fane-
gas de frigo &4 32reales las 92 libras, y por
partidas sobre vagoén se ofrece 4 32,50, &
cuyo precio se ha contratado algo.

El centeno, & 25 reales fanega, y la ce-
bada, & 20.—B. P.

#*% Arévalo (Avila) 25.—En la dltima
semana se ha operado con alguna activi-
dad, expidiéndose unos 48 vagones, casi
todos para Catalufia y Aragén,

El precio de dichas partidas ha sido el
de 34 reales sobre vagén. En genersl, pi-
den & 34,50, pero rara es la partida que
pusa (e 34, Al detall se vende el trigo de
33,25 4 33,75 reules las 94 libras.

Precios de otros articulos: Centeno, de
25 4 25,50; cebada, & 21; algarrobas, &
20.— Kl Corresponsal.

#"s Medina del Campo(Valladolid)25.—
En el mercado de hoy han regido los si-
guientes precios: Trigo bueno, de 33 &
33,00 reales fanega; centeno, & 26; ceba-
da y algarrobas, a 21; garbanzos, & 150,
120 y 95; harinas, 4 16, 15 y 13 reales
arrobaj viuoes, & 16 reales cantaro el blan-
co y 13 el tinto.

Por partiias sobre vagén se ofrece el
trigo 4 34,25 reales las 94 libras, pero no
se hacen operaciones, por no'aceptar ese
precio los fabricantes.—&¢ Corresponsal. |

«*¢ Burgos 26.—Tiempo frio y buenos
los'campos. Flojo el mercado. He aqui los
precios: Trigo, de 31 & 33,50 reales fane-
ga; centeno, 4 27; cebada, & 22; avena, 4
15; harinas, & 14, 13 y 11 reales la arro-
ba.—&1 Corresponsai.

«*, Rioseco (Valladolid) 26.—Al detall
ge han medido hoy en este mercado nnas
3.000 fanegas de trigo & 32 reales las 94
libras.

Por partidas sobre vagdn se ofrece 4 33,
y pagan & 32 50.—F( Corresponsal.

+*. Valladolid 25.—En la itima sema-
na se han expedido 30 vagones de hari-
nas, otros 30 de trigo, 2 de centeno y 37
toneladas de vino.

El aspecto del mercado sigue siendo [a-
tal. Cotizamos: Harinas, 4 13, 12,50 y 11
reales arroba; trigo, de 32 4 32,50 idem
las 94 libras; centeno, & 25,50 fanega; ce-
bada, & 20,50; avena, & 14,50; algarrobas,
4 21; alubias, & 58; garbanzos, 4 200, 172
y 160.—Z¢ Corresponsal.

«“s Cigales (Valladolid) 26.—La cose-
cha de cereales fué buena y los precios ba-
jos. La de vino ha sido corta, debido 4 lo
resentido que quedd el vifiédo del pedris-
co ‘del afio pasado. ‘Se han elaborado
120,000 cantaras, cotizindose & 9 reales
una.

El trigo, & 32 reales las 94 libras; cen-
feno, & 26; cebada, 4 22; habas, 4 36.—
C. M.

+ % El Tiemblo (Avila) 25.—La cosecha
de vino ha sido inferior en cantidad 4 la
del afio pasado, perode mejor clase. Caleu-
lo se han cogido 2.000 cargas de uva me-
nos que en la anterior vendimia. Dicho
fruto se cotizé 4 0,60 pesetas la arroba.

Precios de otros articulos: Trigo, 4 40
reales fanega; centeno, 4 28; cebada, & 22.
Un Subscriptor.

4%« Matapozuelos (Valladolid) 26.—Del
aforo de la cosecha de vino resulta que
han producido este afio nuestros vifiedos
123.000 cantaros, casitodo de blanco. To-
davia no hay [ljrecio para el vino nuevo,
¥ lo que resta de viejo se cotiza & 15 rea-
les cantaro.

Encalmados los cereales, detallandose:
Trigo, 4 34 reales fanega; centeno, 4 26;
cebada, 4 22; garbanzos, de 100 & 160.—
.M.

%% Villalon (Valladolid) 25.—En el
mercado de ayer se ha pagado el trigo al
detall, de 31 & 31,50 reales las 94 libras.
El centeno, & 25 la fanega y la cebada, &
18 idem.

Por partidas se ofrece el trigo, & 33 rea-
les sobre vagién en la estacién de Villada,
pero solo pagan a 32.

Se ha hecho la sementera en excelentes
condiciones.— E¢ Corresponsal.

« & Segovia 24.—FEscasean las ventas,
limitandose 4 lo preciso para el consumo
local. El trigo nuevo se cotiza de 33 & 34
reales fanega, y el afejo, de 30 4 31. El
;eu;euo, de 25 4 26, y la cebada, de 20

21.

Buenos los sembrados. — EI Corres-
ponsal.

«*4 Valoria la Buena (Valladolid) 25.—
Aumenta la demanda y extraceion de vi-

nos nuevos. HEn la ltima semana se han '

ajustado 5.000 cAntaros de dicha clase, de
7,25 &4 7,50 reales uno, |y una partida de
vino afejo 4 7 reales.

El trigo, de 32 4 33 reales fanega; cen-
teno, & 26; cebada, &4 19; avena, & 16.— &/
Corresponsal.

¥, Cevico de 1a Torre (Palencia) 26.—
Se ha terminado la sementera de trigo y
cebada en tan buenas condigiones como
empez0; asi es que hoy tenemos nacidos
10s trigos en su mayor parte. Regular de-
manda, lo mismo en cereales que en cal-
dos; aquéllos en baja.

Precios: Trigo,de 30 & 31 reales fanega;
centeno, & 26; cebada, & 20; aveca, 4 14;
vino tinto, 4 6,50 reales cautaro; idem cla-
rete, & 7.— Kl Corresponsal.

De Cataluna

Barcelona 14.—Contintia nuestro merca-
do para los negocios muy decaldo, y se
presentan mas y mas flojas las cotizacio-
nes de los articulos en venta, sin que 4
pesar de las muchas ventajas que se ofre-
cen 4 los compradores, les anime & aumen-
tar la reducida escala con que vienen ope-
rando hace tiempo. A todo esto viene &
juntérsele la baja de cambio que, siesun
bien para el pais en general, porque ese
descenso demuestra un mejor estado eco=
némico, es un mal, y no pequeno, para
nuestros articulos similares & los que im-
portamos del extranjero. Perturba ademéas
sus calculos, y no hay base alguna que
pueda orientarle para conocer el mal que
le apura.

T'rigos.—En los del pais calma chicha,
pues los candeales de Castilla no los traen
en eéspera de una reduccion de tarifa en el
transporte por ferrocarril, y lo poco que
se hace con las otras procedencias, casi
vienen aplicadas directamente al consu-
mo. Los precios como siguen: Candeal de
Castilla, & 26,45 pesetas, y Sigiienza, de
22 80 & 23,25 por 100 kilos.

Mucha calma en los trigos extranjeros,
por contar con existencias de alguna im-
portancia, y la baja en les.cambios segu-
ramente los hubieran hecho descender
sino hubieran venido destinados 4 las fa-
bricas. Los mercados extranjeros acusan
firmeza. Detallamos: Noworosiski, 21,80;
Danubio, 22 4 22,95; Burgas y Yeski, 22,25
4 22,70, y Rio de la Plata, de 22,60 & 22,95
pesetas por 100 kilos.

Maiz.—La baja de este cereal es'debida
4 las muchas partidas llegadas, particu-
larmente de Zaragoza, y de continuar asi;
la depreciacion serd mayor, debido & que
son malices que no pueden almacenarse
por ser demasiado tiernos, y valen: Da-
nubio, 40 reaies; Fochan, 405; Binicarld,
38; Zuragoza, 35, y Cincuantini, 44 los 70
litros,

Habas.—Las ventas bastante activas,
pero debido 4 1as muchas partidas llega-
das de Italia, se ha iniciado baja en los
precios. Rigen éstos: Bevilla, de 36,50 4 37
reales; Extremadura, de 36 4 37; Valen-
cia, de 34 a 39, é Italia, de 33,60 A 34,50
los 70 litros.

A vena.—Regulares entradas, siguiendo
este género en /a misma situacidn de pe-
sadez y flojedad por excesivas existencias
de todas procedencias, asi en primeras
cumo en segundas manos; de mauvera que
esta semana solo la clase extremeiia ha
dado lugar 4 la realizacién de varias par-

tidas, pero de poca importancia. Se deta-
llan: Extremadura, de 22 & 22,50 reales;
Mancha, de 21 4 22; Aracdn, de 20 4 21,
y Cartagena, de 19,50 & 20 por 70 litros.

Alpiste.—Las ventas regulares, y sus
precios se sostienen 4 pesar de no ser muy
activa la demanda, pagindose: Sevilla,
de 36,50 & 38 pesetas, y extranjero, de 35
& 36 por 100 kilos.

Garbanzos.—Bastante salida de este ce-
real, pero como varios gon los picos que
han llegado, los precios no han sufrido al-
teracion; & pesar de todo, demuestran fir-
meza, pagandose: Mazagan, 37,50 4 38 pe-
setas; Casablanca, & 37,50; Canarias, de 32
4 40, y Andalucia, grandes, de 45 & 52,
medianos, de 38 4 44,50 log 100 kilos.

Cebada.—No varia la demanda, ni tam-
Poco sus precios, pues son algo flojos y
como sigue: Comarca, & 10 pesetas; Va-
lencia, & 9,60; y extranjera, de 8,20 &
10,35 los 100 litros.

Algarrobas.—La baja de precio es de-
bida 4 las muchas partidas llegadas de
clases nuevag. Animadas las ventas, va-
liendo: Negras superior, de 16 & 16,50 rea-
les; rojas, & 14; Ibiza, de 12,50 & 13 y Ma-
llorca, de 12 & 12,50 los 42 kilos, clases
nuevas.

Huarinas.—Las ventas son hastante re-
gulares y los precios sostenidos, particu-
larmente las primeras clases, y de conti-
nuar los embarques, creo valdran méas di-
nero; esto si nuestro profeccionista gobier-
no no concierta un tratado en provecho
de los Estados Unidos de esos 4 que nos tie-
ne acostumbrados, y valen por cilindros:
Blanca extra de primera, de 36,05 4 36,65
pesetas; superfina de primera, de 34,25 4
35,45; idem de segunda, de 30 & 31,50;
fuerza primera extra, de 32,85 & 35,45;
idem primera superfina, de 31,25 4 32,45;
idem, idem, nam. 2, de 27 a4 27,65 pese-
tas los 100 kilos.

Aveeites.-—Las entradas son muy pocas,
asi como las existencias; asi es que los
precios se mantienen firmes aunque los
compradores contintian en espectativa de
lorque dard la nueva cosecha, valiendo:
Andalucia, de 98,50 4 100 pesetas; y el
Tortosa, clase regular, de 94 4 95; la bue-
na, de 98 4 100, y las extras, hasta 106,50
por 100 kilos.

A guardientes.—Quedan los precios sos-
tenidos, valiendo; Rectificados de 40°, de
68 &4 70 pesetas los corriéntes, y de 72 &
74 los superiores el hectolitro, con casco
bocoy; destilados de vino de 35°, de 51 4
52; de orujo, de 32 a 33, y de residuos, &
30 el hectolitro, sin envase.— Amadéo
Torner.

% % Lérida 25.— Animado el tltimo
mercado; las entradas foeron grandes, asi
como las ventas, cerrando con firmeza los
siguientes precios: Trigo de monte, de 11
&4 14,50 peseias la cuartera de 73,36 litros;
flem de huerta, de 11 4 12.50; cebada, de
6,50 4 7; maiz, de 8,504 8,75; habas y ha-
bones, 4 9,50; judias nuevas, de 17,50 4
22; aceite, de 10,50 & 11 pesetas la arroba.
Ll Corresponsal.

+¥« Reus (Tarragona) 24.—Encalma-
das las transacciones en vinos. A conti-
nuacidn los precios: Tintos Priorato, de
15 & 17,50 pesetas carga (121 litros) las
clases superiores, y de 12 & 14 las media-
nas; Tarragona y Valls, de 7 & 10; pie de
Montana, de 14 & 17 y 10 & 13; Conca de
Barbera y provincia de Lérida, de 7 & 9;
vinos blancos virgenes, de 10 &4 1210s pro-
cedentes de Tarragona 'y Valls, y de 8 4
10 los de Montblanch; mistelas nuevas, &
30 lus tintas, y de 25 & 27,50 las blancas.

La almendra mollar en‘cascara se deta-
lla 4 44 pesetas el saco de 50 kilos, y la
comiin, Esperanza y planeta (en grano), &
52,60, de 62,50 & 65 y & 70 respectivamen-
te.— &L Corresponsal.

De Extremadura

Los Santos (Badajoz) 24.—Hace afios que
no he conocido mejor sementera que en
el actual. El tiempo es también favorable
para el fruto del olivo.

Sigue encalmado el mercado, cotizén-
dose: Trigo, & 38 reales fanega; cebada,
4 19; avena, & 13; habas, 4 32; chicharros,
& 38; garbanzos, 4 100 los blandos y 52
los duros; aceite, & 45 la arroba; vino, &
11; lanas, 4 48; ganado de cerda, en yivo,
4 38.— Kl Corresponsal.

+¥« Santa Marta de los Barros (Bada-
joz) 25.—Ha empezado la recoleccién de
la aceituna con hermoso tiempo; el fruto
estd bien desarrollado, sano y en satis-
factoria madurez; pero los agricultores se
lamentan del poco que tiene el arbolado;
asi es que la cosecha es escasa y de exce-
lente calidad.

Los negocios de cereales no se animan;
hay mucha oferta y poca demanda.

Precios: Trigo, & 42 reales fanega; ce-
bada, 4 17; avena, a 12; habas, & 32; chi-
charros, 4 24; garbanzos blandos, & 108;
idem duros, 4 68; aceite, 4 40 la arroba;
vino, & 12; lanas, &4 40; cerdos, 4 42, —F!
Corresponsal.

+*« Zafra (Badajoz) 26.— Precios co-
rrientes en este mercado: Trigo, & 35 rea-
les fanega; cebada, 4 18; avena, 4 13; Ha-
bas, & 32; chicharros, & 35; garbanzos, &
88 los blandos y 68 los durvs; aceite, &
44 la arroba; vino, 4 18; lanas, & 48; cer-
dos cebados, en vivo, & 38.—L.

+*« Cacerss 20.—No ha variado este
mercado. Los cereales y harinas siguen
flojos, ocl':erﬁndme en pequefia escala; el
ganado de cerda es el que da ya bustante
Juego.

Precios: Trigo, 4 34 reales fanega; cen-
teno, 4 28; cebada, & 22; garbanzos, & 120,
80 y 65; bueyes de labor, &4 1.000 uno;
novilles de tres afos, & 760; ahojos y afio-
jas, & 640; vacas cotrales, 4 700; cerdos al
destete, & 40; idem de seis meses, 4 50;
ovejas, & 34; carneros, a 32; corderos, 4
20; cerdos vivos cebados, 4 50 la arro-
ba.—Zl Corresponsal.

De Ledn

Astorga (Ledn) 25.—A continuacidn ano-
to los precios de este mercado: Trigo, &
38 reales fanega; centeno, & 30; cebada,
& 24; habas, & 64; garbanzos, 4 112; mue-
las, 4 52; harinas, a 14, 13 y 11,75 la arro-
ba; vino blanco de Rueda y tinto.de Torao,
cun derechos de consumos, 4 24 cantaro;
idem de la tierra, 4 18; aceite, 4 54 la
arroba el de oliva y 46 el de linaza; ja-
mon, & 10 kilo; patatas, &8 2,50 la arroba.
Bl Corresponsal.

¢ ¢ Salamanca 24.—Sigue el buen tiem-
po favoreciendo & los sembrados.

Ha empezado la venta de cerdos, los
cuales son este afio de peso, porque abun-
da la bellota en las dehesas; se han ajus-
tado partidas en vivo 4 42 reales la arro-
ba. Los fardos de intestinos, 4 1.200 reales.

Precios de cereales y harinas: Trigo, 4
34 reales las 94 libras sobre vagdn; cen-
teno, de 25,50 & 26 la fanega; cebada, 4
23; algarrobas, 4 22; harinas, a4 12,50, 12
y 11,50 la arroba sobre vagén y con saco.
L. P.

«*% Peiiaranda de Bracamonte (Salaman-
ca) 26,—Comienzan 4 entrar grandes can-
tidades de castafias; en el (iltimo mercado
ya se vendieron cerca de 800 fanegas de
18 4 23 reales una.

Por partidas se han vendido 1.600 fane-
gas de trigo & 32 reales, y al detall se ha
cedido de 31,50 & 32,50. La cebada, de 21
f 22 reales fanega; centeno, de 24 4 24,50;
algarrobas, de 19 & 20; harinas, 4 15, 14
¥ 13 la arroba, segiin clase.— &% Corres-
ponsal.

¢  Zamora 26.—Los sembrados han
nacido bien, y los granos siguen despre-
ciados, & 32 reales fanega el trigo, 25 el
centeno, 22 la cebada, 21 las algarrobas,
14 la avena, y de 86 & 130 los garbanzos,

La cosecha de vino ha sido buena en
esta provincia, comenzando la venta & re-
gulares precios, los que eg de creer se sos-
tengan, porque en Valladolid y otras pro-
vincias de Castilla dicen han cogido poco.
El Corresponsal.

De Murcia

Casas |bafiez (Albacete)] 25.—Completa
paralizacion de negocios; en cereales no
hay demanda més que para el consumo
local, pero tampoco hay oferta, y no es
porque no haya existencias, que las hay en
abundancia, sino porque los labradores no
quieren vender.

La jeja y candeal que se vende es & 38
y 39 reales fanega, y la cebada, 4 19 y 20.

Los precios han tomado favor, pero es
por el retraimiento de los tenedores.

En vinos nuevos en este pueblo no ha
habido mds transacciones que alguna
partida para la destileria 4 60 céntimos de
peseta los 16 litros; esto & pesar de haber
sido la cosecha corta y buenas las clases.

De siembra, estamos todo lo bien que
se puede desear, pues se ha hecho con to-
da oportunidad y sazén; asi es que todo
estd nacido y en las mejores condiciones.

La cosecha de azafran ha sido corta, y
se vende 4 21 peselas la libra (460 gra-
mos).

Por la depreciacién de los frutos de la
tierra, la generalidad anda mal de recur-
s0s; con la uva & un real la arroba y el
azafran 4 84 libra, no se saca para los
gastos de produccién, y & estas deficien-
cias agréguense las muchas contribucio-
nes que se pagan. Hasta hoy los jornale-
ros tuvieron algunos jornales, pero en
adelante les espera mal porvenir, pues ya
no habra quien dé trabajo hasta el mes de
Marzr,jue empiecen las labores de las vi-
fias.—4. J.

«*. La Roda (Albacete) 256.—8e hizo en
buenas condiciones la vendimia y ha dado
una satisfactoria cosecha, y aun es mejor
la clase de vinos que tenemos, pues tanto
en rojo y grados, como en paladar, no
dejau nada que desear; tinicamente falta
que se presenten compradores, pues hay
vivos deseos de vender. Los blancos han
resultado también muy secos,

Los granos estan también paralizados,
y lo poco que se vende es para el consu-
mo de la poblacidn, pagandose el can-
deal de 34 & 36 ‘reales fanega de 94 4 98
libras; centeno, & 24; avena, 4 12; cebada,
de 18 4 20, El azafran, de 84 4 90 reales
libra.

La sementera se ha hecho en muy bue-
nas condiciones, y la abundancia de lln-
via, con grata temperatura, ha puestolos
sembrados tan magnificos, que en otros
afos en Marzo no han estado tan gran-
des como hoy se encuéentran.—J, i, P.

De Navarra

Beire 25.—La cosecha de cereales fué
bastante regular en cantidad y calidad,
pero los precios son tan bajos, que apenas
llega al propietario para cubrir sus gastos,
vendiéndose el trigo superior & 17 reales
robo; la cebada, a 10, y Ia avena, de T4 8.

De vinos viejos no quedan existencias,
habiéndose cedido & precios infimos las
clases delgadas, y las selectas, & 6 y 6,50
reales el cantaro. La cosecha de este ano,
aunque no muy abundante, es de clase
mny superior, principiando & cotizarse 4
5 y 6 reales el cantaro.

Los aguardientes también han tomado
algo de alza, cotizindose 4 6 y 7 reales
cantara los de 17 grados.— &I Cories-
pousal.

%"« Pamplona 25.—Precios de esta pla-
za: Trigo bueno, & 17 reales robo (28,13
litros); idem morcajo y centeno, & 15; ce-
bada, 4 12; avena, 4 11; muelas, & 19; alu-
bias, 4 36; harinas, 4 17, 16 y 15 reales |a
arroba; aceite, 4 61 idem; vino tinto, & 12
reales cantaro (11,77 litros); vinagre, & 8.
El Corresponsal.

x'% Obanos 26.—En el mes de Octubre
termind la vendimia, siendo los resulta-
dos de una regular cosecha, aunque haya
bajado en una quinta parte de la anterior;
la clase variard también en bondad, aon-
que no mucho. En general, log caldos se-
ran finos y de regular fuerza alcohilica,
pues pesados los mostos en el glucéme
tro, he obtenido de 12 4 15 y 16 grados
de azilcar.

De vinos viejos quedan ain bastantes
cubas, que son solicitados, rigiendo los
precios de 6 & 7,50 reales cantaro (11,17
litros); en los nuevos se ha abierto al pre-
¢io de 5,50.

Se ha terminado la sementera con re-
gular sazbn; los sembrados prineipian 4
salir, pero no adelantan lo que rleLieran
por falta de humedad. Los demfis articulos
en calma y sin variacion.—C, 4,

De las Riojas

«*¢ Villamediana (Logrofio) 24. —La
vendimia se hizo en muy buenas condi-
ciones, con tiempo seco y calido; asi es
que las clazes serin buenas. La cosecha
puede calificarse de regular en cuanto 4
cantidad.

Kl estado del olivar es muy vario; los
arboles que llamamos hembras ¢ mer-
mejuelos estan superiores, lo contrario de
los machos 6 aceitunos, los cuales flore-

—

cieron medianamente y se quedaron cop
poco fruto.

La siembra se hace con tiempo muy seeq

Precios del mercado: Trigo, de 36 4 38
reales fanega; cebada, 24; avena, 16.
maiz, 27; patatas, 3 reales la arrobu__gé
Corresponsal.

#"s« Huércanos (Logrofio) 25.—Con
destino 4 la frovincia. de Santander ge
han ajustado 1.400 chntaras de vino nue-
vo de 6,40 4 7 reales una, cuyos precios
se espera suban algo. Las clases son su-
periores, llamando la atencién por el her-
moso color grana; resultan tiesas, pero
finas.

Los compradores de la provincia de
Santander y Burgos puede decirse que se
llevaron casi toda la cosecha del afio pa-
sado, pues les gusta mucho este vino, que
es inmejorable para transportar; aqui todo
el vino es enyesado.

Precios de los granos: Trigo, de 34 4 36
reales fanega; cebada, de 23 4 24; avena,
de 15 4 17; maiz, de 33 4 34; garbanzos
pequeiios, de 70 4 80; alubias genibillas,
de 64 4 72; idem acaparronadas y empa-
ladas, e 68. 4 76; idem de rifidn, de 80 &
88.— Kl Corresponsal.

«"» San Vicente de la Sonsierra (Logro-
fio) 25.—Con tiempo inmejorable se veri-
ficd' en esta localidad, asi como en toda
esta comarea, |a operacion de la vendimia,
ofreciendo un rendimientode 250.000 can-
taras contra 380.000 que se recolectaron
en el aflo anterior. La buena clase de los
nuevos vinos suple la falta de cantidad,
pues que éstos retnen excelentes condi-
ciones por su color, aroma y produccitn
alcohdlica, y se espera con razbn que la
demanda serd activa, 4 juzgar porlo ven-
dido en estos dias, y que los precios sean
algo mas elevados que los de la campafa
anterior.

De los nuevos mostos de clase inferior
vendidos, lo han sido 4 los precios de 4 &
6 reales cantara, que es 4 como hoy se co-
tizan dichas clases, calculéndose en 24,000
caintaras las que ‘han cambiado de mano
hasta hoy.

En los vinos de clase superior apenas se
han hecho operaciones, por la circunstan-
cia de no afinar todavia los colores, ha-
biéndose ajustado tan sélo dos cubas al
precio de:15 reales cantara. De vino de la
anterior cosecha quedan unas 6.000 can-
taras, que se irAn vendiendo de 6 &4 10
reales una, conforme viene sucediendo
con los de su clase.—V. E.

¢¥» Treviana (Logromo) 25.—Tiempo
frio y seco. Mala la sementera porque ha
llovido poco.

La cosecha de vino ha sido buena en
cantidad y clase, habiéndose abierto la
campafia con el precio de 7 reales cén-
tara, tipoaceptable y superioral que rigio
en la pasada.—Tn Subseriptor.

-t -

A propésito
de las enfermedades de la vid

La Diputacién provineial de Bareelona
comision6 hace algin tiempo A cinco
operarios, procedentes de otras tantas co-
marcas viticolas de aquella provincia,
para que pasaran al Mediodia de Francia
a estudiar todo lo que hace referencia al
cultivo de la vid, que en tan prospero es-
tado se encuentra en aquella regién, &
pesar de la filoxera, el mildiu y todas las
plagas que atacan & los vifiedos.

_Un rico viticultor fué como jefe de los
cinco obreros, & cuya comision se reunié
D. Francisco Tobella, director del perio-
dico Za Pagesia, que en catalan se pu-
blica en'la capital del antiguo principado.
De un articulo que publica dicho sefor,
copiamos las cinco conclusiones, resumen
de las impresiones recibidas al visitar de-
tenidamente la zona francesa que com-
prende puntos tan importantes, bajo el
agpecto viticola, como Tolosa, Castelnau-
dary; Agen, Villeneuve sur Lot; Montpe-
llier, Lunel, Aigues Mortes, Cette y Be-
ziéres: conclusiones que. podran ser de
interés para nuestros viticultores, preocu-
pados hoy por el porvenir' de nuestros vi-
nedos, infestados de filoxera y mermados
con todas las plagas que amenazan aca-
bar con nuesfra rigueza viticola, sino se
encuentra medio de regenerarla.

sEmpecemos por congignar que la co-
secha de este afio en Francia serd media-
na.en cantidad, aunque en general no sea
muy buena calidad, por causa de la se-
quia, y del mildiu y black-rot. No deja de
haber, sin embargo, algunos puntos en
donde se obtendra una cosecha abundan-
te y de calidad regular.

»Respecto 4 la clase de uva, abunda en
Aramon, que da mucho vino, aunque flo-
jo. Como los franceses se preocupan mas
de la cantidad que de la calidad, la cual
obtienen mediante los’ cuidados de una
elaboracidn especial y esmerada, & gusto
del consumidor, esperan vender el vino
de la cosecha actual & més del doble del
precio que ha tenido la de 1893, para lo
cual necesitarén algunas cantidades de
vinos espafioles; aunque; segin dicen, no
mu]yJ erecidas.

»Durante la excursién hemos visto vi-
fias filoxeradas sostenidas por medio del
sulfuro de carbono 6 del sulfo-carbonato
de potasa, y por simersién. Nos ha llama-
do la atencidn el cultivo del tabaco; la
cris de ganado; el cultivo mixto de vides

ciruelas para pasa, y el cultivo de la vina
indigena en la arena con muy buen éxito,
asf como en los terrenos salobres dese-
cados.

»Se nos ha hecho notar la diferencia que
hay entre lag vifias plantadas en terrenos
desfondados & diferentes profundidades,
siendo palpable la ventaja en las més tra-
bajadas.

»Hemos visto que en los terrenos are-
niscos y: frescos abunda la riperia, gloria
de Montpellier, poniéndola donde quiera
que pueda adaptarse, por ser el mejor
gorta-Injertoy la variedad més resistente

la filloxera. Siguen en orden & bondad
la rupestris, especialmente la variedad
del Lot, para los terrenos calcreos, asi
como la solonis para los muy hamedos.
Hay jacquez de produccion directa, que
llevan ya diecisiete afios de vida, y se
presentan én buenas condiciones, asi
como laylors, que resisten un 40 por 100
de calcéreo. |

sHemos encontrado mayor cantidad de
viia indigena de la que podiamos imagi-
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nar, mas plantaciones de riparias de lo
que crefamos y menos rupesiris de lo que.
suponiamos. Algunas solonis y taylors, y
en mayor cantidad los jacguez, por més
que estos (iltimos como porta-injertos cde-
jan mis que desear que como productores
directos, comunicando 4 los vinos el gus-
to especial del mercado franeés, que apre-
cia estos mostos por el color y el sabor ca-
racteristico, aunque el color no sea per-
manente. En cuanto 4 los Jouschels, estan
en_baja.»

Interin se publica la Memoria que re-
dactara la Comisién, el mencionado peri-
to refine sus impresiones en las cincoim-
portantes conclusiones siguientes:

«1.% ‘Mientras-que en Francia se pre-
ocupan mas de la cantidad que de la cali-
dad del mosto, en Espafia debe preocupar-
nos mas la calidad quela cantidad, si que-
remos que nuestros vinos tengan el apre~
cio &4 que debemos aspirar en los mercados
extranjeros.

»2.* Debemos renuneciar 4 sostener la
vifia antigua por medio del sulfuro de car-
bono, del sul%o-ca.rbnnato de potasa, de la
sumersién y otros procedimientos anti-
econdmicos en nuestro pais é impractica-
bles-en muchos puntos de Espafia, por no
decir en todos.

»3.% La falta de proteccién & nuestra
agricultura nos impide usar muchos pro-
cedimientos de cultivo que se usan con
ventaja en otros paises, en donde la faci-
lidad de eomunicaciones, la baratura de
los transportes y l1a mayor importancia de
los capitales invertidos en la agricultura,
hacen que ésta sea la primera de las in-
dustrias; mientras gue aqui es la'mas des-
atendida y menos.considerada.

»4.* Para que la replaptacién de las
vifias ﬁtoxeraﬂas dé. el mejor resultado
gosible, es preciso desfondar el terreno

2,50 6 3 palmos, y sustitnir la planta
eurgpea por la americana, injerthndola de
las. mejores clases conocidas en el pais.
Es- preciso, sin embargo, andarse con
cuidado en aceptar variedades nuevas,
pues muchas veces sucede que lague pros-
pera en una localidad, da males resulta-
dos en otra.

»0.%, Las variedades americanas mas
aceptadas, y aceptables, son hoy las ripa-
fias y las rupestris de clases escogidas.
Con ellas podemos, en” general, reconsti-
tuir nuestras vinas, muertas porla filoxe-
ra, haciéndolas servir de porta-injertos.»

Por In tradugeidn:
MANJARRES. |

NOTICIAS

Conocemod ya los datos estadisticos de
la produccibn vinfcola'de la Girondal. Esta
renombrada regién de Francia ha tenido
el enorme déficit que sé habia éalculado.

He aqui, por distritos, los hectolitros de
vino que han rendido log yifiedos de la
Gironda en las-dos Gltimas vendimias:

1893 1894
Bordeaux..... T, 2:861. 5l G98.567
Libodrne. .y eeeey ..o 896,619 = 560.920
Lesparre. ... .00 000N 458,623 293.782
R it 720.779 973.943
La Réole, v oo vess yus 222.178 127.245

Bazag. i livosseesia.f (868.167 79.539

Totales. ..o 4927897 2.333.996

Resulta, pues, que la Gironda no ha
congeguido cosechar -la mitad que el ano
pasado. El déficit de dicha regi?m ascien-
de nada'menos que & 2.583.901 hectolitros,
siendo de esperarsean’saldados en su ma-
Yor parte con yinos espanoles.

En Salamaned y ofros mercados de esta
provincia hdan cpmenzado con bastante
animacién los negocios en ganado de
cerda. La campafia se ha abierto con los
precios de 41,50 & 42 reales la arroba en
vivo.

Bl ganado’es de peso, debido 4'la mu-
cha bellota que hay en las dehesas,

. Los.vinos nuevos comiénzan & ser ob-
Jeto de regular- demanda, alcanzando no
tan bajos precios como en la anterior
campana. El comercio queda en general
satisfecho deé las clases elaboradas, y todo
hace creer se anime el mercado y la ex-
portacién & Francia.

He aqu{ los precios de los vinos nueyos
en los pueblos que ge citdn:

Andalucia.—Cazalla de la Sierra, & 9
reales la arrcha (16 litros) los¢blances;
Mecina Bombaron , 4 12 idem; Alcald la
Real, de 14 & 16; Cadiar, 4 16 blancos y
tintos; Castellarde Santisteban, de13 414.

Aragon.—Ateca, 4 11 pesetas los 120 li-
tros los tintos; Paniza, 4 10; Borja, de 13
& 15; Carifiena, de 10 &4 11. i

Castilla la Nueva.—Tomelloso, 4 8 rea-
les arroba (16 litros) los tintos y 46 los
blancos; Quintanar de-la Orden; 4 6,50'y
& 5 respectivamente; Herencia; & 6 -blan-
co8 y tintos; Madridejos, 4 7 los de este
ultimo color;. Grandtula, 4 6 iderm; San
Martin -de Valdeiglesias, de 48 4 14 el
blanco pardillo.

Castilla la Vieja.—Cigales, & 9 reales
chntaro (15,96 litros) los tintos;” Cebreros,
& 8; Duenas, Tudela de Duero, Fuentes-

ina, Coyarrubias, &4 7; Pefnafiel, 4 7,50;

‘aloria la Buena, de'7,25 47,50; Villasan-
dino, & 6; Pozaldez, 4 12; La Nava del Rey,
de 124 14; Ceyico de la Torre, de 6,50 & 7.

Cataluia. —Villafranca del Panadés, de
9 & 11 pesetas la carga (121 litros) los tin-
tos; Vendrell, de 9 4 14; Sitges, de 124 13.

Lziremadura.—Almendralejo, & 8 rea-

les los 16,64 litros: los tintos y de 74 8
los blancos.

Murcia.—Casas de Ves, 4 5 reales arro-
ba (16 litros) los tintos; Caravaca, 4 8; Ye-
cla, de 4 4 4,60; Casas Ibafiez, 4 2;50.

Navarra.—Lerin, 4 6 reales el cantaro
(11,77 litros) los tintos; Tafalla, Arroniz y
Beire, de 54 6; Mendavia, & 5.

Riojas.~Fuenmayor, de 850 4 9,75
reales la céntara (16,04 litros) los tintos:
Cenicero, 4 8,50; San Vicente, de 4 4 6 las
clases bajas y & 15 las superiores; Puebla
de la Barca, de 5 & 18; Casalarreina y
Briones, de 7 4 8; Angunciana, Treviana,
San Asensio y Cihuri, & 7; Aatal, & 8;
Huércanos, de 6,50 4 7; Elvillar de Arne-
do, de 54 6.

Valencia.—Pueblos de la provincia de
ﬁhcaut(:, de 3 4 Sreales el cantaro de 11
tros.

Asegura un colega de Espafia que la
actual cosecha de vino en Francia ha su-
peraido én cantidad & 'la de 1893.

Este favorable resulfado, anade el Jien
informado periddico, se debe especial-
mente & la bondad de la vid americana,
que ha sustituido & la atacada por la filo-
xera.

La cosecha de este afio en Francia, no
solo ha superado 4 la de 1893, sino que,
segun, los| periddicos més optimistas de Ia
vecina Republica, acusa un déficit de 10
millones de*hectolitros, no faltando acre-
ditadas revistas que le elevan & 15 y hasta
20 millones.

La Federacion de oficiales toneleros de
Tarragona ha acordado continuar la huel-
ga; prestando todas las secciones apoyo
moral y material & dicha huelga.

La Comisién del proyecto de crédito
agricola, que quedé pendiente en la an-
terior legislatura, lo ha reproducido, y se
ha reunido esta tarde para continuar sus
trabajos sobre el dictamen.

Como los precios del trigo son tan rui-
nosos, se generaliza el retraimiento de 10s
tenedores, vendiendo inicamente los que
se ven obligados para atender apremian-
tes obligaciones. Sin embargo de las po-
cas ofertas, no mejora la cotizacién, lo
cual es un dato en extremo alarmante.

Los mercados de vinos y espiritus de
Inglaterra no ofrecen sintomas de reani-
macién, continuando tan decaidos y regis-
frindose un nimero de operaciones tan
limitado 6 més si cabe que en semanas
anteriores.

A pesar de lo muy avanzado de la es-
tacidn, en un periodo en que siempre se
inicia un movimiento favorableal comer-
¢io de vinos, no se nota ain esteafo ma-

or demanda que la usual en vinos ligeros
ge mesa, espanoles 6 franceses, nien dul-
ces de Tarragona, el Oporto de la clase
trabajadora.

Es, en suma, una situacién inexplicable
la del mercado vinatero en todoel presen-
te afio, y que no parece mejorar, pudiendo
decirse que, 4 no iniciarse un cambio ra-
dical en brevisimo espacio, puede incluir-
ge este afio entre los més calamitosos que
él comercio de vinos lleva registrados.

Para los 1ltimos dias de este mes y prin-
¢ipios!de Diciefibre hay anunciadas cua-
tiro ventas piblicas, en'las que se ofrecen
Iptes de vino 4 espiritus de clase superior,
y mediante las que se espera podra dismi-
nuir el sfozk bastante subido que hay por
ahora en los almacenes y Jonds.

Noherlesoom pronostica que los iiltimos

dias de este mes seran en nuestra Penin-
sula borrascosos, desdapacibles y lluviosos,
don bajas temperaturas, que produciran
nieves y'aleanzarin 4 la region central.
i Esté temporal empezari en lispafia el
Iunes 26, v los dias de mayor intensidad
serdn el 29 y el 30, con especialidad en
las regiones septentrionales y pirendica,
en lag dos Castillas, y, por lo tanto, en
Madrid.

Sobre la-importante feria que en estos
dias celébrase en Huesea, escribe lo si-
guiente el Diario de aquella capital:

«Desde anteayer comenzamos & notar
bastante animacion por las Calles bajas,
porque habian [Tegado ya en gran nirmero
los tratantes de ¢osthmbre, y daban prip-
cipio & sus opefraciones preliminares de
ojeo ‘por todas las' ‘cuadrasd donde nues-
tros afamados montafieses del Pirineo
suelen tenerel ganado derecrio trénteno,
que reservan exclusivamente para enaje-
narlo en la feriarde Huesca,

Hemos visto muchos castellanos maran-
chones, alcarrefios. y de Aleala, También
abundan 10§ de Oliete y Horcajo de San-
tingo, y hasta gentes que fijaron su resi-
dencia en ‘Madrid 'y antes la tenian en
provincias, pululan por nuestras calles,

Vinieron bastantes tortosinos, lerida~
nos y. morachos, y no faltan compradores
castellonenses; de-Nules; y de Villarreal
y Morella. )

El ganado no es'tan abundante ni de
clases tan superiores, como en otros anos,
peroy & pesar de todo, no se coloca bien
hasta ‘hoy.

;Como se ha 'de .colocar bien si sélo
compran los tratantes? ;Céma se ha de
colocar enventaja, si los labradores del
pais estdn arruinados?

Otro ‘dia hablaremés mis' extensa-
mente.»

Los signientgs datos dan una idea del
desarrollp &impartancia que la industria
ha obtenido en lavegién catalang, Sélo
en lo que atgie b la parte fabril de'lapro-
vincia-de.Barcelona, y sinlcontarla pe-
queiia industria, ¢ sea las casas ien que
8dle’ funcionafl menqgs, d& cinco telares,
hay establecidas 1825 fabricas de hila-
dos;-tejides y estampados’de algodon,
lana, seda, lino, yute y cAfiamo.

En algunas de ‘estas fabricag trabfjase
noche y dia. En ellas estdn ocupadds, se-
gin- el (ltimo recuento, 120.512"opera-
rios, entré hombres, mujeres y adultos,
incluyendo’ed esta cifra los obreros em-
pleades en las industrias auxiliares.

Bl tipo medio del jornal en los opera-
rios fabriles es de 3,50 pesetas, lo que re-
presanta‘la suma de 421.792, 0 sea un se-
mmanal de 2.539.750, qae al'aiio importan
131.599.104 pesetas.

Segiin noticins 'dée 'América, la cosecha
resente'de’vino en California no es de
a magnitud ni calidad que los viticulto-

res de aquel-Estado se tenian prometido.

Debido & la elevada temperatura rei-

nante al eomenzar la vendimia, las uvas
habian perdido gran parte del zumo, dan-
do, por consiguiente, un mosto muy con-
centrado y poco & propOsito para producir
un buen vino. No obstante haber llovido
después y haber favorecido bastante al
fruto que quedaba por vendimiar, ha re-
sultado con nna riqueza en azicar perju-
dicial, por lo elevada, para una fermen-
tacion completa; de ahiel que muchos

galones de mosto que pensaban destinar
se para elaborar vinos secos, hayan teni-
do- que. convertirse en vVino dulce. La
escasez de vinos secos este afio seré, por
lo tanto, grande, y sus precios mas eleva-
dos que de ordinario.

Se calcula, con gran fundamento, que
la cantidad de vinos secos producidos as-
cienda & 406.888 Hectolitros, que pueden
distribuirse del modo siguiente, segun
datos suministrados por los productores
de las distintas regiones vinicolas:

Hectolitros

Condado de Santa Clara.......... 113.5560

o de Sonoma....... Ol 113. 550

» ' 'de Napa..... 56.775

» _deAlameda..sieesssins 47.312

» deSanta Croz... eesees 9.463

» . de Contra Costa.ouess.. 9.463
Demés condados. «sesissaascsses 56.775
Total.....%". el A . 406.888

La cantidad de vino dulce no bajard de
94.625 hectolitros, es decir, que la cose-
cha total sélo es de 501.513 hectolitros,

El Sr. Berbegal, ingeniero director de
la Escuela superior de Agricultura, ha
adquirido 10.000 drboles en los viveros de
Zaragoza con desting 4 la Moncloa.

La mayoria de los ¢ontribuyentes de la
cindad de Figueras ha acordado nombrar
un letrado que vaya & Gerona para depu-
rar las defraudaciones que puedan haber-
se cometido en la Delegacidn de Hacienda
con perjuicio de los particulares,

+ Nos participan de Borjas Blancas que
la cosecha de aceituna sera este afio abun-
dante y buena, esperindose obtener acei-
tes inmejorables.

En los pueblos de las Garrigas es tam-
bién, en general, buena la cosecha, ha-
biéndose presentado ya algunos compra-
dores de Tortosa, en donde escasea este
afio la cosecha, 4 adquirir aceituna de
aquel pais para suplir la falta que experi-
mentan los fabricantes de aceites.

Los Diputados castellanos han celebra-
do una reuni6n, para tratar de los medios
oportunos de fomentar la agricultura en
aquella region, y atender al mejoramien-
to de sus intereses materiales, En dicha
reunién acordaron nombrar una Comision,
compuesta de los Senadores Sres. Cuesta,
Cadorniga, Rodriguez y Oliva, y de los
Diputados Sres. Conde de Vilana, Cérdo-
ba, Albornoz, Aparicio y Lagunilla, que
proponga las bases que han de someterse
al acuerdo de una asamblea que con los
fines indicados se convoque.

Dicen de Malaga:

«A los labradores no les llega, en la
provincia de Malaga, la camisa.al cuerpo.

Porque se anuncia para Diciembre y
Enero la importacién de grandes partidas
de trigos extranjeros por este puerto.

iUna contrariedad m#s, entre las mu-
chas que sufren!»

Se hacen grandes preparativosien Vé-
lez Malagn y otros puebles de la region,
para la manifestacionique se proyecta en
favor del libre cultivo del tabaco.

La Seccion de-Agricultura de la Econd-
mica de Amigos del Pais de Valencia se
reunié el miercoles de la anterior sema-
na, y entre otros acuerdos tomo el de pro-
poner & la Sociedad conceda el titulo de
socio de mérito, en el certamen del pro-
ximo ano, al autor de lamejor Memoria
que se presente sobre el eultivo del taba-
co, conveniencias de autorizarlo en HEspa-
fia, y ‘condiciones, téenicas,”econdmicas
y fiscales con' que podria establecerse,

En las oficinas agronémicas de las pro-
vineias vinicolas se trabaja con actividad
para publicarlos datos estadisticos de la
produccion de vinos.

La actual cosecha ha sido, segtin tene-
mos dicho, inferior en més de la coarta
parte & la del afio pasado, pero la calidad
es superior en casi todas las comarcas.

Escriben de Ribadavia (Orense):

Toma mucho incremento la exportacién
de vinos, y se calcila que en un mes han
salido por esta estacion unos 8,000 moyos
condestino al extranjero. Los precios
tienden al alza, habiéndose vendide: la
clase superior en el Ribero de Avia, de 45
4 47 pesetas moyo (127,68 litros). En esta
villa y en-el Ribero de Mifio fluctia el
tinto.entre, 40 y 42, y el blanco entre
38 y 40,

En Asturias la cosecha. de manzana es
en general mala este ano.

En muy pocos conecejos ha sido tan
abundante como en el anterior; en algu-
nas pomaradas de Pola de Siero es regu-
lar; én otras de Infiesto' y Navia, buena, y
en otras de Villaviciosa, muy buena; sin
embargo, la elaboracion de gidra ha de
ser muy limitada, y los precios han de
subir de 20 pesetas el hectolitro,

La cosecha de castafias en los concejos
de Ibias, Grandas de Salime, Polade Allan-
de y Cangas de Tineo' es regular en can=
tidad, pero superior en calidad.

El delegado de Hacienda de la provin-
cia de Malaga ha desesfimado hoysuna
instaucia presentadd por la junta gremial
de criadores de vino contra el impuesto
de guarderia rural.

A pesar de esto se'espera que ‘el minis-
tro de Hacienda resolverh favorablemen-
te, segin prometié 4 una comisién de
contribuyentes que recientemente estuvo
en esa.

i

CAMBIOS

SOBRE PLAZAS EXTRANJERAS

Dia 26
PR R IR VIBE oo e atond wiare hininagn’s A4

| Londres, & la vista (lib. ester.) ptas.. 28 83

EXCMO. SR.

VINOS TINTOS
DE LAS BODEGAS EN ELCIEGO (ALAVA)

DEL
MARQUES DE RISCAL

VINO EN 8U |

|
PRECIOS EN LA ESTACION DE CENICERO !

Barrica de 225 litros con doble envase. || 230

Barril » 100 » id. . 119
Idem » 7 » id. s 85
Idem » 50 » id. - 80
ldem » 25 » id. 35
Caja con 25 botellas. .vv.vinreaensen. »
ldem » 18 cilusendnadg s daiidaalass »
Idem » 25 medias botellas........s. I »
»

Idem » 6 botellas,..ovviveassansas|

Pedidos Pueden hacerse al Administrador en Elciego (Alava), M. G. Richard, dirigiéndole
las cartas por Cenicero, 6 al apoderado de la casa en Madrid, D. Emilio Dominguez y Pérez,

|Agunrdiente|| ;@5
- B || _estilo i
2.° ANO | 3er ARO | 4.° ANO | Charente || rroximado

Pasetas Poesetas Pesetas || Peaselas | Kilos
280 350 » 300
130 160 » 140
100 120 » 112
70 23] » B0
40 45 » 40
» 50 » 50

» 2% 36 25 |
» 32 » 30
» » 18 13

Cuesta de Santo Domingo, nim. D, principal izquierda. )
Pago. Al contado, al hacer el pedido, en letra & ocho dias vista sobre Madrid,

Advertencia. La procedencia legitima de estos vinos se acredita con la marca antes citads,

que va siempre puesta en las barricas y barriles y en sus dobles envases, en las cajas para bo-

tellas, en las cipsulas, corchos, etiquetas, y en el plomo que sellard la malla de alambre que

envuelve d la botella y & la media botella. Ademaés, en las etiquetas se pone el aflo 4 que co-

rresponde el vino. 1
Todos los envases se envian precintados.

Se admiten las botellas y las medias botellas vacias abonando al consumidor pesetas 0,25

or cada una, con tal de que devuelvan las mismas con sus fuudnsly sus cajas.—No se admiten
o0s envases vacios del vino en barricas y barriles, Tampoco se remiten etiguetas con esta clase

de pedidos.

AZUFRE IMPALPABL

DE LAS MATERIAS PURIFICANTES DEL GAS DECIANADURAS

E «REGENERADOR»

obtenido con el auwilio de un aparato especial, y de un procedimiento absolulamente Nuevo para com-
batir el cidium, ¢l mildiu, la clorosis, ia antracnosis, los pirdlidos, las atelabos, las allicas, las oru-

gas, las larvas, los pulgones, el gritlo-talpa, los pieridos, los hormigas, los caracoles, las araias, los
dovriferos, elc., é ndistintamente todos los pardsitos animales y vegetales de la vid, de los drboles

Srutales y de

El azufre Regenerador 6 polvo quimico de azufre, es el mds fino de los conocidos. Es un pol-

las legumbres

vo impalpable; que 4 causa de su extrema finnra, se fija maravillosamente en las menores as-

perezas del vegetal, y resiste al viento y & la lluvia. Gracias 4 esta finura, una misma cantidad
es susceptible de cubrir una superficie mucho mayor que ningiin otro, de donde resulta una

gran economia.

He aqui el andlisis del azufre impalpable regenerador, hecho en Ruan por el profesor M. Bi-
dard, Director del Laboratorio de Quimica agricola del Sena Inferior: azufre libre, 45,20; sul-
fato de cal y de hierro, 43,40, silice y materias insolubles, 3,58; materias orgdnicas, volatiles y

breosas, 7,582; cianégeno

0.
Como se ve por el andlisis anterior, esas materias son sumamente ricas en azufre y en ele-

mentos anticriptogdmicos é insecticidas.
IZ] precio de este producto es de 22,50 pesetas

fia, 6 sobre vagdn en las estaciones de Bilbao y

Dirigir los pedidos & D. Juan Sénchez Campo, Concordia, 4, Santander. Ronda de San An-

tonio, 9, Barcelona.

los 100 kilos; mercanciq en buenos sacos _erdi-
dos de 50 kilos plomados, con nuestra marea, franco bordo en los principales puertos de Espa~-

Barcelona.

El que desee ecomprar la
mejor tabla de roble para
cuberia, dirijase a D. Victo-
riano Echavarri, en Olaza-
gulia (Navarra).

Llamamos la atencién 4 nuestros suscrip-
tores sobre el anunecio que insertamos an%s
Elaua correspondiente A los viniculfores, para

acerles conocer el Desacidificador por exce-
lencia que da tan seguros resultados contrs
el dagrio y desdo de lus vinos.

o o Ny Ld bl b |
BODEGA DE ZAITIGUI
EN
CUZCURRITA (Rioja)

Vinos finos tinlos y claretes. Aguardientes
de vino y de orujo.

MEDALLA DE PLATA en ladltima Ex-
posicion Universal de Paris.

Para pedidos y noticias, dirigirse 4 D. MA-
NUEL 8. DE ZAITIGUI, en Cugzeurrita (pro-
vincia de Logrofio), 6 al Sr. Director de la
CRONICA DE ViINos Y CEREALES, calle del Mar-
qués del Duero, nim. 3, Madrid.

BODEGAS

del Marqués de Reinosa, Conde de Autol
en AUTOL (Logroiio)
Vinos finos de la Rioja elaborados por el
sistema de Medoe,
Pedidos y noticias & D. Gerardo Manso: Ma-
drid; Plaza de Santa Barbara, 5

NUEVOS PULVERIZADORES
sistema  BOURDIL

rovistos de boguillas para el sulfatado de vi-
nus, patatas y arboles altos, con bombas ni-
queladas, Completos, precio: 5 pesetas.

SEGADORAS sistemas 'WO0O0D

de uno y dos caballos, las méds perfectas,
econdmicas y extendidas, Toda clase de ma-
quinaria agricola, pidanse & los depositarios

LARREA, LANDALUCE Y COMPARIA
Hurtado de Amézaga, nim. 20
BILBAO.

VINICULTORES

LOS VINOS QUE TUERCEN 6 pierden su
trasparencia y color al aire libre; los vinos
picados, turbios, dulces slterados, etc., se
corrigeén y disponen para la venta, Exito com-
pleto y economia.

CONSERVADOR UNIVERSAL

El mis aficaz y econdmico de sus similares.
Alambiques SallerGn, para reconocer larique:
za aleohdlien de los vinos,—Dirigirse, con se-
Yo, 4 D, F. MONTERO, en Mota del Marqués
(provineia de Valladolid).

Se solicitan Agentes.

COGNACS SUPERKINOS

GRANDES DESTILERIAS MODELOS

Sistema Charentais

JIMENEZ ET LAMOTHE

Mzlaga — Manzanares

VINOS LEGITIMOS DE JEREZ

Y SANLUCAR DE BARRAMEDA
C. DEL PINO Y COMPANIA
BODEGAS Y ESCRITORIO:
ARMAS DE SANTIAGO--JEREZ DE LA FRONTERA

IMPORTANTE

PARA LOS

EXPORTADORES DE VIND

ESTERILIZACION completa y segura de
los vinos con el Conservateur National nue-
vo producto garantido, innocivo y eficaz para
impedir una fermentacion secundaria, sea cuals
quiers la temperatura; evitar el agrio 6 el pi-
cado en los vinos, sin alterar ni su color ni su

grado,
A. M. GASCHEN

SULFATO DE COBRE

de la Compania de Riotinto

Para pedidos dirigirse a los agentes
generales

Sundheim y Doetsch—Huelva.

A LOS VINICULTORES

A nuestros habituales lectores puede inte-
resarles mucho conocer la mejor fabrica de
envases para vino. !

En vista de los informes que hemos recibido,
con especialidad de Navarra, creemos hacer
un bien recomendando desinteresadamente la
fibrica de cubas y tinos 6 conos de D. Miguel
Iriarte é Hijos, establecida en Tafalla (Na-
Varra).

Alli se construyen desde barriles, cuartero-
las, bordelesas y pipas, hasta cubas y conos Jde
todas dimensiones y cabidas, asi para elaborar
como para conservar los vinos, confeccionadas
con madera de roble delo mas superior que
produce el pais, sometiéndolas 4 la purifica-
cién & vapor donde se le extraen las materiag
nocivas sl vino; y lo mismo montan tinos ¢
conos de pino blanco puriticado.

La rapidez con gue dichos sefiores pueden
servir los pedidos, ya que casi todos los traba-
jos los efectian & la moderna, con maquinas
movidas por vapor, la solidez y gran economia
en los precios, hacen que pueda recomendarse
esta fabrica como una de las mejores de Lispa-
fia, sin disputa,

CEREALES Y LEGUMBRES

Dirfjanse ofertas sobre vagdén &

CAAMANO HERMANOS
VALLADOLID

Tt LA

SEGADORA UNIVERSAL

Esta maquina es indudablementela més
propia del agricultor espaiiol, la més sim-
plificada y la més barata,

FPrecio: 400 pesetas

Se remiten informes y prospectos ilus-

trados & quien los pida.

ELIZALDE Y COMPANIA (Burgos)
GRAN ESTABLECIMIENTO

| Arboricultura, Floricultura

Y SIMIENTES
de L. RACAUD, horticultor
Montemolin Y Paseo de Torrero (Zaragoza)

(FRANDES PREMIOS DE HONOR Y DE MERITO EN
VARIAS EXPOSICIUNES.—Cultivos especiales en
grandes cantidades, de darboles frutales y de
adorno,—Arboles varios para paseos y carre-
teras,

Planteles de olmo (véase dlamo negro), aca-
cia comiin, de tres puas y otros varios para la
repoblacién de montes, sotos y oriflas de los
rios; arbustos de hoja caduca y perenne.

Trazado y plantacién de parques y jardines,

Platanos extra grandes pars paseos piiblicos
donde se dasee disfrutar prontamente de bue-
ne sombra.—Tamafio y precios por corres-
pondencia,

Kxportacién para todas lasprovincias de Hs-
paiia y del extranjero.—Confilanza y esmero
en sus envios.— Remite sus catdlogos francos
por correo & quien los pida.

BOCOYES

Fabricados mecdnicamente, superio-
res; cabida 620 litros. Precio 35 pesetas,

Fabricantes: Zuricalday Echevarria
y Compania, Bilbao.

Bocoyes de roble americano

VINOS EUFFRICRES DE MESA
de EUSTASIO SILRRA propietario de gran-
des vifiedos en Aleson (Rioja), y de la bodega

«La Saluds. \
Sucursal y depdsito en Santander, & donde

deben hacerse los pedidos.

Madrid. Sucs. de Cuesta, Cava-alta, 5

Paseo de San Juan, 157, Barcelona
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CRONICA DE VINOS Y CEREALES

ALAMBIQUES DEROY

Nuevos Tipos de Aparatos
para DESTILAR y RECTIFICAR

« DEROY FILS AINE

Construetor, 73,76,77, Rue du Thédtre, Paris
MEDALLA 4+ 0RO, Exposicion Universal Paris 1889

GUIA PRACTICA del Destiladar.

Catalago & informes oo Castellang, enviades gratis

PUERTO DR PASAJES.—EXPORTACION DE VINOS

SE VENDE O ALQUILA una Bodega con tinos, pipas,
filtros, aparato para pastorizar los vinos y todo lo necesario

para la exportacién y coupage.

DIRIGIRSE EN ESTA:
COMPTOIR INTERNACIONAL

Maquinaria Agricola, Vinicola é Industrial

MORATONA GENIS Y C.**

PRINCESA, NUMERO 53, BARCELONA

BOMBAS, FILTROS, PRENSAS, ESTRUJADORAS y otros artienlos
de bodega.

AVENTADORAS, SEPARADORAS de granos, DESGRANADORAS
de maiz, TRILLADORAS, SEGADORAS, CORTA-PAJASy otros apa-
ratos agricolas.

MAQUINAS y CALDERAS de vapor de gas y de gasolina.

PULVERIZADORES contra el mildew.

El «RELAMPAGO», de Vermorel; el «DELORD».

Concesionarios en Espala

de las ESTUFAS de desinfeccién y PULVERIZADORES antisépticos
sistema Geneste y Herscher, privilegiados.

Se alquilan LOCOMOVILES y BOMBAS para agotamientos.

Se remiten prospectos al que los pida.

ARADOS GIRATORIOS

-y

SISTEMA TUBERT PERFECCIONADO

Con patente de invencién

Ofrecemos nuestros arados al piblico gurantizando su mayor solidez, asf
como la inmejorable labor gue producen. Tenemos & disposiciéa de los 1g-
bradores, arados de diversos tamaiios, que se clasifican por nimeros, estap.
do marcado el menor con el nim. 1, y asi sucesivamente hasta el nime.

ro 5, que es el mayor.

Igunlmente ofrecemos recambios de todas las piezas de que se compone
nuestro sistema, pudiendo hacer todas las operaciones de recambios el mis-
mo labrader, porque todo estd estrictamente ajustado & modelo,

Para mids informes, dirigirse al mismo constructor MARTIN TUBERT,
residente en CAMPRODON (provincia de Gerona).

GRAN ESTABLECIMIENTO DB HORTICOLTURA
de J. F. Giraud
GRANADA

Toda eclase de drboles frutales; idem
de sombra y para paseos; plantas para
invernaderos, salones y aire libre; pal-
meras; 100.000 rosales disponibles, de
todas las mejores variedades conocidas,
desde 20 ptas. el 100; cebollas de flores,
semillas, ete.—Calalogos.

Incubadoras-Hidromadros

¥ toda clase de aparatos para la erfa
de aves de corral.
Sistema J. M. FELIU
con patente de Invencion

Envio gratis de catdlogos slustrados,
Pidanse & D, J. M. Feliu, ingenie-

ro, Barcelona—Sarris,

Marea depositada

INSTITUTO LA CLAIRE

para el cultivo do LEVADURAS puras y activas de vino, por el mélodo PASTEUR
bajo la direccion cientifica de los SRES. GEORGES JACQUEMIN & LOUIS MARX ]
Quimicos mierobioldgicos &l
Director; D. JAMES BURMANN y 7/ i
LE LOCLE (Suiza) # __,i--fﬂ',il

b er neral para Espafia
A. M. GASCHEN-KOLLER y%:igii, on BARCELONA ! 4
Mejoramiento de los vinos.— Aumento del grado alcohlico.— Bl vino gana 1° y 2° de alcokol. .

LOUIS MARX Recompensas oblenidas: Diploms de honor; 6 medallas de oro; 8 medallas de plata; pre-
mio agronémico de la Sociedad de Agricultura de Francia, concurso de 1893. i gl

Un folleto, dando el modo de emlp ear la levadura, serd remitido gratis y franco & todo el que se servird pedirlo &
D. A. M. GASCHEN-KOLLER, calle de Trafalgar, 48, Barcelona.—(S¢ admilen Agentes con buenas referencias.)

VALLS HERMANOS

INGENIEROS CONSTRUCTORES
TALLERBS DE FUKDICION Y CONSTRUCCION
Fundados en 1

19, Calle de Campo Sagrado

(ENSANCHE, RUNDA DE SAN PABLO)
BARCELONA

Premiados con 23 medallas de Oro,

Plata, 3 Grandes Diplomas de

kowor y 2'de progreso, por sus

especialidades.

Maquinaria é instalaciones com-
pletas, segin los ultimos adelantos,
para
Fébricas y molinos de aceites pa-
rapequenas ygrandescosechas.
Prensas hidraulicas, de engra-
nes, demolineta 6 palaneas, ot o,

Fibricas de fideos y pastas para
sopa, moyidas por caballeria y
por motor,

Fabricas de chocolates, en peque-
fia y grande escala, movidas &
brazo, por caballeria 6 motor.

Fabricas de harinas y sus anejos
de molineria.

Prensas para vinos, bombas, no-
rias, malacates, ete,, guilloti-
nas,

Maguinas de vapor, Motores 4
gas, Turbinas, ete., ete.

Especialidad en prensas hidréu-
licas y de todas clases para to-
das las aplicaciones, con mo-
delos de sus sistemas privile-
giados. Numerpsas referencias.

Lhreceson para (alegramas:

LINEA DE VAPORES SERRA Y COMP." DE NAVEGACION LA FLECHA

SERVICIO SEMANAL DE VAPORES-CORREOS ENTRE
SANTANDER Y LA ISLA DE CUBA

Serra, de..... 3.500 tons. | Pedro, de.... 5.500 tons. | Guido, de.... 5500 tons,
Gracia, de,... 5.000 — Leonora, de.. 4.500 — Ernesto, de... 5.000 — | Hugo, de..... 4500 —
Francisca, de. 4.500 — Carolina, de. 3.600 — | Earigue, de., 4500 — | Federico, de.. 3.500 —

Salen de Santander todos los miércoles para Habana y Matanzas, Sentiago de Cuba, Cienfuegos, Cdrdenas, Saguna
la Grande, Guantdpamo, Trinidad de Cuba, Manzanillo, Gibara, Nuevitas y Caibarién. Los vapores nombrados &
continuacién, & otros, seran despachados como sigue, admitiendo carga y pasajercs para

Habana, Matanzas, Santiago de Cuba y Cienfuegos, Ernesto, el 7 de Noviembre.—Habana, Matanzas, Sagua la
Grande, Santiago de Cuba y Cienfuegos, Vivina, el 14 de id.—Hubana, Matanzas, Cirdenas, Santiago de Cuba yCien-
fuegos, Alicia, el 21 de id.—Habana, Matanzas, Sagua la Grande, Caibarien, Santiago de Cuba y Cienfuegos,

onora, el 28 de id. A
LCEI magnitico vapor Gwido, convenientemente habilitado, admite pasajeros de 3.® clage a los precios siguientes:
Habana, 160 peselas; Malanzas, 170; Santiago de Cuba, 210, Cienfuegos, 195,

~-LONOEN

Alicia, de. ... 4,500 tons.

. _REFR]

=

|
1 il I
Las literas estan situadas en el centro del buque bajo el puente, donde el movimiento es apenas perceptible, o i VALLS.—Campo Sagrado
Asgistencia médica gratis. Esmerado trato. 85 3 : ” BAROKLONA )
Lisga bE Puerto Rico.—Servicio quincenal de vapores-correos entre Santander y la Isla de Puerto Rico, por los o 4 .:.r ; Teléfono num. 595
grandes y magnificos vapores nombrados IDA. BENITA, RITA, PAULINA y MARIA, L =
El 14 de Noviembre saldrd el vapor espafiol Rita, admitiendo carge y pasajeros, sin trasbordo, para los puertos i 1l Sl
de San Juan, Humacao, Arroyo, Ponce, Mayagiiez, Aguadillo y Arecibo. . I = ll"lMENTo GENEAU
Los sefiores cargadores pueden dirigir su mercancia al cuidado de la Agencia para su embarque, debiendo si- il 2 _
tuarla en Santander el dia anterior al sefialado para la salida de cada bugue. | ! A MAxCL “-'::llr:‘:‘gﬁ'ﬁou
Con cada remess debera acompaiar nota del nimero de bultos, sus mareas, numeracién, peso brato y neto, i i T sio dotor ‘ai” exida o
valor, destino y consignacién, indicando si ha de asegurarse de riesgo maritimo, el cual puede hacer esta Agencia 7 W 1Al B &‘.‘“é;;‘,';.':fg;;:::
e G T A " Torcsduras, st i

Para solicitar cabida y para més informes dirigirse & su consignatario Revulsivo y resolu~

tivo, inmejorable sn Ixg
glaodulas y males de

Fis MESTIVIER y Cis, 275, Calls. St_Honord, PARIS

¥ EM TODAS LAS FARMACIAS,

\ "nmyinn N \
A LON VINMICULTORES
Desacidificador por excelencia
kste producto es eficaz, sin gé-
nero alguno de duda, y especialmen-
te contra el agrio y acido de les vi-
nos. Su uso es conocido desde hace
infinitos aios, El resultado es per-
fecto y completamente inofensive
para la salnd, como lo prueban loa
andlisis practicados por diferentes
quimicos.

El precio es 10 pesetas 45 kilos
con esta cantidad hay suticiente para
desacidificar 400 arrobas de vino ¢
sean proximamente 6,400 litros.

Pedir prospectos enviando un se-
llo para su remisién & D. Antonio
del Cerro: calle del Espejo, nim. 9,

D. Francisco Salazar, MUELLE, 5, SANTANDER

GRAN DEPOSITO
DE

MAQUINAS AGRICOLAS Y VINICOLAS

S| | pictor Rose

LILLE, FRANGCIA

WARELN FILS & DE FRANGE

ESPECIALIDADES PARA DESTILERIAS
de granos, patatas, remolachas y 'melszas de vinos.

COLUMNA PARA DESTILAR, PRIVILEGIO COLETTE)}

Arados.— Aventadoras,—Guadafiadoras.—
Rastrillos. = Cribas, — Corta-raices. = Corta-
pajas,=Desgranadorasde maiz.=Prensas pars
paja.=Trilladoras, —Bombas para todos los
usos,=Prensas para vino y aceite,=Alambi-

ues.=Filtros.=Calderas para estufar.=Tods
clase de articulos para la elaboracién y comer-
cio de vinos.—Basculas.=Tijeras para podar
é injertar, ete.

3 . . & Madrid.
Pulverizador NOEL............... 65 pesetas | P“I"’e““%"rt EX(.J(EJLSIOE """" lﬁg Pes‘:t“ destilando los vinos mas espesos y no obstruyéndose nunca. =
o A L B i T il yhre Gratrass .. o Do B[ - b3 A2 RECTIFICADOR ESPECIAL PARA VINOS CAL HIDRAULICA
ALBERTO AI‘] 1. ES— Paseo de la Aduana 15. Barcelona produciendo cada veinticuatro horas 500 litros de alcohol superior a9 Clase superior de Zumaya
. e i ? 1 n

Precio todo completo: 5,000 francos Dirigirse & D. Juan Ignacio Arre-

Antigua Sucursal de la easa NOEL de FParfs ! i an
_ gui; de Azpeitia (Guiptizcoa).

Diploma de’honor, 1886; Exposicién universal 1889, Dos medallas de oro.

ESPECTALIDAD  MAQUINAS . VAPOR

MAQUINA HORIZONTAL  mAQUINA VERTICAL MAQUINA HORIZONTAL

de 4 £ 20 caballos

ESTACION AMPELOGRAFICA CATALANA

CEPAS AMERICANAS, hibridos los més resistentes 4
la filoxera.— CEPAS EUROPEAS injertadas sobre pie resis-
tente.—ESCUELA PRACTICA DE INJERTADORES, la
primera creada en Espaila.

Se ha publicado el Catdlogo ntm. 9, correspondiente @
1894-95, el cual. se remitird & quien lo solicite.

ALAMBIQUE EGROT

AGUARDIENTE SUPERIOR SIN REPASAR

LOCOMOBIL O SOBRE PATINES

caldera de llama invertida
de @ & 50 caballos

LOCOMORIL O SOBRE PATINES

caldera & llama directa
de 3 & 50 caballos

CATALOGOS, FRANCO

GUIA DEL DESTILADOR

Aparatos especiales]parajorujos

Para pedidos, informes y noticias, dirigirse 4

DON ANTONIO UBACH SOLER, Propietario

TARRASA

LA VITICOLA CATALANA

de FRANCISCO CASELLAS, propictario viticultor
DESPACHO, DE DIEZ A DOCE

AT NGRS CONSTRUCTOR
19, 21, 23, RUE MATHIS, PARIS

Teodas #stas maquinas estan llstas para expedirse
Envio franco de todes loa proapeatos detal/ndos

Casa J. HERMANN-LACHAPELLE

J. BOULET & C'*, Sucesores

APARATOS

DESTILAR Y DE RECTIFICAR

ALCOHOL A 40° SIN REPASAR

APARATOS PARA LA CONSERVACION

Ingenieros-Mecanicos, 144

, Fanbourg-Poissonniére, PARIS . W

Calle de 1a Acequia, 9, 1.% sobre la escala de las Balsas de 8. Pedro del vino eV T M ' L D E W -
BARCELONA e VINICULTORES || cANTRAGNOSIS

CALCIMETRO DE MR. A. BERNARD
Ingeniero inventor

Aparato sencillo y utilisimo para
analizar la cantidad de cal de los
terrenos destinados & vifias ameri-

CADAS. modelo, tutores, ete.

Importacién directa de Rafia de Madagaecar y Tamatave; grandes y acredi-
tadisimos Viveros de vides amerdcanas perfectamente seleccionadas. Proveedor
dBBCK‘-ntroa. Camaras agricolas y viveros oficiales y purticulares de la Pepinsula
gi ._ﬂleﬂfeé{.—ﬂaturce afios de prictica.—Primeros premios en todas las lxpo-

clones, y primera coleccion en Espaiia para uvss de postres, ornamentacion,
embarque, conservacion, emparrar, ete.— Se manda gratis nola de precios.

AVISO A LOS TONELEROS

D. P. Lardy Chapuis acaba de recibir un car-
gamento de duelas de toda clase. Dirigirse San
Martin A. A., San Sebastian.

ABONOS QUIMICOS Y VEGETALES
los de mejor resullado para vifias

Cuchillos injertadores y tijeras;
piedras afiladoras de Grecia, etique-
tas y vaciadores de cinc, azufradora

Instrucciones pricticas para comba-
tir estos tres epemigos de la vid, publi-
ecadas en Mayo de 1838 por la CRONICA
DE VINOS Y CRREALES,

Precio de cada ejemplar, 2b cénti-
mos de peseta.

OPUSCULO
SOBRE LAS PLAGAS DE LA VID

conoeidas con los mombres de mildiu,
antracnosis, erinosis, brown-rof, black-
rot. dry-rot, mal negro, podredumbre, oia-
dosporium, septosporium, septogylindrium
¥ algunas enfermedades de la vid que
interesa distinguir de las invasiones
parasitarias, por el
DR. D. F. GARAGARZA

Catedritico de la Universidad Central,
Jefe del Laboratorio quimico municipal
de Madrid,

Pre¢io: UNA pEsETA, Los pedidos al
Sr. Administrador de Ia CaoNica DE Vi
§OS Y CEREALES.

ENOSOTERO

PARA

CONSERVAR Y MEJORAR LOS VINOS

SIN EMPLEAR
ALCOHOL, YESO NI OTRAS DROGAS
El vino con enosotero ja-
mds se vuelve agrio y siempre
mejora.

CAMPOS ELISEOS DE LERIDA
GRAN ESTABLECINIENTO DE ARBORICULTURA Y FLORICOLTURA

Director-Propietario; D, FRANCISCO VIDAL Y CODINA

Comisario de Agricultura, Indusiric y Comercio de la provincia de Lérida,
Proveedor de la Asociacion de Agricultores de Espaiia.

Cultivos en grande escala para la Exportacién. Especialidades para la
formacién de jardines y parques,

Frutales de todas clases, los més superiores y nuevos que en Espaiia se
eonocen,

Arboles maderables, de paseo ¥ adorno.

Plantas de jardineria: todo etftivado con el mayor esmero y & precios su-
mamente econémicos. i

VIDES AMERICANAS
de producto directo y pars porfa injerto de garantizeda legitimidad, Vasto
campo de experiencias destinado exclusivamente & este importante ramo.
Transporte en tarifa especial por todas las lineas férreas de Espafia.
Be enviard el Catélogo de este aiio gratis por ¢l correo & guien lo pida,

Unicos representantes en Espaiia:
J. Uriach y Compaiifa, Moncada, 20,
Barcelona. En Madrid. Capracio Gu-
tierrez, Horno de la Mata; Valencia,
Hijos de Blas Cuesta; Zaragoza, Ra-
mén: Jordan; Malage, Juan B. Ca-
n_aiea. ¥ en todos los puntos que in-
dica el prospecto.




