
PRECIOS DE SBSCRICION. 

Ka SspafU 6 pesetas por un semestre, 
19 en el Extranjero y Ultramar. 

No se admiten más clases de selles qnt 
los de eorre© de Españt (: 

i 

PERIÓDICO MERCANTIL DE NOTICIAS Y ANUNCIOS 
SB PUBLICA E N MADRID LOS MIÉRCOLES T SABADOS 

OFIOmAS! PLAZA M ORIENTB, NÜM. 7 2.° 

PUNTOS DE SÜSCRICION. 

Para stiscricion y correspondencia d¡-! 
rigirse al Administrader del periódico 
Plaza de Oriente, núm, 7, 2.° 

Annucles y comunicados i precios 
convencionales. 

A N O Y I I L 

ADVERTENCIA 

A l cerrar la CRÓNICA, correspondiente 
al miércoles 28 de Enero úl t imo se o l v i 
d ó rectificar el n ú m e r o del periódico y 
por eso apareció dicho dia con el 737, de
biendo ser el 738; y como tal omisión no 
se advirt ió hasta ayer, resultó también 
equivocada la numerac ión de la CRÓNICA 
del sábado 31 de Enero. A la de hoy, 
pues le corresponde el n ú m e r o 740. 

Miércoles 4 de Febrero de 1885. mu. 740 

NOVISIMO SISTEMA 
DI? DI5STILACC0N Y RECTIFICACION 

DE ALCOHOL. 

Un -nrocedimiento. sumamente curioso 
y muy auevo para destilar y rectificar 
alcohoi ha sido inventado por M. Be-
chaux, hijo, de Porreatruy (Suiza), por 
cuyo sistema se puede suprimir la calde
ra y la columna qm; tienen todos los 
aparatos empleados hasta ahora. 

Las operaciones que comprende este 
método nuev'O de extracción del alcohol, 
son las siguientes: 

1. a Separación del líquido alcohólico 
que se trata de destilar, de todas las 
esencias lig-eras, éteres y aldehidos muy 
volátiles que se hallen contenidos ea d i 
cho líquido. 

Para conseguirlo, se somete éste á una 
temperatura á la cual se desprendan por 
evaporación dichos éteres, aldehidos y 
esencias que son más volátiles que el a l 
cohol. 

2. a Separación dej alcohol fino ó de 
buen gusto. 

Para esto se somete el líquido proce-
cedente de l a primera operación, á una 
nueva temperatura un poco m á s alta 
que anteriormente, y á i a cual solamente 
se desprende al estado de vapor, el refe
rido albohol fino, y no todas las sustan • 
cías ex t rañas que cónél están mezcladas 
en el líquido y que sean ménos volátiles 
que el alcohol ñ n o . 

Lo esencial del procedimiento, y en lu 
que estriba el que puedan conseguir los 
•objetos indicados en lus párrafos preoe -
dentes, consiste en no comunicar á n i n 
guna porción del líquido que se trate de 
destilar ó rectificar, mayor íemperaturu 
que ia estrictamente necesaria para la 
evaporación de los cuerpos bue en cada 
operación se desean volatilizar; es decir, 
en un caso, las esencias ligeras y é teres , 
y en otro, el alcohol fino, evitando así 
que se desprendan y acompañen al alco
hol los aceites esenciales y las esencias 
pesadas, comunicándoles el gusto empi-
rcumáüco especial que -dichos cuerpos 
desarrollan cuando están mucho tiempo 
sometidos á una alta temperatura, ea 
una caldera cerrada 3'con presión inte
rior, que son las circunstaneiBs que ocu
rren en los 8patos actuales. 

Para conseguir realizar una opera
ción tan delicada, ha ideado el inventor 
del procedimiento de que se trata un 
aparato especial, en el cual se verifican 
las dos evaporaciones descritas, operan
do sobre capas muy delgadas y extensas 
del líquido que se trata de destilar ó rec

tificar; de esta manera los vapores se 
desprenden con mucha facilidad, regu
larmente y á una temperatura muy u n i 
forme. Dichos vapores pasan enseguida 
y sucesivamente por dos serpentines for
mados por la reunión de varios tubos 
meírálicos de acción rectangular y dis
puestos horizontalmente. 

En estas circunstancias la destilación 
de los líquidos fenn atados filtrados, ó 
la rectificación de las flemas, se efectúan 
en el aparato Bechaux, sin que los refe
ridos líquidos n i sus vapores estén so
metidos á la presión existente siempre 
en los actuales aparatos de caldera y de 
columna; presión que procede, tanto de 
la altura de la masa líquida contenida 
en la caldera, como por la tensión ejer
cida sobre el mismo líquido por el obstá
culo que las porciones líquidas que se j 
acumular en los platillos de sus colura-
ñas de rectificación presentan al despren- | 
dimiento de los vapores alcohólicos, ha- i 
ciendo que estos aumenten de tensión. I 

Tal es el procedimiento de Bechaux, 
que por lo que se aparta de todas las mo- j 
dificaciones y reformas efectuadas en es- | 
tos últimos años en la importante indus
tria de destilación y rectificación de a l - . t 
echóles, creemos ha de ser muy conve- ¡ 
niente que llegue á conocimiento de | 
nuestros lectores. Las razones en que se • 
basa el nuevo procedimiento son bue- | 
ñas y muy fundadas. Falta ahora que | 
venga la práctica á prestarles su san- 1 
ciou, sobre todo en la cuestión econó- ) 
mica, esto es, indicando si las manipu- : 
laciones son más fáciles y menos costo- * 
?a3 que por los procedimientos hoy en ; 
uso, ó si, por el contrario, para conse- | 
gui r los resultados que se pretenden, es 
necepario invertir m^s atención y traba
j o , más tiempo y más dinero, en cuyo 
caso el nuevo método, á pesar de sus 
ventajas no subsistiría. 

Procuraremos tener al corriente á nues
tros lectores de extremos-tan importan
tes, pues estos son los que han de deci
dirles ó no á formar opinión sobre el pro
cedimiento Bechaux. 

El ganado, cualquiera que sea, se «co
loca convenientemente para recoger fá
cilmente la orina, que filtra á t ravés de 
la paja, cayendo sobre la capa de tierra 
que se va poniendo negra y se convier
te en un excelente abono, quedando se
ca la paja al cabo de a l g ú n tiempo; de 
manera qae en las cuadras ó establos no 
se percibe olor alguno. En caso de ha
ber desprendimiento de las «ales amo
niacales, se nota en seguida con el amo-
nióscopo, compuesto de amianto embe
bido en ácido acético cristalizable, ence
rrado en un frasco con tapón de esmeril. 
Se destapa el frasco y con una pequeña 
horquilla se lleva paja al sitio del des
prendimiento, donde se produce un hu
mo blanco, que desaparece en seguida. 
El amonióscopo conserva mucho tiempo 
su sensibilidad, pues dice M . Brame que 
el que emplea lleva.ya cinco años de 
funcionar perfectamente. 

En la colonia de Mettray se sigue ha
ce 25 años este sistema de fabricación 
de estiércol con excelentes resultados, 
así en la calidad del estiércol obtenido 
como en la benéfica influencia que ejer
ce en la salud del ganado. No hay pér 
dida sensible de ázoe y el producto no 
contiene más humedad que la estricta
mente necesaria. 

• La orina, al unirse con la capa de tie 
rra del fondo del foso arrastra la materia 

grande actividad para recuperar el t iem
po perdido. 

En las Riojas han comenzado las l a 
bores, pero faltan brazos para remo
ver los muchos miles de hectáreas que 
están dedicadas al cultivo del precioso 
arbusto, y si este se ha de trabajar con 
el esmero que se acostumbra, preciso se
rá vayan á dicho país numerosas cuadri
llas de otras provincias. Todos ios años 
desde Febrero á fin de Junio, encuentran 
colocación en las Riojas muchos obreros 
procedentes de Sierra de Campos y de 
Galicia, y en el actual, por la causa ya 
indicada, podrán emplearse en la cava y 
bina de la vid de cuatro á cinco m i l obre
ros, á más de los de la comarca. 

Del negocio de vinos tenemos buenas 
noticias, por más que s e g ú n irán obser
vando nuestros lectores, no las hemos 
tenido malas en ninguna semana de es
ta felicísima campaña ; pero como los 
caminos vuelven á estar transitables des
pués de un mes largo de nieves y h ie
los, en el que fueron muy contados los 
que se arriesgaron á expedir n i una sola 
pipa, los comisionistas y casas exporta
doras aprovechan los días remitiendo á 
su destino las fuertes partidqs que ajus
taron anteriormente, y preparándose con 
nuevos acopios para ulteriores envíos. 

En Navarra, Aragón y La Mancha, so
bre todo, en donde ocurre esto úl t imo, y 
los precios como consecuencia ó suben ó 
tienden á mejorar. 

En las Riojas no se ha trabajado en 
grande escala, lo cual no dice nada en 
contra de la estimación que vienen dis-

, . . ». . I frutando los vinos de aquellas comarcas, 
orgánica , produciéndose en abundancia b,iena _rueba de ello e3 qae Jas coti . 
ácido fénico con el carbonato de amo
niaco; que es la que dá á la tierra el co
lor negro, característico de un buen abo
no. 

Creemos de mucha utilidad el proce
dimiento de M. Brame, que recomenda
mos á nuestros agricultores, y que de
bería adoptarse también en los cuarteles 
de caballería y donde quiera que se reu-
una ganado de la clase que sea, con bene
ficio de éste, además de la utilidad que 
deja el producto obtenido. 

M E R C A D O S D E V I N O S 

V. DE VERA Y LÓPEZ. 

De varias comarcas de Aragón y Na
varra especialmente, nos hablan de los 

y iv iona -rueoa oe eiio es qi 
zaciones revelan cada semana mayor fir
meza. Efecto de esto tal vez y de lo muy 
adelantadas que se hallan las ventas, es 
el escaso movimiento que advertimos. 

En Cataluña se han animado a l g ú n 
tanto los embarques para América, de -
bido á los mejores informes que van lle
gando de los mercados del nuevo mundo. 

En Valencia y Múrcia la deman^h M 
ha reanimado y se presenta bastante po
derosa para agotar las buenas existencias 
disponibles, que conforme hemos dicho 
son ya cortas por lo mucho que sobre 
ellas se trabajó en los dos primeros meses 
de la campaña y porque en no pocas bo -
degas las persistentes é inoportunas l l u 
vias de Setiembre malograron la cali -
dad. 

En Andalucía las transacciones están 
animadas, especialmente en Bolludos, 
Almonte, Moguer, La Palma y demás 

FABRICACION DE ESTIÉRCOLES 
EM LAS GKA^JAS ó CASA.S DE LABOR. 

En una comunicación que ha dir igido 
M . Brame á la Academia de Ciencias de 
Par ís , habla de un procedimiento para 
fabricar los estiércoles, evitando el des
perdicio de ázoe y de las sales amonia
cales en general, que describe así: 

«Con arregla á la cantidad de es t iér 
col que quiera acumularse para la* ne
cesidades dei cultivo, se abre en el piso 
de las cup.dras un pozo de 0,m60, l,mOO 
ó 1,10 de profundidad, y s$ tienden coa 
argamasa las paredes, ele manera que el 
foso quede impermeable ó estanco; en 
este estado se echa en el fondo una capa 
de tierra ligera bien seca, de 0,m30 á 
0.^40 de espesor, y sobre ella otra capa 
de 0,m06 k 0,m08 de paja, de juntos ó 
desperdicios orgánicos de que siempre 
se dispone en una granja. 

sérios temores que abrigan los propieta- pueblog ^ 1 Condado de Niebla. En la 
ríos sobre el éxito de la próxima bro- ^ eornarca de 
tacion de la v id a consecuencia de los 
horribles hielos del mes ú l t imo. La alar
ma es grande en muchos pueblos, pues 
los labradores más curiosos han exami
nado sus cepas, notando con el senti
miento que es fácil presumir que un sin 
n ú m e r o de yemas y no pocos sarmientos 
es tán completamente helados de invierno. 

Los fríos no hay duda han sido dema
siado persistentes é intensos y por esto 
no iuos ex t rañar ía que al llegar la prima
vera no dieran señales de vida los ojos 
ó> yemas más atacados por la glacial | 
temperatura; pero también es preciso \ 
convenir que es harto difícil en esta épo- | 

del Aljarafe también han cam
biado de mano fuertes partidas y los 
embarques en la bahia de Cádiz ofrecen 
erruBdisimo in terés . 

Por últ imo; en Castilla la Vieja el es
tado del mercado es muy diverso, lo 
coal se explica por la extensión y varie-
da-i de vinos que producen las provincias 
que constituyen dicho país, 

Kxpuesta la si tuación general de las 
regioneá vitícolas de la Península , va
mos, sin más comentarios, á regisirar 
lus ventas de que nos dan cuenta' nues
tros activos csrresponsales. 

r a poder apreciar n i aun aproximada-
mente siquiera la importancia y grave
dad1 te tan raT0 contratiempo: asi es que 
el p i opietnrio rio debe perder la gffota 
espen vnza de que muchas de esas vides 
Que^taL,t0 le ÍTl(luíetan ^oy» ostenten pa
sados cu atr0 1116368 exuberante vegeta
ción y ópi.' 

Con mot i 
y de los fuei 
viñedo se eru 
pocas veces. 

mo fruto, 
vo de las copiosas nevadas 

tes hielos, los trabajos del 
mentran retrasados como 

es necesario desplegar 

Aragón.—En Alpartir [se ajustó en ei 
I periodo que reseñamos una partida, de 
{ las poquitas que restan sin enajenar, U 
j precio de 35pesetas elalquez de 119 l i 

tros. 
i En Valtorres se han cedido buen')5? 
• cantidades á 30. 

La bodega de Carenas, que por cierto 
venia estando encalmada, se ha reani
mado recientemente, operándose sobre 
la base de 28 á 30 pesetas. 

Borja ha realizado hasta la fecha la 



CRÓNICA DE VINOS Y CEREALES 

á i t a d del cal^o que elaboró en la pasada 
vendimia y los negociantes siguen ha
ciendo una activa demanda; las primeras 
ciases se detallan de 38 k 40 pesetas al-
quez y los vinos de ménos color de 31 
á 34. 

En Tarazona es grande la exportación 
para varios pueblos de España y del ex
tranjero, cotizándose á 10 y 10,50 rs. el 
decálitro. 

En Magallon se ha pagado el vino se
co á 36 pesetas alquez, cuyo tipo acusa 
una. mejora de 2 ú 3 pesetas. 

Después de haberse hecho en J a r q ü e 
500 alqueces á 26,50 y 27 pesetas, ha v i 
sitado esta bodega un comerciante que 
adquiere todo cuanto le ofreceu los pro
pietarios á los límites de 27 y 27,50. 

Por el poco vino que queda en Cervera 
de la Cañada se pide á 35 pesetas. 

De Ibdes sabemos que en los primeros 
dias de Diciembre contrató el Sr. L lou-
bex 500 alqueces á 25 pesetas, no hacién
dose ya ventas hasta la semanana pasa
da en que el Sr. Marco, de Calatayud, 
tomó 400 alqueces al mismo precio; pero 
el sábado llegó á Ibdes un representante 
de Lasserre y compró otros 500 alqueces 
á- 25,50 y por fin al día siguiente un 
nuevo comisionista ha operado á 29, á 
cuyo precio se halla dispuesto á adqui
rir gruesas partidas. Lo malo es que ya 
ios propietarios se resisteu á ceder 4 me-
IJOS de 30 pesetas. 

En Barbasíro están animadas las ex
pediciones rigiendo los precios que á 
continuación anotamos. Somontano de 
primera, de 52 á 53 pesetas el nietro de 
160 litros; somontano de segunda, de 42 
á 44 id . ; Terreta de pirmera, de 40 á 42 
peáetas el nietro de 200 litros; Terreta 
de segunda, de 34 á 35 id . 

Angüés vende de 40 á 55 pesetas nie
tro de 160 litros y Siétamo no dá las bue
nas clases á ménos de 55, 56 y 57. 

Catalnña.—En Barcelona se han ne
gociado varios cargamentos de cuant ía 
con destino á la América del Sud, lo cual 
ha hecho que las clases preparadas para 
embarque hayan mejorado algo de pre
cio. Los vinos tintos se pagan de 33 a 34 
pesos la pipa para la Isla de Cuba, de 36 
á 37 para el Rio de la Plata y de 50 á 52 
para el Brasil. Los vinos blancos .son 
también solicitados y sus cotizaciones 
están firmes. 

Por el puerto de Tarragona se han des-
pachado las siguientes cantidades para 
ios puntos que se expresan; 250 bocojes 
por goleta francesa M. L . Eíisaheht y 
otros 139 bocoyes, una pipa y nueve 
cuartas por vapor francés Numidie^ para 
la plaza de Cette; 50 pipas paraMessina, 
por bergant ín goleta italiana M a \ 167 
bocoyes para Savona por bateo italiano 
Mazza Eossina', 70 pipas, 2 medias, 23 
cuartas y 8 octavas por vapor Lista, para 
Lóndres y escalas; y por últ imo, 274 bo
coyes, 7 medios y 29 cuartas por vapor 
Bellver; 300 bocoyes por vapqr /Saint-
Fierre y otros 60 bocoyes y 22 pipas por 
vapor Congo para Marsella. 

En Reus ee pagan las primeras clases 
del Priorato de 44 á 45 pesetas ta carga 
de 121 litros y las segundas de igual pro
cedencia de 38 á 40. Los caldos de la co
marca se consiguen de 30 á 35 pesetas. 

Porrera ha dado salida á más 
mitad de su cosecha y la demanda sigue 
activa, fluctuando los precios entre 4J y 
50 pesetas, según la calidad. 

En Cervera (Lérida) se lamentan mu
cho de que el caldo se enturbia á los po
cos dias de ser trasegado. 

Valenciay Murcia.—Bn Benicarló (Cas
tellón de la Plana) los vinos van mejo
rando y los negocios son m á s activos, 
cotizándose el decálitro de 8 á 10 y hasta 
12 rs. por las clases superiores. 

Ea Aspe (Alicante) la extracción es re
gular, rigiendo estos tipos: primeras 
clases, de 12 á 13 rs. el cán ta ro de 11 l i 
tros; inferiores, á 8. 

En Elda como el rendimiento fué esca
so, reina poco movimiento; Jos caldos 
más selectos se pagan á 12 rs. cántaro. 

En ü t ie l (Valencia) se registra otra 
mejora de precios, habiéndose hecho 
transacciones á 16,50 y 17 rs. la arroba. 

En cambio en Chelva se han ajustado 
40 botas al bajo tipo de 5 rs. cántaro . 

Sagunto vende el decálitro de vino 
busno de 11 á 13 rs. 

En Mogente están e n c a l m a d a l a s 
transacciones por seguir interceptadas 
las vias férreas; así es que los precios re
velan flojedad. 

En Manises ^e nota animación y el ífe-
cálitro se cotiza de 9 á 10 rs. 

En Concentaina la cosecha fué pobre 
en cantidad y de no tan buena clase como 
de ordinario; los vinos mejores se ceden 
á 10 y 1.0,50 rs. el cántaro de 11 litros. 

En Chiva, Cheste y Llano de Cuarta 
se pagan las primeras clases de 9 á 10 
reales decálitro. 

En la plaza de Valencia se han contra
tado partidas de primera de 35 á 36 pe
setas hectólitro; las de'segunda valen de 
28 á 30 ídem y las bajas de 14 á 15. Las 
expediciones para el Rio de la Plata tien
den á animarse per las buenas noticias 
que se han recibido de aquel mercado. 

De Casas-Ibañez (Albacete) exporta el 
comercio las cantidades 'que tiene aca
paradas; es precio corriente el de 10 rs. 
la arroba. 

En Navas de Jorguera los vinos de 
trullo están á 14 y los de tinaja ó más 
claros de 11 á 12, y tanto estes como 
aquellos son solicitados. En Enero se 
cerraron 5.000 arrobas. 

Andalucía.—Por la bahía de Cádiz han 
salido recientemente los siguientes en -
vases para los pueblos que se citan:. 627 
botas, 1 media, 1 cuarta, 1 octava y 66 
cajas para Lóndres; 51 botas, 1 cuarta y 
6 cajas para Liverpool; 300 botas, 1 cuar
ta y 17 cajas para el Havre; 191 botas y 
12 cajas para Bristol; 32 bocoyes para 
Cette; 131 botas, 1 cuarta y 9 cajas para 
Plymouth; 33 botas, 1 medía, 2̂  cuartas 
13 octavas y 29 cajas para Marsella; 27 

media y 1.488 botas para Maní 

peratura muy suave entre el 12 y 16; du
rante la segunda quincena habrá borras-
Cas con vientos huracanados, consecuen
cia de las lluvias y nieves en Galicia, 
Vizcaya, y parte del Norte de España , 
cuyas alternativas se señalarán desde el 
domingo de carnaval al primero de cua
resma. 

De Pu igce rdá escriben que sigue sien
do extremadamente riguroso el tiempo 
en aquel pa ís , donde no han cesado n i 
un solo día las fuertísimas heladas, que 
van acabando con la pública salud y ha
ciendo más desesperada la s i tuación de 
las clases jornaleras, que no encuentran 
donde ganar un pedazo de pan para ali
mentar el hambre que se va entrando ya 
por muchas puertas. 

Durante la semana que terminó el 17 
del actual, la exportación de azúca r ve
rificada por las aduanas de la isla de 
Cuba ascendió á la muy importante c i 
fra de 7.255.238 k i lógramos de azúcar 
seco y 398.564 k i lógramos del húmedo. 

Comparadas estas cifras con las de la 
semana anterior, dan un auraent© de ex
portación de aquel rico producto ameri
cano de 2.684.609 kilos de azúca r secoj 

Durante el año úl t imo han echado an
clas en el puerto de Tarragona' 1.396 
embarcaciones de todas clases. 

botas, 1 
la; 1 bota y 1 media para Lisboa; 27 bo
tas, 1 medía y 1.120 cajas para la Haba
na; 3 botas y 5 cajas para Las Palmas; \ 268.872 de azúcar húmedo. 
29 botas 1 media, 3 cuartas, 10 octavas y | 
1 caja para Gibraltar; 19 botas y 1 cuar
ta para Jersey; 22 botas, 1 cuarta y 188 
cajas para Colon; 7 botas, 3 cuartas y 12 
cajas para Mayagüez; 20 cajas para 
Nuevitas, y finalmente, 3 barriles y 75 
cajas para ¡Puerto-Rico. 

En el Condado de Niebla han dado bas
tante juego en el mes úl t imo los vinos 
blancos del año y añejos y los arropes y 
almíbares . El precio más general para 
los primeros ha sido el de ÍÓ rs. la arro
ba de 18 litros, excepto en Moguer que 
por su proximidad al muelle se'han co
tizado á 11 y 12 rs. 

En el Aljarafe se detalla con aniraa-
eion de 10 á 12. 

En la plaza de Málaga no hay que re
gistrar n i n g ú n cambio de importancia. 

El miércoles próximo nos ocuparemos 
de los mercados de las 
Kiojas y Navarra.—Z. 

des Castillas, las 

N O T í C i A S 

i Es sabido que por los poros de la ma-
i dera de los toneles donde se envasan las 
[ bebidas y líquidos alcohólicos, se evapo-
I ran y pierden cantidades de importancia 

que ocasionan pérdidas de considera-
\ r ion, sobre todo en aquellos puntos don-
j de, como en Jerez acontece, se añejan 
\ los vinos. Estos perjuicios pueden eví-
| tarse, empleando el siguiente medio: 
| En li tro y medio de agua hirviendo se 
! ponen en maceracion 500 gramos de 

raspaduras de cuero y 33 gramos de áci-
I do oxálico. Este líquido se introduce en 
í el tonel, quo se agita en varios sentidos 

para que bañe perfectamente todo su i n 
terior y quede la madera impregnada, 
dejándose después secar. 

Con esta sencilla operación, que es 
una especie de curtido, se produce una 

'• capa ó barniz impermeable é imputres-
: cible de color pardo rojizo; que queda 
\ ín t imamente adherida á la madera, que 

DO se agrieta, n i levanta, n i comunica 
! olor n i sabor alguno al líquido enva

sado. 

En Calatayud, el ayuntamiento ha man-
j dado cortar muchos de los árboles del 
! paseo para proveer de leña á las familias 
j jornaleras, y las hermanas de la caridad 

reparten cada dia m i l raciones de ran-
I cbo; los pobres pululan por las calles im

plorando auxilios. 

Según pronóstico del as t rónomo ara
gonés Sr.:Lapiedra, el mesd.-* Febrero en
t rará con vientos hasta el 7, cediendo 
éstos quedarán tres dias buenos con tem-

Wlson, Ambler y Marshall, de Sower-
by Bridge (Inglaterra) han ideado un 
nuevo procedimiento para la extracción 
del taníno ó ácido tánico, contenido en 
las agallas, corteza de roble, hojas de 
zumaque, etc. Toman, por ejemplo, 40 
k i lógramos de estas sustancias y las po
nen en una vasija con 10 k i lógramos de 
cloruro de sodio, añadiendo 280 litros de 
agua (es decir, siete litros de agua por 
cada k i lógramo de materia). Se hace her
vir , manteniendo, la ebullición durante 
15 minutos y cuidando de agitar la mez
cla. Después se decanta el líquido á otro 
recipiente y se le deja reposar; cuando se 
ha enfriado puede emplearse como mor
diente. 

Parece que este producto se conserva 
mucho mhs tiempo que el taníno que ee 
obtiene por los procedimientos ordina
rios. 

De L a Lealtad, de Valencia: 
«El tiempo, á pesar de persistir en el 

buen cariz que presenta hace pocos dias, 
ofrece la particularidad de que á la caída 
de la tarde y por las m a ñ a n a s está nebu
loso y con tal humedad, que los labrado
res se quejan de los malos efectos de és
ta, á pesar del sol espléndido y agrada
ble que tenemos en el centro del dia.» 

La pesca sacada en el puerto de Cudi-
llero durante los meses de Octubre, No
viembre y Diciembre últimos, ascendió á 
192.805 k i lógramos y 1.156.830 rs. 

El medio m á s exacto de inferir la edad 
de las aves, consiste en examinar la ma
yor de las dos plumas de.'gadss, puntua
das y muy duras que se encuentran en la 
terminación de cada ala. A cada año de 
vida que cuente el animal, corresponde 
un pequeño surco ó cisura como hecha 
con una lima, en dirección trasversal y ea 
la cara exterior de la pluma. A medida 
que el ave se va haciendo vieja, los sur
cos ó cisuras van siendo ménos marcados 
y más espaciados. 

se reconoce por la debilidad alcohólica 
del líquido y por la disminución de la 
cantidad de matar ías extractivas secas. 
Del mismo modo se reconoce la adición 
del alcohol que se suele mezclar para dar 
m á s fuerza a la sidra. 

Una de los adulteraciones más comu
nes consiste en la mezcla de cal, creta, 
cenizas ó sosa. Para reconocerla se des
colora el líquido con carbón animal; des
pués se evapora hasta que adquiera la 
consistencia de extracto blando y se trata 
por el alcohol concentrado, que no d i 
suelve más que los acetatos, después de 
lo cual se ñ l t ra la disolución alcohólica, 
se evapora el producto de la filtración y 
se'obtienen por residuo los acetatos, cu
ya naturaleza se determina por medio de 
los reactivos. Este residuo disuelto en 
agua, da un precipitado blanco tratado 
con el oxalato de amoniaco respecto á la 
creta y á la cal; un precipitado del mis- . 
mo color, con el b íant imonia to de potasa 
respecto de la sosa, y un precipitado 
amarillo g r a n u g í e n t o con el bicloruro de 
mercurio respecto de las cenizas. 

Cuando con objeto de suavizar ó clari
ficar la sidra, se la mezcla l í targirio ó 
acetato de plomo, entonce.j se produce 
un liquido esencialmenta venenoso. Este 
fraude criminal se reconoce haciendo 
evaporar la sidra hasta la sequedad, in 
cinerando después ei extracto obtenido, 
y tratando las cenizas con el ácido ní tr i 
co, kecho lo cual se evapora la disolu
ción para desalojar el exceso de ácido. 
Se deslíe en agua el producto de esta sfe-
gunda evaporación, se filtra y se somete 
el l íquidoj i la acción de los reactivos. Sí 
el líquido contiene plomo, da un precipi-
pitado blanco con el sulfato de sosa, ama
ri l lo con el yoduro de potasio ó el cro
mato de potasa, y negro con el h i d r ó g e 
no sulfurado ó un sulfuro alcalino. 

A veces adquiere la sidra propiedades 
tóxicas por haber sido preparada en va
sijas de cobre. Bastan cuarenta minutos 
de contacto con el plorao^para que arras
tre part ículas de este metal, aumentando 
rápidamente la proporción de dicho cuer
po hasta producir verdadero veneno. De
ben proscribirse por lo tanto las vasijas 
de plomo en la preparación de la sidra. 
Por iguales motivos deben desecharse 
también las de barro barnizado, zinc 6 
cobre. 

Se preparan también sidras artificiales 
con manzanas machacadas ó secadas al 
horno, ó con otros frutos encabezados 
con jarabe de fécula, los cuales ee aro
matizan, con canela. Se preparan otros 
con azúcar de fécula, cogullo, vinagre, 
e tcétera . Se distinguen estas sidras de 
las naturales por la cantidad de alcohol 
y por el peso del extracto que se obtiene 
al evaporarlas al horno ó en una estufa, 
el cual es más grande que el residuo 
aná logo de las preparadas por el proce
dimiento ordinario. 

ADULTERACIONES DE LA. SIDBA 

La sidra está sujeta á distintos fraudes. 
Uno de ellos es la adición de agua, que 

Señor director de la CBÓNICA DB VINOS 
\ Y CEREALES: 

S A N M A R T I N D E V A L D E I G L E S I A S 
• (Madrid) 3J de Enero. 
': Muy señor mío: Terminada la eoleefa 
) y demás que se ha hecho á fin de allegar 
; recursosparalasdesgracias de Andalucía, 

diré á Vd . señor director, oue al fin se co-
; gieron las mi l y más peseta's calculadas en 
• mí ú l t ima, y cuya suma se halla á dispo-
l sicion de la autoridad para mandarla á 
| Madrid. 
j Los profesores de primera enseñanza 
» han cooperado eficazmente, poniéndose 
\ á la altura que su delicada misión re

quiere. 
Algún tiempo hace, también dije que 

' la carretera que de este pueblo conduce 
; á Ma i n d , era una sanguijuela del Esta-
..do, por los muchos puentes de madera 
; que tiene y las innumerables pesetas que 
, continuamente se gastan en ellos, siendo 
• lo peor estar cuasi siempre medio inút i l 



CRÓNICA DE VINOS Y CEREALES 

por tener que salir del camino á causa 
del arreglo de a l g ú n puente, etc. 

Pues bien, ha rá unos tres años que 
quemaron el de un riachuelo próximo á 
Chapinería, y habiendo pasado por él 
hace unos dias, he visto que se ha cons
truido con toda solidez un hermoso puen
te de piedra, que salvo alg-un terremoto, 
durará por los siglos de los siglos, es de
cir, para siempre. 

Así, pues, seria muy justo, muy equi-
tativo y muy útil, que desaparecieran to
dos los puentes de madera y se hicieran 
de piedra, iguales ó parecidos al que en 
estos dias se ha estrenado y puesto al 
servicio público; en ello ganarla el Es
tado, se har ía una g-ran economía anual 
y la carretera quedarla bien para el ser
vicio de los pueblos; llamo la atención de 
quien corresponda sobre asunto de tanto 
interés» 

La venta de vino encalmada; está re
ducida al consumo ordinario, si bien han 
salido 500 arrobas para Ramales, ó sea 
para el Norte de España. 

También hay un nuevo comerciante 
ó comisionista de vinos pidiendo mues
tras y viendo bodegas; pero hasta el dia 
no sé de ajustes, es reservado. 

Es la ocasión de hacer el gran negocio 
se siente la completa pérdida de los higos 
que hoy valdría de diez á doce mi l duros; 
la pérdida del albillo, la falta de aceituna, 
y estando encima las labores del* viñedo, 
hacen falta recursos y no hay más reme
dio que vender vino; y el primero que 
ajuste, sin duda, llevara p ingüe ga
nancia. 

Esto mismo decía hace un año , y el 
hábil D. Rafael Moya, encargado de la 
gran casa francesa Dudezer, aprovechan
do la ocasión, ajustó muchos miles de 
arrobas, habiéndole producido muchos 
miles de pesetas; hoy lo ha tanteado, y 
sin duda espera que la situación apriete 
más, pero es fácil se engañe , v is lumbrán
dose nuevo8 horizontes. 

El precio, de 13 á 14 rs. los 16,13 litros 
y su calidad ya es conocida en toda Es
paña y Francia; su graduación 16° Salle-
ron, cuyo color admira á cuantos lo ven 
y agrada á cuantos lo prueban, respon
diendo de su completa pureza en lo que 
esté bajo nuestro poder; después el que 
lo lleve que responda. 

El t r igo pudiera decirse que á nada, 
porque no se vende; no parece sino que 
no se come pan; al fin su precio 35 rea
les fanega y a lgún pueMo inmediato á 
33 y deseando vender; la cebada á 19 y 
20; el centeno de 22 á 24 según calidad. 

El aceite añejo á 40 rs.; nuevo, aún no 
se vende, y garbanzos y algarrobas no 
se han presentado en el mercado estos 
dias. 

El tiempo templado y nebuloso, los 
campos amortecidos de loshielos, aunque 
algunos árboles van dando señales de v i 
da, y alegrando el alma al anunciar la 
primavera.—i?. M. 

han caldo fuertes hielos, bajando oe un 
modo horrible la temperatura; así es que 
no se ha podido hacer nada ni apenas 
salir de casa. Los más ancianos no han 
conocido un invierno tan crudo como el 
presente. 

Por fortuna la tierra se ve ya libre de 
nieve y hielos y han podido comenzar 
las plantaciones con buena sazón. La 
humedad es grande en los campos> por 
lo que es de esperar buen a ñ o , siempre 
que las plantas no se hayan resentido de 
tan intensos y repetidos hielos.—P. A. 

A R A N D A D E D U E R O (Burgos) 29 c'e 
Enero. 

Las nieves abundantes que hemos te
nido fuertemente heladas, han cedido á \ 
una temperatura deliciosa, y un viento ; 
bonancible que hoy sopla, concluirá de 
saturar los campos poniéndolos 'en dis
posición de terminar la sementera que 
falta y empezar las labores del viñedo. 

Los precios de los cereales siguen poco 
más ó menos como los anteriores; única
mente la avena subió en el mercado de 
a ver á 17 rs. la fanega, y la cebada, á 22. 

El vino aquí llene poca salida aún ; lo 
que sale obtiene el precio de 14 á 14 l i 2 
reales cántara de 16,04 litros; en los pue
blos se vende en Fuentelcesped, á 10 rs.; 
en Quintaua, á 10 l i 2 ; en Sotillo, á 12 1 [2; 
en tían Martin, á l i l i 4 ; en Santa Cruz, 
á 9; en Vadocondes, á 10.—7. F . de Q. 

C E R V K R A D E L A CANTADA (Zaragoza) 
30 de Enero. 

Muy pocas noticias puedo darle ya de 
esta campaña sobre el negocio de vinos, 
pues según le dije antes, casi todo el 
caldo elaborado en la úl t ima vendimia 
ha pasado á poder de los comisionistas. 
IN uestros vinos son tan buenos que la 
mayor parte de la cosecha se realizó en 
los lagares. 

Algunos cosecheros que no vendieron 
entonces les hacen la oferta de 35 pese-

or alquez de 119 litros, pero n i aun 
• este preoió quieren desprenderse de 

sus existencias por esperar sacar todavía 
mayor partido andando el tiempo. 

Hemos tenido cubiertas de nieve las 
viñas durante un mes, en cuyo tiempo 

M E D I N A D E L 6AMPO (Valladolid) { 
de Febrero. 

A l mercado celebrado hoy en esta pla
za se han presentado á la venta 1.500 fa
negas de trig*o blanco, 800 de clase co
rriente y 300 de rojo, las cuales se han pa
gado sobre w a g ó n de 36 3[8 á 36 5(8 y 36 
reales las 94 libres. í)e trigo manchado 
han entrado 400 fanegas, habiéndose co
tizado de 33 3i4 á 34 ídem. 

Por partidas se ofrece á 37 rs. sobre 
w a g ó n , pero las compradores no pasan 
de 36,50. 

Para los demás granos rigen estos 
precios: centeno, á 21 rs. las 92 libras; 
cebada, de 20 á 20,25 id . la fanega; alga
rrobas, á 22,50. 

El mercado muy firme. 
Tenemos temporal de lluvias y el esta

do del campo es bueno.—A. C. 

S A N T A C R U Z D E M U D E L A (Ciudad-
Real) 31 de Enero. 

Los precios de los cereales no han te
nido alteración que merezca registrarse; 
siguen, pues, cotizándose el tr igo, cen
teno, cebada, etc., como le indiqué en 
mi anterior correspondencia. 

En cambio los precios del vino han 
variado en sentido favorable para los 
propietarios, tffeeto de haberse ajustado 
varias bodegas, cuyo caldo se exportará 
después. Para Sevilla se han hecho a l 
gunas partidas. Con todo esto el vino 
tinto está á 15 rs. la arroba y el blanco 
se mide á 11 .—i/ . J¿. G . 

T A L A Y E R A D E L A R E I N A (Toledo) 
3< de Enero. 

Tenemos el gusto de participar á us
ted los precios corrientes que hoy tieneu 
en esta plaza los siguientes ar t ículos: 

Trigo en albóndiga, de 32 á 35 reales 
la fanega; cebada id . , 18 á 19; gar
banzos id . , de 19 á 24 rs. la arroba, se
g ú n clase y t amaño ; tr igo en trojes, de 
i}6 á 38 rs. la fanega; cebada en id . , á 
19 1[2 y centeno, 22 rs. fanega; castañas 
secas, a 17 y 18 rs. la arroba; aceite añe
jo, de 48 á 49 rs. cántara^ id. nuevo, de 
44 á 45. 

El aguardiente de 16 á 17 grados se 
vende a 28 y 30 rs. cántara , y el de 25 
grados, de 46 hasta 54 rs. 

Ha empezado hace algunos dias la re
e l e c c i ó n de aceituna dando un resulta
do poco favorable para los cosecheros á 
causa de ios grandes hielos que por aquí 
se han experimentado, é igualmente pa
sa á los campos, pues los grandes fríos 
que han sufrido hace que estén raquít i 
cos los sembrados.—y. Z . y Ü077ipañia. 

C A S T R O D E L R I O (Córdoba) 31 de Enero. 
Nos domina un tiempo muy crudo, 

que \iene sucediéndose desde la nevada 
que tan copiosa fué en esta localidad el 
dia 9 del presente; asi es que las labores 
del campo están paralizadas, como la re
colección de la aceituna, que todavía no 
ha terminado. Dicho fruto, con los fuer
tes vientos que reinan y las lluvias que 
unas á otras se suceden, se perderá m u 
cho al sepultarse en la tierra por el des
prendimiento. 

El aceite se cotiza de 27 á 28 rs. arro
ba, habiéndose hecho hoy para Málaga 
1.000 arrobas á 27 y (¿2 rs. sobre mo
lino. 

De cereales como en m i anterior le de-
círt, miucidas las ventas al consumo lo-
cáí; rigen los siguientes precios: tr igo, 
de 34 t 35 rs. fonega; cebada, á 17; na-
bas, Ü 2G.—(7. ^ . 

B A R B A S T R O (Uacsca) 31 de Enero. 
La cosecha de vino fué en este término 

bastante mediana; solo se recolectaron 
seis mi l nietros de vino de 160 litros cada 
uno. 

En cambio la exportación de dicho cal
do es considerable, y de seguro llenará 
los deseos hasta de los más exigentes. 
Las clases del Somontano de primera, se 
pagan de 52 á 53 pesetas nietro de 160 
litros; y las de segunda, de 40 á 42; las 
de Terreta, de 40 á 42 y 34 á 35 pesetas 
respectivamente por nietro de 200 litros. 

La cosecha de aoieíte es todavía peor 
que la de vino, detaliandose en los mol í -
nos á 40 rs. arroba; el reposado está de 
42,50 á 43. 

Sin embargo de las nevarlas y los 
fuertes frios, los sembrados ofrecen buen 
aspecto. Cierto que el tiempo ha me
jorado. 

En granos, poquísimo movimiento; así 
es que las clases superiores de tr igo se 
logran á 33 pesetas cahiz, lacebada de 19 
á 20, y la avena de 13 á 14. 

Las harinas secotizamdeprimeraclase, 
á 32 pesetas los 100 ki lógramos con en
vase; de segunda, á 18; de tercera, 
á 2 5 . 

Los despojos muy solicitados, y como 
consecuencia escasean; la cabezuela, se 
detnila á 12 peceras los 62 1|2 ki lógra
mos sin envase; el menudillu, á 8 pese
tas el cahiz; salvado y rástara, á 5.— 
R . N . 

C E V I C O D E L A T O R R E (Palencia) 1.° 
oe Febrero. 

Como hace bastante tiempo que no le 
he enviado noticias de este pueblo, em
pezaré por manifestarle que aunque fué 
escasa la cosecha de trigo, es muy bajo 
el precio. La de vino ha sido también 
menor en este año , pues solo se han co
gido 70.000 cántaros mientras que el 
pasado fueron unos 130.000, habiendo 
sucedido lo mismo en los pueblos limí
trofes, que son Dueñas, Tar íego, Ontoria, 
Valona, Cubiilas, Población, y muchos 
de la ribera de Roa y Aranda. Respecto 
del temporal, solo le diré que desde el 
año 1836 no hemos conocido otro tan 
fuerte n i más hielo, habiéndose helado el 
vino y los huevos; así hemos estado 
desde el 25 de Diciembre hasta el 20 de 
Enero; después VÍDO la blandura y ahora 
por fin llueve con bastante fuerza, tanto 
que el P í sue rga que pasa per Tar íego ha 
crecido cinco meiros. 

Los precios del mercado son: para el 
vino 12 rs. cántaro de 16,75 litros, l le
vándose poco con los de l i ivem tanto en 
precio como en clase; lias'ía la fecha ha
brán salido de este pueblo unos 25.000 
cántaros ; el principal comprador por 
aquí es un comerciante ó comisionista 
francés residente en Dueñas , que entre 
lo comprado por aquí y en la Rivera, as
cenderá á 12.000 cántaros. El trigo ha 
subido un real en esta quincena, coti
zándose hoy de 32 á 33 rs. fanega el su
perior; centeno, á 22; cebada, á 19; ave
na, á 14. 

El salvado ha llegado á estar más caro 
que el trigo por no haber podido salir el 
ganado, no solo por la nieve sino por 
los lobos.—.g'. H . O. 

T O L E D O 2 de Febrero. 
Conforme con lo que me dice empeza

ré á dar á Vd. noticias de esta localidad. 
Por hoy me limitaré á detallarle los pre
cios de los art ículos siguientes: tr igo, de 
3 8 á 4 0 r s . la fanega; cebada, de 18 á 
18,50; algarrobas, de 24 á 24,50; lentejas, 
de 11 á 12 rs. arroba.—^. A. 

ía , á 9; id . cascarilla, á 7; echaduras, á 12. 
Patatas, á 3rs . arroba.—Z. 

OSORNO (Falencia) 28 de Enero. 
Llevamos un magnífico temporal muy 

benigno y con algunas aunque peque
ñas lluvias que después de la abundante 
nieve que ha caído ha puesto las tierras 
en excelentes condiciones, no solo para 
que nazca I -H sembrado á lo que faltaba 
humedad sino que también para concluir 
de sembrar lo que faltaba. 

Como los labradores aprovechan estas 
circunstancias para practicar las labores 
del campo de suyo atrasadas, y como 
por otra parte los precios de los cereales 
no satisfacen á los labradores, los mer
cados se ven poco concurridos siendo 
corras las entradas. 

Tampoco durante la semana en part i
das ha habido grande animación; solo 
ae ofrecen 4.000 fanegas á 34 rs., pero 
que no pagan más que á 33 l i 2 sin efec
tuarse venta; además han pasado de ma
no 472 fanegas á 33 l ^ . 

Hé aquí los pr-cios de hoy: 
Trigo, de 32,50 á 33 rs. fanega; idem 

blanquillo, á 33; idem rojo, á 32,50; cen-
teDO,.á 22; cebada, á 20; yeros, á 28; len
tejas, á 40; alubias, á 120; avena, á 14; 
garbanzos superiores, á 140; idem regu
lares, á 100; idem medianos, á 80; mue
las, á 50; guisantes á 40. 

Harinas de primera, á 13reales arro
ba; i d . de segunda, á 12; id . de tercera, 
á 10; salvado de primera, á 18 reales fa
nega; id. de s e g u n d a r á 14; i d . de terce-

Llamamos la atención sobre el anuncio A 
ío* vinicultores qae insertamos en la plana co
rrespondiente, per ser un preducto eficaz, sin 
genero alguno de duda contra si ágrio y ácido 
ee los vinos, reuniendo la ventaja de que el 
uso am mismo es complotamenlo inofensivo á 
la salud. 

SECCION E S P E C I A L D E P U B L I C I D A D 
COMISIONISTAS, COMPAÑÍAS, CASA D E COK-

S1G1HACIOW Y COMHECUNTES DE VINOS. 
De iSspaÜa: 

K^^oog^gr: Paseo de isabel, 10, Barcelona. 
(Morv-Ddeuze: El Grao (Valencia). 
Bayren Freres: Tarragona. 

Iluiz de Velascoy Compañía: C Z S M en Hará* 
BilDa6,jr en París,J2,_Arenue Daumesnit. 

Compañía Vinícola deUNorte de ' Esvana- J A 
Hóchelt, director, Bilbao; alinacoues en Úaro 
y Alfaro (Rioja). 

De F r a n c i a : ——— 
Thomas Julliard: Meze y Cettc (llera ait). 

P R O D U C T O R E S D3 VINOS, ACIIIT3S T •- ü A B 
D I E N T E o . 

D . Cayo Escudero y Maríchalar-, Corella (Nava 
rra).—Vinos tintos del año v raroios sunn-
riores. 1 

—Manuel Saenz de Zaitigui: Cuzcurrita (Rioia] 
—Vinos tintes del año y claretes del t i 
aguardiente de orujo y espíritu de vino 

—Galo de Pavés: vnos tintos finos de varias co-
sochasea Ollaun (Rioja) y do ienal Oolor 
comunes y del afio on Qfódárein»^9 tSbák' 
ti da (Rioja). 

—Julián Tejada: Quel (Rioja).—Aesiíe y vino 
tintos y claretes. 

—Pedro Fera: Yeck (Murcia).—Vino y at&its 

A LOS M I Z I D O R E S 
832̂  HliCTAREAá DE TERRENO EN VEN-
T S e veade 'a finca denominada San Mar-

tin de Berberana, s.ía en el término municipal 
de Agoncillo, á tres leguas du la ciudad y pro
vincia de Logroño en la margen derecha del 
no Ebro, y atravesada Norte á Sur por el 
ferrorcarril de -Jiukl;, á mibao. Se oompone 
esta ñuca de un soto do 406 fanegas de tierra, 
de2.09tí metro cuadrados una, p .blado de ar
bolado grande y ptíqueño, de distintas clases, 
qasa ,para el guarda y corrales para el ganado; 
da «na dehesa, lindante con dicho ¿oto, ce 
1,429 fanegas, con buenos y espaciosos corra
les; y de un llamado Comunero, lindante coa 
los expresados soto y dehesa, de una suDerfi-
cie de 2.134 fanegas da tierra. De esta finca, 
que por la excelente calidad de su terreno, 
puede explotarse en cereales, viñedo?, oliva
res y plantaciones, dará más informes, don 
EPiFANlO SESMA PEMEZ.cn Agoncillo'pro
vincia de Logroño. 

EXPOSICION INTERNACIONAL 
D E 

Amberes ( B é l g i c a ) . 
Todos los propietarios industriales y comer

ciantes que deseen estar representados en di 
cha exposición, pueden dirigirse á los señore; 
Casablancas Hermano, en Amsterdam ó Rra-
fe'as. 

COMERCIO DE VINOS 
CONSIGNACIONES-TRANSITO 

D . E N R I Q U E NICOLAS 
CORREDOR JURAMENTADO E.̂  CETTE (FRANCIA) 

Sigue ofréciendo sus servicios y al mismo 
tiempo sus almacenes y conos á los coseche
ros y esportadores españoles que quieran rea 
iizar sus vinos eo aquel importante mere; d* 
que surte todo K1 mediodía de Francia. 

Para favorecer á los remitentes del interioi 
cuenta la casa con corr^ssonsales en Alicante, 
'-•rao de Valencia, Tarragona y Barcelona que 
SH encargan del tránsito en aquello-" respecti 
vos puertos. 

Por correspondencia so darán cnanto? por
menores y •íptoi! se pidan 

A V i S O A I O S G O S F 
Y ESPORTADORES DE V I N 0 8 

Joaquín Conde rerán, do Santander, liem 
•stapre de veaía Bocoyes racíos de Espíritua 

de Berlín, id. de Cuba, pipas catalanas de todtt 
•ihsns. á orec'os arreglado». 

F A B R I C A D B ABONOS M I N E R A L E S 
FERRANDO Y COMPAÑÍA. 

C a l a h o r r a ( R i o j a ) . 

Abono de cereales en los siguientes depósitoí'. 
Logroño, Uaro, Santo Domingo, Bañares, 

San Torcuato, Zarraton, Casalareina, Cuzcorr:-
'a, Hemmeirari, Leiva, Ollauri, Nájera, Bada-
rán, Nalda, Albelda, Moreda, Rincón de Poto. 
Viaoa, SanMl, lodosa, A¿agra, Leriu, Cgrcar» 
I^iraga y Filero. 

r.specialidad en abono de v i ñ a s . 
Parí ibas detalles pídaas; á la fábrica proa-

¡ l -JCÍt íS . 

ÍHJP. I L L I B K B A L AlmucUba, 
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L I V E R P O O L 

SUCURSAL: 

J U L I U S G . N E V I L L E 
i I j P l a z a de P a l a c i o , 1 i 

fiarcelon». 

Máquinas de vapor y Loco
móviles de toda clase.—Tri
lladoras, elevadoras, molinos 
harineros, etc., y demás ma
quinaria para la agricultura 
é i n d u s t r i a . Instalaciones 
completas de fábricas de a l 
cohol, almidón, etc. 

Unico representante de los se
ñores Davey Paxinaa y Compañía 

COLCÜESTER 
constructores especiales de 
máqu inas de vapor y cal
deras. 

Se remiten presupuestos 
al especificar bien lo que se 
necesita. 

Monte, fiísis h m y teas 

i Bombas f afear, SÍH rival ^ara 
el trasiego de vinos por su fioudoi 

Iv resultados. 

L . R A C A U D E HIJO 
HORTICULTORES ZARAGOZA 

P Gran cultivo de árboles frutales de las mejores clases conocidas, espe
cialidad en melocotoneros y dorasnillos de Aragón de las rsás superiores 
que se cuitivan. 

Arboles maderables y de sombra p m parques, paseos públicos y carre
teras, arbustos muy variados de hojas persistentes y caedizas, vides Ameri
canas, Riparia y Yaoquez, las más resistentes á la filoxera. 

Rosales, cultivo especial de los mismos ingertados en alta vara y francos 
de pie, las más modarnas y mejoras variedades conocidas. 

Expediciones en todas las provincias de España y Ultramar. Remiten sus 
catálogos gratis á isjda persona que se digne pedirlo. 

Confianza, esmero y probidad en sus envíos. 

l o s f m u N Y m i Y c o M i í 
Ofrece sus servicios al público para el trasporte de vinos á las estaciones 

de Alfaro, Castejou y Tudela á los precios que á centinuacion so expresan: 
De Gorell» á Oslejon y Alfaro, á 12 rs. barrica; de Cintruénig© á las mis

mas estaciones, á U idsm; de Corella y Cintruénigo á Tudeia, á 16 idem; do 
Fitero á Tadela, á 20 idem. 

u s MEOJRES BOMBAS QUE S E CONOCEN 
B E A T 7 M X 3 , Frmlegiaílo S.G.D.G. 

66., Route de la Reine á Boulogne, prés París 
D E P Ó S I T O : 5 4 , q u a i d e l a R a p é e , P a r i a 

ÜNICO CONCESIONARIO DE LOS 
PRIVILEGIOS Y BOMBAS SAMAIN 

Esta casa ha obtenido 
L A S RECOMPSNSAS fi¡LÍ3 EMINENTES 

F E R R A N D O Y P 
COKSIGMCION-GOMSION-TRÁmo 

CETTE (Francia.) 

Dicha casa ofrece sus ser
vicios en las condiciones ad
mitidas en esta plaza, á los 
exportadores españoles que 
quieren realizar sus vinos en 
este importante mercado, fa
cilitándoles pipevío para sus 
remesas, y dando por corres
pondencia cuantos informes se 
pidan. 

U T E N S I L I O S D E BODEGAS 
Bombas, máquinas, úliles de to

nelero, etc., eto. 
U. KEHRÍG?Í 

Calie N. Dame, 45, Burdeos (Fran
cia.) 

El prospecto de la casa se manda 
gratis á cuantos lo pidan. 

Filtros para tinos con _ mangas 
¡¿e tejido especial, priyilegiado.. 
¡ Manyn* especiales para Tino? 
[blancos y aguardientes, 
} Máquinas y bombas d» •apo^ 

de rarios sistemas, para riegos y abasto de poblaciones. 
Bonibas de rosario para riegos, fuentes públicas, cafes y ol/os eswo eo--

mientes especiales; para familias y para grandes profundidades. 
Prensas y estrujadoras para uvas con separador del escoljajo y sm él. 
Ebultiométros y otros diversos instrumentes de vinos. i . i » 
Instalf cienes de toda clase de maquinaria. Molinos coa muelas as i» r c r -
y oitos.—Se remiten catálogos y presupuestos. 

G R A N E S T A B L E C I M I E N T O 

DE 

A R B 0 R 1 C U L T U R A Y F L O R I C U L T U R A 
EN LOS 

CAMPOS ELISEOS DE LÉRIDA 

L O P E Z D E H E B E D I f t 
HARO- (Rioja) 

agrícelas, Enícolas é industriales 
i f ta lKU ea arlfcalos para Ukf® ? .ilmawnes de mm 

Tínico sub-agento para la provincia de Logroño de las Le~ 
níiitora? iiccn(fw¿ii¿ ¿mvikgkxias y LEGÍA FENIX pnv^ip^iauys. 

los Tinioultores 
les iatoreáa conocer el admirablo espocífico que hace dejaparecsv ĉ -m-

•(rkUamenlc el agrio y ácido de los vinoi blancos y tintos; aáí como laS dífó-
rdiiles aplicaciones quo tiene para la vili y vinicultura. 

Pedir prospector, enviando sello para su roimsion, á D. Maníüil del G«-
UÍ.—Calis Muior, uúm. 45, Madrid. 

MEDALLA DE ORO 

EXPOSICION áVIGNON 1882 

El Mineral de Apt. 
SAIGNON CAZENEUVE 

Cualquiera que sea el tiempo es el 
único preservativo contra el Oidium, 
la altisa, el rubín de la vid; mata ra
dicalmente el pulgón de los frutales y 
las orugas de las hortalizas. Rechaza 
la hormiga llegando á destruirla. 

Es el único quo mata el gusano de 
la vid. Preparado con un üo por i00 
de sulfato de hierro (canlidad garan
tizada) es un preservativo seguro pa
ra combatir el miideff. 

Numerosísimos certitícados espa
ñoles garantizan sus resultados. 

Se r aplica á cada viticultor uua 
pequeña prueba en competencia con 
cualquier ulru azufre ó preparado c^si 
seuiejaute como color. £o por 100 
más barato. 

Exigir rigorosamente el plomo de 
cierre AÜGUSTE ROÜX APT. 

Para evitar falsificaciones hay sola
mente un expendedor por población. 

Eugenia Anglés. Balmes, núm 6, 
| Barcelona, úuico concesionario para 
1 España, suministrará dalos y ex^ili-

oaciunes necesarias. 

Acaba de recibirse en este acreditado Establecimiento un 
riquísimo y abunde-nte surtido de Jacintos, Tulipas, Francesi
llas, Auémonas, Narcisos, Azucenas, Lirios, Gladiolos, F r i t i l a -
rias, Bielytras, Funkias y otras raices y cebollas de flor, proce
dente de Holanda, todo de lo más nuevo y superior que en 
aquel privilegiado país se cultiva. 

Precios por correspondencia, dirigiéndose á su propietario 
D1 FRANCISCO VIDAL y CODINA.—LERIDA. 

DEPÓSITO GENERAL D E MÁQUINAS AGRÍCOLAS 
americanas, francesas, alemanr-s y de Bélgica de 

Agustín Eyries 

Prensas y pisadoras de uva 
M A B I L L E , 

sistema miiversal de palanca múltiple. 
Estas prensas iian obtenida .os mayores ño-

nores y los prirairos premios en todas las ex? 
posiciones de Europa y América en donde se 
han presentado* 
350 medallas de plata y oro y 10 diplO' 

mas de honor. 
Bombas Noel para trasiegos de toda clase de lí-

qaidoí, riegos, incendio etcétera, etc. í 5 0X medallas, 
prime- premio en todas las exposiciones, incluso en 
la Universal de París, y Regional de Valfcdolid de 
1880, y de otros fabricantes.—Hay además oír as c h -

603 suoeriores y especiales para pozos eto. 
Aredo» H o w a r d ios mejores conocidos para vi

ñedo y toda clase dí taber. 
F r vg^aa P o r t á t i l e s , sencillas y completas para 

r ?ó!o un metro superficial y su fuelle es áf 
r [ Mesct y c o m p a ñ í a , clarifican instanta-

' ijldo- í* ttt'i.vM que sean, así que las heceí1 de! 
i MciaL" cualidades dftl CIFO ha salido 

vino, consei Ta.icí.' . : "•• ^ •<< i <O.J«Í . , H C ^ " - ^ M . 
claro de la 7 a ^ i - . - M » l a c c * ^ M . - ^ « « o s havlneros movidos por caballs^ 
ria ó rapor.—Saocado^es y ivplaetc.áove» d» pienso movidos á msnf ? 
CJ«hallfm ó vapor—Trll ladoraa ^aor^das á mano y con caballería 6 * a -
-or .—Rastran y tón^iOiutó»*;*».- i v o á t a d o n i f l y «.r- ibartír» c-? 
^reales, etc., pnra er. y x ^ r k ^ w i c * en a í i e t ^ t e . - m o -

ra» ufi podar Je todos taáftño?, <»sde 4 basta 6^ w.—^I^quin&s de v a 
por.—Basculas, p^sas y m í d i d a » l ontraítuiaí do1 sufema decimal.-
C a l a r a s de vapor nuepas y de ooaí ion.—Alambique Salieron #>ra 
terormiaar can exaclitui la foerza aloohitica de lo? vioo.-», agaardiei^a v 
licorís.—Hay ademái un sin fin de otros arlícu'os que sena prolijo en-ime-
dor. Sin aumento de los precios d« fábrica ?e manda traer cualquier rasqui
ña que so pida si no pslu?ies3 en este depósito. Se reía i ten Catálogo1» gra^s 

w i i / l i i 
PUBLTCACIOI--

1 W m \ m \ 
A R O V I H C 

El periódico agi-i:üla <lo mayor c i rcu íac iou en E s p a ñ a . 
• uatrocientos corresponsales cu los centros a g r í c o l a s m á s i m 
portantes de E s p a ñ a , y en ios principales mercados del e x t r a n 
jero . Minuciosas revistas semanales do los mercados de vinos 
y cereales. Cotizaciones de los aceites y d e m á s productos a g r í 
colas. S i tuac ión a g r í c o l a de cada pueblo. Anuncios á precios 
< cenómicos . Precios de la suscricion: Semestre en España, 6 pese
tas y 10 en el extranjero 

IMPORTANTE. Los suscritores á la U/onica de Vinus y Ce-
re Jes que deseen anunciar ia compra o venta de productos 
rgricolas ó ñ n c a s r ú s t i c a s , pod rán efectuarlo con notable eco-
nonila.—Oficinas: Plaza de Oriente, 7, •." Madrid. 

¿LMáCEHES de y CQTE-D'OR 
en D1JON (Francia) 

B O D E G A S E S P A C I O S A S 

V E W T A O E R ^ R C A N C I A S 
depositadas, con responsabilidad de recandacibn. 

A D E L A N T O S S O B R E V I N O S 
60 C/0 del vaior, coa huenas condiciones. 

Diripraa áM, ROBERT, director do l i Saciedad, ea DUOS. 

casas de labor y 
gran potencia.— 
neamente tcd-.-
vino, opnaer̂ aQdo 

m m 
Con los enotermos perfeccionados do Víctor FEBVRE, constnictor, Lyoa 

A p l i c a b l e s á l a f a b r i c a c i ó n d e l o s v i n o s d e p a s a s 
Precio. I I O fr. 

— aso -
— r , o o — 
— e r o — 

f. 5 llenaF Boicllas 

W* O. Aparato para laboratorio, de gas, con piquera que puede caleulir lo litros por hora 
j — 5 hect. — 

«r-z: - • |o -
» * S . — — £0 - — 

Precios convencionales para los n0' 4 y 5 que producen 59 y *C0 hertelitros par hora. 
Todos los modelos pueden íuacionar A fuepo vivo ó al vaper; en este caso, el generador puede ntin-

zarse para alimentar de vapor, aparatos para la dislibcirtu de la casca, »inos y otros líquidos fermentados; 
para refrescar las pinas secas ó <ie mi l gusto; para alimentar de vapor un motor destinado á accionar 
bombas ú otros uteusllios de vinificación. 
NOTA. — La cantirfaá devino calentada se entienda del vino tomado n /0* j/ calentado 4 55*cen/ífl. 
Se envían prospectos y precios corrientes do accessorios, mediante pedido. 

S1SUMA E.GLRVaiS 
rmv . s. c. D. G. 

55 iMallas 
()i;o, 

mmh m o d e l o y e s c u e l a o e / g r i c u l t u r ' , 
D E 

R O U I B A C E R C A D E A R G E L 
Para prospectes condiciones do admisión, etc. ele, dirigirse á D v:cuei 

Bascató, consisnatatio eti Rosas provincia de Gerona. ' ^ 1 

C!-l¿Jc¿o so rsmito trance ¿e porta 
Pr<f*Ü2ones l ó e n l e s para b e d o y a s y almacenes, 

otillaje tvii^l r^s, maquinas vinicol.is, Bomb.u csti-
niii Usinfas vara ci tras;c:;o de los vinos y ^snardictilc^, 
i . • •^• i r i ¡• .f.-. cliittiEir,etc. 
E. C E I a V ^ I S y C'*, Coiistructoi es 

2-t y JO. Oours Jutíllqu* 
C A U D E R A M - B U R D E O S 

Mí U S iOIMBAS M0RET Y BROQUET, B R O Q U E T A 
FA9HICA 7 OfICINÁS: Í M Í , tíiim Ofear i taSEp- í , F A J R i S . 

Le* mtjore* y wM «tlirdida* | 
¡rx. • i #«» Franria y t ¡ Bxtmnjsrt p*-* i 
3E5te#,á8S Vino», Sspiri.uoioi, ACCUÍJI, I 

«-^•^r" C í T í t t í f , EseneiMt, M** I 

S.5e Z te f l " zxp . y OOIUWUMMJ» S 

f, M«<I Kjflit. Pnlv. tf« JV"T5 4 

¡A Casa Si-. - ¿ C E t , '¿v.ízs!'' J B j 

tó'.5E.fj HMilMI JAf» ;r-s naafl ti 
cniM y ncíaos — P H w si C 

HHT^KT»: *res. filis CrSTi C H £ S I . £ r A , y BJCRVASfO, Lopes y Mina t3, ce J 

Uepre^iitanie: A I .OPEZ H K H E D i A , en H A H O (RIOJA) 


