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| niencia de que recordemos que nada tienen que ver con la presentacién
de determinada candidatura que dias pasados anuncié “Diario de Ge--

' ~mna
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INSISTIENDO

| A nuestos amigos Gel distito de Gerona

Importantes elementos de este distrito, nos significan la conve-

"A_ su tlempo, (cuando en serio pueda hablarse de eleccmnes),"
sera ocasion de determinar cual'sea la candldatum que merezca 1a con-

ﬁanza de los: electores del dlstrlt() de Gerona.
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{1 «Diario de“Gerona:—se:
{ gin‘nosdicen=-ha publicado”
mesuelto ddndo-cuenta ‘d‘”‘_l
que’éel senor Gobernador Gl

vil de esta provincia,’ “habia
estado en Barcelona y cum-
| pllmmtado 2 los excelenti-
1 simos sefiores Cambéd y Ven-
tosa. )

- Esta noticia.
como reclamo ‘electoral de
«La Lligas, resulta ridicula,
[iues los gerundenses oS rei-

moq del caciquismo «lligue- -
- bién un <reclamo»

ro» y sabu * MO8 hacet respe-
tay la hbertad dLl sufragio

Pese a quien pese..

publicada

. .E_Il cuanto a la candida-

tura «del seior Cambé por
Olot, sabido es que la recha-
zan los olotenses, y

sa, por Santa (;olmna, la re-

chaaan todors los anti-caci=

tnlereses morales y mat
2

Geruhg 7 Diciembre de 1930
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en
euantﬁ ala del seiior Vento-

ercales d’e .s"!g'
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dicha candidatura ~podria-

sufrir nna modificacidnen el -
Suntldo {le SeT t:llt:fltnldo el

Barén de Giiell por el 1\.f_lar-
qués de Caldas de Montbuy .

“que tiene propiedades-en el -
distrito de Gerona, es.socio -

de <La Lliga Regibualism y
estd apoyado por los sefiores
Jorda y Camps ﬁ.rbmx

quistas y cuantos se menten -

ad{:maq amma.dos de un’ Vl
vo espiritu de protesta por

‘el caso inaudito de la expul-
sién del venerable catala-d;;_
*msta Blﬁ!lﬂl‘aﬁ(} Macid. Los
sucesos de Blanes son tam-

para la

candidatura delsefior Ven-
tosa. |

Cand1datura para Senadores

En nuestro tltimo nume-

ro dabamos cuenta de la can- -
dldatura para Senadores pol,

Eﬂta_ pr{)vlncla que p?itl ¢ {31[13.
«La’ Lliga Regionalista> y
que estaria 111tegradu por los
Seiores Marqués de Alella,
Barén de Giiell (hermanodel.
Aleaide de Barcelona) y Viz-

#¢) Mmisterio de Cultura 2005

conde de Boech Labris. De-

ciamos también que la cita-
_da candidatura hapia sido

el resultado de una reunién

a la que ,segun se nos asegu-
ra, asistieron los sefiores
Riera, Jordd, Camps Arboix

iy Massé Valenti.-

Hoy podeinos anadir que

1t i

- (6 Dosques

Conwene que los propie- -

tarios de bosques y cuantos

,tengan intereses comprome- .
tidos en la EXplotaclén de la ..
riqueza forestal,
gue al discutirse en la Dipu-. -

no olviden -

taciéon provincial los' presu-

puestos, se intenté imponer
“un fuerte tributo por corta

de 4arboles.

Esta propuesta de los se- .
fiores regionalistas no pros-

peré ante el escandalo que
produjo su discusidén. -
Siempre hemos sabido
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que los «lligueros» procuran
- sacar todo el provecho posi -

ble de lo que ganan los otros
con ¢l sudor de su-frente.
Unas veces el trigo, otras
el corcho, otras los arboles,
son la materia explotable
por parte de los ' 'que temen

a Maci4d y por parte de los
que no cun31deran como her--

" manos a los pobres obreros-
. de Blanes. ' '
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- Agrlcultura s "

 ALGUNGS DATOS DbMERES:
" REFERENTES AL CULTIVO DE

LA PATATA

w200 f-10 e 3. : r*“'I.':h
-Aun: cuando. Ias casechas despg-~
. tatas en secano -son mis reducidas

- que en: regadm, el poder: “nufrifivo:

- de aquellas, -es-mayor-que el degs-<+

, tass.tambi€n son-mds sabrﬂsaa y Su
conservacion-mads: perfecta. -

-El contenido-de agna en‘lasipa-
tatas reci€én cosechadas 'r;e;ires'en"ta' '

el 70 .por 100 -mds o menos de su”

~ peso; por lo-tanto, una cosecha un’
_ tanto. cuantiosa, supone  una gfan- -
cantidad de> agua fijada en:los tu-"
bérculos y muchisimo maynr la“ab-

~sorbida en la: vegetaecion.: R

. Esto hace: camprender toda ST
. ventaja que:representan fos'riegos, =
_si-bien..cabe,'consignar: queé ha de:

“haber cierta discrecién en apl[car.
105 R & ::_['. 2 e r.::_. ;

Los r1egos a. desnempo 0’ exce~

~ can;: reduceﬂ la cantldad y reba]an |

- la calidad:

L.a frase que- dice que 10s <<pata- -
-tares se. disecan regandoios=, en- -

_cierran,n0: poca verdad:-

sazon por la-eseasez de lluvias, de-
be regarse antes Ge plantar:”

cen .unos ¢cinco centimetros: de slfu-
ra, no debe-volverse a regar. -

g -
-----

dad;.las hojas:claras-o amariilentas,
demuesiran exceso de ésta.

Las heladas perjudican grande-
mente 10s patgtares. Al deshielo,

i BERT

Hay que.abstenerse de regar'in"-““"*
~mediatamente después que'se -hizo
la plantacién; si la tierra no'estd-én °°

Hasta que las plantas no alcan= ©

Luego se- hard esto -a medida -
que la..vegetacion -lo~indique. Un =
tono.verde -muy oseuro de hume<- -
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los tubérculos agquaﬁren una consis-

(111N

tencia b'fancfa, un olor desagrada-

ble p remflt??impropms para la re-

produccion p alimentacion.

Lontra Ias. patataZSr heladas se

suele emplear Ia inmersion en agua
calienté; pero;=recienfemente;-un

eminente profesor de agrlcultor-’d&——

FFahm%-‘*’Ha Fécomendddo que-para -
deshelarlas se las sumerja varias
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Oum las bmnqultls. aun las __mas cromca,s |
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veces durante una hora-en-freseo.—
Despugs de esto hap que secar

perfectamente Tas patatas.
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De orlgen ammal

 Grasas -

Canﬁmuaméﬂ)

(r

g v ] tucmo ‘se emplea después
de haber sido sometido a 12 salazén
debiendo ser-de’ un color blanco o
ligeramente rosado, de aspecto uni-
forme, duro, sin deber presentar
m&ﬂchasrdrdﬂ‘ererrte color 9 aspec-
to. La sal empleada hasta la com-
pleta conseryacion; gebe renovarse
con frecuencia, porque apoderindo-
se del agua que aquél contiene, és-

ta lo alteraria por hallarse en exce-

s0,'‘comunicdndole mal sabor y un

color verdoso o amarillento, siende
causa de frastornos gdstricos p en-
venenamientos. Tampoco estd exen-
to el tocino del cisticerco y de la tri-
quina, pardsitos que, aun cuando la
salazon prolongada los destirupa, no
por eso ofrecen aquéllos la seguri-
dad de la no transmisién Las malas
condiciones de conservacion, l2 hu-
medad, el polvo, el aire, los insec-
tos lo .enrancian. hamendolo inser-

vible para la economia por el sabor-

picante y desagradable v por el da- -
fo.que pueda acarrear al orgamsma* .

humane. -

La manteca pura de cerdo debe
ser blanca, limpia, p cuando presen- -

ta un color grisiceo, es indicio de

Taeily

mezcla de grasas de diferente ori- -

gen,:provenientes de otros anima-
les, como el buey, caballo, oveja,
etc. La adicion de agua constituye
también un fraude, bastando el re-
moverla en-un mortero para que se
vean aparecer las gotitas en la ma-
sa..No.es raro hallar en la manteca
adulterada substancias como el 3l-
midon y el peso,  para cuyo recono-
cimiento bastard el fundiria p obser-
var el sedimiento, que la de buena
calidad o legitima no deja. La adi-
cion de sal comin, es mds bien pa-
ra que 1o Se estropee y se conser-
ve mejor. También débese tener
cuidado con los recipientes donde
se conserve, no siendo prudente
emplear los de cobre ni otro mate-
rial que esté barnizado con prepa-
rados de plomo, por la exposicién
que hay 4 10s enveaepamiento pro

(C) Ministerio de Cultura 2005

_Gerona: Dr.-Pérez- Xlﬂa
~tor Roca, Farmacia «La Cruz Roja>. —J igueras:

§  Dr. Castellvi - Plaza Triangular,
POR ‘JAYOR Dr Anrlreu R Catﬂ,luna 66

ducidos por las” combmacmnes a
que aqueilns metales pueden dar lu- -

garl

Halchlchel ia

Los productos que pertenecen 2

la misma son numerosos y diversos-
segin la localidad o el pais donde
se confeccionan/Algunos productos
S€ consumen en la misma region, y
otros, cuya preparacién ha adquiri-

do cierta fama, se exportan a pai-

e
— e ———
e m—

DEPOSITOS=Madrid: Dr. Abras - Argensola, 10. -
Zaragoza: Rived y Chéliz - Jaime I, 19 y
_Barcelona: Dr. Segald - Rambla las Flores, 14.-

21.
Abeuradors 2. Y- Doe-

Barna.

preparadas con la carne, cuyo uso

€s mas restringido, como los llama-

~dos caldos concentrados, tabletas
de caldo, extracto de carne Liebig,

carne liquida, polvo de carne, etcé-.

tera, que requieren para su conser-
vacion procedimientos mds compli-
cados, que no estdn al alcance de la
industria .comdn  p corriente, utili-
zandose los referidos productos en
erapcutica, las mds veces.

Cuando se pone carne de caba-
 82.407.229, de 10s cuales 45. 518,387

ses iejanos. Por 14 clase de fabrica-~ !l0 enfos embutidos. se la puede

cion a_que estdn sometidos, es por
lo:que se prestan mds a la falsifica-
cién p al engafio, mezclando carnes
de distinta procedencia p de dife-

rente valor nutritivo, con visceras'y

restos dé otros tejidos, grasas ave
riadas y de mala calidad. También
S€ aprovechan para su confeccién
las carnes putrefactas, utilizando .
aquellas atrasadas que no. se han
vendlda, p haczendn que el olor des
dIIIIBHtUS-" Ccupo . aroma penetrante
enmascara- mejor el estado de las
carnes utilizadas en su fabricacion.
Ademas de la Fuchsma que, como

hemos dIChO smre para tefiir las -

carnes j6venés, se usa también ofra

* substancig para conservar el color

P al———y _q. " S e —

de Ias que palo tienen, el salitre, el
cual podemos descubrir de un modo

salsmhon 9 pasando por la: parte "
‘destubierta una varilla de cristal hu-

medecida con ,salucxén de difelina-
mina en aCIdﬂ sulfur:co concentra-

do. Si aqueila substauma existiese;

aparecerd una coloracion azulada,
que luego . desaparece -0 se-obscu-
rece, Pre*parados estos -productos

| deutro de membranas 0 trozos  de

intestino, interin no. se verifique un:
corte 1o 'podemos ]uz‘gar de su as~

pectoy de su cohesidn; eolor, dure-
za,-olor. A ieste grupo pertenecen,
pues, Jas salchichas; salchichoneés,
chlcharmnes bunfarras morcu}as
de carne sometldﬂs 3 dwersm Pro-
cedimientos de conservacion, como
ia sglazon; ahamadn desecacmn, es
m4s- fﬁciltverificar .uﬁLreconocimien-

o, porAdratarse de pedazos enteros.:
Hay otro grupo. de substancias-
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Y&rlhcando in° corte” én un;

descubrir picando 50 gramos, colo-
candolos en una cdpsula con un po-

co de agua, hirviendo bastante tiem-

po, v manteniendo el caldo alcalino

cun carbonato de sosa, se filtra, ¢

el liquido que resulta se concentra
en bafio maria hasta reducirlo mu-
cho Se echa después en un tubo,
de modo que no toque a las pare-
des, p después se vierte por éstas,

- con cuidado un poco de solucién

acuosa deyodo. Se prodiscira color

rojo ladrillo, si hay carne de caba- ; 2
» Francia) p 33.792.069, 'y el prome-:

llo. Pero esta reaccion que da el

- glicégeno de ia.carne caballo, hade
Ser en muestras frescas, “pues pasa-
~ dos quince o veinte dias de 1a fabri-
cacion“de embutidos o ‘preparados
semejantes, ‘se corre ‘peligro de- que -

no: obtengamos dicha reaccitn, o la
confundamos; dando por carne de

- aquel animal la que pudiera ser de
7 ootro. °. -

"Del” examen histolégico de las
fibras que constituyen 10s paquetes
musculares, podria sacarse algiin
partido, sobre todo en 1a ‘diferen-
ciacion de las carnes jovenes de las
adultas, siendo mds dificil estable-
cer la distincién cuando han llega-
do a este dltimo estado. Sin embar-

£0,-el-microscopio nos podrd acu-

sar, en los embutidos, ia adicién de
feculas, restos de Organos paren-
quimarosos, como higado, pulmén,

. rifiones, degeneracién grasosa de

las fﬂ:sras musculares, presencia de
pardsitos y otras particularidades
referentes a Ia adicion de substan-
cias extrafias. Los embutidos, dada
su clase deconfeccion, son produc—
tos que se prestan mucho al fraude

., BDIOD
~. ._Fe.deraclon de E?{porta,-

dorels de Acelte de Ollva,
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La exportacién de aceite de oli-
~Va durante el mes de Septiembre de
1930, segiin datos Facilitados 2 1g
Federacion de Exportadores de
Aceite.de Oliva por |a Seccitﬁrf'Cen-'
tral de Abastos, fué de 9. 100.128

- kilos. EnSeptiembre de 1929 se eXx-

portaron 3.135.758. En Septiembre
de 1928, 4683.941, siendoen el quin.
quenio dltimo el promedio de laex- -
portacién de Septiembre de kllus,
4.237 128.

- Desde pnmeros de Dxclembre |
de 1929 hasta 30 de Septiembre'de
este afo se han exportado de kilos

envases grandes kcorrespondlendo
14.875.201 a Italia p 3.463. 385 3

Francia) p 36.888.851 en pequenos.. B

En 1gual periodo de la campaiia ;- 1

anterior 1928-29 las cifras fueron
12.162 677 (correspondlendu kilos
1.207 128 a Italia p 550.093 2 Fran-
cia) y 22.560 237 resgecnvamenfe
En 1927-28 la exportacion fué de
68.391 655 (correspondiendo;allta-
lia 44 920.023 kilos . p-5.229.906 3%

dio . del ' quinquenio 40.998. 43059
21.266.431.
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Ha sido sentldlsmo el fa“ﬂec
miento del prestigioso pmp:etano
de Rupid, don Ramén Aymertch
Guardia, querido amigo nuestro_‘_.. 3

Tanto en el acto de dar sepul- ‘

* tura al cadaver como en [os funera— '

les, se .puso-de-manifiesto-la-esti=—"
macion de que gozaba el f!ﬂadﬂ.:

pues la concurrencia en uno y Ofros

fué numerosa. = . 7
Ala respetable fan:uha de[ sermr

"Aymerich y en especzal a ]a ‘Vll.ldﬂs
“dofia Pilar’ Gibert Delhom, enwa-

mos la expresién de nuestro pésgﬂlgj ;
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