Aﬁo de 1920

..-.—-.4. N
i e 1, PRSI SR A i i i——r 'R & i —— o e Pt d oLl
s S A

4J LRl ”51 ) |"u el |! 1_4*1'-'; 53 4F

i J 4 ita I
v 1) ] e LAY LA &5 .I
N L] ¥

| EN.LA OAPITAL |
v s 1 Por trmmﬂﬂﬂﬂi palﬁtﬂﬂiinniinnlnnhtt bm '
o _; Lps edictos y apuncios oficiales v par-.

tmulu.ren que sean de pago satisfarén .
pl}l‘.' Hﬂﬁ'ﬂu-uuhuu”....“....-. :

1 MAW Mmmm Mww
L] 1 ’

L

-'. dtlpnndrﬁn que 8e

L ﬂPraeios de susarlpaién ob 0 gle

fwmm'h

Inmediatamente que los sefiores 'Alcaldes 'y Secretarios reciban este BOLETIN; |
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Fremdencla del Censejo de Mnmstros
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S M. el Rey D. ' Alfonso XIIIﬁ-
(q D. g.), S. M. la: RemaD Vie-
"tfana Eugenia, S ‘A, R. el Prin--
cipe de Asturias e Infantes y:demds
-personas: de la’ Augusta Real Fa-

“milia, contmuan ﬁln nwedad en.su
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cidnde tosalimenitos por el Redl de-~

soreto 'der 22'ide Dicienbre de 1908,
fueron dictadasg ‘unas” 1r1strucomnes
téonicas sobre lus‘condiciones que ‘de-

Jben rsanir los aummitﬂa, papeie@, apa- |
nrates; Hﬁﬂhﬁll‘lﬁs Yy ?&Bl]ﬂs que Se I'E- :

lacionan con la alimentacion, tIuH rés-

1

¥

]

pondians complétamente - a.l' ‘ssbudio |
‘hecRo; hasta: aqtiﬂllu épacﬂ, en'Espafia |

yen el Bxtranjoro” sobrs'estas’ mate-
riag; pero'desds dicha focha log ‘cotio-
cimientos se haii pelfuec“tt}nadn, g6 ha
realizado ‘on nuESLED. pa{s el"antlisis
46 an granndmsro de aguas, que’sir-

sedspara laalimentaci6y), asi’ ‘como sl | ¢

de otras mnchas sustanciag allmaﬁtt-':

cigk; ‘y, - ademas, “se empléan ‘nusvos

e

medios de: adultaiaclén y'de' falslﬁcu-

| Lﬁlfm que es - preciso conoger’y ‘evitar.

5

il Poro estas vazones;' se ha hicho' pro- |
‘&15& que-la: Secoion: ‘de’ ‘Higiene - del ||

on la forma’ oportuns para responder |
Al estado actaal de la v1g1ianﬁ1a hl—?

gxémca de los alimertos,”

“Blidictdmen deess seccion’ del" Reﬂ,l :
@unsejo de'Ssnidad eonatituye las ai-
Juntas instrucciones téenicas sobre las

condiciones que ‘deben reunir ‘los ali-

‘mﬁnbﬂﬂi, papeles, aparatos;" utensilios y

vasijus ‘que ' se'relacionan con ‘la  al-

mentacion, y que el Ministro'que sus- |
eribe  tiene el honor ‘de someter a'la |
ﬁprebamén de V. M. en'el" mguwnta;

proyﬂcbo de Real ‘decreto,”
'Madrid; 14 de Saphembra de'1920.

“Suftor: ‘A:* L b’u P de V. M., Gabm’a |

Bn gallal
o !E "'J.. DECRETO

o % propuesta “del Mmzstru da la.:
Gﬂbﬁpuamén, y.de acuerdo con el in=
furme del Real Consejo de Smudad |

'Vengy en decretar 1o signiente:, |

Articulo dnico.
“aﬂ'untaa instricoiones, téonicas que |
‘ha,._‘ de" seryir de . base para la cahﬂ
ﬂwﬁrf de, Jos a.lumutqa Y, da los .
polen, ‘aparitis, utensiiive’ Y W&Q&lﬁ

C

Se 'aprugban las

"

Real Consejo. de Sanidad éxaminade

‘que se relammmn con, la alimentacién.

Dado en San Sebastian, a diecisiate
de S:ptiembre de mil
_Vumtu.—-ALbO'ﬁ'bO — B! Ministro de

la Gohmuucmu, (tabino Buuuilal

CONDICIONES QUE DEBEN: RIDU—
NIR'LOS ALIMENTOS, PAPE
ULES, APARATOS, UTENSL-
- LIOS, Y. VASIJAS, . ..

’%s--' CAGUA

nUchlentus'

"Toda agua destinala alss alimen-
tacli.')n deberd 'ofrecer las awumnbes;_

“condiciones:

Ser transparente, incolora, modora
e insipida,

C} uué"ebmpbuunhﬂs no- arm]e cifras
que sup&rﬂn lus SlgulBJIbEB limites:
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reuando tenga un origen natural ‘como |
en' lag aguas. de" las poblacmnea 08~ |
‘teras, sismpre que ‘los 'restantes com- '
"ponente& no superern 103 limltus seﬁa-' |. ¥ dnseaacxén, -No PelmltléndQSﬁ lal
"lados. is
“'Que no contenga en suspenslén pro-
ductos mbestma[es del hombra o ds
'~lﬂs animales. -

‘Que ‘no eantenga si no una escasa

proporciéh ‘de gérmenas lnﬂ{*ianmvos,'
cuyos cultivos den “en la experimen=
[+bacidn tisiologica resultados’ satisfac-

torios 'y ninguno procedente 'dal tubo
intestinal;
da carhater patdgeno.

“Deberd tenerse en cuenta que cual-

quier“aguacuyd andlisis haya arro-

'51

|

‘ni'otros ‘menos fracuﬂntesl

jado una vez conclusiones desfavora-
bles, procedera cunslderarla, por lo

menos, como sospechosa; y que, por el

contrario, el hecho de que un sélo
andlisis demuestre su bondad, 1_10 de-

‘be ser motivo suficiente pJ.r poder

t moy

aprociar_en, definitiva su_ valox lggtar

1O

,Ca.

A0 amihsxs de las a,guas de una lo-
lidad, en vista - s:ﬂmpmda an  con-
janto de antecedent-s geoldgieos; lo- I
_eales, fisicos, guimicos, micogrificos |
> bamumlwwos, debura ser motivo,
para, que; los laboratorios organicen
Wit serviclo; permaaents, por: el gque
.8, diapio,, a ser posible,, ss; hagan lus| |
I0VESLIgACioNnes NeCeSarias, & .. i: |

—

,}w, il HEIR L O i, & qug

- Dobe admitirse ¢omo “hislo alimen-
tmtﬂ el fubricado artificialments que
dé ‘por su fusidén una agua potabla ¥
purn,

Bt hislo nutuml uontxene, segum-@_
“mente; las unpuremﬂ ¥ gérmenes que?
“exiten’ en lag aguas de: donds prové-
tlzt;y'_.stv uso én ias vevidas

¥ alimy: m-?- A

“bos quedid” prihibido; - padisidoys em-||

“plear ‘ighalmynie'que ‘1a nieve en la!
“preparacidn ‘de vlados’ v bebidas ho-|

tadas, pero no dipectaments,” sino por!

medio de los aparates usuales, en for-
Ma'que no sea pualbld su contucbo Con |

1

las RIBRIAIA0 . 8 BISRIILL 4 oy, |
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Bajo'la’ danummaclun du lBPilB nu
‘debe ndxmt.usa més que, la ]}reuadantw
_de vacas, sin ninguna rnodlﬁﬂauldu en

su. GL}IIL]_}GBILH)II pr cﬁucmda por su-atl ac-
_¢10a’ de caalquiera, ds sus eiementos,.
‘ni_adieidon de’ ninguna sustancia, LBf

leche do cua]qmer otro, ammq] dgberé
venderse con  una deaummamén que

BX[)IEBE‘) maramunt& su, Urlgem' pl)ri
ﬂjempfo' lechs de cubras, leche do oV~
Jasy ete, 1 -

No podréa venderse lachd qne no

soar extralda de animales s SANOS Y | bu,n

J

alzmantﬂdﬂs, duﬁpués de: parto,; cnan-’

do, el camstrﬂ ha.ya, cesado: da pradu--.-
cllS@- i - i

Serdn tolaradas tndal laa man:.pn-
laclunes Y, praparamﬂuas consagradas

por uso, como la pasteurizacidn  este- |

.rilizacién, enfriamiento,, cungulac:ﬁn

mezcla de leches, si.no son de la. mis- ;.

ma prncedﬂnma animal.,.

Se tolerard la venta dalleche re..
constituida por mezcla de agna con

leche concertrada en las debidas pro-
“porciones, stampm que sea’ vendida
en forma’ qtisno’pueda cabur diuda al
comprador 'acerca de su naturaleza y

elaborada en'buenas condiciones hi-

prohibida'la “adicién |
de toda ‘clase de suab&nmas dﬂstma--"

“gienicas. Qneda

“das ala conservacion.

L;a
prwada de'la " mayor’ parte del agua
de constitucion, generilinente hasta

an tercio de su volimen, en aparahas

especiales, por a\rn]‘mrumén on el va-
cio, en fr{o0. 0 on uallenba. |

“Lin Jeche en polvo’ o en tahletas a&-
th oonstituldd pok fechis dessoada,

Biatos productoa ne deben gdnbengy

leche concentrada es Iu lachfa "
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ewapuiéa hecha del azi ar (sacarosa),
mnﬂ'unu mata:m e*ctrai’iu 4 la ieehu.

TEell

b wmqnmu ik I

G de:wmmumuu de | manteqmla
dabe Leyer Virse e\clusmltmnbe . da
muteris grasa extraida da ln lechy e
wagas o de la crema de la; migma,

La manteqn;ll& preparsda con leche
_de otros animales, debe venderse con
Ja dedominagis 1. Gnrwapﬂndmnte. i

La: proporcion de agua, no. dube ex-
coder del 16
.1 mantequilla de, mesa de un] 8 por
100,y de un_ 20 por 100, 1a | dy ico-
-eing, . -
| "wmn iﬂleradﬂ | e

"Lodas las manipa’ aciones, puramen-
ta _macmnf:;au “q{t{sthgx gaqﬂmumaglau 2
una buens, . preparacidn (]H 1a e R
qml]u O 8 s conservacion. .

. Las adlcmn de sal de so c'ncma en Ela
prupownm méxima de an 10 or 100,

L Galuramon con. rqa.t:exmé mn{un-
swaﬂm woq B et e

il bio [QUEROR. o b o

Dbbafantandarae POXIqUeso ; glr ppl'ﬂ-
- ductod separadd™de la lechs, de la cre-
“ma o'dela leche:descremadadivtal o
pa:crmlmanbe coagulbiidola! porsans-
wdiosdel: enajo o de una: acidifibacidin
“eonyenientery sometiendoilel codguilo
Jastiobtenido’d an tratamientol: apro-
pmda paraicada o varigdad: de quéso.

sSeranttoleradas las: s:gumntas mani-
pulaﬁmnas y praeticas 'encaminadasgia
“laeluboracion de an ‘bastpradicto:

OlLiaestertlizaerdn pievia de laleclis
y suw coagulacién quimica o bmltﬁgma.

VL adicidnde salicomdn’ensla pros
porcion convetiente: s Jus: Mmsum-
des deila: fabriegoibn, o1 vosn 1y g

Jua tooloracion - pﬂl‘ mﬁdlu de’ auﬁts;u-
-elag inofensivagio!l! couadal p

Lia adicidn de matemas ammébmaa
igualmente inofensivas, .obuolinlsd

Todo gneso euya pracﬂdenma no
-sea “lade la region normaldevorigen
-deberd sar veudidoconsla’ ‘denoming-
eibn que . corresponda; ‘pero” ‘adompi-
fiando la pmabm nmlbad@: 0" @B
Wilow; 008 844 L CLERIQ R BILGD O ¥

"ACEITR' 013081

“No pndra VEH(].BI"SH como acmta dﬁé-
tlnadﬁ a la alimentacidn “mas quu él
“procedente de laaceituna.

Para admitir como alimenticio 11’!‘1
aceite de ‘olivas“debera mrresponder
a 1 siluierts Gﬂ.l‘attﬁl‘fﬂtl”ﬂ.

Acidez maxim3 calaul&da en iof 1o
61&1{39, 3ipor 1007 “¢

Indice del’ yodo, 76-90.” sl

Indice de ref atﬁtén, I 4:()50 1, 46"]7

6, tolerarén comy précbwas encge
thnudns ami j el [JIU(lll{..fl{'l.

Lia moezela de aceites de uliva ﬂnt.t'ﬁ
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MANTHECA DE CERDO

),

Esta grasa debe gerexclusivamente |
el producto obtenido por fusién del
tejido adiposo del:gerdo: sacrificado: ;
en buen estado de sanidad. *

La proporcién de agua'en la'grasa”
de puerco no' debers . exceder .de und

por 100.

HARINA, BAN Y PASTASALIMENTICIAS

Debera eﬁtanderse por harina, sin’
otro calificativo,’el proddeto, dela”|
molturacién delr*t,ugn 1nc1ustmalmﬂn-
te puro. &' @ e

Se admitird una tolerancm on ha—
rinas extrafias del 1 por 100, en con-
sideracién a la dificaltad de una se-
leccion perfecta,

Las harinas de buana calidad de-

berén contener: de 10 a'16 por 100,,, faroso y'por los bisulfitds alcalinos'en..

como méximum de agua; da 8alb
por 100 de gluten seco y de 28 a 36
por 100 de gluten hiimedo, 1 por 100
.. de cenizag, 3 por 100 como méximum,

~de celuluﬁa y una acidez expresada -

“en 4cido Iﬁ.ctlco que no exc"d‘ 1 de 0,0 9 |

“por 100.”

No serén admitidas harmaa que

“econtengan parésitos: vegetaleﬂ ¥ ani--

‘males. _

El nombre de pan debe rafuursa
s0lo al praducto obtenido por la coc-
oion de una masa, hecha mecénica-
'menté don una’ ‘mezcla 'de harina de
“trigo fermentada por levadura, a agua
‘‘potable y sal comtin, "

01
otra'procedencia o ‘adicionado de di-
‘Versas ' materias ' alimenticias, como,
leuhe, huavo, azicar eéte., dﬂbﬁré dis-
tlﬂﬁ'lllrbﬁ ¢on < una denmmnamén 08=
pacml oy e 4

El pan’ dﬂ ganﬂral consunm, 0 BF*H.:
el de trigo, se elaborard con 'harinas |
do las condiciones espocificadas, 'y |
por lo que conciernea su busna coc-,
~cion, aspecto, olor y sabor, deberd 3er

de ﬁahdud lrrpprochubla. -' |

“La’ proporcié 1 deagna“que pod*la.
tolerarse para‘el pan denominado es-|
pa‘ﬁul no deberd exceder del ‘80 por.
100, y para el “francés, del 35. La pro-
pnrcldn de ‘cenizas, incluyendo la. sal,
no serd superior a un 3 por 100y In.
aoidez exprﬁaada en éeldo lactico seré.
da 0,25 por 100 gomo méxlmum. %

Deba entanderse por pasta.a para
sopa:oalimenticiaglos productos ob-
tenidos por desecacion de la masa mno
«fermentada hecha con agua y sémolas
0 harinas de trigo de buena:.calidad,

pan ‘‘fabricado * con’ harmas de |

fermentacion, alcohdlica .
823 _espontdnea o producida por el mé-

_IUINBOLETIN ‘OFICIAL

La adicién de tanino en la cantid

f{h‘_ ‘h-,]‘
i||_

Lia clarificacion de los vums blﬂmnoa

' “por‘medio del carb6n PATO. e a4

Bl tratamiento por el anh"iﬂrldo 3u1-~
furoso procedente de la cqmbuamén

Tlndzﬂpensabla para efectuar el trat %
miento por medio de las albimin c; “af,aﬂ.rafacmén de cereales.
de, la gelatina, |

.:: |...'.._- -.1-

del azufre y por los bisulfitos alcali- |

% lunos, cmﬂtﬁlizados y puros, a condici6n,

‘de qie'el vino no contenga. més de 20
‘mili
bre'y
'sulfuroso total por litro. Los bisulfitos

ramos él}e anhidrido sulfaroso li- |
200 miligramos de anhidrido

no podra&n ser empleados en cantidad:
supemur a 20 gramos por. hectolitro, /|

CUon relacién a los mostos, se admi-
bird:

El tfaﬁamwnta con el anhldrldo sul-

las condiciones expresadas, la adicibn
de tanino; la de acido tartdrico crista-
lizado y puro a los mostos fnsuficiente-
mente dcidos y el empleo. de levadu-
ras seleccionadas. No permitiéndose el
empleo simultdneo. del dcieo tartérico
y el aztizar, ni del enyesado.cnando la

cantidad de sulfatos en el vino, expre-.

‘8ados en sultato potdsico, sea superior

a la'cifra de dos gramos por litro, o de

~cuatro para los vinos generosos, ﬂacasr
0 licorosos ¥ espumosos.

La adicién de cloraro sédico,a eon-' |

'dlcloc de que la cantidad total de clo-:

ro, calculada en-cloruro sédico, no 0X-

ceda de‘unr gramo por litro.:

Enlos vinos espumosos se : bserva-.
rin las toierancias consignadis admi-,
tiéndose ademds las mampulacmupﬂ y
tratamientos conocidos con el nombre:
- de método. de Champanés, asi como: la
gasificacidon por, el 4cido . carbonicu;

l}uro.
Sin embarge, ningiin vino ]Jodrzﬁ,

.ser vendido con 86lo ul nombre de, vi-
DO eSpumoso, sino en el caso de.quesu

efervescencia resulte de una gegunda.

. todo,Champaiiés., Tratdndose de vinos,

gaueminu p.r adicién de deido carbé |

nico, deberd consignarse.en las etigue-

tas su condieidn, poméudma Cham-

pagne de Fantasia u otre calificativo

en identicos caracteres, a la palabra
Vino espumoso o Oharnpacrne que no.
‘permita coufusién sobrﬁ la. natul aleza.‘

del yroducto.’ iy

' So entenders por vinos licotosos Tos
vinos que-se preparen por cualqmera |
‘de los procedimientos que se especifi-
‘can 0 que resulten de la meaelu de los'

en. botél! as |

La coloracién por medio del ocara-
‘melo o de extractos obtenidos; por-la.

L tratamiento por el
ﬂulfuroso puro procedente de la.com-
~bustion del azufre o por los blsulﬁtos
pumﬁ con la doble condieiéon” de
-la cerveza no retenga mas de 30 mlh-
gramnh de anhidrido sulfuroso libre y
| ¢ombinado, por litro, y que ‘6l empleo
~de bisulfitos ests lllqmudu a tres GFA:
»mos por hectolitro. ™
“La bebida que se wﬂnﬂa con ol nom-
bru de cerveza no delie estarifabricada |
sino con lag sustancias mencionadas
en su definicidn, Aqueliu. cerveza en
caya preparacidon se haya reemplaza-
do parte de la gebada con otros geroun-
les' o matérms q:mllécuas deberd ser:

anhidrido!

1 manera olara’

Yvendida con una di- slgnacidn Hspeclﬂl I

que 1udigue cmmmuntu S Lompum-
CLOM 1y 4 :

La cerveza dobe dar Gna ﬂmdez mei
xima:de 25 por litro, expresada en
actdo' ldeticod vy contendra como 1nim-

mum D por lUU de &lu(}hol

S I DiRIA &bHa0

Se entenderd por sidra h; behld@
procedente de la fermentucion alcoho-
lica Jel zumo de manzaias frescas 0
“de una mezcla de manzanas y peras.

No constituirin manipulaciones o
practicas fraudulentas las (ne tengan
pot finalidad su preparacld’l nomml 0!
la conservacion de la-bebida.

La mezcla de-sidras entre 1si;) |

La mezcla de sidras ¥ del zamo fr.ar '

mantado de la pera.

La adicion’de azicar para
las sidras o prepavar las espumosas, |
Lia adieién de albimina o gelatina,
asi como la del tanino, necesario. para

ﬂndmlaar_'

clarificacion por tedio de estis sus-

taucxaq |
La pastearizacion.
El tratamiento pov el ﬂ..lllilll.ltlt} aul-;
furnao LiroeadanLﬂ de la combustion
del azufre, y por los blsulﬁtﬂs alcali-
nos cristalizados y puros, a ‘condicién |
“de que la bebida no contenga mas de
80 miligramos de anhidrido su'furoso’
-por. htm librs o combinado, y que el .

empleo da bisulfitos alealinos esté ki |
mltadﬂ a10 gramos por/hectolifro,

La admwn de aic,nlo tarbénco 0 Cf-!

tFi0o 4 las dosis: mdx:tma, de 590 _ﬂllll- |

gramos por litro.

La coloracién por madm de’ la. co-

chinilla, del cmamalo 0 1:’11‘1131{;}1 de

achicoria. e S ~
Consbltuyendo la. pura a.truuda una;

bﬂbldﬂ. usual en algunas wgmuea, 80

“sencia ‘del anis y* enduimdd o ﬁ“’ con

1 tuluiax.i un limite mm.xuuﬂ

'_’VIIIRUI'BE de' alcohol y la

miecas.,

, del Vino.

-de que provenga.

10s ‘generiles, ol

Tr5a Y W .

’*"E:MTEZ

vinagre de sidra o vinagre dg Gerye

{:moge tolerard ningin Pmduutgv za
no proceda exclusivamente dg ), t‘ﬂa

méu‘bamtﬁn de dichas bebldaa.
He Lias mezolas de “estog Vinagreg o,
| {10101'&01611 du
‘los vinagres Serd. ‘tolsrada, giep .
qug 30 ha,ﬂ'ﬂ. GOHOGE}I' al Gﬁmpfﬂdﬁt‘pl |
el primer caso, la, Jproporeidn Hx&ﬁtn
de la: magola, y en ol segundo, pumula
wdo el califica tivo waolmaudm de unh
y/8in &b:;avmturaa &:

athuebas, ununcms 0 | Prospectog 4
~8obre los reei pmnteﬂ.m

Lia fabricacion de vinagres gon d0i.

do acético, dcido plmlanuw Y dcid.g
minerales Habﬁ. pmluhlfla

1L H.(lluéu a los Vllhh!lﬂb na
de aioﬁohol

I*..l~vm:wre no deberd contener gp.
gutlulas 01 vegetaciones Criptogg,

as{ COmy
burales ¢

- ALCOHOLES, AGUARDIENTLES, ¥ IJI_,{JJQRE’H
It .L,.?

‘Bl 4léohol’ ordinario o et;hqg €86l
'pruducbu de_ la ‘destilacion . 'y 19%11
caclon, de..an hquLdo fBIIIlBIIﬁadTg
cuulqmem quesea; pero-la denoy,,
nacion del ateohol thj Vinoy o Datupy|
no debs aceptarse sino ‘exclusivamey.
te para el pluductu da la dﬂsmaméu

w"i‘i i
ﬂhme:-
vumlnlu Slumprﬂ'
la pmn na m.-,tnmm.

o\
Lf*

térmi-
producty Lesulbaubu
dela mezola de’alcohol urdnmrw ¢on
agua eng diversas: propot CloLies;, ALo-
Ima,t,mndo 0 10 por destilacién 8D pre-

Kl aleohol utllmadﬂ en Ia
tacion deberd ser
con 1 licacida dos
|..i'

10y aguardisnte debe sery, au

sacarosa, - KN
wBn-dos- ﬂ,lcohulﬁs y---f&ﬂ'um dlant{

l:'t frl"

‘8780

glob
*~1mpufems ‘hbrmitlesde 1,0 pb’“}ﬂiﬁ
segln vl métodode Rose entie lug
que el furfarol no debers excedor de
0,02 por litro,, rine £ HONRR
L Ademis. de 103 atrumdwiibeﬂ Joomu-

nes dubuu 801, deﬁmdu& lugy St ientes

GO0, INAS, LN portantes: - 4 noeil

- Cognac. —lisiel produeto.de la ddg-
maumu -de vinos natardles:. ‘conger

vado en. toneles especialesy a. cub’ﬂ
madera debxa el.colors +i nos nasivios]

1r

Kirsch.—Es el produotn exeluawp
de la t::rmeutumdu alcohdlical yivdes-
tilacion,de las cervezas Y guiuyasaNo
dﬂbtﬁ.lﬂr contener méis de .40 ;mlxgra:-*
mos, de icido eianhiirico porditros o

ricas en gluten, sin adicién de ningu- Ulllﬁbr&.-——Ld el producte db.la dew
-na ~materia; colorante y moldeadas

]~smeuﬁnwamanta. SRRy

dlferentes vinos entre si: | C

2 parmltué la *.fepm Slemprs. que 8o ; txlaolon delimosto fermentado de: 6é-
1 Vinos secos y* encabemdos. l_

ﬂnunma S ﬂondmun con el nombre | [ IHHIEE en : pmaeucm dﬁ l&s bayu&.dﬂ

+Todaadicidén de - harmas dlversaﬂl
:y de. colorantes mofenﬂwos deberé
-anunciarse .en forma que el uompra-.
.dor sea advertido sobre la vardadar |
‘naturaleza. del:produeto: «on oo
"En el caso de que por. el ané.hsm se
---ewdanmen mezclas o coloracion ; arti-
ficial sin haberse llenado:dicho reqi-
z81t0, el producta 86 deulararé. 00mo |
falﬂlﬂcado. idsiogn lado
BT 0 VIHQ a1y G|

l rd

ba entamderﬁ por vino la bebida :re-
aulbaute dela fermentacién . dleohd- |
lica,. uompleta e incompleta, del zumo |

.de.lauva fresca y madura, ;.

No constituiran mampulacmneﬂ V|
préoticas fraudulentas las que a con-
tinuaoion se especifican,, por, encami-’
narse a conseguir, una - v:mﬁcamén
“normal o 'a, la aonservacmn
VIIIOB 4,

i &
||||| |"]

El encabezamwnto uon aloohol de-

¥ine. . .4

La congalam(m ‘bajo ﬁl punta

vista de la concentracion. parum]
. Laa paateurlzamén. |
_La clarificacion por medio de la, al-

‘biimina, de caseina pura, ‘de gelatina

ura o cala de pescado y de tierra de

ebrua u ot.rus de compoalmén 1dén-~

tica, siempre que se hallen bien lava- |

“dag,

| |
i

f
%
'I

dﬁ 103 i

¥Vinos aemldulcas,

.abosados,
producto de una'fermentacion parcial

detenida naturalmente 0 por a.dlclén_

da alcohol.
3 0

Vinos ‘dulcés resulbanbes de 1a

p.dmén de alcuhol 4 1a uva o'al mosto. |

4.° ‘Vinos’ cocidos alcoholizados.

Para la preparamén de estos pndrﬁ;

utlhzarse. Iy uva mds o menos pasa.

“En concepto 'general 'se ‘estimarfn |
cumo frandulentas todas ‘las ‘manipu- |

laciones'y précticas que tengan  por

“objeto: modificar el’ estado natural de |
los'vinos para dmimular la atencién o |
engailar sobre aua r::uahdadﬂs sustan- | |

clalﬂs u urlgan .
g UERVEZAS

Se entendtarti por cﬂrvezﬁ la beblda,'
obtemd& por fermtantﬂ.cwn alcuhélma.

. del mosto elaborado con lﬁpulo, caba- 1P
da germmada lwﬂ.dura Y agna.

. Se permitlran lag’ s:gulentes mani- |

pulaciones y: préctlbus encaminadas a

su fabricacion normal y.a su, conser-

?301611.

- La Glﬂriﬁﬂﬂclén por medms mecé.nl-
008 y de Eustanmas ouyu empleo est,é-

dﬁelamdﬂ licito.
La pusteurmaclén.,

La adicion ds tanino én 1. propor
- ¢idn necesaria parala clagificacion por
medio de 1&3 al btitnmu-.s 0 de la ge-.

lablnﬂ.; 1

! ]

'|

propio dul producto en cada localidad. !

No se tolerard la udldlén da suata—.n- ;
clas aroméhmas que icentr;buyan a )

Bxaltur el olor tmtural da la s:dm.

El mosto de manzana o pera . no de- -
ha utlhzarse ni wnderse como babnia. |

Por lo que raspeut.a al mosbu, se de- |

clara. licito. .
La adwlén de azlica.r, la. da isanmn

Sk

fosfato de cal puro; el tratamiento por

el anhidrido, sulfurﬁao 'y bisulfitos al-
calinos en las condiciones prresadaﬂ |
_anferiormente y el empleo de levadu- |

ras seleccwnadas.

Con relacién a las mdras Bspumosas

i

Se observarin las mismas presompc,m- |

nes: q ;;;;; 09 ara IDS Vihos aspumosos.

. VINAGRES: :
Ddbf.a CDHELdBI‘MSB oMo vmaﬂrre al
produubu obtenido. . de, 1g fa;mentaméu
agcéticade lag bebidas alcohdlicas que
retinan las condigiones. ya, espeoifica-
| das o dgl alcohol diluido; contendrs

COmo mimmum 4 por 100 da heido

acétwﬂ. g

'No ™

f1 gudulentas:

i ) i
g 1¥)

co nstltu ran

Ly

-1 .

‘T adieidn: de susbanmaq ﬂromriblmq -

L coloracién artificial- por medm

del catamelo, cfmhuul]uy do  toda
mabema lanﬂEIEIVH,

“'Con el nombre''de vlnagre da vino,

_.msm-l.pulaciouﬁs |

enebroi. .. ., (1 Bando ob

Rom 'y, D sfia, ---bnn produetﬂs algor
héhctf;ls obhtenidos. por la. formentaeion
R, dHStll&GLérl del. zamo de . Ja cafia) de
azucar.o.delas. melaz.aa Jnrabeahy li-
nazas pruducldas por Iaa tubm,aartﬂﬁ
azucar de cafia, ... . it

 Whisky.~=Este ag uardmnta prnc ad»ﬂ

d.{a la fapmentacién del trigo, de la uhr
fosfato aménico. crlsta}madn puro. y

.:-'H'

ba.da. y centeno o del mafz, ., b 3"

wBrandy:—Bs el prodgeto;de; |a] dos-
tnaclé:z de. los buenos vinos dei’ mesd.
.. Debe considerarse COmo, licores; 108
aluohules destinados .a, la-alimentas
¢ion, aromatizados por maceracidn; 0
destilacion en. presencia de. dmemﬁﬁ
sustancias | vegetales, - o, preparados
por, la adicifn al alcohol del: rodu@ﬁ@
de la destilacidn de dichas Isusbﬂnﬂlﬂﬂ
en presenciy, del, alcuhol oideiagnayd
pox: el fgmplau cmnbmadn da aamﬂ‘dl'
FHI‘HOE;PI‘QGHd;mIEHEUB y1 edulcerados

0 no por medio de azucar, de gluecost
de azicar de aya.0.de miel y colores*

dUS 0 110 0011 Busft.mmms 1[;{}&51}51?‘&5.

T.
4

| o *-_.-’

La pressncm de 1ndlcma Ge, zmc .Y
‘de'cobre, swmpra qus 0o, exeedﬂ

0,04 gramos por litre, | ¢ 9
" La"de 4cido’ clanlud,s,lﬂo, Elﬂm
'qua st tuh&hdad libre y. wombma ;
no exceda de'4() HJ.L].lgIEIIlUd ot lléﬁ;. :

La pruporclén de aloohalkﬁqﬁ 9




sty

.en,; los licores no pasarﬁ, de.60 pm; 1m
au mlnn:;an. W |
ity - EL. emp 130 de Qtﬂorantaa 1uofen51-;
[V08y, Blempfﬂ qne.la denominacién . es-
PBG ﬁCf-l Hdﬂl 1100} vaya.. anﬂmpﬂnadal
. del, ﬂahhﬂatwn :co]oruado. e |

. La adigién total o . parcial de aro-
1maﬂ¢ siempre que al nombre. especi-
ﬁcﬂ del licor se. acompuﬁu el nahﬁca-:
\ tivo. «artificials., |

., .La sustitneién de la, saaargpa, par-f
cial ‘0. totalmsnte, con, glucosa, glem-
pre qne al nombre aspuqxﬁca B© a00m-

_pafie la.palabra «<fantasias.

Las palabras  <coloreados  y carbi-

1mpresas, con
.ignales ocaracteres a los del, nombre

~del licor que aparezca en la etiquatu.':

. ﬂcml: deberé.n estar

qp.e AnUNEIe. . . |
GAFR

Na uch{t vendalsa con. el nombrei

rda café verde o tostado en grano.o

_reducido a polvo,.. despuds de la to-

que la, semilla del
«Coffea; ardbica L» .0 de otras espe-

‘rrefuceidn, més

cies del mismo, género.

No se toleraran otras manipalacio-

-nes:que la mpazcla de catéds de diversa
-jprocedencia; siempre que sea. adver-

tida por el vendedor yla torrefaceién |
,e0mo tratamiento ludtspansu.bla pam

~hacerle alimenticio.
El barmzado de café en grano: bos-

(tado con una preparacién de materias
aiimenticias solubles en ngua que no |
-exceda 'de un:2 por:100, sord: tolerado |
(por excepeion, coumd&r&ndo, que tie-
ne por objeto-evitar la.absorcidon de .
pérdida del: aroma y la |
descﬁmposmlén de /los :aceites esen- |
«ciales. Sin embargo, el café asf prepa- |
-rado no debérd venderse  sin que sed

‘humedad, la

prevemdﬂ el comprador. |«
Sa.considerard como adlclunadu de

aﬂgua todo café tostado que @ 100° |

centesimales: pitrda més dal o por: 100

dﬁ su Pﬂ&ﬂ'w

s La cantldad' de: eamms dal ﬁafé no

excederd, rde 5 por 100 y daide: cloro

,Icagtamda ‘on . estas « conizas no-serd

superior a 'l por 100y csely 1o oin
/Lios sucedaneos delieafs no: padrﬁn

venderse sino bajoinna denominacién |

“ClBeben estar

BOLETIN OF ICIAL

TR R A AT ey e A R il D

Una, proporeion mayor,

\ .lw{ﬂaau&nllq de cacao-en el ohocolat )

Serd congiderada. como falsificacion. . .
Serd tolerada la sustitueion., pareinl

; del cacao oon. prodactos alimenticios,!
- 8lempre/que .en  Jas, cubiertas do los

paquetes y en la misma pasta se con-

o 8igne la. iinseripeion. smezela -antori- |
zadas,, Todo. chocolate que no; lleve
-este  requisito serd, considerado como
«vendido, .en concepto de, puro.,y, por
- tanto, falsificado, una: vez wxdenmado—*
-6l engailo por su andlisis.. . 1, 1, |
. Los fabricantes ,de chocolates de-
«berdn presentar, parasu -aprobacion
en, los laboratoriog, las formulas de que.
se sixvan, indicando las proporciones
1y calidad de las sustancias empleadas.

pam cacla c!a&,e. N
JLRABESA“'

Df..be entenderse pm jarabe ‘el 1i-
quide ‘constituido ‘solucion 'de

‘aziear (sacarosa) én atrua, en el zumo
“de’ fratos, en' infusiones o 'decoceio-
nes vegetales o 'bien en ‘soluaciones |
acuosas 'de sustancias acidas o 'aro-
‘méticas extraidas de vegetales. |

Serd 'tolerada la venta ‘de J&l‘ﬂ.bes-
“artificiales a condicion de ‘que no con-

tengan: ninguana' sustanecia ‘ni “color
nocivo y de (ce sean vendidos hacién-
dose constar en etiquetas; prospectos
y toda ciase de anuncios que son 'imi-
taciones de los jarabes nuaturales;: por

‘medio.de la palabra fantasiu 0 i

tacion.

Todo jarabe: artificial sobre cuya-
©Gondicion no se prevenga al compra-

dor se considerard como falsificado.
AGUAS“Y-BEBIDAS GASEOSAS

compuestas por, el
agua senocillamente saturada de cido

carbémoo & una presion determmada, --
"0 por el'agua’ mezclada ‘con Jambaﬂ y

'ﬂaturada & menor presion,

El agua que se utilice para su -pre- |

paracion deberd ser potable y pura

bajo el punto de vista' bacteriolégico,
reuniendo por'su parte los jarabes las
‘condiciones”’ que se especifican al tra-

| “tar de'los mismos, No se tolerard la

desproyista dela-palabra cafs, - estan- |
do. p;:ah:bldﬂ. la;venta - de (mezclaside | .

-6t con cualqumm de dichos:ar ticulos.

1

witac widle B WEHTGOREA 1
. Bs lakraiz.doia plants llamada a{"hi-
coria  Chichorium intybus L. conve-

nientemente limpia, desecada, tostada |
y molidai Debe contener como mini=
‘mum 60 por 100 de'materias solubles, | -
+8l:12 por 100, 'como méximum; de’ hu- |
" thedad;y 8por 100 coio mé.xlmum, '

dﬁcﬂmza.,
| 2l sh mrdog

‘del"género Thea libradas al cousumo |

‘bojo' diferente aspecto, aeglin 5 pro- |

cedencia. y: preparacidn, i
No serdn, toleradas ofras mampu-

- laciones més que la mt.zcla de tes: de |

diversas calidades; siempre qué - 864
advért,lda qor,el vendedor.

“La cantidad de agna que podré. ad-
Hitirse
‘mo falszﬁcado no debers exceder de

un10 ‘por 100, y 'la de cenizas entre
JUna.y 7, Balubles en agua por lo me-
'nos'en la proporeién de un 50 por 100.

Lia de teina Do saui mfemor al 1

:pui' _ IQO

GAULO Y GHOGOLATE

..Con el nombre de cacao sélo debe
’admltuse la semilla de Theobroma
'y eon’el de chocolate la pas- |

cacao L

Liente del cacao desprovisto de su, cu- |
ierta y mezclado con cantidad varm- |

blﬂ de'aziicar'y un aroma,

“‘Lia proporeién de azticar ‘no deberd

_ axcadur de un 0 por 100; la grasa no
 bajard de 23 por 100, El punto de fa~
- 8i6n de la_grasa de choqolabe osoiland

para no. considerar un_te co-

Sntre 82-84° " La cantidad de_teobro- |

mina 0o gerd. menor de L por 100,

ad1oion de ﬂustanmas que pruduzcan
espuma,’ ' v

BEBIDLB EEFREE}QAHTILS Y }IB.LADDS

Gunespnmjuréu en 80 .composicidn
a la que deban  tener, vn cada caso los
elementos esenciales que proceda em:-

plear en su preparacion, Y, por tanto,
8 la que, supongan los nombres .con

que span vandldus. el |
AZUCAR:

Bliaztcar refinado, ‘comeércialmente

'pum deberd contener 99 9 por 100 de’

stoarosa; “el' blanco ctwtﬂllzado, 98,5

‘por 100,y los t.excmdos, cuando me- |

108, 60 por 100,
L GTUcosh

.. Debe ser el producuo de. la trans-
formacion del almid6n. por el agua
acidulada, compuesto de glucoﬁa 3 |

dextrina en proporciones variables,
agua, escasa cantidad de materias
minerales y ligeramente  4cido, 0'5
por 100 como méximum,

Al AEUQAR IHVERTIDO
Debe ser el producto de la trans-

formacion de azticar de cafia o de re-
molachaen una mezcla de dextmsa Y |

levulosa.
- Laacidez citrica o tartirica no..dﬂa-
beérd exceder de '0'5 por 100,

mdlcms.
labi ) HIEL

No se admitird con el nombre de -

miel'sino ' la sustaucia ‘que’ producen
las abejas’ por’ trasformacién ‘de’ los

jugo$ ‘nzucarados ‘que recogen et laa |

ﬂoras y otras purtes de lag' plantag.)

" Lin miel de abejas pura’ debe unnte-n |
| iex; ‘como” miximot 20 por 100 ‘de

Debe ser el roﬁiuctrﬂ determinado
qnimwam&nte con el nombre ‘de 8i- |
carosa, extraido principalmente de'la

| * o5 e | cafiade azicar y de-la remolacha,
Se consldemrﬁ Unicamerite como te |

las ojas y yemas.de varias especies |

y dela

ta prepamda. por—el molido en ca- sulfirica no podré. tolﬁmrsa mas qua; '

{

'ﬁlempr
| la yeina ds huevo,

g, HF[

"'cm supu

a.un 4. por, | .agua; 0,30,00,80 de totalidad .de ma-:
. terias. mmeralas-

sacarosa de’ 1 a8
por 100; azticar invertido, de 654
e dHIBI‘lHRb diversas; de /1,4 a 8: por!

Lulculada on dcido f(n mico,

_Pnonmros DE OUHFITERIL Y msmmnu

‘Ante la imposibilidad de establecer.
definiciones, por,lo niunerosos. y. va-
riados que son, deberdn tunerse ple-:

_sentes, como reglas de cricter general:’

Que estima, 108 ‘como productos da-'-

fantasfa, s admitird en su confeccidn
“materias “alimenticias,  de' Lualq,uu,rj

clase que sean, y colores inofunsivos,
que éstos no susstituyan a

Jue deberin ser vandldﬂs con de-
nominaciones que * expresen de, una

manerp ¢lara su, condicion, consice-,
_mudusu como fﬂ.lszﬁundus los

qu,
offez¢an una‘composicion distinta de

11 que hagan aupmmrmluéllus, 81 O
_tiu prevwne al compmdm an f(}rlnu{

que no dé lugar o muguna duda acer-

‘ta de su natu;alua ‘No so tolerardn.

antisépticos  ni ‘agentes dy conser-

__?aclén.

HERMELADA% |

Se onmprandﬂr:in con la 'denomina-
cion s mermeladas lus plupamcmnes.
obtenidas por mezcla de pualpas de
frutas fresons con azticas en las que

,IUU ¥ 0,04 .a 0,18 por l(lJ de; amd&ah G

la proporcion “de ftula o serd infe-

'1101* a 45 por 100,
"No se tulumta la ‘adicién dé sustan-

cins exbrailas ‘que contribuyan a la’

Viscosidad del preparado, tales como
el agar, g latina 'y adicidn "ds 8 por

100 de 20mo de manzana.

. MAZAPAN .
Oon ol nombre de mazapin  se en-

,det azuecar,. | ..
No 80 tolmaré nmﬂ'un& c:ant:dad de

‘tenderd el producto obtenido por mez-
cla de 23 de almendma dulees y 143

dcido eianhidrico superior & 4 mili-

gramos por 100 gramos.
SAL DR COGINA -
1.Débe 'ser: el producto deslguad{}

quimu.umente con el nombre de clo-

rurn de sodio..

“Ifa sal de wmﬁa ha de ser nomple- :

-tamunw soluble . en:'agua, sin. dejar

reulluu perceptible a simple vista, -

No contendrd '‘una prnpurcléu sit= |
ni.excederan
1ns sales de caloio al Hﬂbﬂdﬂ de sulfato, |
oy lag 'de' ' mugnesio valnrudas ol LLU- ;

perlorcaqan 8ipor 100,

ruro, de-un: 1 por 100.
CAZAFRAN - F

bre de azafrin debe ﬂstar ‘exclusiva-
monte constituido por los" estiginas
desecados del Crocus satwm . &gk

Se tolerard la presencia ‘de ‘escasa |

cantidad de estilos, pero su abundau-
ondrs una faisifichcidn, -

Kl azafrdn producird de 7

de cenizas’ cuyo contenido en '&cido

“fosforico oscile en 13-14 por 100 La

proporerén de celulosa no exccdaré. de
] pur IUD y ] 1!1 dé. agua de 15 por 100

 PIMENTON . .
El producto de:mmmado pimentén

;debe estar constituido excluulva men-

te por.al frato seco y pulverizado del

pimiento rojo..

Se tolerardn en el mismo como prn-

; puremnas maximas:

A14)por 100 de ,agua, 8  por 100 de

cenizag y 15 por;100. de axbractn sté-
reo: la celulosa no exceders de 20 por
100. No se permitirf la adicién -de
materias colorantesde ningiin, género.

R0y CiILIAIV O

8p0r1005

prﬁducto ‘conocido con el nom-
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El clavo de: espucm debe:ser el bn- j

ryophylius aromdticus L.
La proporcién maxima !de cenizis

tén florab madaro. y desecado del Ca- |

no-deberd exceder de’ 7 por100,0¥ la |

de aceity &aﬁnumi oscilard entre 10 a
16 por 100,

I’IMIENTA

- lis pimienta: negra es-glo frato’ine

tcompletamente: maduro

PLs Niyra, L, Y5 alba, L. Dicho,
‘mezelado con vumgwa 0 ving b

-
.5;.'

E 8660 prode-
'

dente del Piper nigrum L,y 'la blan-

»0a, el fruto maduro 'y:seco privado de

lacparte exterior de'su pericarpio.
D Eaell pmlm de ' pimienta  nugra, la
pmpi}rcmn derrcenizas serd como ' mi-

Ximum 7epor: 1005 da‘rde’ eelulosa no
“Serd’ superior a 35 por 100; la'de" ex-

tracto alcoholico.a 18 { la de agus
de 12 a 14 por 100. Jin la  blanca, las
. 08nizas serdn. dt; 3, 5 como,. m&xlmum,

Ja ﬂﬁlul{]ﬂ&, oY el extmctﬂ alcoholi-
co, 13, dﬂblﬁﬂd(l unenntmrsa In pro-
“poreidn de agua en los mismos limi-
 bes que la tulﬁl‘d;{'l&. PAER ¢ ln pimienta

) negra. 0

%5 IMOSTAZ & 1) 1175 o1

La mostaza es.elproducto reﬁulhun-
te de la pulverizacidén ' de la) mostaza
negra o blancw procedentes del Sina-
olvo
]ltlﬂﬁ,i,l,
0 con una mezcla da jos dos,. -y bdigio-
nados de ciertas especias y do sal o
azdoar, constitiye I mostaza de mesa.

La mostaza en polvo no ‘debera
contener mas de d por'1007ds ‘¢ Illm}.h

. ".Y de 1‘19 Pm' 100 dH esdhc..&. mEY

CANELA
La canela estd mnstlbuil& p}r Ia

eorteza desecads y ptwada en sa.ma-

yor parts de¢ la capa’ epidérmica, pro-
cedents de diversus especies dé cane-

leros, quauaimentﬂ del Cinnamomun

cﬁylﬂmuwm Breyne''y A6l "€ (Juwm,
Blumen.
L cansldade buens'edlidad no debe

.contenér mas de H por 100 de-cenizas,
-18:por; 100 de extracto alcohdlico, vy,

como, minimum, 1 pur 100 der aceite

'-naanmal e O8] 0%d0n Ol

% ﬂOHS“ER‘FiE ﬂ..IHEHTmIAB
"'Deberén. uor:eaponder de una mﬂ.-

nersd general en su composicion. a la

de las legumbres y fratos frescos con
que estén fabrmad’;; no parmméndb-
8 la ‘adicion 'de’ mngurm ‘sustancia
antiséptica ni de otras que ‘supongan
una reducoién del wvalor cmne*rcml 0
al:munmmn‘ del’ producto. ' ¢ -

'Se ' tolerard tl reverdecimiento, a
condicién de que nocontengan més! da
100 miligramos dé cobre’ por Lllwm-
mo “de materia sélida; '

Lios frutos y lagumbreq secas deb&-

ran ofrecersu dolor natural y'no’eon-
tener mids de 12por 100 de hivinadad.

Lias conservas de carngs debgran
contener todos los ‘elembntos matriti-

‘vos de'la carne, y las de prscado; éra-
‘taceos y marisces respondsrdn en'sus
‘respectivas pr ocedenocias o las denorii-
nacioties’ ‘con ‘e ‘gean verididas) lo
‘mismo’ por'chanto e refiere al’

Pri-
docto en sf que'a los procedimietibis

‘de’ cnnserwamén, hallandogoe” exeiitas
‘de agentes’ 1nfaaomaus y da elamantus
'téxlcoﬂ. %O

“ L adieién de! sustancms antwéptx-
cas de materias colorantes, ' estd
prohlblda, asi‘como el eumples de ‘re-

-.mplentas matailmns, botes, latas, etn.,

chyas’condioiones no'ge" aymt&n a'lo
pwvamdn sobre los'misinos, ““ ;

CARNES Y BUS mmunoa

' Procederdn deanimales sacmﬁcadoa
en buen estado’de sanidad con> la ga-
rantia dela Inspeceion ' Veterinuria
que debe existir endtodoslos Mta-

L
L

derosy y obsérvindose 1as ‘disposicio-
nes‘contenidas en el Ruglaniento géne-
‘ral>de “Matadevos UeoBde’ .Dt.t!%ffbb?‘ﬂ

de 1918,
 Sus "devivados vdeberdn elabomrsu

don carre de animales’ 881108 €n buan

estado de ‘conservacién, 'y o poulré.n
venderse con noinbre distinto 'al que

oorresponda porisn cmn*pnsmién, cun-

=d1umnes Yy origen;

“La‘aphicacién ‘de sastancing” ahtt-

sépticas’y materias culurameﬂ, thda
pru}ublda. N |

MATHRIAS 0OLO% ANTES
C@k}m ‘quo Lpusden. rmlmm o
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 BOURTIN!OFIGIAL IO

-la: fabrioacién  de. hcorﬂﬂ Jarabes y -6 las"edpsulastno ' déberd contaner

Plﬂﬂdwtaﬂ da contiterfasis lab digelh |

- Materias vegetales) «a. exmpm&m de;

1a goma=guta y.del agbnito.napelo;:
Las materias  colorantes  derivadas.
-dela halla; que e ‘especifican: en ra-,
20n:-de la: minimal ‘cantidad que:los
citados pmdunt@s puaden contener. |

'COLORES “ROJOS/ & O 10wl ;

Eosma (betrabromo-‘ﬂlmresﬂama)

- Eritrosina (tetrayodo- ﬂuoresoemp )

‘Rosa bengala, floxina (derivados 10~
dados'y bromados de la ﬂuorascema
ulurada) _,

"Rojos de Burdéos:' Panzo o ama-
pola (resultado de la accién de'los 'de- |’
rivados sulfo-conjugados de naftol so-.
bra las diazosilinas), . «. | |
< Eresina ficida Coupier.

' ‘COLORES AMARILLOS ° |

'Amiarillo ‘4cido, ‘amarillo ‘de oro,
"etecétera (derwadaa sulfo con_]un'adosr
del naftol).” |

' COLORES AZULRS.

Azul de Lyon.

Azu,l lumiere. , ,

Azul . coupier y similares (darwadus

de la trifenil rosamlma o de la difeni-

lamma)
GGLGRES VERDES

Mezcla de los amamllos y azules ci-
tados.

. Verde malaquita (étar clorhidrico

'_dﬂl te’o::ametlldmmldo tr1fan1lcarb1-'

nol).

|'|
L

- [COLORES: VIOLETA.

Niolets: d§Parls © ‘desinstilaniling. |

Queda prohibido: ‘el uso'de loscolo-

res minerales a base de- plomo, ‘mer-

curio, cobre, arsénico, antimonio .y
barita para matizar tpda clase de sus-
tancias allmentlcms, asi como los pa-i|.

‘peles y cartones qua 50 utnllcﬁn para

’ euvol?erlaﬂ.

_,coxmumms DE . LDB UTEHSILIOS mm-'

. CIONADOS GGN I.A. ALIMEHTAGIOH

El Esbaﬁo de. l,a llﬂ_]ﬂlabﬂ. con; QHBE

-estén construidos los botes, latasy

cagas que deban; contener alimentos,
.asi como. Iag pavtes metalicas: de-los |
gifones y biberones; y. lag,lque pucdan
-estar en contacto. dél . viney.icervezy, |
sidra y vinagre, igualmente que el es- |
tafio del interior. de. lds. vagijas y, sol-
daduras, no. cunbaudm mas - de una
dentésima do arsénicoy 1 pm' 100 de

p]ﬂmo; e
La suldaclum de los bﬂj;es

y labaa de

cunﬂarv ns debﬂrei ser apllca.da sobre la. .f

parte exterior, y - podra. hacerse con |
-estailo cuya proporeion de. plomo no |

exceda de. 10, por 100, admméndoaa

para el arsémcﬂ la tmlﬁran}ma menmn
-nada,, G

1

Queda prﬂhlbldﬂ el uso.de. rempwn- |
.t-;as de.zinc 0 hierro galvamzﬂdﬁ para
las bebidas y ahmantos, y los, fabri-

cados ipor .entero o parctalmenta con |

Plﬂmﬂ'- ,'_: § .,..1-‘|.
.En/los utensilios y vusuas de cncma,

rlaastalerm, reposteria; y. salchicheria, |
.88l como en, toda clasa de.aparatos qne
sirvan para, preparar.aguas,: gasausasi
y bebidas, el aataﬁo es da absoluta |

premslén. i

Jil empleo-de ubanﬂllws detaluminio | ..
0-aleaciones de aluminio y . de nikel.y !
aleaciones’del mismo:esta conslderada

como 1nofensivo;: -

ds0s, esmaltes y: barnices, de. lus .'j
utansllms metﬁlmos 0 :de: tierras .no

deberan’ abandonar . plomo,:al- ﬁcldo
acético. ALY

.«No,deberidn contener plﬁmo on s
-part.e utilizable.los utensilios de pie-
dra, como las ruedas de moler cered-

les vy otrasisustanciag Ellﬂlﬁutmla‘ﬂ. 2,

. No daberén conténer. plomo. ni zing
el cauchu con el que. 8, oonstrayan
utensilios, como tetinas de biberonss, | °
anillas para frascos de conseryas, tu-

bos para cervezas, Vinos, vinagres y
otros de andlogas aphcamones.
El papel ‘de estafio destinado a en-

volyer sustancias ﬂhmanbmaa, a5l 0o-

‘mis de'1 pori100-de plmnu y una can-;
téslma de‘arsénico, oo |
Aprobado’ por 'S ' M. -L-Madud 14

'dé Septiembre de 1920, Bugal]al

(Gacam rlal 29 da Septlembra da 1920 )i I

?qf'atura a’a Oéms P:ﬁ&fzms

de'la pr&mrzrza de' Segovia'

" Autorizada esta J efatura por, 1a Sa- |
parmmdad para la celebracidn de su-
‘bastas con arreglo a la Instruceidn pa-?
ra la aplicacién de las facultades conce-
didas en los servicios de conservacién |
por contrata, segiin Real decreto de5 |
_de Julio y Real orden de 16 del mismo
mes del afio 1920. ' '_

"Sa pone en conocimiento del piblico
que hasta las trece horaa del dla tres
de Noviembre préxlmo, ge admitirdn

_proposiciones en los reglstros de esta |

Jefatura y en todos los registros de
las Jefaturas de Obras ptblicas delas

provincias de Avyila, Burgos, Soria, |
Valladolid, a
horas hébiles de oficina, proposiciones |
para optar a la subasta de las obras de
“acopio de piedra machacada para con~
‘gervacidn dei firme de la carretera ‘del
kilémetro 2 de la de Boceguillas a Se-
govia, ala de S:pilveda a Atienza,
kilémetro 90, cuyo presupuesto ascien- |
de a 59.998' 0l pasetas, siendo el plazo |

Gruadalajara, Madrid y

de ejecucion hasta 31 de Marzo de 1923

cientas pesatas

La subasta se venﬁcaré ante la’ J -
pro-
vincia, sita en la calle de Ochoa Onda- |
tegui, nim. 20, principal, el dia ocho |

fatara de Obras piblicas de esta

4
v la fianza pruv:.smnal de mil ocho-

de Nuvlambre prdmmu a lag dGLB i !

horas. © '

El proyecto, p“hago de’ condmwnes,
modalo de proposicion y dﬁposmonés
‘sobre forma y condiciones de "su

I'é=

sentacién, estardn‘de ‘manifiesto ‘en el |

Registro de esta Jefatura en los dias
y horas hdbiles dé oheing.

. Segovia, 7 de Octubre de 1920. _;_P

B.al Ingeniero Jefe, Rafael! Muﬁo&

———-—h-—-l—-—h--

.‘ .....

Autonzada esta J sfatura:por la, -

permudad para la celebracion -dé su-
bastas conarreglo ala Instruceidnipa- |
‘ralaapli Guﬂldd_ de' las facultades  con-
cedidas en‘los servicios  de conssrva-

cién porwwontrata; segin Real: idecreto |
Raal rordenide: 1o duel

de b de Julio y
mismo mes del ailo 1920.

. Se pone en coﬂoummntn del publmﬂ |

|'|"'

de Novlambre 916311]10, sa adm,lbuén |

:g proposiciones en los wgmtroa de esna |

Jefatura y en todos los’ registros, de
lag,J efaturas de Obras pubhca.s de las ||

L

provincias de- Avila, Burgos, Soria, ||

(tuadalajara, Madud

leladuhd a

horas hébiles de nﬁcma, proposiciones |

para optar a la subasta de las obras de

acupma de piedra mac,hacada para con- |

servacion ‘del firme de la carrotera de
primer orden de la hstacldn de Villalba |

a Segovia, kildmetro 21,252 a 48,880,
cuyo presupuesto ascionde’a 598163 |

n

‘pesstas, siendo ‘el plazo’ de‘ejecucion
hasta'31 de’"Marzo de 1928 'y 'la‘fianza |

provlslonal de mil ochocientas'pesetas.

!

La subasta se 'verificard ante laJe- |

fatura de Obras publicas de' esta

Plﬂ' :

{

vincia, sitd en la ‘calle'de ' Ochoa Ouda-

‘tegui, nim. 20, pringipal, el diasocho |
‘de! Noviembre prdxnno, a'las doce hO- |

ras.
“Kl*proyecto, phefgo de GUHdIBIOHBE,

modelo de proposicién y disposiciones
_ | 08 pre-
sentacion, estarin de manifiesto ‘en el |

sobre forma y ‘condiciones de su '

Registro de esta Jefaturaen: lus diaa Y
horaa hai.bﬂea de oficina. -

- Segovia; 7 de Octubre de 1930 —-—-_-]?

ElL Ingenlaru Jefay Rafael: Muﬁozi g 6f |

J & 'ﬁl'

¥ 4157
1 Autorizada esba J efabal:a porla:Su - ||

P 4155; "

1

fatura de Obras piblicas de esta p
vineia, sita en la calle de Ochoa. Oudé-
tegui, nim. 2., principal, eidfaocho
de Noviembre . préximo.ia las. doce!

t horas. |

Bl proyéeto phego de cond‘mloﬁal, :
modelo de proposicion y dlapomuoueﬂ

perfomdad para‘la ‘celebracion”de su
*bastas cofi arreglo‘a’ la Instruéeidn’ pa-
ra-la aplmamén de lag facultades cotce-
didas eti‘10§ ervicios'de 'conservacion
~por bontrata, segin Real vdecreto de'd
de Julio'y Réil ordeu de 16 del mismoh
s del afto 1920:" ALl
"Se’poneen conoﬁlmwnto dal pl'tb 11«:‘:}1
‘que haata las trece horas del dfa tres! |
+de'Noviembre préximo;, seé' admitirdn,
‘‘proposiciones en los” registros’ de: e%ta.*
o Jefatard y ‘en’ todos 1o registros' de
las Jefaturas'de Obras plihhdaﬂ‘ de las|
prowucms de Avila, Burgos, borm,,
n(aadaldjara, Madwd 'y Valladohd 8
“horas he&bﬂes de'oficing; proposiciones

“para optara la subasta de las obras de |

ucoplos de piedra machacada para con-
servacijn del firme de"la carretera de
primer orden de Venta.de San Rafael a |
Segovis, kildmetro . 62,879 a_ 95,292,
cuyo, presupuesto, aamqanda a 59,999, |

61 pesetas, siendo ol plazo de ] ecucion |
hasta 31 de Marzo de 1923 y la hanm

proyvisional de mil ochocientas pesetas. | |

Lin subasta se verificara ante. la Je
£o-

horas. .
Bl proyeto, pliego: da condmlmws

modelo:de proposieion y dhpoqlcmuas _
|

1sobrerforma iy condiciones ds su. pre
gentacion; estardn:de manifiestoien el |
Registro de esta Jofitura ea los dias
7y horas hébiles de‘oficina:

. 8egovia, 7 deOstubre de IEIQZO --P

El Ingeniero Jefs; Rafael Mufioz:

pauondad para la, celehlacwu de. su-

bastas con ar reglo a la Iusbrucmdn pa-
ra la aphcamdu de, las facultades con- |

cedidas en los ser Vlcma de COnserya-

cidn por. contlat& segun: Roal decreto |
V. Raal orden, de, lt;u del

de D de J uhu
mlsmn mes del afio. 1‘420

.|.‘

1-.1-\..

.8 pene en, Qonnmmmnba del pubh—

¢o que, hasta Lus frece, lmraﬂ del dxa
tres ds Nuvmmbm proximo, 88, adml-

tirdn proposiciones en los mﬁ*mtmts de |
. esta Jofatura y en todos los I.ﬂﬂ'lbtl‘{)*j '
de Tds Jefataras” de” Obras plib icas de |
1as: ptuvlumag de'Avila;” Bilrl“ros Soria, |

Guudalujara; Ma imd y Va.lladolli a
Toras habiles de oficina, ‘proposiciotiss
para optar ala‘salyista d6'1as obras ‘de

aeopios ‘de pledra miachicads pard éod- | -
servacion del firm ‘de’lacarretera ‘do |
goguudo orden:de Boceguillas a Se-
govia, kilometros; 1 a. ZSi,cuym presu- |
63.421,;23: . pesetas,
siendo el . plazo de; ejecucion: hasta 31 |

puesto asciende a.

de Marzo de . 1923/ ¥y la . havza : provi-

sional de mil, novecientas diez; pesetas. |

L su,ba?,ta so,, vyerificard . ante: la
Jefatlg.ra de..;Obras, . piiblicas deesta

Provineia, sltu. en la calle de Ochoa Qa- |
dategui, niimaro 20, principal,” el din |

ocho de Noviembre proximo, a las doce

“u,

sobre forma” Y condiciones ‘de su pre-

sentacion, estardn de mamﬁe‘atﬂ en el |

Registro dibesth? S PSPl PR loa a8 g ',vmcm, D." Rafael Mart.in D

| fnummo Hl del gmpo C. de em PK?L

hmas hébiles de oficing,

Segovia, 7 de Octubre de" 1920, 429, || -

Kl In rreulero J" afsa Rafael Muﬁﬁz.

.rf X T e ~J - 4109{

p@r- da

Autﬂrlmda eata J efatura
Supermudad para la celebracidn de
subastas con’arreglo ‘a'la Inetruccidn
para la (aplicacioni’de: las' facultades

.concedidas enlos servicios: «de - conser- || -
vacién por contrata, segtin-Real décre- | -

Raal orden de 16 del |

to de 5 de Julioy
mismo mes del aﬂo 1920:

S8 pone en conocimiento del ﬁﬂb11co |

r_que hasta lag. trece . horag. del dfa tres

de Nwmmbm  proXimo,.se admitirdn

proposiciones en los registros.de. esta
Jefatura .y en, todos las rogistros; de

las Jefaturas: de Qbras, publicas da lag |

4108;
Autnnzada eEta J af:.tura p01 la Su- |

F servacién del'firme de"ld" Oaﬂ‘&‘iél‘&aﬂ&

provinmég de' " Avila) Bu‘rgdgm%ﬁ
Guadalajara, Madrid vy 'V&Hh&b ﬂﬁ;
hbras hé.bﬂeé ae’ ofidina,’ Proposies mn%
“para optar'a’la’subasta’de' lus* Obras e
“weopids ‘de piedra machacida para ey ok

‘primer orden’‘de Madrid s’ la Corutig,
Kilgmetros 57,2004 70; 6o Pl gﬁ
pﬂeatd asciende 'a DY, 936 8{ peseta 8,
siendo el plazo de ejecumdn hmta 31
“@e! Marzo de’ 1923, y 1o Hakiza prm
-siotal de'mill ochocietths pesatds, ¢

Tia vsabadta’ 86 verificar” ’hntb 13,
Jefatura -de'"Obras piiblicis ds! éita
premncm, sitd‘en-la calle de Ochiga Oy,
dé,bﬂgm, ntim, 20, prmmpal ol dfa'ochy
‘de" Nuviembre pu:x‘un{) a laﬁi dﬁéa
“horas.” * ‘-' 164
El proyecto, phegn de rmdmmn&g
modelo de proposicidn y dlﬂpﬁﬂlﬁlouea
“gobre ' formu y ‘condiciones'de sy’ Pro-

Usentacion, estardn’'ds manifiestdver ‘ol

Registro de esta Jefatuta eh los diag ty
horas hébiies de oficina, “iouing®

| Segovia, T de Octubre de' 19208lp.
lul Ingeniero Jeie, Raiuel Muﬁua, 89,

~Autorizada esta Jef Ltura spor Iaasu
perioridad parva “la ‘celebracidn: desg.
‘bastas ncon  arreglo a’la’” In:trueeiy
‘para -la apiicacidn “de las: facultades
concedidas ¢en los.servicios 'de 00ngHL-
vacidnpor ‘contrata; ségin Regllde-
creto.de H de J ulin-y Roul orden de:16
del mismo mes del afio 1920y riagmiis

‘Se'poneren conoeimiento dels piibli-

| -eo’ que: hastas las ‘trece.  horas delidfa

Ares de Noviembre préximo;' ‘se'admi-
tirdn: proposiciones enlos registros de
esta Jefatura yen ‘todoslog Tregistros
de las Jefuturas de Obras piiblicas de
las provincias'de ‘Avila, Blirgos; Soria,
Gruadalajara, - Madrid:iy Vailﬁduﬁd*uﬂ
Koras hébiles: de:oficina; ‘proposiciones
para optar & la ‘subastu de Hhed 0hragie
\acoples de piedra machacada: para‘con-
servacién del firme de la carref va ‘e
segundo orden de Bodeguillis a» Ségo-
viayleild metros 291ac 53, céuyoripresi-
puesto asciende a:/59.990 39 peetas,
si-ndo el plazo de Hjecur:idn histi3d
de:Marzosde. ' 1923, y la:fianza 15? Vi-
sional.de mil ‘ochocientas pesetas e
‘Lia subasta se: verificardidntelal Jax
fatum deOoras - piblicas:ide esti: pie’:‘- |
vineia, sita. o la lculler desQchioa “One
dategui, nim. 20, pringipal, el dia ocho
de. Noviembrs LPLUKIHIO, a Jaﬂ Elucu.
.h::}ms. 3 ead
Sl proy eqtﬁi, p],mgu dBtGﬂIHdlﬁwnﬂﬂv-
.mudﬂlﬁ de. proposicion y-disposictones
sobre forma y. condiciones . de su;pro-
sentacidn; estardn de mariifiesto ‘eniel
Ragistro de esta Jefstura. oti los: dmﬂ-ly
horas hdbiles de oficina., a0 ob
Segovia, 7 de Qetubre da 19’(] --P
:Ei Ingenwro Jefe, Rafael Muﬁo&. |

i Ma i i,
L] T
| '|'
i

:1‘[

Sam:m ma’mmaﬂmhm u’e: prmﬁrﬁ
enserianza’ de la pwwmm DOD:
R Sggavm* 98 oL

0011 asta ﬂacha y en V1L tud cfia cuu}
curso de mteunos, ha sulo nom mJO
Maestro pr Oplutﬂ.llﬂ de la Eeﬁue]a P*"' |
cional mixta de Pinarejos, en es,ta pro:
mmg(h

'Vlucm S
Lo qu,e 50 publlca en este peywd
a los etectos oportunos, - .
' Segovla, 7 de Octubre de 1920 -—EJ
Jefe del seryicio, Apolmm; Martinez-

_ANUNoyo

La persona que sepa el pal‘ad&?
46 una novilla, de. dos, angs pe?
conejo 0scuroy orejas grandesf nas
tura yipano;Urécolorado,’ s€ le ' reco”

mienda 'lo! p&f‘twlpe' fen® , M%fﬂ?

Miguel 4 Benitd de Pablns'._ W
“IMERENTA FROVINOIAL ol




